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Ridet férordning (EEG) nr 2081/92
Registreringsansikan:  Artikel 5 () Artikel 17 (X)
SUB() SGB (x)

Nationellt registreringsnummer:

1. Beh&rig myndighet i medlemsstaten:

a)

b}

Namn: Bundesministerium der Justiz
Adress; Heinemannstralle 6, D-53175 Bonn
Tel: 0228-580 Fax: 0228-58 45 25

Ansdkande grupp:
Namn: Bremer Brauer-Societit

Adress: Am Deich 18/19
D-28199 Bremen

Tel: 0421-50 04 15

Bremer Brauner-Societit ndmns for foérsta gdngen 1489 i den s.k. Kundigen Rolle (jfr
Bremische Chronik des Gerhard Rynesberch und des Herbord Schene, Bremen 1841).
Av de-ca 300 bryggerier som pa medeltiden ursprungligen var sammanslagna i Bremer
Brauer-Societit aterstdr idag tva brypgerier, nimligen Brauerei Beck & Co. och Haake
Beck Brauerei AG, som producerar och marknadsfor Bremer Bier medan de andra
medlemmarna av Bremer Brauer-Societit endast marknadsfor 61 men inte lingre
producerar sjilva.

Sammansittning: Producent/Foridlare (x) Annan ()
Produktens namn: Bremer Bier
Produkttyp: {Ifr forteckningen) 0]

Produktspecifikation:  (Sammanfattning av kraven i artikel 4.2)

Namn: Bremer Bier

Beskrivning:
Pils:

Stamvortstyrka 10--12 %
Underjist, {riskt kryddigt, med liten beska; daven oklart

Hell:

Stamvortstyrka 1012 %
Underjast, milt, friskt, lattdrucket
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Export:

Stamvortstyrka 12-14 %
Underjést, klassiskt, kryddigt, med tydlig maltkaraktir, fylligt, med balanserad beska

Dunkel:

Stamvortstyrka 1012 %
Underjiist, maitigt, markt, runt, bittert, lttdrucket

Bockbier:

Stamvortstyrka 16-18 %
Underjdst, Jdtt kryddigt

Doppelbock:
Stamvirtstyrka > 18 %

WeiBe:
Stamvirtstyrka 6-8 %

Light/Schlankbiet:
Stamvértstyrka 6--8 %

Geografiskt omréide:

Delstaten Bremen

Ursprungsbevis:

De bryggerier som slagit sig samman i Bremer Brauer-Socictit kan Juta sig tillbaka pd en
bevisligen nistan 800-drig tradition inom konsten att brygga &l och handeln med 8l.
Redan pa 1200-talet var Bremer Bier urtypen for bryggerikonst av bidsta kvalitet och en
efterfragad handelsvara i hela den nordeuropeiska handelsemradet, s#rskilt i Norge,
England och Nedertiinderna. Det forsta omnéimnandet av Bremer Bier aterfinns i
domkapitlets rdakenskaper kring dr 1200. Den forsta bryggaren — Lambertus Braxator —
omndmns i en urkund frén 1229 (Bremer Urkundenbuch, band 1, nr 150, s. 172, Citeras
ur Elisabeth Thikoétter, Dic Zinfte Bremens im Miitelalter, avhandling frén 1929, 5, 1131
denna.). Enligt Rynesberchs och Schenes krénika fran dr 1220 (jfr Bremische Chronik
des Gerhard Rynesberch und des Herbord Schene, Bremen 1841) hade Bremen hoga
inkomster frn handeln med Bremer Bier och ingen i denna havsregion kinde vid denna
tid €ill ett annat 81. Dessa pastdenden bekrifas ar 1230 i en urkund om maltleveranser
fran Willehadekapitlets girdar ur vilken man kan sluta sig till att lprodoktion var
betydande (jfr ibid.). | samma kronika ndmns att Bremer Bier &r 1298 var det vanligaste
tlet i Brygge, som var ett viktigt handelscentrum pa medeltiden. Bremer Biers betydelse
under tidig medeltid framgér redan av det faktum att 6let frén bryggerierna i Hamburg
ocksd gick under namnet Bremer Bier (jfr Bremische Chronik, ibid., s. 118). Redan pé
den tiden anvindes enligt Kundigen Rolle frin 1450 malt av korn och humie for att
brygga 6l. Brauerei Beck & Co. grundades dr 1873 under namnet Kaiserbrauerei

Beck & May som gér tillbaka pd Duntze-Brauerei som grundades 1843 av Thomas

2.
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Buntze. C. C. Haake Brauerei AG grundades redan 1826, omvandlades till ett aktiebolag
1887 och heter numera Haake-Beck-Brauerei AG efter att ha slagits samman med
Brauerei Beck & Co.

Framstillningsmetod:

De under punkt 5 b omnimnda produkterna bryggs naturligtvis helt 1 dverensstimmelse
med den tyska renhetslagen frin 1516, dvs. endast malt, humle, jist och vatten av bista
kvalitet anviinds vid 5lbryggandet. Ddrmed fljer man en framstillningsmetod som
existerat i flera hundra 4r. Révarorna utgor en viktig grund for 61 av optimal kvalitet och
dérfor dr urvalet av dessa av sérskild betydelse. Det véixande kornet beddms pé
produktionsorten av bryggméstarna och bryggerierna har utvecklat egna metoder {or att
skilja goda frn mycket goda kornkvalitcter. Humlen kommer huvudsakligen fran
Hallertau i Bayern, den mest berdmda orten for humlcodling i varlden, ddr den viljs ut
enligt striinga kvalitetskriterier for arom och bitterhet, Den jist som anvénds hdrstammar
sedan 1896 ur egna rena jéstkulturer och virdas dmt. Det sirskilt mjuka vatten som
anviinds vid bryggningen kommer fran en 300 m djup brunn och dr smaltvatten som
glacifirerna under den senaste istiden t6r ca 20 000 &r sedan l&mnade efter sig och som
fagras i den s.k. Rothenburger Rinne, som #r en 1,52 km bred och 250-300 m djup
rénna fran kvartdrsperioden som stricker sig i nordsydlig rikining fran Stade till Verden.
Flera ogenomitriingliga lerskikt skyddar denna enastiende vattenreservoar effektivt {rin
miljopaverkan och ddrigenom garanteras en jimn och hg kvalitet p4 det vatten som
anviinds vid bryggningen av Bremer Bicr. Som exempel pé den traditionella
framstiiliningmetoden och de higa kvalitetskraven kan ndmnas att Brauerei Beck & Co.
redan 1888 som en av de f6rsta bryggerierna i Tyskland lét installera en kylanldggning
foor att kunna kyla slet jsmnt och oberoende av arstiden. Likasd inrattades redan 1893 ot
laboratorium f6r kvalitetskontroller viliket dven det var mycket ovanligt inom den tyska
bryggerindringen vid denna tid.

Samband med geografiskt omride:

P4 den internationella jordbruks- och industrintstiliningen i Bremen 1874 valdes det i
Bremen producerade élet "Becks" till biista 6! och belonades med en guldmedalj som
averriicktes av den divarande kronprinsen, sedermera kejsar Friedrich I (Alexander
Engel, "Kaiserbrauerei". Historisch biographische Blétter der Stadt Bremen, argang V1,
1906/1911) vilket talar for att Bremer Bier dr ett vilkéint och uppskattat 61. Tva &r senare,
1876, valdes samma produkt pa virldsutstiiiningen i Philadelphia till det bésta av alla 6l
fran Buropa och beltnades med en guldmedalj.

Konsumenterna férvintar sig att ett 61 som betecknas Bremer Bier verkligen héirstammar
fran ett bryggeri som ligger i delstaten Bremen. Bremer Bier dr mycket uppskattat bland
konsumenterna och dé sérskilt for sin sammansétining och smak. Férutom de sérskilda
naturforhallandena pd produktionsorten (t.ex. vattnet till bryggningen som héirstammar
fran istiden, se ovan) anser en stor del av konsumenterna att det dr viktigt var det 6l som
de skall kopa har bryggts (jfr Hanseatisches OLG Hamburg, Sammlung
lebensmittelrechtiicher Entscheidungen, band 11, s. 308).

Andelen 61 som har tillverkats 1 Bremen uppgick 4r 1993 till 2,52 miljoner hl och
utgjorde ungefir 34 % av den sammanlagda tyska dlexporten som enligt statistik dver
urikeshandeln (jfr 21, Statistischer Bericht des Deuntschen Brauer-Bundes von 19935 och
Die deutsche Brauwirtschaft in Zahlen 1995) uppgick tilt 7,57 miljoner hl. Bryggerierna
i Bremen dr utan konkurrens de ledande tyska lexportdrerna (jir Statistischer Bericht
der Sozietiit Nordwestdeutscher Brauerei-Verbéinde). Av de ca 2,5 miljoner hl som
exporteras avsétts ca I miljoner hl pa den europeiska marknaden.

Kontrollorgan:
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Namn: Senator fiir Frauen, Gesundheit, Jugend, Soziales und
Umweltschutz
Adress: Hanseatenhof 5, D-28195 Bremen
h) Mirkning: Mirkning anknyter till beteckningen for produkten “Bremer Bier” med

cn av de kategricr som anges [ punkt 5b.

i} Ev. nationella krav

Tillverkningen sker enligt féreskrifterna i den provisoriska dllagen av den 29.7.1993
med tilthérande tillimpningsforordning av den 29.7.1993. Olet bryggs i enlighet med
den tyska renhetslagen och gillande tyska foreskrifter for livsmedelsproduktion.

FYLLS T AV KOMMISSIONEN

EG-nummer:

Dag da komplett ansikan mottogs:
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