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REGOLAMENTO (CEE) N. 2081/92 DEL CONSIGLIO
DOMANDA DI REGISTRAZIONE: ART. 17

DOP () IGP (x)
N. NAZIONALE DEL FASCICOLO: F (P)

Servizio competente dello Stato membro:

Nome: Ministero dell’Agricoltura - Direzione trasformazione, normalizzazione e
controllo qualitativo dei prodotti agricoli di origine vegetale
Tel: 5291 347 Fax: 5243 162

Associazione richiedente:

(M
@

)

Nome: Unione delle Cooperative agricole di FLORINA
Indirizzo: Papathanassiou 3 - FLORINA 53100

Indirizzo dello stabilimento di trasformazione e imballaggio: Lefkona di
Prespes

Composizione: produttori/trasformatori (x), altro ()

Tipo di prodotto:

1.6. ortofrutticoli, freschi e trasformati

Descrizione del disciplinare: (riepilogo delle condizioni di cui all’articolo 4, par. 2)

(D

@

Nome: cfr. 3. FAGIOLI PLAQUE MEGALOSPERMA (piatti) del tipo
Phaseolus vulgaris

Descrizione: i fagioli piatti di Prespes sono reniformi, di colore bianco, 1000
chicchi hanno un peso non inferiore a 450-500 grammi e posseggono tutti 1
requisiti qualitativi previsti dal decreto interministeriale sulla normalizzazione

3)

(4)

()

e I'imballaggio dei legumi di origine nazionale destinati al consumo umano,
del Ministero dell’ Agricoltura e del Ministero del Commercio, artt. 2 e 3,
n. 57227 (FEK 541/B’/8.10.87) e successive modificazioni del 20.4.88.
Composizione chimica dei fagioli: carboidrati 61,4%, proteine 26,1%, fibre
6,6%, ceneri 4,1%, materie grasse 1,8%).

Zona geografica: i fagioli vengono coltivati nella regione di Prespes del N.
Florina, in particolare nelle superfici agricole dei comuni: Microlimni, Karies,
Lefkona, Platea, Laimo Ag. Germano, Ag. Achilio, Vronterou e Callithea. Le
superfici suddette sono contigue.

Cenni storici: produzione esclusivamente con metodi tradizionali nella regione
di Prespes nei comuni suelencati.

Metodo di ottenimento: coltura in pieno campo.
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Legame geografico: prodotto tradizionalmente nella regione di Prespes nella
quale viene imballato e commercializzato sotto il nome “Fagioli piatti di
Prespes”. Il microclima della zona si distingue dal resto del N. di Florina,
caratterizzato da un clima continentale classico, per la vicinanza dei due laghi
omonimi di Megali Prespa e Micri Prespa; si distingue inoltre anche per la
natura del terreno alluvionale leggero, povero in calcio, con abbondante
vegetazione bassa e per I’abbondanza delle acque. Le qualita organolettiche
dei fagioli di Prespes conferiscono loro una grande rinomanza.

Organismo di controllo:
Nome: Direzione Agricoltura del N. Florina
Indirizzo: 53100 Florina - Prefettura

Etichettatura: FASOLIA PLAQUE MEGALOSPERMA DI PRESPES;

Condizioni nazionali eventualmente applicabili: si applicano le disposizioni
generali del Decreto presid. 61/93 sulla procedura di concessione delle DOP e

1GP.

N° CE : G/ GR/0418/94.11.11
Data di ricevimento del fascicolo: 20.05.97
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