RADETS FORORDNING (E@F) NR. 2081/92
REGISTRERINGSANSGGNING: artlkel 5 (), artikel 17 (x)
BOB (x) BGB () :

Nationalt sagsnummer:

1. Medlemsstatens ansva_rhge myndlghed
Navn: Bundesministerium der Justiz, Hememannstrasse 6, 53175 Bonn

TIf.: 0228 - 58 - 8 Fax: 0228 - 58 4525

2. Ansegende sammenslutning:
a) Navn: Verband Dortmunder Bierbrauer
b) Adresse: Achenbachstr. 26, 40237 Diisseldorf
c) Sammensatning: producent/forarbeJdmngsvu‘ksomhed %) andet ()

3. Produktets navn: DORTMUNDER BIER -
4. Produktets art: (]f hsten) 01

5. Varespec1ﬁkat10n (sammenfatmng af betlngelserne i artlkel 4, stk 2)
a) navn: jf. punkt 3
b) beskrivelse:

DORTMUNDER BIER er :
1) is@r en lys undergzret ol, som a) indeholder stamurt pa mellem 11,5% og -

12,5% samt vand, malt, humle og/eller humleekstrakt med en . maltagtig smag
(“EXPORT”) og b) efter Pilsner-brygmetoden, som indeholder en stamurt pa over

11% samt vand, malt, humle og/eller humleekstrakt med en humlebetonet - -
smag og flodeskumsagtig skum R : o . :
og

. 2) en merk overg&ret Qsl som i sin egenskab af “Alt” har en mildt krydret \
' mmdre humlebetonet smag end “Rheinisches Alt”, som snarere, - har humlesmag
| ' samt : .
- 3) en alkohol-let al (“nght”)
- samt
c¢) geografisk omréde:

~

Omradet omkring Dortrmund (]f tidligere_'forelagt kort over Dortniund).
- d) bevis for oprindelse:

Kong Adolf von Nassau tildeler 1 1293 ngs- og hansestaden Dortmund
brygrettlghedeme o :

~ Rigsretten bekrefter ved dom af 13. maJ 1904 (]f tidligere forelagt dom
RGZ 58, 136), at DORTMUNDER BIER er.en geograﬁsk
_oprindelsesbetegnelse, og at gl, som markedsfgres under betegnelsgn :




DORTMUNDER BIER, kun ma fremstﬂles i Dortmund I modsat fald -
forehgger der en overtrzedelse af konkurrencelovglvmngen

e) fremstﬂhngsmetode i

‘ Fremstlllmg i henhold t11 bestemmelseme i det tyske “Remheltsgebot”

. under anvendelse af undergaeret rendyrket geer for de under nr. 5. b) 1)

, - beskrevne glsorter samt under anvendelse af overgaeret rendyrket gaer for det
under 5. b) 2) beskrevne ol.. '

Bryggeproce_ssen kan vises som folger:

LAGRING FORMALINGAF MALT Beholder tll maltskrd  Qlfremstilling i
dag -~ . - '
“Maltsilo - Brygmalt Vaegt ~ Produktion

: " Malle - 4 Vand o '
Humle KOGNING ~ SINING ~ MASKNING  MESKNING

. Urtkedel  Urt  Sikar Nedsanket Mzeaskekar ~ Maskekar

Opvarmning chapeau Mask Mesk ' -Opvarmnjng ‘
KLARING AF URT AFK@LING GERING  MODNING
: Whlrlpool : . ~ Ger Luft =~ Lagertanke

L ’ o Geerkar : )

“Biyggeprocessen med ét blik

o Mallen :
_\vMaltm;allen knuser brygmalten Dem&st udbledes den med Vand i maeskekarret

Maeskekarret - ‘
~T maeskekarret opvarmes maesken tﬂ forskelhge temperaturer Derved fordamper de .

svert opleselige bestanddele i den formalede malt. Resultatet af denne forste brygmng
er urten. : : . S

Sikarret
Nu befnes urten i sikarret fra skalbestanddelene masken.

Brygkarret ‘
Nu tilseettes humlen t11 urten Begge dele koges ica.en t11 to timer i brygkarret

‘ Whu‘lpool’en ’ ‘ ‘
- De ikke udskilte faste bestanddele ﬁltreres fra i whlrlpool’en Dermed er plurten

1 »faerdlg

- Urtkﬂleren_f -




N

‘, F orrnden urten kan fyldes i store kar. eller gertanke i gaerlngskaeldrene skal den
) aﬂcoles tll ka'?,ldertemperatur 1 urtkoleren ' ,
, Gzermgskaelderen A : - :
| gaenngsk&lderen seettes der trl urten olgaer geeringen begynder Med undergeer varer .
' denne ca. ti dggn med overgaer fire til seks dogn. :

' Lagertankene o = <
Det “grenne ol” omfyldes i lagerkaelderen 1 store tanke og hviler her eftergzringen -
begynder. Ved ca. 0 grader lagrer det der i flere uger, indtil det er Vfaerdlgmodnet.

For at ;zdlet skal blive helt kle.rt, skal det filtreres endnuen gang.
1) tllknytmng

, Tradltlonel brygmetode for ol brygget i 1gennem arhundreder i Dortmund
- med de under 5 b) nzvnte egenskaber, hvor den naturhge '
~ vandsammensatning i Dortmund bidrager til DORTMUNDER BIER’s
egenart, sdledes at der forbindes szrlige vaerdifOrestillinger til -
~_oprindelsen fra Dortmund (jf. tidligere forelagt bilag, lefel
N Lebensmittelrecht, Vorl Brergesetz § 9, or. 36) :

: ‘DORTMUNDER BIER (jf. oven for under 5b)) fremstilles udelukkende af -
bryggerler i Dortmund (f. oven for 5 d)) med vand fra Dortmund

g) kontrohnstans Navn: Landesamt flir Ernahrungswntschaft und Jagd NW
Adresse: Tannenstr. 24 ' : . ,
40476 Dusseldorf .

h) maerkmng Marknmgen of produktbetegnelsen “Dortmunder Bler” henferer til en of ‘
kategoneme i5(b). . .

1) krav i nationale bestemmelser (evt.):

~ Det tyske “Reinheitsgebot”, den tyske levnedsrmddellovglvmng, Blerverordnung, E
Vorlauﬁges Biergesetz mit Durchﬁlhrungsverordnung

.................................

: UDFYLDES AF KOMMISSIONEN
EF-nr.: G/DE/1101/26.01.94
Dato for modtagelsen af den fuldsteendige ansogmng 20/05/97




DORTMUND IM WASSERSTRASSEN- UND EISENBAHNVERKEHRSNETZ
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