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Orig.: NL
Ministerio de Agricultura v Medio Ambiente

Ministerio de Asuntos Exteriores
A la atencién del Sr. Van Bonzel
Hoofd Bureau DIE/AE

Postbus 20061

2500 EA LA HAYA

Le ruego se sirva remitir la siguiente carta y su anexo al Sr. Legras, Director General de
la DG VI de la Comisién Europea.

En su carta VI/00309 de 19 de encro de 1996, relativa al producto "Boeren-Leidse met
sleutels”, se solicitan las siguientes aclaraciones:

1. Se pide la proteccién de la expresion "met sleutels” no como imagen, sino como
parte del nombre del producto. De forma andloga a la utilizacion de la nota a pie
de péagina en el caso del "Noord-Hollandse Gouda", se solicita la proteccion de
toda la denominacién, y no sélo de los términos "Boeren-Leidse".

2. Tras consultar a los productores, el Gobierno de los Paises Bajos ha decidido
convertir la solicitud de IGP presentada en una solicitud de DOP. Los datos
facilitados en la solicitud de registro modificada adjunta demuestran que se
cumplen las condiciones establecidas en el Reglamento (CEE) n° 2081/92,
relativas a las DOP.

Las referencias al Anexo corresponden al Anexo no modificado de la solicitud
original que obra en su poder.

Espero que esta informacion responda plenamente a las preguntas planteadas por Vd.

Atentamente le saluda,

F.J Westerling
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REGLAMENTO (CEE) N° 2081/92
SOLICITUD DE REGISTRO: articulo 5 ( ) articulo 17 (X)
DOP (X) IGP ()

N® de expediente nacional: 004/94

Servicio competente del Estade miembro:

Nombre: Hocofdproduktschap voor Akkerbouw
Postbus 29739
NL - 2502 LS DEN HAAG

Teléfono: 070 ~ 370 B3 43

Fax: (070 - 370 84 44

Agrupacidn solicitante:

a) Nombre: Vereniging van Boeren-Leidse Kaasmakers
Sede: Leiden

b) Direccidn: Secretaria de la asociaclidn:
Sr. R. van Schie
Sweilandpolder 9
2362 AG WARMOND

¢) Composigidn: Grupo de productores y transformadores gue producan
el quesc Boeren-Leidse met sleutels (o Boeren-Leidse con la marca
de las llaves del escudo de la ciudad de Leiden) en la propia
explotacidén ganadera de produccién lechera y se han asociade con
el fin de promover los intereses de lecs fabricantes de gqueso
"Boeren-Leidse".

Nombre del preoducto: Boersen-Leidse met sleutels.

Tipo de producto: Queso de granja.

Descripcidén del preoducto: resumen de las condicicnes del apartado 2

del articulo 4. Véase ademds el Anexo.

a) Nombre: Boecren-Leidse met sleutels.

b) Descripecidn: Se trata de un queso de granja de pasta semidura con
un contenido de grasa de la materia seca gue oscila entre un 30%

come minime vy un 40% comc maximo, de consistencia entre firme vy
dura, gque puede partirse en lonchas e incluso, pasado algin
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tiempe, puede rallarse, y gue se prepara a bkase de leche
parcialmente desnatada no sometida a tratamiento térmice de
pasteurizacidn, a la que se afiade comino durante el procesoc de
preparacién.

la elaboracién de esste gueso reguiere muchas manipulaciones vy
atencidén y unos conocimientos especificos.

Zona geografica:

La produccidn de este gqueso se iniciéd en la cuenca del Rin, en la

provincia de Holanda meridional, en la zona en torno a la ciudad

cde Leiden, que dié origen a la denominacién de este quesc hace

trescientos afios.

La zona en la gue se viene produciendo este gqueso de forma

tradicional desde hace muchos afios abarca las siguientes 4reas:

- 2]l distrito de Rijnland

- el distrito de Amstel en Vecht

- el distritoc de Delfland

- el distrito de Schieland

- el distrito de Woerden

- el distrito de Leidse Rijn

- el municipic de Westerkoggenland y el pdédlder de Beschoot

- el municipio de Giessenlande y el pdlder de Over- en Neder
Slingeland

- el municipio de Udenhout.

El area geografica supone una superficie total de unas 215.000
ha.

Antecedentes:

La asocliacidén de fabricantes de gqueso "Boeren-Leidse", creada el
28 de octubre de 1927, tiene como objetivo defender los intereses
de dichos fabricantes, recurriendo a todos los medios legales,
como por ejemple:

- representando a sus miembros a todos los niveles;

- permitiendo que sus miembros utilicen la marca registrada del
queso "Boeren-Leidse met sleutels” a fin de fomentar 1la
comercializacién de sus productos;

- encargandose de la regulacidén de la produccién de este guesc.

Esta asociacidén se establecid por un periode indefinido a partir

de la entrada en vigor de sus estatutes.

La historia de este guesc se remonta a tiempos muy remotos.

En la pagina 26 del "Manual del gquesc” del Dr. Heinrich Mair-
Waldburg, se menciona lo siguiente sobre el gqueso holandés.

"Los Paises Bajos y Bélgica constituyen una regién especialmente
propiclia para la produccidn lechera. Esta regidn cuenta con
extensos pastos, especialmente en la franja costera del mar del
Norte, v la produccién lechera ha alcanzado rapidamente una gran
expansién. Ya en 1184, se expedia queso de Holanda a Paris y el

/
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queso holandés se ceonvirtid en un articule de fama mundial
durante los siglos posteriores. 3u nombre procede de determinados
marcados, correspondiendo por ejemplo el "Edam" a la ciudad de
Edam y el" Gouda" a la ciudad de Gouda. Este ultimo queso se
viene liamando también "Stolkse kaas", denominacién derivada del
nombre de la ciudad de Steolwijk. Cerca de Leiden se fabrica un
cqueso del mismo nombre que lleva el escudo de armas de esta
ciudad, es decir, dos llaves cruzadas. Prcbablemente sea éste el
origen del queso "Nokkelost" noruego (quesc "de la llave")."
Este tipc de qgueso debe su gran desarrollo y fama a la situacidn
favorable de la zcna de produccién respecto a los grandes centros
comerciales vy de exportacién, a saber Amsterdam y Roterdam. Este
queso elaborado a partir de leche parcialmente desnatada Tiene un
excelente grado de ceonservacién y ha sido utilizado a menudo como
fuente de proteinas para el avituallamientc de bugues y como
articulo de exportacidén a las antiguas colonias neerlandesas de
los tropicos.

La produccidn se ha concentrado tradicicnalmente en la ciudad de
Leiden, va dque este queso de produccidn artesanal se viene
comercializando desde los siglos XVII y XVIIT en esa ciudad.

Método de obtencidn: Véase &l Anexo.

Vinculo: Este quesc se ha convertido al pasc de los siglos en un
producto udnico de caracter tradicional, debido en parte a las
caracteristicas especiales de la leche. Por las ccndiciones gque
revne en cuanto al clima vy al suele, la provincia de Holanda
meridional ha sido siempre una zona ideal para la produccidn
lechera. Han contribuido al caracter tradicional de este queso
factores relativos a ia historia y a la raza bovina, asi como
factores humanos.

Se trata de un productc gue requiere una manc de cbra abundante
v que se elabora en cantidades limitadas a partir de la leche
producida en la propia explotacidén. Su modo de elaberacidn se ha
venido perfeccionande al pasc de los siglos. Este queso requiere
todavia mucho trabajo manual y una gran atencién por parte del
fabricante y sobre todo una importante manipulacidén de la
cuajada. Esta técnica especializada de elaboracidn de este "grand
cru” se viene transmitiendo de generacidén en generacién, a menudo
en la propia explotacién.

El caracter peculiar de este guesc y el elevado precio que se
deriva del mismo permiten a estas explcotaciones relativamente
tradicionales,para los criterios del pails, seguir dedicéndose a
la industria lechera.

Véae también el Anexo.

Control: Nombre: Stichting Centraal Crgasan voor
Kwaliteitsaangelegenheden in de Zuivel
Direccidn: Kastanjestraat 7 Postbus 250
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3830 LEUSDEN
h) Etiquetado:

Este queso se viene comercializando con la dencominacidn "Boeren-—
Leidse met sleutels". Durante la fabricacién, se celoca en cada
queso mediante un molde la misma marca comercial de registro
legal gue representa dos 1llaves cruzadas con la indicacidn
"Boeren” arriba vy "Leidse" abajo. El quesc puede llevar
indicacicnes sobre el contenido minimo de materia grasa de la
materia seca. Esta mencidn, en caso de utilizarse, figura a la
izquierda de las llaves cruzadas mediante la cifra "30" ¥, a la
derecha, el signo "+".

i) Requisitos nacionales {(si procede)

En virtud de la "Landbouwkwaliteitswet™, las
"Landbouwkwaliteitsbesluit™ y "Landbouwkwaliteitbeschikking"”
establecen las normas relativas a la fabricacion industrial de
queso, incluide el queso de granja en general y el "Boeren-Leidse
met sleutels"” en particular. El control del cumplimiento de estas
disposiciones incumbe al "Stichting Centraal Orgaan voor
Kwaliteitsaangelegenheden in de Zuivel", con sede en Leusden, al
que ecstén afiliadas todas las queserias industriales.

ESPACIO RESERVADO PARA LA COMISION

Nimerce CEE: G/NL/0316/94.01,26

Fecha de recepcldn del expediente completo: .../ .../ ....
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Hocgheatnraadechap van Rijnland
Hoogheemraadachap Amstel en Vecht
1 Hoogheenmraadschap van Delfland -
Hooghsenmraadachap van Schieland
Groofwacerschap van Koerden
watarschap Leidsche Rijn .
? geawente Wescerkoggenland, polder Bepchoot .
k| gersents Gileasenlande, polder Over- en Neder-Siingeland
4 gemeente Udenhout . B




