REGLEMENT (CEE) N° 2081/92 DU CONSEIL
DEMANDE D'ENREGISTREMENT : art. 5( )art. 17 (X))
AOP( ) IGP (X )

N° national du dossier © ..o IG/47/94. ..o

1. Service compétant de I'Etat membre :
Nom : Ministére de I'Agriculture - Direction générale de I'Alimentation
Tel. : 49.55.58.45
Fax : 49.55.59.48

2. Groupement demandeur :

a) Nom : ALAL.
b) adresse : 2, rue Girardet B.P. 433
34001 NANCY CEDEX

¢) composition ; producteur / transformateur ( X ) autre { )
3. Nom du produit : Bergamote (s) de Nancy
4. Type de produit : {cf. liste) Produits de la confisenie (Annexe I Traité de Rome)
5. Description du cahier des charges : (résumé des conditions de I'art. 4.2)

a) nom : cf. 3 Bergamote de Nancy

b) description : Confiserie composée de sucre cuit parfumé a I'sssence naturelle de bergamote.
Poids unitaire de 2 4 5 grammes. Forme plate et carrée. Couleur transparente et ambrée

c) aire géographique : La Lorraine (départements de Mcusc, Meurthe et Moselle, Moselle, Vosges).

d) Tragabilité : la liste des entreprises et leur capacité de production est répertoriée. Une comptabi-
lité mati¢res premicres - produits finis) est associée a une comptabilité des étiquettes utilisées

e) méthode d'obtention : Fabrication artisanale a partir de sucre, sirop dc glucose, et d'une essence naturelle de
bergamote. L'essence de bergamote est incorporée aprés une cuisson dite "au cassé" du sucre. La coulée en nappe est
refroidie sur une table réfrigérante ou un marbre puis est détaillée a la main {(rouleau, emporte-pi¢ce) ou au laminoir
artisanal.

f) lien : Le lien avec l'origine géographique est lié 4 la réputation de cette confiserie. Cette réputation s'est surtout
“développée aun niveau régional

Historique : L'introduction de l'essence de Bergamote dans la gastronomie lorraine date
du 18&me siécle. Le bonbon "Bergamote de Nancy”, est fabriqué sous sa forme actuelle depuis 1857.

g) structure de contrdle : Nom ; P A
Adresse: 9, avenue George V. ..o
TS5008 PARIS ..o

h) étiquetage : Bergamote {s) de Nancy
Essence Naturelle de Bergamote
Loge du Label Régional Lorraine
Nom ct adresse de l'orgamsme certificateur.

i) exigences nationales : (éventuclles) calicr des charges du label régional
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