VERORDNUNG DES RATES (EWG) NR. 2081/92
EINTRAGUNGSANTRAG: AREIKEL- 5 () ARTIKEL 17 {(X)
g. U. () g.g. A (X)

EnzdghﬂHdegNaééeaa%es Aktenzeichen: -

1. Zusténdige Behorde des Mitgliedstéates:

Name : ' - Bundesministerium der Justiz
Anschrift:  Postfach, D- 53170 Bonn

Telefon: ' 0228/-0 Fax: 0228/58 45 25.

2. _Antrgggtellende Vereinigung:

LA 2B Namé47%lahkmug . Bayer. Brauerbund e. V.

¥.9 v Anschrift: Oskar—von~Millef—Ring 1, 80333 Minchen
2 ¢) Zusammensetzung: Erzeuger/Verarbeiter (X) Sonstige ( )

3. 4. Art des ErZehgniSses: Bier

: §Ptl~<{> l'(.CLJFLoY)
Beschreibung,deQ,Ef%e&gﬁ&sses— (Zusammenfassung der Bedin-

gungen geméap Artlkel 4 Absatz 2)
Y.1. Z) Name: ‘ o Bayerisches Bier

"4.2.b) Beschreibung:

Schankbier > - : =
untergarig . 4

Stammwﬁrzegehalt in %: 7.0 - 9,0

Alkoholgehalt‘in vol. %: 2,5 - 3,5

Farbe (EBC): 5 — 15 Einheiten
Bitterstoffe (EBC): 25 - 30 Einheiten

vollmundig, weich und spritzig mit weniger Alkohol u.

Kalorien als Vollbier




Hell/Lagér

untergérig o
Stammwlirzegehalt in %: = 11,0 - 12,5
Alkoholgehalt in vol. %: 4,5 - 5,5

Farbe (EBC): 5 - 20 Einheiten

Bitterstoffe (EBC): 8 - 25 Einheiten

feinWﬁrZig;'leicht, vollmundig, mild

Pils
runtergérigv _
Stammwﬁrzegehalt in %: 11,0 - 12,5
Alkoholgehalt in vol. %: 4,0 - 5,5

. . Farbe (EBC): ‘ 5 — 15 Einheiten
Bitterstoffe (EBC): 25 - 45 Einheiten

ausgepragte, feinherbe Hopfenbittere

ExXport

untergdrig - |

>Stammwﬁrzegehalt:in %: 12,0 —_13,5

Alkoholgehalt in vol. %: 4,5 — 5,5

Farbe (EBC): - 10-50 Einheiten_(heli4dunkel)
Bitterstoffe (EBC): 15 - 35 Einheiten

vollmundig, abgerundete Bittere




. Dunkel

untergérig 7
Stammwirzegehalt in %:
:Alkoholgehélt in vol. %:
Farbe (EBC):
Bitterstoffe (EBC):

11,0 - 12,5
4,5 - 5,5

40 - 60 Einheiten
20 - 35 Einheiten

malzarématisch,'vollmundig

Schwarzbier.{_

untergarig - .
Stammwﬁrzégehalt‘ih %
’Alkoholgehalt in vol.
Farbe (EBC): =
Bitterstoffe (EBC):

o .

-0 .

11,0 - 12,5

5.0 - 5,5

60 - 120 Einheiten
10 30 Einheiten

réstaromatisch, leicht malzaromatisch,7hopfenbitter

Mérzen/Fesibier

untergérig"
Stammwﬁrzegehalt/in %;V
;Alkohdlgehalt‘in vol. %:
Farbe (EBC): ‘
Bitterstoffe (EBC){

malzbetont mit léichter
Bock

untérgérig ‘
Stammwﬁrzégehalt in %:
Alkoholgehalt in vol.
Farbe (EBC):
Bitterstoffe (EBC):

9 .

0 .

vollmundig, malzbetont,

13,0 - 14,5

4,5 - 6,0

7 — 40 Einheiten
12 - 45 Einheiten

Hopfenbittere
16 - 18
6,0 - 8,0

10-120 Einheiten (hell-dunkel)
15 — 40 Einheiten

feine Hopfennote




LDoppelbock :

untergéarig
Stammwiirzegehalt in %:
Alkoholgehalt in vol. %:
Farbe (EBC):
Bittefstpffe (EBC) :

18,0 - 21,0

6,0 - 8,5

10-120 Einheiten (hell-dunkel)
15 = 35 Einheiten

- ausgepragt vollmundig,imalzbetont, leichte Karamelnote

WeizeﬁSChankbier

obergérig,
Stammwﬁrzegehait in %:
Alkdholgehait in vol. %:
Farbe (EBC): -
Bitterstoffe (EBC) :

spritzig, hefearomatisch
Weizenbier

obergarig :
Stammwlirzegehalt in %:

~Alkoholgehalt'in;vol. %

Farbe (EBC):
Bitterstoffe (EBC):

7,0 - 8,5

2,5 - 3.5

7 — 30 Einheiten
6 — 20 Einheiten

11 - 14

4,0 - 5,5 o

10-60 Einheiten (hell-dunkel)
10 - 30 Einheiten

weizeharomatisch} fruchtig, leicht malzaromatisch




Kristallweizen

obergarig

Stammwirzegehalt in %: 11,0 - 13,0
Alkoholgehalt in vol. %: 4,5 = 5,5

Farbe (EBC): ) 6 — 18 Einheiten

Bitterstoffe (EBC): 10 - 20 Einheiten

weizenaromatisch, rezent

Rauchbier

‘untergérig ,

Stammwﬁrzegehalt in %: 12,0 - 14,5
Alkoholgehalt in vol. %: 5,0 - 6,0

Farbe (EBC): . ' 40 - 60 Einheiten
Bitterstoffe (EBC): 20 - 30 Einheiten

vollmundig und rauchig



Keilerbier/Zwickeibiér

untergérig ‘ _
Stammwﬁrzegeha;t in %:° 11,0 - 13,0
Alkoholgehalt in vol. %: 4,0 — 5,5

Farbe (EBC): 10 -. 30 Einheiten
Bitterstoffe (EBC) : 10 - 30 Einheiten

leiqhte'Hopfenbittere,'unfiltriert} niédrigfgespundet,

mit wenig Kohlerisdure

Eisbier/Icebierr-

untergérig

Stammwirzegehalt in %: 11,0 - 13,0
Alkoholgehalt in vol. %: 4,5 - 5,0

Farbe (EBC): , | 5'—_20[Einheiten 4
Bitterstoffe~(EBC): 10 -~ 25 Einhéitén

sehr mild, sehr weich



4.3 =) GeOgraphiéches Gebiet: Freistaat Bayern

44 a) UrsprungsnachWeis: In{Bayern'éltester.Nachweis von -

n
oy

-2

sBrautétigkeit'(Kasendorf) in Deutschland; &lteste Braue—

rei der Welt (Staétsbrauerei"wéihenstepﬁan; gegr.: 1040;
bis heute grdéfite Brauereidichte der’Welt‘(700,Brauerei—

~en); in:Bayern haben 44 % aller Brauereien in der EU

ihren Sitz; "Bayerischés Bier" ist alsvHerkunftsangabe'
durch verschiedené bilaterale Abkommen (F, GR, I, E, CH)
géschﬁtzt; "BayerischesyBier"'ist beim Deﬁtéchén Patent-
amt als Marke éingetrégen. ‘ ' '

Herstellungsverfahren: Aus geschrotetem Malz in unter-

schiedlichen Madlzschuttungen und Wasser wird die jewei-
lige Bierwlrze hergestellt. Diese wird anschliePend un-
tér.Zugabé von Hopfen gekocht, wobei der Braumeister

durch die chhdauer-und Temperatur je nach Rezeptur die



4.6 £)

Hq;g)

- 8 -—.

H

‘Stammwirze, d. h. die'spétere Stérke'des Bieres, feét—

légt. Nach dem Kochvorgang wird die Bierwlrze abgekihit
und in Gérbdttiche verbracht; durch die Zugabe von Hefe
erfolgt die Vergdrung des Zuckers zu Alkochol und Kohien—
dioxid. Anschliéﬁend reift das Jungbier‘eine bestimmte
Zeit in Lagertahks, ehe es filtriert bzw. unfiltriert in

Geféﬂe,abgefﬁllt wird.

Zusammenhang mi%ggeeg;a§h;sehem—gebée%: Die Qualitéat und
das Ansehen'von."BayerischemfBier" ist zurtickzufihren
auf eiﬁe'jahrhunderteiange Brautradition. Seit dem

15. JahrhUndért»verbindliche Festschreibung des Hérstel~
lungsvérfahrené,'ﬁbér die Jahrhunderte hat sich daraus
eine'vielZahl unterschiedlichster Rezepturen'herausge—
bildet, die zu einer auf der Welt einzigartigen Sorten-
vielfalt gefﬁhrt hat; Géburtsstétte des Weizenbieres;
groépte Wéizenbierbrauerei auf der Welt; in Weihénstephan

Sitz einer der renommiertesten Brauereiinstitutionen der
Welt. Aufgfund derzjahrhundertealteﬁ Brautradition sowié
der daraus resultierenden Sortenvielfalt genieBt'“Baye—
risches Bief"_beim Verbraucher allgemein héchstes Anse-
hen, das auch auf die ﬁberwiegende Verwendung gualitativ

h@chwerpigepﬂhgimischer Rohstoffe zurlckzufihren ist.

Kontrolleinrichtung: Fur Herstellerkontrollen:

Bayerische Landesanstalt fir Er-
nadhrung, Postfach 95 01 40,

81517 Minchen |

Tel. 089/6221-0 Fax: 089/659 888

‘Lacon -GmbH v
Hanns—-Martin-8chleyer-Strapfe 10
77656 Offenburg




Fi{ir MiBbrauchskontrollen:

Bayerisches Staatsministerium fir
Arbeit und Sozialordnung, Familie,
Frauen und Gesundheit

.80792 ‘Miinchen .

Tel. 089/1261-0 Fax 089/I261—1122

HX.;hQ Etikettierung: Die Bieretikettierung ist auf die
Produktbezeichnung "Bayerisches
Bier" in Verbindung mit einer un-

. ter Punkt 5/bggsziiiten Biergat-

. ) tung abgestellt. S~y ¢. R
Pjondengen
4.9. #) Einzelstaatliche Reeh%sve§séi¥éé€en-(ggf.):

Vorlaufiges Biergesetz und dazugehdrige Durchfihrungs-

verordnung

(VON DER KOMMISSTION AUSZUFﬁLLéN)
Ak;egze%ehen EG .../' ..... 5§4¢%.,/<24.Q7.?@(
Eéﬂgan%/des vollstandlgen Anééags—be&aée%@ffyﬂb ...ji./.;f?..
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