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PDO

AMENDMENT

1.1.  Rules applicable to the modification:
Article_105_not_minor

1.2.  Description and reason for amendment

Title:

Az 6sszefoglaldé dokumentum roviditése

Description and reasons

A Bizottsag kérésének megfelelden az dsszefoglaldo dokumentum réviditésével jard
madositasok

Title:

1. A korilhatarolt terméteriilet kibovitése

Description and reasons

1. A koriilhatarolt termoteriilet kibovitése a kovetkezd telepiilések borszold
termOhelyi kataszter 1. és 1II. osztdlyG hatarrészeibe tartozo teriileteivel:
Balatonujlak, Nagyszakacsi, Siojut, Tapsony, Taska

a) a termékleiras érintett fejezetei:
- 1V. Korilhatarolt tertilet

b) Indoklas: A bdviteni kivant teriiletekkel szomszédos, vagy kozeli terlletek
jelenleg borvidékbe sorolt teriiletek. Ennek megfeleléen a VII. fejezetben leirt
természeti és emberi tényezok ezeken a teriileteken is azonosak a borvidéki
terlletek adottsagaival. Ezt t6bbek kozt az is indokolja, hogy szamos Ultetvény
athtzodik a telepulések kozott adminisztrativ. szempontok alapjan meghuzott
kozigazgatasi hatarokon. A teriiletek szél0kataszterbe torténd besorolasakor végzett
vizsgalatok eredménye is igazolja, hogy azonos paraméterrel rendelkeznek. Az



Orszagos Borszakértd Bizottsag a Balatonboglar termékleirasanak megfelelonek
talalta az érintett telepiilésekrdl szarmazo borokat.

¢) a modositas alkalmazéasa: 2016/2017. borpiaci évben sziiretelt sz616bol késziilt
termékek.

Title:

2. A feltiintethetd kisebb foldrajzi egységek listajan szerepld ,,Dél-Balaton” korzet
teruletének kiegészitése

Description and reasons

2. A feltiintethet6 kisebb foldrajzi egységek listajan szerepld ,,Dél-Balaton™ korzet
tertiletének kiegészitése a kovetkez6 telepllésekkel: Balatonujlak, Siojut, Taska.

a) a termékleiras érintett fejezete: VIII1. Tovabbi feltételek g) i) pont

b) indoklas: az érintett terliletek egy foldrajzi egységet képeznek a jelenlegi dél-
balatoni korzetet alkotoé telepllésekkel.

¢) a mddositas alkalmazasa: 2016/2017. borpiaci évben sziiretelt sz616bdl késziilt
termékek.

Title:

3. A feltiintethetd kisebb foldrajzi egységek listajanak kiegészitése

Description and reasons

3. A feltlintethetd kisebb foldrajzi egységek listdjanak kiegészitése a kovetkezd
teleptilésekkel: Balatonujlak, Nagyszakacsi, Siojut, Tapsony, Taska.

a) a termékleiras érintett fejezetei: : VIII. Tovabbi feltételek g) ii) pont

b) indoklas: a IV-es pontban, a korilhatarolt terliletekbe javasoltuk bevonni a
megnevezett terlleteket. Ertelemszertien adodik az igény a termelésbe vont, 1)



teriileteken termelt sz616bdl készolt borok esetén az érintett telepiilések cimkén valo
feltlintethetdsége.

¢) a modositas alkalmazéasa: 2016/2017. borpiaci évben sziiretelt sz616bol késziilt
termékek.

Title:

A Cot (Malbec) fajta felvétele az engedélyezett sz616fajtak kozé

Description and reasons
a) a termékleiras érintett fejezetei: : VI. engedélyezett sz616fajtak

b) indoklas: A Balatonboglari borvidéken Kisérleti jelleggel korabban mar
telepitettek Cot fajtat, melynek termesztése eredményes, a bel6le készilt bor
mindsége megfeleld volt, ¢és  kivaléan illeszkedett a  Balatonboglar
eredetmegjeldléssel jeldlt borok soraba, jol szélesitve a borvidék kinalatat.

¢) a mddositas alkalmazésa: 2015/2016. borpiaci évben sziiretelt sz616bol késziilt
termékek.

Title:

A termeldi pezsgd ¢és termeléi mindségi  pezsgd minimalis  Osszes
alkoholtartalmanak emelése

Description and reasons
a) a termékleiras érintett fejezetei: : 11. a borok leirasa

b) indoklas: A hatalyos szabalyok 10,0 V/V %-ban hatarozzak meg a termel6i
pezsgd és termeldi mindségi pezsgd minimalis Osszes alkohol tartalmat. E termékek
ugyanott meghatarozott minimalis tényleges alkoholtartalma azonban 11,5 V/V %,
igy de facto nem hozhaté forgalomba ilyen termék Balatonboglar
eredetmegjel6léssel 11,5 V/V % alatti dsszes alkohol tartalommal. A termékleiras e
modositasa a gyakorlatbannem modositas, hanem az érintettek tisztabb, érthetobb
tajékoztatasat eredményezi.

¢) a mddositas alkalmazésa: 2015/2016. borpiaci évben sziiretelt sz616bol késziilt
termékek.



SINGLE DOCUMENT
2.1.  Name(s)
Balatonboglar (hu)
Balatonboglari (hu)
2.2.  Geographical indication type:
PDO - Protected Designation of Origin
2.3.  Categories of grapevine products
1. Wine
4. Sparkling wine
5. Quality sparkling wine
6. Quality aromatic sparkling wine
9. Aerated semi-sparkling wine
2.4.  Description of the wine(s)
Bor - Fehér

Halvany szalmasargatol az erteljes szalmasargaig valtoz6 szinii bor,
melyben enyhén zdldes d4rnyalatok figyelheték meg. Ude, fiiszeres,
gyumolcsds (citrusfélék, sarga huasa 6szibarack) fehérborok élénk
illatintenzitassal és komplex illataromakkal. izében az élénk savérzet mellett
az illataromékra jellemzd gylimolcsok intenziv, hosszan tartdé izérzete
jellemzd.

General analytical characteristics

Maximum total alcoholic strength (in %
volume):

Minimum actual alcoholic strength (in | 9
% volume):

Minimum total acidity: 4,6 in grams per litre expressed as
tartaric acid

Maximum  volatile  acidity  (in | 18
milliequivalents per litre):

Maximum total sulphur dioxide (in | 200
milligrams per litre):




Bor - Rozé

Halvany rézsaszintdl a lazac szinig terjed0 rozébor, melynek csillogo
szinében enyhe ibolyas szintonus figyelhetd meg. Rendkiviil gylimolcsos
illataromaju (szeder, malna, afonya), gyimolcsos izvilaggal rendelkezd,
konnyed, élénk savérzetli gylimolcsos bor. Fahordds érlelés jegyei sem
izében sem illatdban nem jelenik meg.

General analytical characteristics

Maximum total alcoholic strength (in %
volume):

Minimum actual alcoholic strength (in | 9
% volume):

Minimum total acidity: 4,6 in grams per litre expressed as
tartaric acid

Maximum  volatile  acidity  (in | 18
milliequivalents per litre):

Maximum total sulphur dioxide (in | 200
milligrams per litre):

Bor - VVOros

Szine a halvanypirostdl az erdteljesebb rubin szinig terjed. A Balatonboglari
vorosborokra az tide gyiimdlcsdsség jellemzé illatukban, kiillondsen a piros
bogyds gylimdlcsok dominalnak (eper, malna, szeder) gyakran kiegésziilve a
fahordos érlelésbdl szarmazd enyhe jegyekkel. Selymes strukturaju, elegans,
érett tanninu vordsbor, az illataromakra jellemzé gyiimolesok intenziv,
hosszan tarto izérzettel.

General analytical characteristics

Maximum total alcoholic strength (in %
volume):

Minimum actual alcoholic strength (in | 9
% volume):

Minimum total acidity: 4,6 in grams per litre expressed as
tartaric acid




Maximum  volatile  acidity  (in | 20
milliequivalents per litre):

Maximum total sulphur dioxide (in | 150
milligrams per litre):

Pezsg6 - Fehér

Szine ezustds halvanysarga, illata kdzepes intenzitdsi és a fehér hdsu
gyumolcsok illata meghataroz6. Légies zamatara a jol integralédott
kdzepesen magas savtartalom és a primer aromak harmonidja jellemzo.

General analytical characteristics

Maximum total alcoholic strength (in %
volume):

Minimum actual alcoholic strength (in | 9,5
% volume):

Minimum total acidity: 4,6 in grams per litre expressed as
tartaric acid

Maximum  volatile  acidity  (in | 18
milliequivalents per litre):

Maximum total sulphur dioxide (in
milligrams per litre):

Pezsgb - Rozé

Szine a vilagos hagymahéj szint6l a sotétebb rozsaszinig terjedhet. Illatat a
piros bogyods gyiimolcsok (foként: cseresznye, meggy) jellemzik, izében a
kdzepes savtartalom mellett a frissesség és a hosszt gylimdlcsds utdiz
jellemzi.

General analytical characteristics

Maximum total alcoholic strength (in %
volume):

Minimum actual alcoholic strength (in | 9,5
% volume):

Minimum total acidity: 4,6 in grams per litre expressed as




tartaric acid

Maximum  volatile
milliequivalents per litre):

acidity  (in

18

Maximum total sulphur dioxide (in
milligrams per litre):

Pezsgb - VOros

Szine a Balatonboglari vordsbornak megfelelé tartomanyban mozoghat.
[latara els6sorban az erdei gylimolcsos jegyek a jellemzdek, izében a primer
gyumolcsoket kiemeli a masodik alkoholos erjedésbdl szarmazo n.

bioldgiai szénsav.

General analytical characteristics

Maximum total alcoholic strength (in %
volume):

Minimum actual alcoholic strength (in
% volume):

9,5

Minimum total acidity:

4,6 in grams per litre expressed as
tartaric acid

Maximum  volatile
milliequivalents per litre):

acidity  (in

18

Maximum total sulphur dioxide (in
milligrams per litre):

Pezsg6- Fehér termel6i

Szine az ezlstds halvany sargatol az aranysargaig terjedhet. Illataban a
sz0lore jellemzd gyilimdlesos illatvilag, valamint a palackos érlelési 1d6
elérehaladtaval az élesztds, kenyeres karakterek nagyobb intenzitdsa mellett
az autolizis illatai és izei a jellemzdek. [zét a gyiimodlesos primer karakterek
¢s az ¢érlelésbdl szarmazd izek optimalis Osszhangja jellemzi. A
Balatonboglari fehér termeldi pezsgd specialitasa a seprds €leszton tartasos
hosszi palackos érlelés kdvetkeztében hosszabb intenzivebb autolizises
izvilag parosul egy finom és barsonyos széndioxid tartalommal, amely jol
harmonizal az érlelt alapbor zamataival.



General analytical characteristics

Maximum total alcoholic strength (in %
volume):

Minimum actual alcoholic strength (in | 11,5
% volume):

Minimum total acidity: 4,6 in grams per litre expressed as
tartaric acid

Maximum  volatile  acidity  (in | 18
milliequivalents per litre):

Maximum total sulphur dioxide (in
milligrams per litre):

Pezsgd- Rozé termeldi

Szine a vilagos hagymahéj szintdl a sététebb rézsaszinig terjedhet. Illatat a
piros bogyos gyumolcsok és a frissen stlt kenyérhéj illatdnak a keveredése
jellemzik. zében gyiimélcsds primer karakterek, a palackos érlelésbél
szarmazo izek eés az érlelési jegyek jelentkeznek. A Balatonboglari rozé
termelOi pezsgd specialitdsa a seprés éleszton tartdsos hosszi palackos
érlelés kovetkeztében hosszabb intenzivebb autolizises izvildg parosul egy
finom és barsonyos széndioxid tartalommal, amely kiemeli a Balatonboglari
rozé termeldi pezsgd gyiimolesds jegyeit.

General analytical characteristics

Maximum total alcoholic strength (in %
volume):

Minimum actual alcoholic strength (in | 11,5
% volume):

Minimum total acidity: 4,6 in grams per litre expressed as
tartaric acid

Maximum  volatile  acidity  (in | 18
milliequivalents per litre):

Maximum total sulphur dioxide (in
milligrams per litre):

Pezsgd- Vords termeldi



Szine a vorosbornak megfeleld tonust mutat. Illatdra elsésorban az erdei
gylimolcsos jegyek, valamint az autolizis illata a jellemzd. A Balatonboglari
vOros termeldi pezsgd specialitasa a seprds €éleszton tartdsos hossza palackos
érlelés kovetkeztében hosszabb intenzivebb autolizises izvilag parosul egy
finom és barsonyos széndioxid tartalommal, amely jol harmonizal az érlelt
alapbor zamataival.

General analytical characteristics

Maximum total alcoholic strength (in %
volume):

Minimum actual alcoholic strength (in | 11,5
% volume):

Minimum total acidity: 4,6 in grams per litre expressed as
tartaric acid

Maximum  volatile  acidity  (in | 18
milliequivalents per litre):

Maximum total sulphur dioxide (in
milligrams per litre):

Minéségi pezsgd - Fehér

Szine az ezlstds halvany sargatol az aranyséargaig terjedhet. lllatdban a
sz0lore jellemzd gyiimolesos illatvildg, valamint kenyeres karakterek
meghatérozok. [zét a gyiimolesds primer karakterek és az érlelésbdl
szarmazd izek optimalis 0sszhangja jellemzi. Az masodik alkoholos
erjedésbol szarmazo szénsav finom gyongyozése végigkiséri a kostolas teljes
folyamatat.

General analytical characteristics

Maximum total alcoholic strength (in %
volume):

Minimum actual alcoholic strength (in | 10
% volume):

Minimum total acidity: 4,6 in grams per litre expressed as
tartaric acid

Maximum  volatile  acidity  (in | 18
milliequivalents per litre):




Maximum total sulphur dioxide (in | 185
milligrams per litre):

Mindségi pezsgd - Rozé

Szine a vilagos hagymahéj szint6l a sotétebb rozsaszinig terjedhet. Illatat a
piros bogyo6s gylmdlcsok és a frissen silt kenyérhéj illatanak a keveredése
jellemzik. [zében gyiimolcsos primer karakterek, az érlelésbdl szarmazo izek
és az érlelési jegyek jelentkeznek. izét kiemeli a masodik alkoholos
erjedésbdl szarmazo un. bioldgiai szénsav.

General analytical characteristics

Maximum total alcoholic strength (in %
volume):

Minimum actual alcoholic strength (in | 10
% volume):

Minimum total acidity: 4,6 in grams per litre expressed as
tartaric acid

Maximum  volatile  acidity  (in | 18
milliequivalents per litre):

Maximum total sulphur dioxide (in | 185
milligrams per litre):

Mindseégi pezsgd - VOros

Szine a vorosbornak megfeleld tonust mutat. Illatdra elsdsorban az erdei
gyiimélesos jegyek, valamint az autolizis illata a jellemz6. [zében a primer
gytimolcsoket kiemeli a masodik alkoholos erjedésbdl szarmazd Un.
bioldgiai szénsav.

General analytical characteristics

Maximum total alcoholic strength (in %
volume):

Minimum actual alcoholic strength (in | 10
% volume):

Minimum total acidity: 4,6 in grams per litre expressed as
tartaric acid
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Maximum  volatile  acidity  (in | 18
milliequivalents per litre):
Maximum total sulphur dioxide (in | 185

milligrams per litre):

Mindségi pezsgd- Fehér termeldi

Szine az ezlstds halvany sargatol az aranysargaig terjedhet. Illataban a
sz0lore jellemzd gylimdlesos illatvilag, valamint a palackos érlelési id6
elérehaladtaval az élesztds, kenyeres karakterek nagyobb intenzitdsa mellett
az autolizis illatai és izei a jellemzdek. [zét a gyiimodlesos primer karakterek
¢s az érlelésbdl szarmazd izek optimalis Osszhangja jellemzi. A
Balatonboglari fehér mindségi termeldi pezsgd specialitdsa a seprds €lesztén
tartasos hosszU palackos érlelés kovetkeztében hosszabb intenzivebb
autolizises izvilag parosul egy finom és barsonyos széndioxid tartalommal,
amely jol harmonizal az érlelt alapbor zamataival.

General analytical characteristics

Maximum total alcoholic strength (in %
volume):

Minimum actual alcoholic strength (in
% volume):

11,5

Minimum total acidity:

4,6 in grams per litre expressed as
tartaric acid

Maximum  volatile  acidity  (in | 18
milliequivalents per litre):
Maximum total sulphur dioxide (in | 185

milligrams per litre):

Mindségi pezsgd- Rozé termeldi

Szine a vilagos hagymahéj szintdl a sotétebb rézsaszinig terjedhet. Illatat a
piros bogyos gyumolcsok es a frissen silt kenyerhej illatdnak a keveredese
jellemzik. Izében gyiimolcsds primer karakterek, a palackos érlelésbdl
szarmazé izek és az érlelési jegyek jelentkeznek. A Balatonboglari rozé
mindségi termeldi pezsgd specialitisa a seprds élesztdn tartdsos hosszi
palackos érlelés kovetkeztében hosszabb intenzivebb autolizises izvilag
parosul egy finom és barsonyos széndioxid tartalommal, amely kiemeli a
Balatonboglari roz¢ mindségi termeldi pezsgd gylimdlcsos jegyeit.
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General analytical characteristics

Maximum total alcoholic strength (in %
volume):

Minimum actual alcoholic strength (in | 11,5
% volume):

Minimum total acidity: 4,6 in grams per litre expressed as
tartaric acid

Maximum  volatile  acidity  (in | 18
milliequivalents per litre):

Maximum total sulphur dioxide (in | 185
milligrams per litre):

Mindségi pezsgd- Voros termeldi

Szine a vorosbornak megfeleld tonust mutat. Illatara elsGsorban az erdei
gyliimolcsos jegyek, valamint az autolizis illata a jellemzd. A Balatonboglari
vOrdos mindségi termeldi pezsgd specialitasa a seprds éleszton tartasos
hosszi palackos érlelés kovetkeztében hosszabb intenzivebb autolizises
izvilag parosul egy finom és barsonyos széndioxid tartalommal, amely jol
harmonizal az érlelt alapbor zamataival.

General analytical characteristics

Maximum total alcoholic strength (in %
volume):

Minimum actual alcoholic strength (in | 11,5
% volume):

Minimum total acidity: 4,6 in grams per litre expressed as
tartaric acid

Maximum  volatile  acidity  (in | 18
milliequivalents per litre):

Maximum total sulphur dioxide (in | 185
milligrams per litre):

illatos mindségi pezsgd

Szine az ezlstds halvany séargatél a szalmasargaig terjedhet. Illataban és
izében az illatos sz6lofajtara jellemzd virdgos, gylimdlcsds primer jegyek
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dominalnak. {zében a kozepes savtartalom megfeleld frissességet biztosit a
maradék cukortartalom és a fehér hust gyltimolesoket idéz6 zamatok mellé.

General analytical characteristics

Maximum total alcoholic strength (in %
volume):

Minimum actual alcoholic strength (in | 10
% volume):

Minimum total acidity: 4,6 in grams per litre expressed as
tartaric acid

Maximum  volatile  acidity  (in | 18
milliequivalents per litre):

Maximum total sulphur dioxide (in | 185
milligrams per litre):

Szén-dioxid hozzaadasaval késziilt gyongyodzébor - Fehér

A szine ezlstds halvany sargatdl, arany sargaig terjedhet és minden esetben
gyumaolcsos illata elegans savtartalma.

General analytical characteristics

Maximum total alcoholic strength (in %
volume):

Minimum actual alcoholic strength (in | 9
% volume):

Minimum total acidity: 4,6 in grams per litre expressed as
tartaric acid

Maximum  volatile  acidity  (in | 18
milliequivalents per litre):

Maximum total sulphur dioxide (in | 200
milligrams per litre):

Szén-dioxid hozzaadasaval késziilt gyongyozébor - Rozé

Szine vildgos hagymahéj szintdl sotétebb rozsaszinig terjedhet, gyiimolcsos
primer karakter jellemzi.
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General analytical characteristics

Maximum total alcoholic strength (in %
volume):

Minimum actual alcoholic strength (in
% volume):

Minimum total acidity:

4,6 in grams per litre expressed as
tartaric acid

Maximum  volatile
milliequivalents per litre):

acidity  (in

18

Maximum total sulphur dioxide (in
milligrams per litre):

200

Szén-dioxid hozzaadasaval késziilt gyongyozébor - VOros

A vorosboroknak megfeleld szin, illat és zamatanyaggal kell rendelkezniiik,

szén-dioxid hozzaadasa okozza az illat, zamatanyagok érvényestléset.

General analytical characteristics

Maximum total alcoholic strength (in %
volume):

Minimum actual alcoholic strength (in
% volume):

Minimum total acidity:

4,6 in grams per litre expressed as
tartaric acid

Maximum  volatile
milliequivalents per litre):

acidity  (in

18

Maximum total sulphur dioxide (in
milligrams per litre):

150

2.5.  Wine making practices

2.5.1. Specific oenological practices

Pezsg0: Fehér termeldi, Rozé termeldi, VOros termeldi

Specific oenological practice
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- Legaldbb tizenkét honapon at, megszakitas nélkil a nemes
¢lesztdiiledéken marad ugyanabban az iizemben, ahol a kiivé késziilt;

- a terméket degorzsalassal valasztjak el a borseprordl

Mindségi pezsgd: Fehér termeldi, Rozé termeldi, Voros termeldi
Specific oenological practice

- Legaldbb tizenkét honapon at, megszakitas nélkil a nemes
¢lesztdiiledéken marad ugyanabban az iizemben, ahol a kiivé késziilt;

- a terméket degorzsalassal valasztjak el a borseprordl

A sz6ldtermesztés szabalya
Cultural practice

1. Miivelésmod, iiltetvénysiiriiség
a) A 2010. augusztus 1. eldtt telepitett szOloiiltetvények esetében
barmilyen, kordbban engedélyezett miivelésmodu és telepitési striiségli
szOldiiltetvényrdl szarmazd szOl6bol annak a termesztésben tartdsaig

készllhet Balatonboglari oltalom alatt all6 eredetmegjeldléses boraszati
termék.

b) a 2010. augusztus 1-e utan telepitett sz6lGiiltetvényekre
vonatkoz6 szabalyok:

)] mivelésmod: ernyd, Moser, Sylvoz, alacsony- és kdzépmagas
kordon, Guyot, fejmiivelés, bakmiivelés

i) telepitési stiriiség: minimum 3 300 t6 / hektar.

2. Szuret mddja: kézi vagy gépi szlret megengedett minden
Balatonboglari oltalom alatt allé eredetmegjeldléses boraszati termék esetén
a VII/1. h) pontban meghatarozott kivételekkel.

3. Sziiret 1d6pontjanak meghatarozdsa: A hegykozségi tandcs
valasztmanyanak dontése szerint

Szlireti szabalyok
Cultural practice

Sziret mddja: kézi vagy gépi sziiret megengedett a termékleiras VIII/1. h)
pontban meghatarozott kivételekkel.
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Sziret idopontjanak meghatarozasa: A hegykdzségi tanacs valasztmanyanak
dontese szerint

A sz016 minimadlis cukortartalma (potencidlis alkoholtartalomban kifejezve):
Cultural practice

a) bor(fehér, roze, voros): 151,5 g/l (9,0 %vol)

b) pezsgo:

)] fehér, rozé és voros: 151,5 g/l (9,0 %vol)

i) fehér termel6i pezsgd, rozé termeldi pezsgd és vords termeldi
pezsgd: 168,1 g/1 (10,0 %vol)

c) mindségi pezsgo:
)] fehér, rozé és voros: 151,5 g/l (9,0 %vol)

i1) fehér termel6i minoségi pezsgd, rozé termeldi mindségi pezsgod €s
voros termeldi mindségi pezsgd: 168,1 g/1 (10,0 %vol)

d) illatos mindségi pezsgd: 151,5 g/1 (9,0 %vol)

e) szén-dioxid hozzaadasaval késziilt gyongyozébor(fehér, rozé, voros):
151,5 g/l (9,0 %vol)

2.5.2. Maximum yields

Bor: fehér, rozé, voros

100 hectolitre per hectare

Bor: fehér, rozé, voros kézi sziret

14000 kilograms of grapes per hectare

Bor: feheér, rozé, voros gépi sziret

13500 kilograms of grapes per hectare

Pezsgd: fehér, rozé, voros, fehér termeldi, rozé termeldi, voros termeldi
100 hectolitre per hectare

Pezsgd: fehér, rozé, voros, fehér termeldi, rozé termeldi, vords termeldi kézi
szlret

14000 kilograms of grapes per hectare

Pezsg6: fehér, rozé, vords, fehér termeldi, rozé termeldi, vords termeldi kézi
szlret
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2.6.

3500 kilograms of grapes per hectare

Mindségi pezsgd: fehér, rozé, vords, fehér termeldi, rozé termeldi, vords
termel i

100 hectolitre per hectare

Mindségi pezsgd: fehér, rozé, vords, fehér termeldi, rozé termeldi, vords
termeldi kézi sziiret

14000 kilograms of grapes per hectare

Mindségi pezsgd: fehér, rozé, vords, fehér termeldi, rozé termeldi, vords
termelOi gépi sziiret

13500 kilograms of grapes per hectare

Illatos mindségi pezsgd

100 hectolitre per hectare

Illatos mindségi pezsgo kézi sziiret

14000 kilograms of grapes per hectare

Illatos mindségi pezsgd gépi sziiret

13500 kilograms of grapes per hectare

Szén-doixid hozzaadasaval késziilt gyongyozébor: fehér, rozé, vords
100 hectolitre per hectare

Szen-doixid hozzaadasaval késziilt gyongyozébor: fehér, rozé, voros kézi
szlret

14000 kilograms of grapes per hectare

Szén-doixid hozzaadasaval késziilt gyongyozébor: fehér, rozé, vords gépi
szlret

13500 kilograms of grapes per hectare
Demarcated geographical area
A korilhatérolt terlilet meghatéarozasa:

. Andocs, Balatonberény, Balatonboglar, Balatonlelle,
Balatonendréd, Balatonkeresztur, Balatondszod, Balatonszabadi,
Balatonszarszo, Balatonszemes, Balatonujlak, Bohonye, Csoma, Csurgo,
Gyugy, Hollad, Kaposhomok, Kaposkeresztar, Karad, Kercseliget, Kéthely,
Koroshegy, Kotcse, Latrany, Lengyeltéti, Marcali, Mosdos, Nagyberki,
Nagyszakacsi,  Ordacsehi,  Siojut,  Somogysamson,  Somogytur,
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Somogyzsitfa, Szabadi, Szé6lad, Sz616sgyorok, Tapsony, Taska, Teleki, Visz,
Zamardi telepuléseknek

sz616 termOhelyi kataszter szerint 1. és II. osztalyu hatarrészeibe tartozo
tertletek

Main wine grapes variety(ies)
cserszegi fliszeres

tramini - gewdrtztraminer
cabernet sauvignon
blauburger

merlot

csokaszolo

zenit

kiralylednyka - little princess
irsai olivér - zolotisztuj rannij
harsleveli - garszlevelju
gohér - zold gohér

furmint - furmint bianco
csomorika - gyudi fehér
csabagyongye - pearl of csaba
chasselas - chrupka belia
chardonnay - ronci bilé
szlrkebarat - graumodnch
semillon - petit semillon
sauvignon - sauvignon blanc
sarga muskotaly - weisser
rizlingszilvani - rivaner

rajnai rizling - rheinriesling
pinot blanc - pinot beluj
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2.8.

ottonel muskotaly - miszket otonel
olasz rizling - olaszrizling

lednyka - feteasca alba

zweigelt - blauer zweigeltrebe
syrah - sirac

pinot noir - spatburgunder
kékoporto - portugais bleu
kékfrankos - moravka

kadarka - negru moale

cabernet franc - kaberne fran

z6ld veltelini - zoldveltelini

cot - malbec

Link with the geographical area
Bor: A koriilhatérolt teriilet bemutatasa: Természeti és kulturalis tényez6k

Balatonbogléar lehatarolt termdéteriilet a Balaton Déli partjan mintegy 50 km
hosszisagban helyenként 20-25 km szélessegbe benydlva helyezkedik el.
Dél- Nyugat iranya dombos vonulatokon helyezkednek el a
szOl6iltetvények, ahol a tengerszint feletti magassag 105-300 méter.

Balatonboglar lehatarolt termdéteriiletén mélyrétegii, jO tapanyag- €s
vizgazdalkodasu talajok taldlhatdak. Ennek koszonhetd, hogy a nyari aszaly
ezen a vidéken alig érezteti hatdsat. A dombok val6jaban a Pannon-tenger
agyagos, homokos tiledékének tekinthetd, melynek mésztartalma alacsony.

A borvidék északi hatarat a Balaton t6 jelenti, mely jelentosen befolyasolja a
borvidék klimajat: az orszagra jellemzO kontinentalis klimanal
kiegyenlitettebb 1ddjaras jellemz0, a szélsdséges iddjarasi koriilmények nem
jellemzéek. A borvidék 0Osz eleji klimajat befolydsold mediterran
anticiklonnak koszonhetéen hosszl, napsiitéses nappalok jellemzdek az 6sz
folyaman.

Az éves atlagos csapadékmennyiség (623 mm), tobb mint a fele (351 mm) a
vegetacios iddszakban hullik le. Az atlagos napsitotte 6rdk szdma 2 000
ora/év, az atlag hdmérséklet 10,6°C.

Bor: A koriilhatarolt teriilet bemutatasa:Emberi tényezok
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A rémai kortdl hires sz6ldtermd vidéken a torok megszallasig fejlett
borkulturara utald feljegyzéseket talalunk. A fajtakor jelentés modosulasa a
filoxéra vészt kovetd iddszakban kovetkezett be. Ekkortél vontak
termesztésbe a helyi termesztési viszonyokhoz jol alkalmazkodé Szirkebaréat
¢s Olasz rizling fajtdkat. Az elmult hatvan év folyaman a termeldk,
felismerve az illatos fajtak termelésében rejlé Okologiai adottsagaikat,
fokozatosan az aromatikus fajtak felé fordultak, mint a Chardonnay,
Sauvignon blanc, Rizlingszilvani (Miller Thurgau), Irsai Olivér, illetve
fokozatosan novekedett a vorosborsz6lok aranya a termdteriileten.

A rendszervaltozast kovet6 atalakulasok kovetkeztében a borvidéken csaladi
boraszatok lettek a termelés mindsé€gi mozgatorugodi. A Balatonboglari borok
hirnevét nagyban novelte, hogy a legnagyobb, évenként kiosztott borészati
dijnak tekinthet6 ,,év bordsza” Kkitiintetést harom Balatonboglari borasz is
elnyerte.

A helyi 0©kologiai adottsagoknak megfeleléen kialakult kozépmagas
miivelésmodok, és a mélységi, jo vizkapacitdsu talajoknak koszonhetden
viszonylag magasabb (100 hl/ha) terméshozam mellett is a sz0l6 fejlodése
kiegyensulyozott.

A borvidék 6koldgiai adottsagainak, a termesztett fajtak sokszinliségének és
az itt ¢l6 szakemberek szaktuddsanak kdszonhetéen a borvidék fejlddése az
elmalt  évtizedek folyaman rendkivil dinamikus. Egyediségét és
egyedulallésdgat jelzi, hogy kivaldé mindségli boraibdél a harom pezsgd
kategorian tul szén-dioxid hozzaadasaval késziilt gyongyozébort is allitanak
eld.

Bor: A borok lefrasa

A Balatonboglari borok k6zos jellemzdje az iz- és illatvilagban felfedezhetd
markans gylimolcsosseég, ami mind a fehér- és rozé-, mind pedig a
vorosborokban felfedezhetd. Az intenziv gyiimolcsosség mellett fontos
kiemelni az aromék struktirajanak komplexitasat és mélységét is. izében a
gyumolcsosség a konnyed, ugyanakkor elegans savak teszik harmonikussa
és kilonlegessé a fogyasztok korében.

Bor: Kapcsolat a term6hely, emberi tényezok ¢€s a termék kozott

A vegetécios idészakban lehulldé nagy mennyiségii csapadéknak, valamint a
mélységi, jo vizkapacitast talajoknak kdszonhetden a meleg nyari napokban
is megfeleld a sz6l6 novény vizellatasa. Igy a kritikus nyari idészakban a
sz016 fejlodése folyamatos, stressz faktoroktdl mentes, a borban tehat a
vegetalis és fllledt illatok, valamint éretlen, nyers savak nem jelennek meg.

A Dborvidék a Balaton Deéli partjan hazodik. A t0 kozelsége az orszagra
jellemzd kontinentalis klimat jelentésen modositja, klimdja kiegyenlitett,
sz¢lsoséges 1ddjarasi koriilmények kialakulasdnak gyakorisaga kisebb az
azonos sz€lességi koron elhelyezkedd teriiletekhez képest. A Balaton
viztomegének kontinentalis klimat befolyasolo hatasaként a korai fagyok
kialakuldsdnak esélyét jelentdsen csokkenti. A sz6l6 novekedése
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szempontjabol a t6 hatdsara vezethetd vissza, hogy a tavaszi zsendiilés
viszonylag késon kovetkezik be. Ezen hatdsok dsszességében minden évben
egyenletes a hajtasndvekedés, megfelelé nagysaga lombfeliilet alakul ki,
tehat a szOl6 beéréséhez sziikséges feltételek optimalisak, megbizhatdsagot
eredményeznek a borvidéken és az évjaratok kozotti kilonbségeket is
nagymértékben tompitjak.

A helyi klimatikus viszonyoknak k&szonhetden az olyan késdi érésti fajtak,
mint az Olasz rizling, Cabernet sauvignon is minden évjaratban megfeleld
érettségi allapotban sziiretelhetok. A legtobb évben, az 6szi mediterran
anticiklon hatésara, akar a talérett sziiretelésii szol6 is sziiretelhetd. Ezt
bizonyitjak a késoi sziiretelésli, valogatott sziiretelési borok elterjedése a
borvideken.

Az éghajlati adottsagok, valamint a 16sz6s-homokos, alacsony mésztartalmd
talajok, és a korébbiakban bemutatott hagyoméanyos fajtdk termesztése
egyuttesen eredményezik a Balatonboglari borok elegans savstrukturajanak
és zamatanyagainak kialakul&sat.

A Balaton ¢északi partja feldl érkezd hlivosebb, északi szeleknek, valamint a
Somogyi-dombsag erdéi fel6l, a nyari nappalokat kovetden lezaduld déli
sz¢ljarasnak koszonhetden a szOlofirtokon a para hamar felszarad, igy a
gombas megbetegedések kialakulasa nem gyakori, a sz6ld egészségesen
sziiretelhetd. Ezt a hatast tovabb fokozza az évszazadok folyaman kialakitott
kozépmagas miivelésmodok kialakulasa.

A borok mindségét az az évszazadok folyaman felhalmozott szaktudas
garantdlja, aminek koszonhetdéen a bordszok a vinifikacio legkritikusabb
szakaszait is pontosan iranyitani tudjak, igy garantalva a fogyasztok szamara
a Balatonboglari borok allandé mindségét.

Pezsgd: A koriilhatérolt teriilet bemutatésa

a) Természeti és kulturalis tényezok

A Bor: A kortilhatérolt teriilet bemutatdsa: Természeti €s kulturalis tényezok
pontban leirtakkal megegyezo.

b) Emberi tényezok

A Bor: A korilhatérolt terulet bemutatasa:Emberi tényezOk pontban mar
bemutatott emberi tényezdinek leirdsan talmenden a balatonboglari pezsgdre
az alabbi tulajdonsagok érvényesek:
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A Balatonbogléari borvidéken a pezsgOkészités hagyomanya tobb mint
harminc éves mdaltra tekintenek vissza. A helyi termétajban rejld
lehetdségeket jol ismerd szakembereknek koszonhetden a Balatonboglari
pezsgdk rovid id6 alatt Magyarorszag egyik legismertebb eredetmegjeldlésii
pezsgdivé valtak.

Hamar megkezd6dott a Balatonboglaron termelt pezsgdk exportja is,
nemcsak az akkor hagyomanyosnak tekinthetd kelet eurdpai piacokra,
hanem tobb nyugati orszagba is. A helyi bordszok hamar elsajatitottak a
tartalyban erjesztett pezsgdkészités szakmai ismereteit. A megfeleld
sz6l6fajtak  kivalasztasa (jelent6s feliilett Chardonnay és Pinot noir
iiltetvények kertiltek ekkortol telepitésre) €s a hosszabb sepron tartasi €s
érlelesi technoldgia bevezetése hamar meghozta gyimaolcsét.

Pezsgd: A borok leirdsa

Balatonboglari pezsgbkre — sziniikt6l fliggetleniil —, az intenziv és komplex
gylimolcsosség jellemzod. Diszkrét savstruktirdja mindig lideséget biztosit a
Balatonboglari pezsgok részére.

Pezsgd: 3. Kapcsolat a term6hely, emberi tényezok és a termék kozott

A vegetacios iddszakban lehulld nagy mennyiségli csapadéknak, valamint a
mélységi, jo vizkapacitasu talajoknak koszonhetden a meleg nyari napokban
is megfelelé a sz616 novény vizellatasa. Igy a kritikus nyéri iddszakban a
sz6l6 fejlodése folyamatos, stressz faktoroktol mentes, a pezsgében tehat a
vegetalis és fllledt illatok, valamint éretlen, nyers savak nem jelennek meg.

A borvidék a Balaton Déli partjan huzodik. A t6 kozelsége az orszagra
jellemzdé kontinentdlis klimat jelentésen moddositja, klimaja kiegyenlitett,
sz€lsOséges iddjarasi koriilmények kialakulasanak gyakorisaga kisebb. A
Balaton viztomegének kontinentalis klimat befolyasolo hatésaként a korai
fagyok kialakuldsdnak esélyét jelentdsen csdkkenti. A sz0l6 ndvekedése
szempontjabol a td hatdsdra vezethetd vissza, hogy a tavaszi zsendiilés
viszonylag kés6n kovetkezik be. Ezen hatasok 0sszességében minden évben
egyenletes a hajtasnovekedés, megfelelé nagysagti lombfeliilet alakul ki,
tehat a sz0l6 beéréséhez sziikséges feltételek optimalisak, megbizhatdsagot
eredményeznek a borvidéken és az évjaratok kozotti kilonbségeket is
nagymértékben letompitjak. Igy a pezsgé készitéshez sziikséges sz6lo az
atlagosnal korabban besziiretelhetd, csokkentve a rothadasos folyamatok
kialakulasanak kockazatat.

A borvidéken oly jellemz6 pezsgdk készitéséhez a meleg €s hossza nyarak
megfeleld érettségi  fokot biztositanak a sz6léalapanyag szamara,
ugyanakkor lehetévé teszik a magas savtartalom megdrzését is a viztiikkor
jotékony temperald hatdsanak koszonhetden, ami lideséget kolcsonoz a
pezsgonek.

A Balatonboglari pezsgdk kiilonleges savszerkezete kialakuldsanak
egyediségét jelenti, hogy a pezsglsitéshez sziikséges savstruktura ¢&s
savtartalom az alacsony mésztartalmd, 16szds-homokos talajon is megmarad.
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A Balaton kozelsége, valamint a specialis talajviszonyok egyiittesének
hatésa, hogy a Balatonboglar lehatarolt termdteriileten termesztett sz616kbol
késziilt pezsgdk savstrukturaja diszkréten koszon vissza a Balatonboglari
pezsgbben.

Az iiltetvények folyamatos atszelldzését biztositja az allandoé E-ENy-i
uralkodd szélirdny, amely a Balaton nyilt vizfelllete folott athaladva
szabadon aramlik be a déli part lankds dombjain elteriilo iiltetvényekre.,
amelyek a kornyezet hdmérsékletére hiilnek vissza. A borvidék e kiilonleges
adottsdgai az élénk, ugyanakkor finom, lekerekedett savtartalmd,
gyumolcsillatt, koénnyed, elegans alapborok készitését teszik lehetévé,
amelyeket az itt ¢l6 szakemberek tobb mint negyed évszazados
tapasztalatdnak koszonhetéen a pezsgésités folyamata alatt is meg tudnak
Orizni.

Mindségi pezsgd: A koriilhatarolt teriilet bemutatasa

a) Természeti és kulturalis tényezok

A Bor: A koriilhatarolt teriilet bemutatasa:Természeti és kulturalis tényezok
pontban leirtakkal megegyezo.

b) Emberi tényezok

A Bor: A koriilhatarolt teriilet bemutatasa:Emberi tényezok pontban mar
bemutatott emberi tényezdinek leirdsan tilmenden a balatonboglari mindségi
pezsgdre az alabbi tulajdonsagok érvényesek:

A pezsgOkészités soran szerzett tapasztalatok alapjan a balatonboglari
szakemberek eldtt vilagossa valt, hogy a Balatonboglari pezsgd készitésére
szant alapborok a pezsgd készitésénél eldirt minimalis érlelési 1donél
hosszabb érlelést is lehetdvé tesznek. Ennek meghosszabbitasaval egy
magasabb mindségii, finomabb gyongyo6zési, eltérd illatstruktirdjii mindségi
pezsgd allithatd el6. A Balatonboglari mindségi pezsgd megjelenését
kovetéen a piaci és fogyasztdi siker sem varatott magéra: a magyar és
kiilfoldi fogyasztok kozott a Balatonboglari mindségi pezsgd rovid idon
beliil az egyik legkedveltebb magyar mindségi pezsgo lett.

Az érlelési id6 meghosszabbitasa mellett fontos kiemelni azt a technologiai
¢és szemléletbeli fejlodést, ami a helyi pezsgdallitokat jellemezte az elmult
évtizedek folyaméan. A nagy gazdasagi és politikai valtozasok ellenére a
mindség iranti toretlen elkdtelezettségiik manifesztalodott abban, amikor
bevezették a piacra a Kkizarolag tradicionalis eljarassal készithetd
Balatonboglari termeléi mindségi pezsgot, melyet a normal Balatonboglari
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mindségi pezsgdnél szigorubb feltételek mellett (hosszabb érlelési idd stb.)
engedélyeznek eldallitani.

Mindségi pezsgd: A borok leirdsa

Szinvilaga a Balatonboglari pezsgéével megegyezik, de a hosszabb érlelés
kdvetkeztében a mélyebb szinarnyalatok ragyogd csillogasa uralja a
pezsglket. A termdtijra jellemzoé iide, gylimolcsds illatok mellett az
érlelésbdl  szarmazd kekszes, autolizises illatjegyek dominaljadk a
Balatonboglari mindségi pezsgdt. 1zében a lekerckedett tide savak mellett a
f6 hangsuly a lekerekedett, vajas izjegyeken alapszik.

Mindségi pezsgd:Kapcsolat a terméhely, emberi tényezok €s a termék kozott

A vegetécios idészakban lehulldé nagy mennyiségli csapadéknak, valamint a
mélységi, jo vizkapacitasu talajoknak koszonhetdéen a meleg nyari napokban
is megfeleld a sz616 novény vizellatasa. Igy a kritikus nyari id6szakban a
sz010 fejlodése folyamatos, stressz faktoroktdl mentes, a pezsgdben tehat a
vegetalis és fllledt illatok, valamint éretlen, nyers savak nem jelennek meg.

A borvidék a Balaton Déli partjan huzodik. A t6 kozelsege az orszagra
jellemzd kontinentalis klimat jelentésen modositja, klimdja kiegyenlitett,
sz¢€ls6séges idGjarasi koriilmények kialakuldsdnak gyakorisdga kisebb. A
Balaton viztomegének kontinentélis klimat befolyasold hatasaként a korai
fagyok kialakulasanak esélyét jelentdsen csokkenti. A szOl6 ndvekedése
szempontjabol a to hatdsara vezethetd vissza, hogy a tavaszi zsendiilés
viszonylag késon kovetkezik be. Ezen hatasok 0sszességében minden évben
egyenletes a hajtasndvekedés, megfeleld nagysagi lombfeliilet alakul ki,
tehat a sz0l6 beéréséhez sziikséges feltételek optimalisak, megbizhatdsagot
eredményeznek a borvidéken és az évjaratok kozotti kiulonbségeket is
nagymeértékben letompitjak.

A mindségi pezsgd készitéshez sziikséges szOlo az atlagosnadl kordbban
besziiretelhetd, csokkentve a rothaddsos folyamatok kialakuldsanak
kockazatat.

A mindseégi pezsgdk készitéséhez a meleg és hosszii nyarak megfeleld
érettségi fokot biztositanak a sz6ldalapanyag szamara, ugyanakkor lehetdvé
teszik a magas savtartalom megorzését is a viztiikor jotékony temperald
hatasanak koszonhetden, ami tideséget kdlcsondz a mindségi pezsgdnek.

A Balatonboglari mindségi pezsgd karakterének kialakuldsat jelentsen
befolyasolja a hosszabb érlelési id6, amely ido alatt a mindségi pezsgd
szénsav buborékjai olvadékony, apré gyongyfiizér szerli szénsav gyongyot
alkotnak, izében pedig az érlelésnek kdszonhetden a vajas, kekszes izjegyek
kialakulasat eredményezik. A Balaton kozelsége, valamint a specialis
talajviszonyok  egylttesének  hatasara  kialakul6  savstrukturanak
koszonhetéen a Balatonboglar Iehatarolt termdteriileten termesztett
sz616kbol  késziilt mindségi pezsgdkben a masodik fermentécié alatt
kialakult izjegyek ellenére a mindségi pezsgdnek az iidesége tovabbra is

24



megmarad. Szinében ugyanakkor a markansabb szinjegyek uraljak a
Balatonboglari pezsgdknél leirt ide szineket.

Az iiltetvények folyamatos atszelldzését biztositja az allandd E-ENy-i
uralkod6 szélirany, amely a Balaton nyilt vizfelllete folott athaladva
szabadon aramlik be a déli part lankds dombjain elteriil6 iiltetvényekre, az
atlagosnal alacsonyabb homérsékletre hiiti vissza az iiltetvényeket. A
borvidék e kilonleges adottsagai az élénk, ugyanakkor finom, lekerekedett
savtartalmu, gyumolcsillatd, kénnyed, elegans alapborok készitését teszik
lehetové, amelyeket az itt ¢l6 szakemberek tobb mint negyed évszazados
tapasztalatanak koszonhetéen a pezsgdsités folyamata alatt is meg tudnak
Orizni.

Illatos mindségi pezsgd: A koriilhatarolt teriilet bemutatasa

a) Természeti és kulturalis tényezok

A Bor: A koriilhatarolt teriilet bemutatasa: Természeti és kulturalis tényezok
¢s Bor: A koriilhatarolt teriilet bemutatasa:Emberi tényezok pontban
valamint a A Pezsgd: A koriilhatarolt teriilet bemutatdsa pontban leirtakat
kiegészitve elmondhatd, hogy Balatonboglar lehatarolt termdteriileten az
aromatikus fajtak termesztése, ezen belil a Rizlingszilvani (Miller
Thurgau), Irsai Olivér, Muskotaly fajtakor, Cserszegi fliszeres hossza
évtizedes hagyoménnyal rendelkezik, melyek aromastruktiraja és
savszerkezete kiilonleges mindségli, muskotaly pezsgd és muskotaly
mindségi pezsgo eldallitasat alapoztak meg.

b) Emberi tényezok

A borvidéken €16 szakemberek altal a pezsgdkészités folyaman felhalmozott
tapasztalatukra alapozva a boréaszok figyelme fokozatosan ezen aromatikus
fajtak felé fordult. A helyi aromatikus fajtak egyedilallo, komplex
aromastruktirajabol kiindulva olyan pezsgdkészitési eljaras kidolgozasara
tettek kisérletet, amivel a borvidéken termesztett sz6l6 primer aromait a
legnagyobb mértékben meg tudtik Orizni. fgy alakult ki a Balatonbogléri
borvidéken immar tobb évtizedes multra visszatekintd illatos mindségi
pezsgo eldallitdsa, ami a mustbdl torténd kdzvetlen erjesztést jelenti.

Illatos mindségi pezsgd:A borok leirasa

Szine az ezlstds halvany sargatdl a szalmasargaig terjedhet. Illatdban és
izében az illatos sz6lofajtara jellemzo viragos, gyiimolcsds primer jegyek
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dominalnak. izében a kdzepes savtartalom megfelelé frissességet biztosit a
maradék cukortartalom és a fehér hust gyltimolesoket idéz6 zamatok mellé.

Illatos mindségi pezsgd:Kapcesolat a termoéhely, emberi tényezok és a termék
kozott

A vegetacios idészakban lehulldé nagy mennyiségii csapadéknak, valamint a
mélységi, jo vizkapacitast talajoknak kdszonhetden a meleg nyari napokban
is megfelelé a sz616 novény vizellatasa. Igy a kritikus nyéri iddszakban a
sz6l6 fejlodése folyamatos, stressz faktoroktol mentes, a pezsgében tehat a
vegetalis és fllledt illatok, valamint éretlen, nyers savak nem jelennek meg.

A borvidék a Balaton Déli partjan huzodik. A t6 kozelsége az orszagra
jellemzd kontinentalis klimat jelentésen moddositja, klimdja kiegyenlitett,
széls6séges idGjarasi koriilmények kialakulasanak gyakorisdga Kisebb. A
Balaton viztémegének kontinentalis klimat befolyasol6 hatasaként a korai
fagyok kialakuldsdnak esélyét jelentdsen csokkenti. A sz0l6 ndovekedése
szempontjabol a t6 hatdsara vezethetd vissza, hogy a tavaszi zsendiilés
viszonylag késén kovetkezik be. Ezen hatdsok dsszességében minden évben
egyenletes a hajtasnovekedés, megfelelé nagysagi lombfeliilet alakul ki,
tehat a szOl6 beéréséhez sziikséges feltételek optimalisak, megbizhatdsagot
eredményeznek a borvidéken és az évjaratok kozotti kilonbségeket is
nagymértékben letompitjak. A mindségi pezsgd készitéshez sziikséges sz016
az atlagosnal korabban besziiretelhetd, csokkentve a rothadasos folyamatok
kialakulasanak kockazatat.

Az illatos mindségi pezsgdk készitéséhez a meleg ¢és hosszii nyarak
megfelelé érettségi fokot biztositanak a sz6lGalapanyag szamara,
ugyanakkor lehetdvé teszik a magas savtartalom megdrzését is a viztiikor
jotékony temperald hatdsanak koszonhetden, ami lideséget kolcsonoz a
mindségi pezsgonek.

A Balatonboglari illatos mindségi pezsgd eziistds csillogasa a megfeleld
technologiai érettsegen sziretelt helyi aromatikus fajtakra, valamint a helyi
szakemberek szaktudasara vezethetd vissza: az egy folyamatban torténd
pezsglsités soran a Balatonboglari illatos mindségi pezsgdben a szOldlére
jellemz6 eziistos csillogas.

Illatkarakterében a helyi borokra jellemz6 gylimolcsés jegyek, az
Ggynevezett primer aromak dominanciaja meghatarozo, hiszen a fermentacio
€s a sepron tartas id6szaka alatt a reduktiv kdrnyezetben ezen aromakat nagy
biztonsaggal 6rzik meg a helyi szakemberek. Az itt termesztett helyi és
vilagfajtdknak kialakult fajtaszerkezetébdl adodoan, a Balatonboglari illatos
mindségi pezsgd aromastrukturdja nem tolakodo. A Balaton temperald
hatasanak koszonhetden az illataromak a legnagyobb nyari melegben sem
degradalodnak a szOlofiirton. gy az intenziv gyiimolcsosség mellett egy
légies konnyedség is jellemzd a Balatonboglari illatos mindségi pezsgore.

A Balaton t6 kozelségének pozitiv hatdsat fokozza a kozépmagas és
alacsony miuvelési formakon miivelt iiltetvények folyamatos atszell6zését
biztositd E-ENy-i uralkodo szélirany, amely a Balaton nyilt vizfelilete folott
athaladva szabadon aramlik be a déli part lankas dombjain elteriild
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iiltetvényekre, ¢és az atlagosnal alacsonyabb hémérsékletre hiiti vissza az
ultetvényeket.

A Balaton kozelsége, valamint a specialis talajviszonyok egyiittesének
hatasara kialakuld savstrukturanak koszonhetdéen a Balatonboglar lehatarolt
termoteriileten termesztett sz610kbdl késziilt illatos mindségi pezsgdkben az
aromatikus izjegyek ellenére az illatos mindségi pezsgd tidesége tovabbra is
megmarad.

SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR: A
korulhatarolt teriillet bemutatasa

a) Természeti €s kulturalis tényezok

A Bor: A korllhatarolt terlilet bemutatasa: Természeti s kulturalis tényezok
pontban leirtakkal megegyezo.

b) Emberi tényezok

A Bor: A koriilhatarolt teriilet bemutatasa:Természeti és kulturalis tényezok
¢s a Bor: A koriilhatarolt teriilet bemutatdsa:Emberi tényezdk pontban
bemutatott emberi tényezok leirasan tilmenden a balatonboglari szén-dioxid
hozzdadasaval késziilt gydongyodzOborra az alabbi tulajdonsagok érvényesek:

A Balatonboglari borvidéken a bor termékkategoriat kovetden a szén-dioxid
hozzdadasaval késziilt gyongy6zdébor volt az els6 0 termékkategoria, amely
sikeresen bevezetésre kerllt a hazai és nemzetkdzi piacon.

Gazdasagi sikerét alapvetden az itt él6 sz6ldtermeldk és boraszok szakmai
tudasa biztositja. A Balatonboglari szén-dioxid hozzéadéasaval készilt
gyongyozébor alapvetéen a helyi aromatikus fajtakbol keszil, melyet a
technologiai érettség eldtti pillanatban sziiretelnek. A boraszati feldolgozas
folyaman a boraszok igy jobban meg tudjdk Orizni a szOl0 természetes
primer aromait.

SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR: A
borok leirasa

Fuggetlenil a Balatonboglari szén-dioxid hozzéadasaval készilt

gyongyodzobor szinétdl harmonikus savtartalom, komplex gyiimdlcsosség és
Udeség adja e termék egyedisegét.
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SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT
GYONGYOZOBOR:Kapcsolat a terméhely, emberi tényezok és a termék
kozott

A vegetécios idészakban lehulldé nagy mennyiségii csapadéknak, valamint a
mélységi, jo vizkapacitasu talajoknak koszonhetdéen a meleg nyari napokban
is megfeleld a sz616 novény vizellatasa. gy a kritikus nyari id6szakban a
sz616 fejlédése folyamatos, stressz faktoroktdl mentes. Ez a természeti
adottsag kulénosen fontos a Balatonboglari szén-dioxid hozzéadasaval
késziilt gyongyozobor esetében, hiszen az elébb emlitett kellemetlen
illatjegyek a termékben 1év0 szén-dioxid hatdsara feler6sodnének a
termékben. A  Balatonboglari  szén-dioxid hozzdadasaval késziilt
gyongyozébor  érlelési-idotél mentes eldallitdsi moddjabol  adodoan
masodlagos, az érlelésbdl szarmazo illatjegyek nem alakulnak ki.

A borvidék a Balaton Déli partjan huzodik. A t6 kozelsege az orszagra
jellemzd kontinentalis klimat jelentésen modositja, klimdja kiegyenlitett,
sz¢lsOséges 1dojarasi koriilmények kialakuldsanak gyakorisdga kisebb. A
Balaton viztomegének kontinentélis klimat befolyasold hatasaként a korai
fagyok kialakuldsanak esélyét jelentésen csokkenti. A szO6lo ndvekedése
szempontjabol a to hatdsara vezethetd vissza, hogy a tavaszi zsendiilés
viszonylag késon kovetkezik be. Ezen hatasok 0sszességében minden évben
egyenletes a hajtasndvekedés, megfeleld nagysagi lombfeliilet alakul ki,
tehat a sz616 beéréséhez sziikséges feltételek optimalisak, megbizhatosagot
eredményeznek a borvidéken és az évjaratok kozotti kilonbségeket is
nagymértékben letompitjak. A  szén-dioxid hozzaadasaval készilt
gyongyozobor készitéshez sziikséges szO0l6 az atlagosnal korabban
besziiretelhetd, csokkentve a rothaddsos folyamatok kialakuldsanak
kockazatat.

A Balatonboglari szén-dioxid hozzaadasaval készilt gyongyozébor
készitéséhez a meleg €és hosszu nyarak megfeleld érettségi fokot biztositanak
a sz6ldalapanyag szamara, ugyanakkor lehetévé teszik a magas savtartalom
megbrzeését is a viztliikor jotékony temperald hatasanak koszonhetden, ami
tdeséget kdlcsonoz a terméknek.

A Balatonboglari szén-dioxid hozzaadasaval késziilt gyongyodzobor
csillogasa a megfeleld technologiai érettségen szuretelt helyi aromatikus
fajtakra, valamint a helyi szakemberek szaktudasara vezethetd vissza.

A Balaton temperal6d hatasanak kdszonhetéen az illataromék a legnagyobb
nyari melegben sem degradalodnak a szOl6firton. Igy az intenziv
gylimolcsosség mellett egy légies kdnnyedség is jellemzd a Balatonboglari
szén-dioxid hozzaadasaval késziilt gyongyozOborra. Ezt a hatast fokozzak a
kozépmagas és alacsony miivelési formakon miivelt iiltetvények folyamatos
atszelldzését biztositd E-ENy-i uralkodd szélirany, amely a Balaton nyilt
vizfelllete folott athaladva szabadon aramlik be a déli part lankas dombjain
elteriild iiltetvényekre, ¢és az atlagosnal alacsonyabb hdémérsékletre hiiti
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2.9.

vissza az liltetvényeket. A feldolgozas folyaman az idegen eredeti szén-
dioxid részben vagy teljes egészében valé hozzaadasaval a boraszok még
jobban meg tudjak Orizni a termék primer aromait, hiszen a masodik
fermentacio illatjegyei csak erdsen korlatozva jelennek meg a Balatonboglari
szén-dioxid hozzaadasaval késziilt gyongyozdébor illatstruktarajaban.

A Balaton kozelsége, valamint a specidlis talajviszonyok egyuttesének
hatasara kialakuld savstruktaranak készonhetéen a Balatonboglar lehatarolt
terméteriileten termesztett szO616kbol késziilt szén-dioxid hozzaadasaval
késziilt gyongyozobor tidesége €s frissessége tovabbra is megmarad.

Further conditions
Jel6lési szabalyok (1)
Legal framework:

By an organisation which manages the PDO/PGI, where foreseen by
Member States

Type of further condition:
Additional provisions relating to labelling
Description of the condition:

a) Balatonboglari boraszati termékeken a fajta és azoknak, a
borkészitésre alkalmas sz6l6fajtak osztalyba sorolasarol szold 98/2009.
(VIIl. 30.) FVM rendelet 1. szamG mellékletében meghatarozott
szinoniméinak  feltlintetése ~ valamennyi  termékkategdria  esetében
engedélyezett az alabbi korlatozasokkal és kiegészitésekkel:

)] Balatonboglari minéségi pezsgd esetében a fajta feltiintetése a
blanc de blanc és blanc de noir Kkifejezések hasznalata esetén nem
megengedett.

i) A Szirkebarat, Pinot blanc és Pinot noir fajtakbol készult
Balatonboglari mindségi pezsgdkon a fajta neve helyettesithetd a ,,Pinot”
szinonimaval.

Jel6lési szabalyok (2)
Legal framework:

By an organisation which manages the PDO/PGI, where foreseen by
Member States

Type of further condition:
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Additional provisions relating to labelling
Description of the condition:
b) A rozeé kifejezés helyettesithet6 a rosé kifejezéssel.

C) Az ,oltalom alatt 4116 eredetmegjelolés” kifejezés helyettesithetd
a ,,védett eredetli bor” kifejezéssel.

d) A Kiivé vagy cuvée bor, tobb sz6l6fajta hazasitasabol nyert bort
jelolhet, amelyen a fogyasztok tajékoztatasa érdekében a kivét alkoto
sz6lofajtdk nevét a cimkén csokkend részaranyuk sorrendjében fel lehet
tlntetni.

e) A Balatonboglari boraszati termék cimkéjén a ,,Balaton borrégio”
illetve ,,Balatoni Borrégi¢” kifejezés feltiintethetd.

f) Balatonboglari mindségi termeldi pezsgd cimkéjén kotelezd
jeldlni a gazdasagot €s a szolofajtat.

Jel6lési szabalyok (3)
Legal framework:

By an organisation which manages the PDO/PGI, where foreseen by
Member States

Type of further condition:
Additional provisions relating to labelling
Description of the condition:

9) A feltiintethetd kisebb foldrajzi egységek neve, koriilhatarolasuk
és feltiintetésiik szabalyai:

)] korzet: Dél-Balaton (Andocs, Balatonboglar, Balatonlelle,
Balatonendréd, Balaton6szod, Balatonszabadi, Balatonszarsz0,
Balatonszemes, Balatonujlak, Gyugy, Karad, Koroshegy, Kotcse, Latrany,
Lengyeltoti, Ordacsehi, Sidjut, Somogytur, Szolad, Sz6l16sgyorok, Visz,
Zamardi, Balatonberény, Balatonkeresztur, Marcali, Kéthely,
Somogysamson, Hollad, Taska, Teleki telepiilések)

i) telepiilések: Andocs, Balatonlelle, Balatonendréd, Balaton6szod,
Balatonszabadi, Balatonszarszd, Balatonszemes, Balatonudjlak, Gyugy,
Kardd, Koroshegy, Kotcse, Latrany, Lengyeltoti, Ordacsehi, Somogytur,
Szolad, Sz6l6sgyorok, Visz, Zamardi, Kaposhomok, Kaposkeresztur,
Kercseliget, Mosdds, Nagyberki, Nagyszakéacsi, Siojut, Szabadi, Csoma,
Balatonberény, Balatonkeresztdr, Bohonye, Csurg6, Hollad, Kéthely,
Marcali, Somogysamson, Somogyzsitfa, Tapsony, Taska, Teleki.
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Jelolesi szabalyok (4)
Legal framework:

By an organisation which manages the PDO/PGI, where foreseen by
Member States

Type of further condition:
Additional provisions relating to labelling
Description of the condition:

9) A feltiintethetd kisebb foldrajzi egységek neve, koriilhatarolasuk
és feltiintetésiik szabalyai:

iii) dilok:

- Balatonboglar: Banom-hegy, Bor-szérii, Botné, Dénesmajor,
Janos-hegy, Kokas-hegy, Laki-tet6, Pupos, Rekesz, Rokkant, Rozsapuszta,
Vitéz, Landord, Matacs

- Balatonlelle: Algya, Farkastanya, lllés-tetd, Kis-hegy, Berki-
diil6, Rad, Rozsapuszta, Tot-hegy, Varszd, Magyal, Hosszu-diil6

- Balatonberény: Bokros
- Balatonkeresztur: Bokros
- Csurgd: Oreg-hegy, Uj-hegy, Kecske-hat, Kokényesi-diil6

- Kéthely: Baglas-hegy, Loki, Meleg-oldal, Pap-fold, Sé&ri-hegy,
Tavaszi-fold, Vari-diil6, Baja

- Balatonszabadi: Oreg-hegy, Meleg-oldal, Pusztatorony

- Kéroshegy: Somos, Cseréd-alja, Mogyorod-tetd, Pap-Utja,
Tekeny6s, Kis-hegy, Boroc-hegy, Borkut, Oreg-hegy, Tekeny6s

- Zamardi: Tokozi-sz616k, Safranykert, K6hegy

Kotcse: Bokavolgy, Csillagoi-hegy, Fancsi-hegy, Oreg-hegy, Uj-

- Szo6lad: Gomboc-hegy
- Lengyelt6ti: Mohacsi-hegy
- Visz: Csirip-tetd

- Gyugy: Gesztenyés
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- Sz816sgyorok: Banyaszo, Landord, Paskom, Sinai hegy, Uj-hegy,
Rekesz

Jel6lési szabalyok (5)
Legal framework:

By an organisation which manages the PDO/PGI, where foreseen by
Member States

Type of further condition:
Additional provisions relating to labelling
Description of the condition:

iv) Kisebb foldrajzi egység nevét tartalmazo védjegyekkel, illetve
2002. majus 11. el6tt hasznalat Gtjan meghonosodott védjegyekkel jeldlt
Balatonboglari bor esetében nem kell alkalmazni a telepiilés- és
dalofeltiintetés altalanos szabalyait.

V) A dilofeltiintetéssel megkiilonboztetett Balatonboglari  bor
készitése esetén azon szO6lbliltetvények termése hasznalhato fel, melynek
termésmennyisége kézi sziret esetén legfeljebb 11 t/ha, gépi szliret esetén
legfeljebb 10,5 t/ha, ami legfeljebb 80 hl/ha seprds ujbornak felel meg.

vi) Telepiilésfeltintetés esetén a feldolgozott szélonek legalabb
85%-anak, dilofeltiintetés esetén a feldolgozott sz616 legalabb 95 %-anak az
adott egységbdl kell szarmaznia.

Bor: Feltiintethetd szabalyozott kifejezések
Legal framework:

By an organisation which manages the PDO/PGI, where foreseen by
Member States

Type of further condition:
Additional provisions relating to labelling
Description of the condition:

Fehér: ,barrique” ,barrique-ban erjesztett” v. ,,...hordéban -erjesztett”
barrique-ban érlelt v. ,,...hordoban érlelt” Els6 sziiret vagy virgin vintage
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Ujbor vagy primér Sziiretlen Toppedt sz6l6bol késziilt bor
Jégbor Muskotdly ~ Muzedlis bor

Késoi sziireteléstt bor  TermoOhelyen palackozva Termeldi palackozas
Pinceszdvetkezetben palackozva Cuvée vagy kuvé

Rozé: Elsé sziiret vagy virgin vintage Ujbor vagy primér

Termdhelyen palackozva Termel6i palackozas Pinceszévetkezetben
palackozvaCuvée vagy kuvé

Vords: ,barrique” ,barrique-ban erjesztett” v. ,,...horddban erjesztett”

barrique-ban érlelt v. ,,...hordoban érlelt” Els6 sziiret vagy virgin vintage
Ujbor vagy primér  Sziiretlen Toppedt sz6lébol késziilt  bor
Jégbor

Muzeélis bor Siller Késdbi sziiretelést bor

Termdhelyen palackozva Termel6i palackozas Pinceszévetkezetben
palackozvaCuvée vagy kuvé

Pezsg0: Feltiintethetd szabalyozott kifejezések
Legal framework:

By an organisation which manages the PDO/PGI, where foreseen by
Member States

Type of further condition:
Additional provisions relating to labelling
Description of the condition:

Fehér:Muskotaly, Palackban erjesztett, Hagyomanyos maodszerrel palackban
erjesztett, Hagyomanyos mddszer (méthode traditionelle), Klasszikus
modszer (méthode classique), klasszikus hagyomanyos moddszer, Termeldi
palackozas Pinceszovetkezetben palackozva  Cuvée vagy klvé

Rozé: Palackban erjesztett Hagyomanyos modszerrel palackban
erjesztett, Hagyomanyos modszer (méthode traditionelle) ), Klasszikus
maodszer (méthode classique), klasszikus hagyomanyos médszer
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TermelGi palackozas ~ PinceszOvetkezetben palackozva Cuvée vagy
kivé

Voros:Palackban erjesztett Hagyomanyos modszerrel palackban
erjesztett, Hagyomanyos mddszer (meéthode traditionelle), Klasszikus
modszer (méthode classique), klasszikus hagyomanyos modszer

TermelGi palackozas ~ PinceszOvetkezetben palackozva Cuvée vagy
kiveé

Fehér termeldi:Muskotaly, Hagyomanyos modszerrel palackban erjesztett,
Hagyomanyos mddszer (meéthode traditionelle), Klasszikus maodszer
(méthode classique), klasszikus hagyomanyos modszer Blanc de
blanc Blanc de noirNyerspezsgo, Termel6i palackozas
PinceszOvetkezetben palackozva  Cuvée vagy kiive

Rozé termeldi, Vords termeldi:Hagyomanyos moddszerrel palackban
erjesztett, Hagyomanyos mddszer (methode traditionelle), Klasszikus
modszer (méthode classique), klasszikus hagyomanyos modszer

Nyerspezsg6 Termel6i palackozas Pinceszovetkezetben palackozva
Cuvee vagy kuvé

Mindségi pezsgd: Feltiintethetd szabalyozott kifejezések
Legal framework:

By an organisation which manages the PDO/PGI, where foreseen by
Member States

Type of further condition:
Additional provisions relating to labelling
Description of the condition:

Fehér: Muskotaly, Palackban erjesztett, Hagyomanyos maddszer (méthode
traditionelle), Klasszikus mddszer (méthode classique), klasszikus
hagyomanyos mddszer, Blanc de blanc Blanc de noir Nyerspezsgo,
Termeldi palackozas ~ PinceszOvetkezetben palackozva Cuvée vagy
klvé
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Rozé:Palackban erjesztett, Hagyomanyos mddszerrel palackban erjesztett,
Hagyomanyos mddszer (méthode traditionelle), Klasszikus modszer
(méthode classique), klasszikus hagyomanyos moddszer, Nyerspezsgo,
Termeldi palackozas ~ PinceszOvetkezetben palackozva Cuvée vagy
kive

Voros:Palackban erjesztett, Hagyomanyos modszerrel palackban erjesztett,
Hagyomanyos mddszer (methode traditionelle), Klasszikus modszer
(méthode classique), klasszikus hagyoméanyos modszer

Nyerspezsg0, Termel6i palackozas Pinceszovetkezetben palackozva,
Cuvee vagy kuvé

Fehér termel6i:
Roz¢ termeldi

Voros termel6i

Illatos mindségi pezsgd: Feltiintethetd szabalyozott kifejezések
Legal framework:

By an organisation which manages the PDO/PGI, where foreseen by
Member States

Type of further condition:
Additional provisions relating to labelling
Description of the condition:

Muskotaly, Termel6i palackozéas, Pinceszovetkezetben palackozva, Cuvée
vagy kuve

Szén-dioxid hozzaadasaval késziilt gyongy6z6bor:Feltiintethet6 szabalyozott
kifejezesek

Legal framework:

By an organisation which manages the PDO/PGI, where foreseen by
Member States

Type of further condition:
Additional provisions relating to labelling

Description of the condition:
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Fehér: Muskotaly, TermelGi palackozas Pinceszdvetkezetben palackozva
Cuvée vagy kiivé

Rozé: Termel6i palackozas Pinceszovetkezetben palackozva Cuvée
vagy kuve

Voros: Termel6i palackozas  PinceszOvetkezetben palackozva Cuvée
vagy kuvé

Feltlintethetd szabalyozott kifejezések pontban felsorolt kifejezések
feltlintetésének jogszabalyokban foglaltaknal szigorubb feltételei

Legal framework:

By an organisation which manages the PDO/PGI, where foreseen by
Member States

Type of further condition:

Additional provisions relating to labelling

Description of the condition:

)] a Feltlintetheté szabalyozott Kkifejezések pontban felsorolt
kifejezések  feltlintetésének  jogszabalyokban foglaltaknal szigorubb
feltételei:

)] Valogatott sziiretelésii bor:

- csak kézzel lehet sziiretelni

- bor édesitése tilos

i) Kés06i sziiretelésii bor:

- csak kézzel lehet szuretelni

- bor édesitése tilos

iii) Toppedt sz16bol késziilt bor:

- csak kézzel lehet sziiretelni

- bor édesitése tilos

iv) Jégbor:

- csak kézzel lehet szlretelni

- bor édesitése tilos
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A kiszerelésre vonatkozo szabalyok
Legal framework:

By an organisation which manages the PDO/PGI, where foreseen by
Member States

Type of further condition:
Packaging within the demarcated geographical area
Description of the condition:

a) Duléfeltiintetéssel megkiilonbdzetett Balatonboglari borok csak
tvegpalackban hozhatok forgalomba.

b) Fehér mindségi termeldi pezsgd, rozé mindségi termeldi pezsgo,

valamint vOorés mindségi termeldi pezsgd zardsa kizardlag parafa dugodval,
annak rogzitése pedig pezsgds drotkosarral lehetséges.

Termékeloallitas a lehatarolt termoterileten kiviil
Legal framework:

By an organisation which manages the PDO/PGI, where foreseen by
Member States

Type of further condition:

Derogation on the production in the demarcated geographical area
Description of the condition:

a) bor, mindségi pezsgd, illatos mindségi pezsgd, szén-dioxid
hozzdadasaval késziilt gyongyozdbor: Zala megye Veszprém megye, Fejér

megye, Tolna megye és Baranya megye

b) pezsgd: az a) pontban foglaltak, valamint Budapest - XXII.
kertlet, Budafok
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2.10. Link to the product specification

http://boraszat.kormany.hu/download/7/a7/91000/BALATONBOGL%C3%8
1R_term%C3%A9kle%C3%ADr%C3%A15%20m%C3%B3dos%C3%ADt

%C3%A15%202016.pdf
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