
 

Aanvraag van een nieuwe wijziging 

1. WIJZIGING 

1.1. Soort wijziging: 

Article_105_minor 

1.2. Beschrijving van en redenen voor wijziging 

Titel: 

Toelichting bij de wijzigingen 

 

Beschrijving en redenen 

De voorgestelde wijzigingen vloeien voort uit 

- de wijziging /actualisatie van 

* naam en contactgegevens van de aanvrager, 

* naam en contactgegevens van de bemiddelende instantie 

* naam en contactgegevens van controle instantie 

- de uitbreiding/aanpassing van de lijst van wijndruivenrassen die gebruikt kunnen 

worden voorde productie van BGA wijn 

- een aanpassing van de omschrijving van het productiegebied aan de terminologie 

van de EUverordening 

- een beschrijving van de controlemethode, welke nog niet eerder was opgenomen 

in het productdossier. 

 

 

2. ENIG DOCUMENT 

2.1. Naam/namen 

Gelderland (nl) 

2.2. Type geografische aanduiding: 

BGA – Beschermde geografische aanduiding 

Ref. Ares(2017)4468486 - 13/09/2017
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2.3. Categorieën van wijnbouwproducten 

1. Wijn 

4. Mousserende wijn 

5. Mousserende kwaliteitswijn 

8. Parelwijn 

9. Parelwijn waaraan koolzuurgas is toegevoegd 

2.4. Beschrijving van de wijn(en) 

Wijncategorie 1: wijn 

 Organoleptische kenmerken:  

 De witte wijnen zijn fris fruitig, met redelijk groene en  tropische tonen.  

 De rode wijnen worden gekenmerkt door zwart fruit en zijn meer vol.  

 

Analytische kenmerken:  

Voor wat betreft de volgende kenmerken wordt gewerkt binnen de geldende 

definities in de EU verordeningen / Nederlandse ministeriële regels: 

• Maximaal totaal alcoholvolumegehalte 

• Maximum gehalte aan vluchtige zuren 

• Totaal maximum gehalte aan zwaveldioxide 

• Maximale verrijking, ontzuren en na toestemming aanzuren 

 

       

 

Algemene analytische kenmerken 

Maximaal totaal alcoholvolumegehalte 

(in volumeprocent): 

 

Minimaal effectief 

alcoholvolumegehalte (in 

volumeprocent): 

6,5 

Totale minimale zuurtegraad: 59,85 in milli‑ equivalent per liter 
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Maximumgehalte aan vluchtige zuren 

(in milli‑ equivalent per liter): 

 

Totaal maximumgehalte aan 

zwaveldioxide (in milligram per liter): 

 

 

Wijncategorie 4: mousserende wijn 

 Organoleptische kenmerken:  

 De witte wijnen zijn fris fruitig, met redelijk groene en  tropische tonen.  

 De rode wijnen worden gekenmerkt door zwart fruit en zijn meer vol.  

 

Analytische kenmerken:  

Voor wat betreft de volgende kenmerken wordt gewerkt binnen de geldende 

definities in de EU verordeningen / Nederlandse ministeriële regels: 

• Maximaal totaal alcoholvolumegehalte 

• Maximum gehalte aan vluchtige zuren 

• Totaal maximum gehalte aan zwaveldioxide 

• Maximale verrijking, ontzuren en na toestemming aanzuren 

 

Algemene analytische kenmerken 

Maximaal totaal alcoholvolumegehalte 

(in volumeprocent): 

 

Minimaal effectief 

alcoholvolumegehalte (in 

volumeprocent): 

6,5 

Totale minimale zuurtegraad: 59,85 in milli‑ equivalent per liter 

Maximumgehalte aan vluchtige zuren 

(in milli‑ equivalent per liter): 

 

Totaal maximumgehalte aan 

zwaveldioxide (in milligram per liter): 

 

 

Wijncategorie 5: mousserende kwaliteitswijn 
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 Organoleptische kenmerken:  

 De witte wijnen zijn fris fruitig, met redelijk groene en  tropische tonen.  

 De rode wijnen worden gekenmerkt door zwart fruit en zijn meer vol.  

 

Analytische kenmerken:  

Voor wat betreft de volgende kenmerken wordt gewerkt binnen de geldende 

definities in de EU verordeningen / Nederlandse ministeriële regels: 

• Maximaal totaal alcoholvolumegehalte 

• Maximum gehalte aan vluchtige zuren 

• Totaal maximum gehalte aan zwaveldioxide 

• Maximale verrijking, ontzuren en na toestemming aanzuren 

 

Algemene analytische kenmerken 

Maximaal totaal alcoholvolumegehalte 

(in volumeprocent): 

 

Minimaal effectief 

alcoholvolumegehalte (in 

volumeprocent): 

6,5 

Totale minimale zuurtegraad: 59,85 in milli‑ equivalent per liter 

Maximumgehalte aan vluchtige zuren 

(in milli‑ equivalent per liter): 

 

Totaal maximumgehalte aan 

zwaveldioxide (in milligram per liter): 

 

 

Wijncategorie 8: parelwijn 

 Organoleptische kenmerken:  

 De witte wijnen zijn fris fruitig, met redelijk groene en  tropische tonen.  

 De rode wijnen worden gekenmerkt door zwart fruit en zijn meer vol.  

 

Analytische kenmerken:  
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Voor wat betreft de volgende kenmerken wordt gewerkt binnen de geldende 

definities in de EU verordeningen / Nederlandse ministeriële regels: 

• Maximaal totaal alcoholvolumegehalte 

• Maximum gehalte aan vluchtige zuren 

• Totaal maximum gehalte aan zwaveldioxide 

• Maximale verrijking, ontzuren en na toestemming aanzuren 

 

Algemene analytische kenmerken 

Maximaal totaal alcoholvolumegehalte 

(in volumeprocent): 

 

Minimaal effectief 

alcoholvolumegehalte (in 

volumeprocent): 

6,5 

Totale minimale zuurtegraad: 59,85 in milli‑ equivalent per liter 

Maximumgehalte aan vluchtige zuren 

(in milli‑ equivalent per liter): 

 

Totaal maximumgehalte aan 

zwaveldioxide (in milligram per liter): 

 

 

Wijncategorie 9: parelwijn waaraan koolzuurgas is toegevoegd 

 Organoleptische kenmerken:  

 De witte wijnen zijn fris fruitig, met redelijk groene en  tropische tonen.  

 De rode wijnen worden gekenmerkt door zwart fruit en zijn meer vol.  

 

Analytische kenmerken:  

Voor wat betreft de volgende kenmerken wordt gewerkt binnen de geldende 

definities in de EU verordeningen / Nederlandse ministeriële regels: 

• Maximaal totaal alcoholvolumegehalte 

• Maximum gehalte aan vluchtige zuren 

• Totaal maximum gehalte aan zwaveldioxide 

• Maximale verrijking, ontzuren en na toestemming aanzuren 
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Algemene analytische kenmerken 

Maximaal totaal alcoholvolumegehalte 

(in volumeprocent): 

 

Minimaal effectief 

alcoholvolumegehalte (in 

volumeprocent): 

6,5 

Totale minimale zuurtegraad: 59,85 in milli‑ equivalent per liter 

Maximumgehalte aan vluchtige zuren 

(in milli‑ equivalent per liter): 

 

Totaal maximumgehalte aan 

zwaveldioxide (in milligram per liter): 

 

 

2.5. Wijnbereidingsprocedés 

2.5.1. Specifieke oenologische procedés 

 

Specifiek oenologisch procedé 

 Wit => oogst, sorteren, persen, voorklaren, gisting, klaren / rijpen,  bottelen  

 Rood => oogst, sorteren, kneuzen / ontstelen, schil gisting, persen, 

melkzuurgisting, klaren / rijpen, bottelen   

2.5.2. Maximumopbrengsten 

Witte druiven 

95 hectoliter per hectare 

Rode druiven 

80 hectoliter per hectare 

2.6. Afgebakend geografisch gebied 

 Provincie Gelderland, afgebakend door de grondwettelijk bepaalde 

provincie grenzen  

2.7. Voornaamste wijndruivenras(sen) 

Scheurebe B 

Acolon 
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Auxerrois B 

Bacchus B 

Baco noir 

Bianca B 

Birstaler muscat 

Cabernet Blanc B (VB-91-26-1) 

Cabernet Cantor N 

Cabernet Cortis 

Cabernet Cubin 

Cabernet Dorio 

Cabernet Dorsa 

Cabernet Franc N 

Cabernet Jura 

Cabernet Mitos 

Cabernet Noir N (VB-91-26-4) 

Cabernet Sauvignon 

Carmenere 

Chardonnay B 

Dakapo 

Domina N 

Dornfelder N 

Dunkelfelder N 

Excelsior 

Faber B 

Florental N 

Früburgunder N 

Gamay N 

Gewürztraminer Rs 
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Hegel 

Helios 

Hibernal B 

Huxelrebe B 

Hölder B 

Johanniter B 

Juwel B 

Kerner B 

Kernling B 

Landal N 

Léon millot N 

Maréchal Foch N 

Melody 

Merlot 

Merzling B 

Meunier N 

Monarch 

Morio muscat B 

Muscaris B 

Muscat Blanc 

Muscat Blue 

Müller thurgau B 

Orion B 

Ortega B 

Palatina 

Phoenix B 

Pinot Gris G 

Pinot blanc B 
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Pinot noir N 

Pinotin N 

Plantet N 

Portugiezer N 

Prior N 

Rayon d'or B 

Reberger 

Regent N 

Riechensteiner B 

Riesling B 

Rondo N 

Ruländer G 

Sauvignon Blanc B 

Scheurebe B 

Schönburger Rs 

Seyval B 

Siegerrebe Rs 

Silcher B 

Sirius 

Solaris 

Souvignier Gris 

St. Laurent 

Staufer 

Sylvaner B 

Syrah 

Tempranillo 

Würzer B 

Zweigeltrebe N 
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Cal 6-04 B 

2.8. Verband met het geografische gebied 

Geografisch gebied: beschrijving en klimaat 

In het westen langs de rivieren de Rijn en de Waal bevinden zich holocene 

rivierklei- en rivierzandafzettingen, soms met inschakeling van veen 

(=Betuwe). 

Langs de IJssel bevindt zich eveneens een smalle strook rivierklei. 

In het oosten vindt men voornamelijk  (lemig) fijn zand (dekzanden) 

(=Achterhoek); het Montferland is een gestuwde formatie uit de laatste 

IJstijd en bevat veel rivierzand en -grind; een kleinere oudere opstuwing is te 

vinden rond Neede. 

In het noordwesten vindt men opgestuwde formaties uit de laatste ijstijd 

bestaande uit  voornamelijk  grove en fijne zanden (vaak grindrijk), lokaal 

ook fijn zand (stuifzanden) (=Veluwe) en in het noordwesten op de grens 

met Utrecht (lemig) fijn zand (dekzanden) (= Gelderse/Utrechtse Vallei). 

 

Het klimaat wordt gekenmerkt door:  

- Een gemiddelde neerslag van 861 mm / jaar 

- 1522 zonne-uren (Deelen) jaar 

- Een gemiddelde temperatuur  van 9,8o C voor een jaar en in de 

zomer 17,0o C  

- Een verschil tussen de dag-  en nachttemperatuur 

 

Causaal verband 

Het klimaat maakt het mogelijk om tot de vermelde opbrengst en rijpheid te 

komen. De rijpheid uit zich in frisse, fruitige wijn met redelijk groene en 

tropische tonen en zwart fruit voor de rode wijn. 

2.9. Verdere voorwaarden 

 

Rechtskader: 

In de EU-regelgeving 

Type aanvullende voorwaarde: 

Uitzondering inzake de productie in het afgebakende geografische gebied 
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Beschrijving van de voorwaarde: 

Nabijgelegen gebied van toepassing op de productie van wijn 

Voor wat betreft het productiegebied voor het maken van de wijn 

(vinificatie) zijn alle Nederlandse provincies gedefinieerd als nabijgelegen. 

 

Wanneer de grondwijn in het gebied van de BGA of in een nabijgelegen 

gebied is gemaakt kan een deel van deze grondwijn of het totale volume in 

loon worden gebotteld als parel- of mousserende wijn. 

Deze handeling kan plaats vinden buiten het BGA-gebied of nabijgelegen 

gebied met behoud van de BGA naam. Op het etiket wordt in dat geval ook 

de loonbottelaar vermeld, mogelijk met behulp van een codenummer 

(Gebotteld door...............voor.............). 

 

 

2.10. Link naar het productdossier 

https://www.rvo.nl/sites/default/files/2017/09/BGA%20Gelderland%20prod

uctdossier%20v1.1.pdf 
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