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Cerere privind o noua modificare

|. MODIFICARE

1. NORMELE APLICABILE MODIFICARII:

Article 105 not minor

2. Descrierea si justificarea modificarii

Titlu:

Soiuri de struguri de vinificatie utilizate

Descriere i justificare

Referitor la soiurile rosii/roze utilizate pentru producerea vinurilor, se solicitd modificarea
caietului de sarcini al denumirii de origine controlate Cotesti transmis Comisiei Europene in
conformitate cu Art. 118s din Regulamentul (CE) nr. 1234/2007 in ce priveste soiurile de struguri
de vinificatie utilizate pentru obtinerea vinurilor, pentru introducerea unui nou soi, respectiv
Syrah, care sa fie permis 1n cultura in arealul delimitat aldturi de alte soiuri rosii nominalizate,
din care sa se poatd obtine vinuri cu D.O.C. Cotesti.

Astfel, soiurile rosii/roze din care este permisa obtinerea de vinuri cu D.O.C. Cotesti vor fi:
Feteasca Neagra, Cabernet Sauvignon, Merlot, Pinot Noir, Babeasca Neagra, Burgund mare,

Cadarca si Syrah.

Titlu:

Caracteristicile organoleptice ale vinurilor obtnute din soiului Syrah

Descriere si justificare

Din punct de vedere organoleptic vinurile din soiul Syrah prezinta caracteristicile:

-vin cu un gust puternic ce aminteste de fructele negre de padure, condimente, lemn dulce,
ciocolata neagra, piper.

- densitatea este peste medie, de obicei cu un inalt nivel de acid tanic, ceea ce il face un perfect
partener al mancarurilor condimentate, al carnii de miel si vanat. In procesul de vinificatie, de
obicei trece foarte bine ca strugure de sinestatator, insa foarte des combinat cu alte varietati, de
obicei Cabernet Sauvignon sau Merlot, se poate obtine un vin un vin de o eleganta si o
longevitate aparte.

- are continut ridicat de zaharuri, grad alcoolic ridicat, culoare rosu-aprins uneori cu reflexe
violacee, intens, complexitate aromatica, arome de piper, cirese negre, fructe proaspete de

padure, acididate echilibrata, catifelat.

Titlu:
Productivitatea la hectar (kg/ha, hl/ha)
Descriere i justificare

Pentru soiul de struguri de vinificatie Syrah solicitat pentru introducerea in caietul de sarcini, din
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care s se obtina vinuri cu DOC Cotesti, productiile maxime viticole si vinicole sunt
16000 kg/hectar si 120 hl/hectar.

II. DOCUMENT UNIC

1. DENUMIREA (DENUMIRILE) PROPUSA (PROPUSE) PENTRU INREGISTRARE

Cotesti (ro)

2. TIP DE INDICATIE GEOGRAFICA:

DOP — Denumire de origine protejata

3. CATEGORII DE PRODUSE VITIVINICOLE
1. Vin

4. DESCRIEREA VINULUI/VINURILOR

Caracteristici analitice §i organoleptice ale vinurilor la punerea in consum

Feteasca alba-vin fin, neutral din punct de vedere aromatic, pot dezvolta prin fermentarea la
temperaturi scdzute arome de fermentatie.

Feteasca regald-sprintar, odihnitor, aroma delicatd de mere, note florale.

Galbena de Odobesti-aroma delicata, un vin cu potential alcoolic redus.

Tamaioasd romaneascad-cu bogatie aromaticd in primii ani de viata, aroma trandafirilor de
dulceata, la invechire are aroma de mosc, stafide, miere de albine, condimente.

Sarba-note citrice, ierbale, cu vioiciune, prospetime, arome florale de trandafir, busuioc.
Francusa-vinuri cu tarii ponderate si caracter neutral.

Cramposie-culoare alb-galbuie cu nuante verzui, aroma discreta de fructe proaspete.
Riesling-neutral din punct de vedere gustativ.

Sauvignon-vinuri seci, aciditate medie sau ridicatd, cu pronuntatd prospetime, nuante ierbale, sau
de arome dulcege de fructe tropicale, aroma frecventa de flori de vita de vie.

Chardonnay-nuante aromatice diferite, neutrale, aroma de unt, arome tropicale, datorita aciditatii

vinul este o materie prima foarte buna pentru spumante.

Caracteristici analitice generale
Concentratie alcoolica totala |15
maxima (in % volum):
Tarie alcoolicd dobandita 9
minim3 (in % volum):

Aciditate totald minima: 3.5 1n grame pe litru, exprimati 1n acid tartric
Aciditate volatild maxima |20
(in miliechivalenti pe litru):

Cantitatea totald maxima de |250
dioxid de sulf (in miligrame
pe litru):
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Caracteristici analitice §i organoleptice ale vinurilor la punerea in consum

Feteasca neagra-caracter sobru, vinificarea in demise, demidulce accentueaza aroma specifica a
prunelor uscate la soare, culoare rosu violet la vinul tanar.

Bébeasca neagra-potential alcoolic de 10-11% vol.

Cabernet Sauvignon-pretabil pentru maturare si invechire, aromatic ca nuante de vegetatie
forestiera, salbatice, arome de ardei verde, coacaze negre.

Merlot-corpolenta medie, nuante aromatice dominante de zmeurd, prune, coacaze, favorit pentru
cupajare mai ales cu Cabernet Sauvignon.

Pinot noir-ca vin tinar, ofera nuante de cirese, prune si capsuni (fructe rosii, coapte), spre
maturitate nuante de stafide, fan, tutun, piele, ciuperci, piper negru, culoare rosu-maroniu
transparent.

Syrah-vin cu un gust puternic ce aminteste de fructele negre de padure, condimente, lemn dulce,
ciocolata neagra, piper. Densitatea este peste medie, de obicei cu Tnalt nivel de acid tanic, ceea ce
il face un perfect partener al mancarurilor condimentate, al carnii de miel si vanat. In procesul de
vinificatie, de obicei trece foarte bine ca strugure de sinestatator, insa foarte des combinat cu alte
varietdti, de obicei Cabernet Sauvignon sau Merlot, se poate obtine un vin un vin de o eleganta si
o longevitate aparte.

Are continut ridicat de zaharuri, grad alcoolic ridicat, culoare rosu-aprins uneori cu reflexe
violacee, intens, complexitate aromatica, arome de piper, cirese negre, fructe proaspete de

padure, acididate echilibrata, catifelat.

Caracteristici analitice generale
Concentratie alcoolica totala |15
maxim4i (inh % volum):
Tarie alcoolicd dobandita 9
minim3 (in % volum):
Aciditate totala minima: 3,5 in miliechivalenti pe litru
Aciditate volatild maxima |20

(in miliechivalenti pe litru):

Cantitatea totald maxima de |250
dioxid de sulf (in miligrame
pe litru):

5. PRACTICI ENOLOGICE

a. Practici enologice esentiale

Practici oenologice
Practica enologica specifica

Fara dispozitii suplimentare.

b. Productii maxime
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soiurile Aligoté, Feteasci regald, Galbeni de Odobesti, Francusa, Mustoasd, Furmint, Plivaie
13500 kilograme de struguri pe hectar

soiurile Feteasca alba, Riesling de Rhin, Riesling italian, Babeasca gri, Sarba, Cramposie
selectionata

11500 kilograme de struguri pe hectar

soiurile Muscat Ottonel, Timaioasd Romaneascd, Chardonnay, Pinot Gris,Sauvignon, Traminer
roz, Traminer aromat,Busuioacd de Bohotin
10500 kilograme de struguri pe hectar

soiurile Merlot, Burgund mare, Babeasca neagra, Negru Aromat, Cadarca
11500 kilograme de struguri pe hectar

soiurile Cabernet Sauvignon, Pinot Noir, Feteasca neagra
10500 kilograme de struguri pe hectar

soiurile Aligoté, Feteascd regald, Galbeni de Odobesti, Francusa, Mustoasd, Furmint, Plivaie
101 hectolitri pe hectar

soiurile Feteasca alba, Riesling de Rhin, Riesling italian, Babeasca gri, Sarb3, Crampogie
selectionata
87 hectolitri pe hectar

soiurile Muscat Ottonel, Taméioasd Roméneasca,Chardonnay,Pinot Gris,Sauvignon, Traminer
roz, Traminer aromat,Busuioaca de Bohotin

77 hectolitri pe hectar

soiurile Merlot, Burgund mare, Babeasca neagra, Negru aromat, Cadarca
82 hectolitri pe hectar

soiurile Cabernet Sauvignon, Pinot Noir, Feteascd neagra
75 hectolitri pe hectar

soiul Syrah
16000 kilograme de struguri pe hectar

soiul Syrah
120 hectolitri pe hectar

6. ARIA DELIMITATA

jud. Vrancea:
- Localitatile: Vartescoiu, Campineanca, Pietroasa, Faraoanele, Ramniceanca, Beciu,

Pietroasa, Olteni;
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- Localitatile: Brosteni, Capatanu, Pitulusa, Arva

— Localitatile: Carligele, Dalhauti, Bontesti, Blidari;

- Localitatile: Cotesti, Budesti, Valea Cotesti, Golestii de Sus;

- Localitatile: Urechesti, Popesti, Terchesti;

- Localitatile: Dumbraveni, Dragosloveni, Candesti, Alexandru Vlahuta, Dumbraveni;
- Localitatile: Bordesti, Bordestii de Jos

- Localitatile: Tamboesti, Slimnic, Trestieni, Pietroasa, Padureni, Obrejita

- Localitatile: Slobozia Bradului, Sihlea, Coroteni, Valea Beciului, Cornetu, Olarenti;
jud. Buzau

- Localitatile Grebanu, Zaplazi, Livada, Livada Mica, Plevna, Homesti;

— Localitatile: Podgoria, Oratia, Cotatcu, Tabacari

— Localitatile: Topliceni, Raducesti

7. SOIURI PRINCIPALE DE STRUGURI DE VIN
Cadarca N

Busuioaca de Bohotin Rs
Burgund Mare N
Babeasca gri G
Tamaioasa romaneascd B
Pinot Gris G

Feteasca neagra N
Babeasca neagra N
Muscat Ottonel B
Cabernet Sauvignon N
Sauvignon B

Aligoté B

Merlot N

Feteasca regala B
Feteasca alba B

Galbena de Odobesti B
Furmint B

Francusa B

Cramposie selectionatd B
Chardonnay B

Negru Aromat N
Mustoasa de Maderat B
Syrah N

Sarba B

Traminer Roz Rs

Riesling italian B
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Riesling de Rhin B
** Plavaie (OIV)
Pinot Noir N

8. DESCRIEREA LEGATURII (LEGATURILOR)

Legitura cu aria geografica

Substratul litologic : alternante de nisipuri, pietrisuri piemontane, pleistocen inferioare si medii,
acoperite de o mantie de loessoide, luto-nisipoase. Aceasta depunere continentald pleistocena se
suprapune sedimentelor marine pliocene argilo-nisipo-marnoase.

Relieful: Spatii interfluviale largi, cvasiorizontale cu expunere majoritard spre sud si est, chiar
si versantii expusi spre nord sunt suficient insolati fiind adecvati culturii de vitd de vie, ceea ce si
explicd procentul mare al plantatiilor de vie din totalul suprafetelor agricole.

Hidrografic: Regiunea este tributara Siretului, Milcovului, Putnei, Ramnei si afluentilor
acestora( Valea Seaca , Dalhauti, Mera, Dalgovu, Oreavu, Slimnic, Ramna, etc). Regimul
scurgerii anuale este tipic continental, existand o retea hidrografica care satisface in mare parte
cerintele de apa. Pentru a predntampina efectele negative ale perioadei secetoase, in special cele
generate de Incalzirea globala, este recomandabila infiintarea unui sistem de irigare prin picatura
care sa asigure necesarul de apa in cantitatea si in perioada optima pentru dezvoltarea plantatiei.

Climatul: Specific silvostepei de aici, confera conditii excelente de dezvoltare a soiurilor de
inalta calitate, exprimate in principal printr-o mare bogatie heliotermica si un regim convenabil al
precipitatiilor. Abundenta fluxului radiativ si durata medie de stralucire a soarelui asigura valori
optime de dezvoltare a vitei de vie, de coacere a strugurilor si de concentrarea a zaharului in
struguri.

Solurile: au textura usoara si mijlocie, asigurand o structurare glomerulara, permisibilitate,
aerisire, drenaj vertical si prelucrare mecanica. Insusirile chimice si cele biologice, completeazi

fericit caracteristicile fizice formand un ansamblu valoros pentru dezvoltarea vitei de vie.

Calitatea si caracteristicile vinurilor produse 1n arealul delimitat pentru denumirea de origine
controlatd “Cotesti” se datoreaza in mod esential mediului geografic, cu factorii sdi naturali si
umani.

Vinurile rosii, au o culoare rosie stralucitoare si sunt foarte fine, cu personalitate marcanta, iar
cele albe, datorita aciditatii solului, au prospetime si vinozitate. Podgoria Cotesti este amplasata
pe sectorul sudic al piemontului vrancean din estul Carpatilor si Subcarpatilor, in continuarea
Podgoriilor Panciu si Odobesti de la nord, impreuna cu care formeaza cunoscutele ,, podgorii
vrancene” sau ,,putnene”’. Podgoria are un aspect bandiform cu orientarea N-S, amplasata fiind
intre Valea Milcovului si Valea Ramnei. Podgoria marcheaza cu fidelitate zona de tranzitie
piemontana si bio-pedo-climatica dintre Campia Roméana la est (sub 100 m) si Subcarpatii de
curbura la vest (Dealu Deleanu 698 m si Dealul Céapatanei 592 m) la peste 300 m altitudine abs.,
pe o lungime de peste 33 Km si o latime de 3-6 Km, aflandu-se la intersectia paralelei 45° si a

meridianului de 27°.
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Ansamblul ecosistemic prin componentele sale litologo-geomorfice si pedo-climatice, dovedeste
o certa vocatie pentru viticulturd si prezenta multiseculara a acestei podgorii, respectiv existenta

acestei Denumiri de Origine nu este intamplatoare.

9. CONDITII SUPLIMENTARE ESENTIALE

Conditii de comercializare

Cadru juridic:

in legislatia nationala

Tipul conditiei suplimentare:

Dispozitii suplimentare privind etichetarea
Descrierea conditiei:

Fara dispozitii suplimentare.

10. LINK CATRE CAIETUL DE SARCINI AL PRODUSULUI

http://onvpv.ro/sites/default/files/caiet sarcini_doc_cotesti_modificat cf cererii 96 din 11.01.2
017.pdf
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