i Ref. Ares(20168/7226147 45/ 16

Solicitud de una nueva modificacion

l. MODIFICACION

1. REGLAS APLICABLES A LA MODIFICACION:

Article 105 minor

2. Descripcion y motivos de la modificacion

Titulo:

Descripcién y motivos

Justificacion de variedad Petit Courbu/ OndarribiZuriZerratia

Se basa en el resultado del informe de fecha 15 de abril de 2011, encargado a D. Roberto Olivan
Iglesias, Ingeniero Técnico Agricola. En ¢l, y basandose en los datos climéaticos de un periodo de
20 afios (1991-2011) de la estacion meteorologica de Amurrio (Alava) se calcularon los
diferentes indices viticolas y puestos éstos en relacion con la zona de cultivo definida por la DOP
Arabako Txakolina/Txakoli de Alava se llegé al a conclusion de que se adapta a la perfeccion a
dicha zona, siendo la variedad mas resistente al mildiu de las que se cultivan en la misma. Este
dato tiene su especial relevancia ya que esta zona de cultivo es una zona con riesgo alto de
infecciones por mildiu, que en los ultimos afios se han venido produciendo invariablemente.
Todo lo anterior confirma la idoneidad de dicha variedad para la consecucion de vinos de calidad
y su arraigo y adaptacién a la zona de produccion.

Justificacion de cambio de tipo de envase

La motivacion es meramente comercial. Se trata de favorecer la comercializacion del producto.
En todo caso, se recalca que los envases que el Consejo pueda autorizar no podran perjudicar la
calidad y el prestigio de los vinos protegidos.

Justificacion de cambio de nombre de registro de bodegas

Para alguna microempresa acogidaa la DOP la exigencia de disponer de planta embotelladora le
supone un costo elevado que puede cumplirse con el arrendamiento puntual de la maquinaria que
haga ese servicio sin necesidad de desplazamiento del vino a otro operador inscrito para un
embotellado por encargo. Esto hace que sea mas adecuado el nombre de Registro de Bodegas sin

especificar “de Elaboracion y Embotellado™.

Il. DOCUMENTO UNICO

1. NOMBRE(S) QUE DEBE(N) REGISTRARSE

Arabako Txakolina
Txakoli de Alava
Chacoli de Alava (es)

2. TIPO DE INDICACION GEOGRAFICA:
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DOP - Denominacion de Origen Protegida

3. CATEGORIAS DE PRODUCTOS VITIVINICOLAS
1. Vino

4. DESCRIPCION DEL (DE LOS) VINO(S)
Txakolis blancos, rosados y tintos

Blanco: amarillo palido, verdoso a amarillo pajizo, limpio y brillante.
Aromas: predominan notas frutales (manzana verde, frutas tropicales
y citricos). Ligeramente acidos.

Rosado: rosa palido teja a salmon. Limpio y brillante. Aromas a frutas
rojas. Ligeramente acidos. Ligera presencia de carbdnico en boca.
Tinto: cereza picota negra con intensos reflejos violaceos. Aroma con
predominio de recuerdos a huerta. Puede aparecer regusto amargo

En todos se podria apreciar un ligero regusto amargo en boca.
Blancos y rosados : SO2 maximo 180 mg/l; Tintos: maximo 140 mg/1

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico 15
volumeétrico total maximo
(en % vol.):

Grado alcohdlico 9,5
volumétrico adquirido
minimo (en % vol.):
Acidez total minima: 3.5 en gramos por litro expresado en acido tartarico
Acidez volatil méxima (en (13,33

miliequivalentes por litro):
Contenido maximo total de

anhidrido sulfuroso (en
miligramos por litro):

Txakolis blancos fermentados en barrica

Color entre amarillo a pajizo. El aroma integra tostados en barrica con fruta citrica. Se podria

apreciar un ligero regusto amargo en boca.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico 15
volumétrico total maximo

(en % vol.):

Grado alcohdlico 11

volumétrico adquirido
minimo (en % vol.):

Acidez total minima: 3.5 en gramos por litro expresado en 4cido tartarico
Acidez volatil maxima (en |13,3
miliequivalentes por litro):
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Contenido méiximo total de |180
anhidrido sulfuroso (en
miligramos por litro):

5. PRACTICAS VITIVINICOLAS

a. Pricticas enoldgicas esenciales

Practica enoldgica especifica

En la elaboracion de vinos que se comercialicen con el nombre de una Unica variedad, sélo se
utilizaran uvas de variedades recomendadas con un minimo del 85% de una de dichas variedades.
La elaboracion de vinos con derecho al uso de la Denominacion de

Origen «Arabako Txakolina/Txakoli de Alava/Chacoli de Alavay se

efectuara integramente con uvas procedentes del vifiedo registrado en la misma.

La elaboracion de vinos rosados se hard con un minimo del 50% de la variedad tinta
recomendada.

Los txakolis comercializados con la indicacion «Fermentado en

Barrica» deberan de haber realizado su fermentacion y transformacién mosto—vino en barricas de

roble con una capacidad méxima de 350 litros

Practica de cultivo

El Consejo Regulador fomentara la plantacion de variedades

recomendadas.

En periodos de excesiva falta de lluvias, el Consejo Regulador podra

autorizar el riego de las vifias, estableciendo condiciones y

recomendaciones sobre el mismo.

Las variedades autorizadas Izkiriota (Gros Manseng), Izkiriota Ttippia

(Petit Manseng), Sauvignon blanc, Riesling y Chardonnay tendran

limitada su superficie en su conjunto, el 20% de la superficie de vifiedo procesado por cada

bodega inscrita, para la elaboracioén de vino amparado.

b. Rendimientos maximos

13000 kilogramos de uvas por hectarea

6. ZONA DELIMITADA

La zona de produccion de los vinos amparados por la
Denominacion de Origen «Arabako Txakolina/Txakoli de
Alava/Chacoli de Alavay esta constituida por los terrenos que,
ubicados en los términos municipales de; Amurrio, Artziniega,

Ayala/Aiara, Laudio/Llodio y Okondo, el Consejo Regulador y la
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administracion correspondiente consideren aptos para la produccion
de uva de las variedades que se indican en el apartado 6 del Pliego
de Condiciones, con la calidad necesaria para producir vinos de las
caracteristicas especificas de los protegidos por la Denominacion, y

asi se registren.

7. PRINCIPALES UVAS DE VINIFICACION

ONDARRABI ZURI
ONDARRABI BELTZA
PETIT COURBU

8. DESCRIPCION DEL (DE LOS) VINCULO(S)

La produccion se sitiia en la zona septentrional de Araba, con

variedades de uva adaptadas a un suelo ligeramente 4cido y clima

atlantico.

Este clima da lugar uvas de unos 12° y con factores fisico-quimicos y
organolépticos adecuados a la calidad del vino.

Existe relacion directa entre insolacion media anual 12,11 horas de
abril-octubre con graduacion alcoholica, acidez e indice de amargor.

Los 170 dias de media de viento sur aportan oxigenacion al desarrollo foliar.
La temperatura media de 13,1°, con medias maximas de 18,7°y

medias minimas de 7,5° da lugar a vinos redondos, de baja acidez,

con sabores citricos y herbaceos.

9. CONDICIONES COMPLEMENTARIAS ESENCIALES
Marco juridico:
En la legislacion nacional
Tipo de condicién complementaria:
Envasado en la zona delimitada
Descripcion de la condicion:
Los vinos amparados por la Denominacion se deben embotellar y
etiquetar exclusivamente, en las bodegas inscritas autorizadas por el
Consejo Regulador. Se justifica en que el Consejo tiene establecido el procedimiento de control
de su cantidad y su calidad desde la
produccion hasta la comercializacion.
El embotellado fuera de la zona de produccion incluye el transporte y
otras operaciones como filtracion, clarificacion, tratamiento en frio que pueden modificar las

caracteristicas del vino.

Marco juridico:

Generado el 19-02-2016 13:45:04 Solicitud de una nueva modificacién 4/5



PDO-ES-A0732-AM02

En la legislacion nacional

Tipo de condicién complementaria:

Disposiciones adicionales relativas al etiquetado

Descripcion de la condicion:

La proteccion del nombre de la Denominacion se extiende a sus
diferentes combinaciones, y a los nombres de las comarcas,
localidades o lugares de la zona de produccion, elaboracién, y
embotellado, ligados a las grafias «Txakoli», «Chacoli», «Chacoliny,
«Txakolin» y «Txakolinay.

Las etiquetas y contraetiquetas numeradas se autorizan por el
Consejo antes de su utilizacion.

10. ENLACE AL PLIEGO DE CONDICIONES

http://www.nasdap.ejgv.euskadi.eus/r50-

4633/es/contenidos/informacion/dop_txakoli_araba/es dapa/dop_txakoli araba.html
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