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Domanda di una nuova modifica

I. DOCUMENTO UNICO
1. DENOMINAZIONE E TIPO

a. Nome/i da registrare

Dolcetto di Ovada Superiore
Ovada

b. Tipo di indicazione geografica:

DOP - Denominazione di origine protetta

2. CATEGORIE DI PRODOTTI VITICOLI

1. Vino

3. DESCRIZIONE DEI VINI:
Dolcetto di Ovada superiore o Ovada anche con menzione riserva, vigna e vigna riserva

Breve descrizione testuale

Colore: rosso rubino tendente al granato;

Odore: vinoso, talvolta etereo, caratteristico, talvolta con sentore di
legno;

Sapore: asciutto, con sentore mandorlato e/o sentore di frutta;
Titolo alcolometrico volumico totale minimo: 12,50 — 13,00 % vol..
Estratto non riduttore minimo: 23,00 — 24,00 g/I.

Caratteristiche analitiche generali

Titolo alcolometrico totale
massimo (in % vol):

Titolo alcolometrico
effettivo minimo (in %
vol):

Acidita totale minima: 4,5 in grammi per litro espresso in acido
tartarico

Acidita volatile massima
(in milliequivalenti per
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(in milliequivalenti per
litro):

Tenore massimo di
anidride solforosa totale
(in milligrammi per litro):

4. PRATICHE DI VINIFICAZIONE
a. Pratiche enologiche essenziali

Tipo di pratica enologica:

Descrizione della pratica:

b. Rese massime:
Dolcetto di Ovada Superiore o Ovada anche riserva

Resa massima:

7,000 ettolitri per ettaro

Dolcetto di Ovada Superiore o Ovada anche riserva

Resa massima:

49 ettolitri per ettaro

Dolcetto do ovada Superiore o Ovada, vigna e vigna riserva

Resa massima:

6,000 ettolitri per ettaro

Dolcetto do ovada Superiore o Ovada, vigna e vigna riserva

Resa massima:

42 ettolitri per ettaro

5. ZONA DELIMITATA

Provincia di Alessandria,intero territorio dei seguenti comuni
:Ovada,Belforte Monferrato,Bosio,Capriata




FASCICOLO TECNICO 317 Numero di fascicolo: PDO-IT-A1319-AMO1

d'Orba,Carpeneto,Casaleggio
Boiro,Cassinelle,Castellettod'Orba,Cremolino,Lerma,
Molare,Montaldeo,Montaldo Bormida,Mornese,Morsasco,Parodi
Ligure,Prasco,Rocca Grimalda,San Cristoforo,Silvanod'Orba, Tagliolo
Monferrato, Trisobbio.

6. VITIGNI PRINCIPALI

* DOLCETTO N. (MAIN)

7. DESCRIZIONE DEL LEGAME/DEI LEGAMI
Dolcetto di Ovada superiore o Ovada

label.newWineName.singleDocument.link WithArea.conciseDetails

Le caratteristiche dei terreni esaltano le caratteristiche migliori delle
uve dolcetto di cui la denominazione & costituita permettendo di
ottenere vini profumati e di qualita. La coltivazione del vitigno si &
espansa in modo particolare a partire dall’800. Il vitigno dolcetto era
chiamatoUva di Ovada. L’ovadese da origine a vini che sono
espressione della saggezza contadina nel rispetto della tradizione
vinicola della regione. Il legame territoriale ha fatto si che questo
prodotto diventasse rappresentativo per tutta la socialita e la
territorialita della zona di produzione

8. ULTERIORI CONDIZIONI ESSENZIALI
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II. ALTRE INFORMAZIONI
1. INFORMAZIONI GENERALI

Termine/i equivalente/i:

Denominazione No

tradizionalmente usata:

Lingua della domanda: italiano

Base giuridica per Ia Bring into compliance with EU rules (Article
trasmissione: 73(2) of R.(EC) No 607/2009)

La presente scheda
tecnica include modifiche
adottate in conformita a:

Tipo di modifica: Bring into compliance with EU rules (Article
73(2) of R.(EC) No 607/2009)

Reasons for amendment

Titolo: Sintesi del documento unico

Reasons Sintesi del documento unico riepilogativo
senza alcuna modifica al disciplinare di
produzione al fine di conformarsi all’articolo
94, par. 1, lett. d), del Reg. (UE) n.
1308/2013.

2. CONTATTI
a. Estremi del richiedente
Nome e titolo del Regione Piemonte
richiedente:
Status giuridico, Ente regionale
dimensioni e
composizione (per le
persone giuridiche):
Nazionalita: Italia
Indirizzo: 221 Corso Stati Uniti
10128 Torino
Italia
Telefono: +39-011 4325173; +39-0114324323
Fax:
e-mail: coltureagrarie@regione.piemonte.it,elena.piv
a@regione.piemonte.it
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b. Estremi dell'intermediario

Nome dell'intermediario | Ministero delle politiche agricole alimentari e
forestali

Indirizzo: 20 XX Settembre
00187 Roma
Italia

Teletono: +39-0646656030; +39-0646656127

Fax: +39-0646656133

e-mail: l.lauro@mpaaf.gov.it,|.tarmati@mpaaf.gov.it,
m.cocino@mpaaf.gov.it

c. Estremi della parte interessata

Nome e titolo della parte
interessata:

Regione Piemonte

Status giuridico,
dimensioni e
composizione (per le

Ente regionale

persone giuridiche):
Nazionalita: Italia
Indirizzo: 21 corso Stati Uniti
10128 Torino
Italia
Teletono: +39-011 4325173; +39-0114324323
Fax: +39-011 4325388
e-mail: Colture.agrarie@regione.piemonte.it,elena.pi

va@regione.piemonte.it,vittone.eugenio@reg
ione.piemonte.it

d. Informazioni sulle autorita di controllo competenti

Nome dell'autorita di ICQRF - Dipartimento dell’'ispettorato
controllo competente centrale della tutela della qualita e della
repressione frodi dei prodotti agroalimentari
Indirizzo: 42 Quintino Sella
00187 Roma
ltalia
Telefono: +39-064883043; +39-064886616; +39-
064886623
Fax:
e-mail: vico.segreteria@mpaaf.gov.it
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e. Informazioni sugli organismi di controllo

Nome dell'organismo di | Valoritalia

controllo

Indirizzo: 27 Corte Zerbo
15066 Gavi Ligure AL
Italia

Teletono: 0143-645068

Fax: 0143 1862034

e-mail: sop03@valoritalia.it

Numero di fascicolo: PDO-IT-A1319-AMO1

3. MENZIONI TRADIZIONALI
a. Punto a)

Denominazione di origine controllata e garantita (D.0.C.G.)

b. Punto b)

Superiore
Riserva

4. Zona NUTS

ITC18 Alessandria
ITC1 Piemonte
ITC NORD-OVEST

IT ITALIA

5. VITIGNI SECONDARI

6. DOCUMENTAZIONE
a. Disciplinare del prodotto

Stato: Allegato

DOCG Dolcetto di Ovada Superiore.doc

Nome del documento:
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b. Decisione nazionale di approvazione:

Nome del documento: DPR 01.09.1972 - Riconoscimento DOC
Dolcetto di Ovada Superiore.pdf

Base giuridica: DPR 01.09.1972

Nome del documento: DM 17.2.2008 - Riconoscimeto DOCG
Dolcetto di Ovada Superiore o Ovada.doc

Base giuridica: DM 17.02.1978

c. Altri documenti:

Nome del documento: Allegato 1 Decreto Legislativo 61 dell'8 aprile
2010.pdf
Descrizione: Allegato 1 - DLgs 61/2010

Nome del documento: Allegato 2 - DM 14 giugno 2012 (piano dei
controlli vini DOP e IGP).pdf

Descrizione: Allegato 2 - DM 14.06.2012

d. Mappe della zona delimitata

e. Nota per la Commissione europea

7. LINK AL DISCIPLINARE DEL PRODOTTO

Link:
http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/
ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/4625




