FORMALNI CAST 1/35

Stavajici nazvy vin — formalni ¢ast

I. JEDINY DOKLAD

1. NAZEV A TYP
a. Nazvy, které maji byt zapsany

Ceské (cs)

b. Druh zemépisného oznaceni:

CHZO — chranéné zemépisné oznaceni

2. DRUHY VYROBKU Z REVY VINNE

1. Vino

3. Likérové vino

4. Sumivé vino

8. Perlivé vino

9. Perlivé vino dosycené oxidem uhli€itym
11. Casteéné zkvaseny hroznovy most

3. POPIS VINA (VIN)
bilé Ceské zemské vino

Strucny textovy popis

Ceské zemské vino je vyrobeno z vinnych hroznd, sklizenych na vinici
vhodné pro jakostni vino stanovené oblasti, které byly sklizeny ve
stejné

vinafské oblasti. Nesmi byt pfekroceny hektarovy vynos hroznu 14
t/ha.

Hrozny pro vyrobu jakostniho vina musi dosahnout cukernatost
nejméné

14°NM. Vino musi splhovat jakostni pozadavky stanovené
provadécim

pravnim predpisem. Bila zemska vina se vyznacuji jemnym ovocité-
kvétinovym aroma. Kyselinka bilych jakostnich vin je vyrazna, svézi,
pikantni. Chut bilych jakostnich vin je jemna, harmonicka s ovocitymi
tony.
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Vseobecné analytické viastnosti

Maximalini celkovy obsah
alkoholu (v %
objemovych):

Minimalni skutecny obsah|4,5
alkoholu (v %
objemovych):

Minimalni celkova
kyselost:

Maximalni obsah 30
tékavych kyselin (v
miliekvivalentech na litr):

Maximalni celkovy obsah
oxidu siricitého (v
miligramech na litr):

Cervené Ceské zemské vino

Strucny textovy popis

Ceské zemské vino je vyrobeno z vinnych hrozna, sklizenych na vinici
vhodné pro jakostni vino stanovené oblasti, které byly sklizeny ve
stejné

vinafské oblasti. Nesmi byt prekro¢eny hektarovy vynos hroznt 14
t/ha.

Hrozny pro vyrobu jakostniho vina musi dosahnout cukernatost
nejméné

14°NM. Vino musi splhovat jakostni pozadavky stanovené
provadécim .

pravnim predpisem. Cervena zemska vina se vyznacuji aromatickym
charakterem Cerveného a modrého ovoce. Typické jsou aromatické a
chutové tony tfesni, visni a susenych Svestek. Chut vina je jemna,
struktura tfislovin je vyrazna.

Vseobecné analytické viastnosti

Maximalini celkovy obsah
alkoholu (v %
objemovych):

Minimalni skutecny obsah|4,5
alkoholu (v %
objemovych):

Minimalni celkova
kyselost:

Maximalni obsah 35
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tekavych kyselin (v
miliekvivalentech na litr):

Maximalni celkovy obsah
oxidu siric¢itého (v
miligramech na litr):

raZové Ceské zemské vino

Strucny textovy popis

Ceské zemské vino je vyrobeno z vinnych hrozna, sklizenych na vinici
vhodné pro jakostni vino stanovené oblasti, které byly sklizeny ve
stejné

vinafské oblasti. Nesmi byt pfekroceny hektarovy vynos hroznu 14
t/ha.

Hrozny pro vyrobu jakostniho vina musi dosahnout cukernatost
nejméné

14°NM. Vino musi splhovat jakostni pozadavky stanovené
provadécim

pravnim pfedpisem. RiUZova zemska vina se vyznacuji vyraznym
ovocitym aroma lesniho a ¢erveného ovoce. Ve vani pfipominaji lesni
jahody, maliny, tfeSné a visné. Kyselina v rizovych vinech je
vyraznéjSi avSak pfijemna. Barevné odstiny riZovych vin jsou
lososova, pivorikova, télova a merurikova. Chut' je svézi a vyrazna.

Vseobecné analytické viastnosti

Maximalini celkovy obsah
alkoholu (v %
objemovych):

Minimalni skutecny obsah|4,5
alkoholu (v %
objemovych):

Minimalni celkova
kyselost:

Maximalni obsah 30
tékavych kyselin (v
miliekvivalentech na litr):

Maximalni celkovy obsah
oxidu siricitého (v
miligramech na litr):

bilé likérové vino

Strucny textovy popis
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Likérové vino je vyrobek, ktery vykazuje skute¢ny obsah alkoholu v
rozmezi 15-22 % objemovych a celkovy obsah alkoholu nejméné 17%
objemovych. Vyrobek musi byt ziskan z CasteCné zkvaseného
hroznového mostu a nebo z vina za pridavku destilatu z vina nebo z
produktd révy vinné a zahusténého hroznového mostu. Bilé likérové
vino se vyznacuje ovocnymi aromatickymi tony ve vuni a chuti vina. Z
ovocnych tény jsou vyrazné tény zeleného jablka, citrusovych plodd,
hrozinek a medoveé tény. V tomto typu vin se Casto objevuje vySsi
obsah zbytkového cukru. Chut vina je plna, armonicka. Barva vina je
Zluta az zlatava.

Vseobecné analytické viastnosti

Maximalini celkovy obsah
alkoholu (v %
objemovych):

Minimalni skutecny obsah |15
alkoholu (v %
objemovych):

Minimalni celkova
kyselost:

Maximalni obsah
tékavych kyselin (v
miliekvivalentech na litr):

Maximalni celkovy obsah
oxidu siricitého (v
miligramech na litr):

Cervené likérové vino

Strucny textovy popis

Likérové vino je vyrobek, ktery vykazuje skute¢ny obsah alkoholu v
rozmezi 15-22 % objemovych a celkovy obsah alkoholu nejméné 17%
objemovych. Vyrobek musi byt ziskan z Castecné zkvaseného
hroznového mostu a nebo z vina za pfidavku destilatu z vina nebo z
produktl révy vinné a zahusténého hroznového mostu. Cervené
likérové vino je typickeé tony prezralého Cerveného ovoce, zejména
visni a tfesni. V chuti jsou vyrazné jemné tony horké cokolady. Barva
vina je intenzivni, rubinova. Vina maiji vySSi obsah zbytkového cukru.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah
alkoholu (v %
objemovych):
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Minimalni skutecny obsah|15
alkoholu (v %
objemovych):

Minimalni celkova
kyselost:

Maximalni obsah
tekavych kyselin (v
miliekvivalentech na litr):

Maximalni celkovy obsah
oxidu siric¢itého (v
miligramech na litr):

raZové likérové vino

Strucny textovy popis

Likérove vino je vyrobek, ktery vykazuje skutecny obsah alkoholu v
rozmezi 15-22 % objemovych a celkovy obsah alkoholu nejméné 17%
objemovych. Vyrobek musi byt ziskan z Caste¢né zkvaseného
hroznového mostu a nebo z vina za pridavku destilatu z vina nebo z
produktd révy vinné a zahusténého hroznoveého mostu. Razové
likérove vino je typicke tony vyzralého lesniho ovoce, zejména lesnich
jahod a malin. Barva vina je nej¢astéji tmavorizova.

Vseobecné analytické viastnosti

Maximalni celkovy obsah
alkoholu (v %
objemovych):

Minimalni skutecny obsah|15
alkoholu (v %
objemovych):

Minimalni celkova
kyselost:

Maximalni obsah
tekavych kyselin (v
miliekvivalentech na litr):

Maximalni celkovy obsah
oxidu siric¢itého (v
miligramech na litr):

bilé Sumivé vino

Strucny textovy popis
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Sumivé vino se ziskava druhotnym kvasenim vina. Pietlak zpisobeny
oxidem uhli€itym vykazuje v uzaviené nadobé pfi 3 bary pfi 20°C. U
tohoto druhu vina je mozné pouziti tradiCnich nazvu "Panenské vino"
a

"Panenska sklizefi" . Bila Sumiva vina se vyznacuji jemnym ovocné-
kvétinovym aroma. Ve vuni a chuti jsou dominantni tény jablka, hrusky
a

citrusovych plodu. Chut bilych Sumivych vin je jemna a harmonicka.
Barva vina je zZlutozelena.

VSeobecné analytické viastnosti

Maximalni celkovy obsah
alkoholu (v %
objemovych):

Minimalni skutecny obsah
alkoholu (v %
objemovych):

Minimalni celkova
kyselost:

Maximalni obsah
tekavych kyselin (v
miliekvivalentech na litr):

Maximalni celkovy obsah
oxidu siric¢itého (v
miligramech na litr):

éervené Sumivé vino

Strucny textovy popis

Sumivé vino se ziskava druhotnym kvasenim vina. Pietlak zpisobeny
oxidem uhli€itym vykazuje v uzaviené nadobé pfi 3 bary pfi 20°C. U
tohoto druhu vina je mozné pouziti tradi€nich nazvu "Panenské vino'
a

"Panenska sklizefi". Cervena Sumiva vina se vyznacuji aromatickym
charakterem Cerveného ovoce. Typické jsou aromatické a chutové
tony

tfreSni a visni. Chut vina je jemna, struktura tfislovin je vyrazna.

Vseobecné analytické viastnosti

Maximalini celkovy obsah
alkoholu (v %
objemovych):
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Minimalni skutecny obsah
alkoholu (v %
objemovych):

Minimalni celkova
kyselost:

Maximalni obsah
tekavych kyselin (v
miliekvivalentech na litr):

Maximalni celkovy obsah
oxidu siric¢itého (v
miligramech na litr):

razové Sumivé vino

Strucny textovy popis

Sumivé vino se ziskava druhotnym kvasenim vina. Pfetlak zpusobeny
oxidem uhli€itym vykazuje v uzaviené nadobé pfi 3 bary pfi 20°C. U
tohoto druhu vina je mozné pouziti tradi€nich nazvu "Panenské vino",
"Panenska sklizen" a "Klaret". Ruzova Sumiva vina se vyznaduji
vyraznym aroma ¢erveného ovoce, zejména tfesni a visSni. Kyselina v
rizovych vinech je vyraznéjsi. Barevné odstiny rzovych vin jsou
lososova, pivorikova, télova a merurikova. Chut' je svézi a vyrazna.

Vseobecné analytické viastnosti

Maximalni celkovy obsah
alkoholu (v %
objemovych):

Minimalni skutecny obsah
alkoholu (v %
objemovych):

Minimalni celkova
kyselost:

Maximalni obsah
tekavych kyselin (v
miliekvivalentech na litr):

Maximalni celkovy obsah
oxidu siric¢itého (v
miligramech na litr):

bilé perlivé vino

Strucny textovy popis
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Perlivé vino je vyrobek z vina, jakostniho vina nebo z produktu
vhodnych

k ziskavani vina nebo jakostniho vina, pokud tato vina vykazuji
celkovy

obsah alkoholu nejméné 9% objemovych. Perlivé vino je mozné
oznacit

nazvem ,jakostni perlivé vino“ pokud bylo vyrobeno z vinnych hroznu,
sklizenych na vinici vhodné pro jakostni vino stanovené oblasti. Je
mozné pouziti tradicnich nazvl "Panenské vino" a "Panenska sklizen".
Bila vina se vyznacuji vyraznym ovocitym aroma, s tony zeleného
jablka a citrusovych plodua. Struktura kyselin bilych vin je ovlivnéna
vapenatym podlozi nékterych vini¢nich trati. Chut bilych perlivych vin
je jemna a harmonicka. Barva vina je Zlutozelena az jemné zlatava.

Vseobecné analytické viastnosti

Maximalini celkovy obsah
alkoholu (v %
objemovych):

Minimalni skutecny obsah |7
alkoholu (v %
objemovych):

Minimalni celkova
kyselost:

Maximalni obsah
tékavych kyselin (v
miliekvivalentech na litr):

Maximalni celkovy obsah
oxidu siricitého (v
miligramech na litr):

¢ervené perlivé vino

Strucny textovy popis

Perlivé vino je vyrobek z vina, jakostniho vina nebo z produktu
vhodnych

k ziskavani vina nebo jakostniho vina, pokud tato vina vykazuji
celkovy

obsah alkoholu nejméné 9% objemovych. Perlivé vino je mozné
oznacit

nazvem ,jakostni perlivé vino“ pokud bylo vyrobeno z vinnych hroznu,
sklizenych na vinici vhodné pro jakostni vino stanovené oblasti. Je
mozné pouziti tradi€nich nazva "Panenské vino" a "Panenska sklizen".
Cervena vina se vyznacuji aromatickym charakterem Cerveného a
modrého ovoce. Chut vina je jemna, struktura tfislovin je vyrazna.
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Vseobecné analytické viastnosti

Maximalini celkovy obsah
alkoholu (v %
objemovych):

Minimalni skutecny obsah |7
alkoholu (v %
objemovych):

Minimalni celkova
kyselost:

Maximalni obsah
tékavych kyselin (v
miliekvivalentech na litr):

Maximalni celkovy obsah
oxidu siricitého (v
miligramech na litr):

ruzové perlivé vino

Strucny textovy popis

Perlivé vino je vyrobek z vina, jakostniho vina nebo z produktu
vhodnych

k ziskavani vina nebo jakostniho vina, pokud tato vina vykazuji
celkovy

obsah alkoholu nejméné 9% objemovych. Perlivé vino Ize oznacit
nazvem ,jakostni perlivé vino® je-li vyrobeno z vinnych hrozna,
sklizenych na vinici vhodné pro jakostni vino stanovené oblasti. Je Lze
pouzit tradi¢ni nazvy "Klaret", "Panenské vino", "Panenska sklizen".
RUZova vina se vyznacuji vyraznym ovocitym aroma. Aromaticka
struktura razovych perlivych vin Jje ovlivnéna pudnlmi podminkami.
Kyselina v ruzovych vinech je vyraznéjSi avSak pfijemna. Barevné
odstiny ruzovych vin jsou lososova, pivonkova, télova a merurkova.
Chut je svézi a vyrazna.

Vseobecné analytické viastnosti

Maximalini celkovy obsah
alkoholu (v %
objemovych):

Minimalni skutecny obsah |7
alkoholu (v %
objemovych):

Minimalni celkova
kyselost:

Maximalni obsah
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tekavych kyselin (v
miliekvivalentech na litr):

Maximalni celkovy obsah
oxidu siric¢itého (v
miligramech na litr):

bilé perlivé vino dosycené oxidem uhli¢itym

Strucny textovy popis

Perlivé vino dosycené oxidem uhliCitym je vyrobené z vina, jakostniho
vina stanovené oblasti nebo z produktt vhodnych k ziskavani stolniho
nebo jakostniho vina stanovené oblasti, pokud tato vina vykazuji
celkovy

obsah alkoholu nejméné 9% objemovych. Pietlak zpusobeny oxidem
uhlicitym vykazuje v uzaviené nadobé pfi 2,5 barech pfi 20°C. U
tohoto

druhu vina lze pouzit tradiCni nazvy "Panenské vino" a "Panenska
sklizen". Bila vina se vyznacuji vyraznym ovocitym aroma, s tony
zeleného jablka a citrusu. Diky klimatickym podminkam

stanovisté béhem zrani je kyselinka perlivého vina vyrazna a svézi.
Chut

bilych perlivych vin je jemna a harmonicka. Barva vina je Zlutozelena
az

jemné zlatava.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah
alkoholu (v %
objemovych):

Minimalni skutecny obsah |7
alkoholu (v %
objemovych):

Minimalni celkova
kyselost:

Maximalni obsah
tékavych kyselin (v
miliekvivalentech na litr):

Maximalini celkovy obsah
oxidu siricitého (v
miligramech na litr):

¢ervené perlivé vino dosycené oxidem uhli¢itym
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Strucny textovy popis

Perlivé vino dosycené oxidem uhliCitym je vyrobené z vina, jakostniho
vina stanovené oblasti nebo z produktl vhodnych k ziskavani stolniho
nebo jakostniho vina stanovené oblasti, pokud tato vina vykazuji
celkovy

obsah alkoholu nejméné 9% objemovych. Pfetlak zptusobeny oxidem
uhlic¢itym vykazuje v uzaviené nadobé pfi 2,5 barech pfi 20°C. U
tohoto

druhu vina je mozné pouziti tradi¢nich nazvu "Panenské vino" a
"Panenska sklizeni". Cervena vina se vyznacuji aromatickym
charakterem ¢erveného a modrého ovoce. Chut vina je jemna,
struktura tfislovin je vyrazna.

Vseobecné analytické viastnosti

Maximalini celkovy obsah
alkoholu (v %
objemovych):

Minimalni skutecny obsah |7
alkoholu (v %
objemovych):

Minimalni celkova
kyselost:

Maximalni obsah
tékavych kyselin (v
miliekvivalentech na litr):

Maximalini celkovy obsah
oxidu siric¢itého (v
miligramech na litr):

razové perlivé vino dosycené oxidem uhli¢itym

Strucny textovy popis

Tento vyrobek je vyroben z vina, jakostniho vina stanovené oblasti
nebo z produktd vhodnych k ziskavani stolniho nebo jakostniho vina
stanovené oblasti, pokud tato vina vykazuji celkovy obsah alkoholu
nejméné 9% objemovych. Pfetlak zpusobeny oxidem uhli€itym
vykazuje v uzaviené nadobé pfi 2,5 barech pfi 20°C. U tohoto druhu
vina je mozné pouziti tradi¢nich nazvl "Panenské vino", "Panenska
sklizen" a "Klaret". RlZova vina se vyznacuji ovocitym aroma.
Aromaticka struktura rizovych perlivych vin je ovlivnéna ptdnimi
podminkami. Kyselina v rGzovych vinech je vyraznéjSi avSak pfijemna.
Barevné odstiny rizovych vin jsou lososova, pivorikova, télova a
merunkova. Chut je svéZi a vyrazna.
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Vseobecné analytické viastnosti

Maximalini celkovy obsah
alkoholu (v %
objemovych):

Minimalni skutecny obsah |7
alkoholu (v %
objemovych):

Minimalni celkova
kyselost:

Maximalni obsah
tékavych kyselin (v
miliekvivalentech na litr):

Maximalni celkovy obsah
oxidu siricitého (v
miligramech na litr):

bily &asteéné zkvaseny hroznovy most

Strucny textovy popis

CasteCné zkvaSeny hroznovy most obsahuje nejméné 1 % ob;j.
skute¢ného

obsahu alkoholu a nejvyse 3/5 celkového obsahu alkoholu. V podstaté
tato

definice znamena, Ze obsahuje alespor 40 % nezkvasenych cukru.
Obsahuje vysoké mnozstvi vitaminu skupiny B. Pro ¢aste¢né
zkvaseny

hroznovy most, spliujici urCité podminky je mozno pouzit tradi¢ni
oznaceni "Burcak". Bily CasteCné zkvaseny hroznovy most je
charakteristicky jemnym ovocnym aroma nejcastéji muskatu, zeleného
jablka a hrusky.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah
alkoholu (v %
objemovych):

Minimalni skuteCny obsah
alkoholu (v %
objemovych):

Minimalni celkova
kyselost:

Maximalni obsah
tékavych kyselin (v
miliekvivalentech na litr):
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Maximalini celkovy obsah
oxidu siric¢itého (v
miligramech na litr):

derveny Castené€ zkvaSeny hroznovy most

Strucny textovy popis

CasteCné zkvaSeny hroznovy most obsahuje nejméné 1 % obj.
skute¢ného obsahu alkoholu a nejvyse 3/5 celkového obsahu
alkoholu. V podstaté tato definice znamena, Ze obsahuje alespor 40
% nezkvasenych cukrld. Obsahuje vysoké mnozstvi vitaminU skupiny
B. Pro CasteCné zkvaSeny hroznovy most, splnujici ur€ité podminky je
mozno pouzit tradi€ni oznaceni "Burcak". Cerveny ¢astecné zkvaseny
hroznovy most se vyznacuje aromatickym charakterem tfesni a visni.
Struktura kyselin je vyraznéjSi a méné harmonicka, zejména diky
vySSimu podilu kyseliny jable¢né.

Vseobecné analytické viastnosti

Maximalini celkovy obsah
alkoholu (v %
objemovych):

Minimalni skutecny obsah
alkoholu (v %
objemovych):

Minimalni celkova
kyselost:

Maximalni obsah
tékavych kyselin (v
miliekvivalentech na litr):

Maximalini celkovy obsah
oxidu siric¢itého (v
miligramech na litr):

ruzovy &astené zkvaseny hroznovy most

Strucny textovy popis

CasteCné zkvaSeny hroznovy most obsahuje nejméné 1 % obj.
skuteéného obsahu alkoholu a nejvyse 3/5 celkového obsahu
alkoholu. V podstaté tato definice znamena, ze obsahuje alespor 40
% nezkvasenych cukru. Obsahuje vysoké mnozstvi vitaminu skupiny
B. Pro CasteCné zkvaseny hroznovy most, splnujici urCité podminky je
mozno pouzit tradiéni oznaceni "Burak". Ruzovy ¢astecné zkvaseny
hroznovy most je typickym vini tfeSni a visni. V chuti jsou patrné
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vivzs swvrs

Vseobecné analytické viastnosti

Maximalini celkovy obsah
alkoholu (v %
objemovych):

Minimalni skutecny obsah
alkoholu (v %
objemovych):

Minimalni celkova
kyselost:

Maximalni obsah
tékavych kyselin (v
miliekvivalentech na litr):

Maximalni celkovy obsah
oxidu siricitého (v
miligramech na litr):

4. POSTUPY VINIFIKACE
a. Zakladni enologické postupy
Bilé zemské vino

Typ enologického Prislusné omezeni vyroby vina
postupu:

Popis postupu:

Bila vina se vyrabi s vyuzitim modernich technologii fFizeného kvaseni
v nerezovych tancich s moznosti regulace teploty. Vyuziva se
technologie aplikace Cisté kultury kvasinek nebo spontanni kvaseni
pfirozenou mikroflérou vinice. Kvaseni probiha v nerezovych
nadobach, dfevénych sudech nebo sudech barrique. U vin z nékterych
odrud se pfi kvaseni v sudech maze vyuzit také jableCno-mlécna
fermentace. Zrani vin probiha v nerezovych nadobach nebo v
difevénych sudech nebo sudech barrique.

Cervené zemské vino

Typ enologického PrisluSné omezeni vyroby vina
postupu:

Popis postupu:

Cervena vina se vyrabi technologii macerace modrych hroznG v
nerezovych vinifikatorech nebo otevienych dfevénych nadobach.
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Délka macerace se obvykle pohybuje mezi 5-21 dny. U nékterych
odrid se vSak muze protahnout az na dobu 1-2 mésicu. BEéhem
technologického procesu je mozné vyuzit spontanni makrooxidace a
mikrooxidace. U Cervenych vin se vzdy vyuziva jableCno-mlécna
fermentace. Zrani vin probiha v nerezovych tancich, dfevenych
sudech nebo sudech barrique.

RiZové zemské vino

Typ enologického PrisluSné omezeni vyroby vina
postupu:

Popis postupu:

Pro vyrobu rliZzovych vin se vyuziva technologie fizeného kvaseni v
nerezovych nadobach s moznosti fizeni teploty a aplikace Cisté kultury
kvasinek. Rlzova jakostni vina se vyrabi technologii okamzitého
lisovani hroznl nebo kratkodobé macerace modrych hroznu v délce 2-
12 hodin. Jable¢no-mléCna fermentace se mize vyuzit pouze u
ro¢nikd s vysokym obsahem kyselin v hroznech. Zrani vin probiha
témér

vyhradné v nerezovych nadobach.

Likérové vino

Typ enologického Pfislusné omezeni vyroby vina
postupu:

Popis postupu:

Zakladem pro vyrobu likérového vina je vino nebo Caste¢né zkvaseny
hroznovy most. Vyrobek se ziskava pfidanim destilatu z vina nebo z
produktd révy vinné a zahusténého hroznového mostu do ¢astecné
zkvaseného hroznového mostu nebo vina. Tento postup je stejny pro
bilé, rGzové i Cervené likérové vino, zalezi na barvé vina, ze kterého je
vysledny produkt vyroben.

Sumivé vino

Typ enologického PrisluSné omezeni vyroby vina
postupu:

Popis postupu:

Sumivé vino se ziskava druhotnym kvasenim vina. Pfetlak zpUusobeny
oxidem uhlicitym vykazuje v uzaviené nadobé pri 3 bary (0,3 MPa) pfi
20°C. Tento postup je stejny pro bilé, rizové i cervené Sumive vino,
zalezi na barve vina, ze kterého je vysledny produkt vyroben Sumivé
vino je mozné oznadit tradiénimi vyrazy "Panenska sklizen",

"Panenské vino" a "Klaret". Podminky k pouziti téchto tradiénich
vyrazu jsou

definovany ve specifikaci vyrobku.
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Perlivé vino

Typ enologického PrisluSné omezeni vyroby vina
postupu:

Popis postupu:

Perlivé vino je vyrobek z vina, jakostniho vina nebo z produktu
vhodnych k ziskavani vina nebo jakostniho vina, pokud tato vina
vykazuji celkovy obsah alkoholu nejméné 9% objemovych. Pretlak
zpusobeny oxidem uhli€itym vykazuje v uzaviené nadobé pfi

2,5 barech pfi 20°C. Perlivé vino smi byt plnéno do nadob o objemu
nejvySe 60 I. Tento postup je stejny pro bilé, rizové i Cervené vino,
zalezi na barvé vina, ze kterého je vysledny produkt vyroben.

Perlivé vino dosycené oxydem uhliitym

Typ enologického PrisluSné omezeni vyroby vina
postupu:

Popis postupu:

Perlivé vino dosycené oxidem uhliCitym je vyrobené z vina, jakostniho
vina stanovené oblasti nebo z produktt vhodnych k ziskavani stolniho
nebo jakostniho vina stanovené oblasti, pokud tato vina vykazuji
celkovy obsah alkoholu nejméné 9% objemovych. Perlivé vino
vykazuje skutecny obsah alkoholu nejméné 7% objemovych. Pretlak
zpusobeny oxidem uhliCitym vykazuje v uzaviené nadobé pfi 2,5
barech pfi 20°C. Perlivé vino smi byt plnéno do nadob o objemu
nejvyse 60 I. Tento postup je stejny pro bilé, rizové i Cervené Sumivé
vino, zalezi na barveé vina, ze kterého je vysledny produkt vyroben.

Césteén& zkvaseny hroznovy mogt

Typ enologického PrisluSné omezeni vyroby vina
postupu:

Popis postupu:

Produkt vznikajici z hroznového mostu ihned po zahajeni kvaseni. V
Ceské republice existuje pro éasteéné zkvaseny hroznoyy most
ziskanych z hroznu vypéstovanych vyhradné na uzemi Ceské
republiky tradi¢ni nazev ,BurCak”.

Zralo na kvasnicich (tradi¢ni vyraz)

Typ enologického Kulturni zvyk
postupu:

Popis postupu:
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Tato tradiCni technologie znamena, Ze po vykvaseni se vino nestaci a
ponechava se dlouhodobé zrat na celém podilu kvasni¢nych kald.
Vino zraje na kvasni¢nych kalech nej¢astéji po dobu 3-6 mésicu.
Tato technologie se oznaCuje se jako ,sur-lies”. ,Lies” znamena
kvasinky, které po vykva$eni zustanou ve viné. Obvykle nedochazi ke
staCeni vina a vino zraje ve stejném sudu, ve kterém kvasilo. BEhem
zrani vina dochazi k autolyze kvasinek. Pfi autolyze kvasinek dochazi
k uvolfiovani mannoproteind. Diky tomuto procesu dochazi k velmi
pozitivnimu zjemnéni a zakulaceni chutovych vlastnosti vina. Tato
technologie se vyuziva jen u bilych a Cervenych vin.

Skoleno na kvasnicich (tradi¢ni vyraz)

Typ enologického Kulturni zvyk
postupu:

Popis postupu:

Tato tradiCni technologie znamena, ze po vykvaseni se vino nestaci a
ponechava se dlouhodobé zrat na celém podilu kvasni¢nych kald.
Vino zraje na kvasni¢nych kalech nej¢astéji po dobu 3-6 mésicu.

Tato technologie se oznacuje se jako ,sur-lies”. ,Lies” znamena
kvasinky, které po vykvaseni zlistanou ve viné. Obvykle nedochazi ke
staCeni vina a vino zraje ve stejném sudu, ve kterém kvasilo. BEhem
zrani vina dochazi k autolyze kvasinek. Pfi autolyze kvasinek dochazi
k uvolfiovani mannoproteinl. Diky tomuto procesu dochazi k velmi
pozitivnimu zjemnéni a zakulaceni chutovych vlastnosti vina. Tato
technologie se vyuziva jen u bilych a Cervenych vin.

Krasleno na kvasnicich (tradi¢ni vyraz)

Typ enologického Kulturni zvyk
postupu:

Popis postupu:

Tato tradicni technologie znamena, ze po vykvaseni se vino nestaci a
ponechava se dlouhodobé zrat na celém podilu kvasni¢nych kald.
Vino zraje na kvasni¢nych kalech nej¢astéji po dobu 3-6 mésicu.

Tato technologie se oznacuje se jako ,sur-lies”. ,Lies” znamena
kvasinky, které po vykvaseni zlistanou ve viné. Obvykle nedochazi ke
staCeni vina a vino zraje ve stejném sudu, ve kterém kvasilo. BEhem
zrani vina dochazi k autolyze kvasinek. Pfi autolyze kvasinek dochazi
k uvolfiovani mannoproteinl. Diky tomuto procesu dochazi k velmi
pozitivnimu zjemnéni a zakulaceni chutovych vlastnosti vina. Tato
technologie se vyuZziva jen u bilych a Cervenych vin.

Rizak (tradidni viraz)

Typ enologického Kulturni zvyk
postupu:
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Popis postupu:

Vino je mozné oznadit terminy rdzak" nebo "rysak", pokud bylo vino
vyrobeno ze smési vinnych hroznd nebo hroznového mostu z bilych,
pfipadné Cervenych, a modrych vinnych hroznu. Tento vyraz je typicky
pouze pro vinafskou oblast Cechy a pro podoblasti Mélnickou a
Litomérickou.

Ry#4k (tradiéni viraz)

Typ enologického Kulturni zvyk
postupu:

Popis postupu:

Vino je mozné oznadit terminy rizak" nebo "ry§ak", pokud bylo vino
vyrobeno ze smési vinnych hroznl nebo hroznového mostu z bilych,
pfipadné Cervenych, a modrych vinnych hrozna. Tento vyraz je typicky
pouze pro vinafskou oblast Cechy a pro podoblasti Mélnickou a
Litoméfickou.

Rezerva (tradi¢ni vyraz)

Typ enologického Kulturni zvyk
postupu:

Popis postupu:

Oznaceni ,rezerva“ je mozné pouzivat pouze pro ticha vina. Toto
oznaceni neni mozné pouzivat pro Sumiva nebo perliva vina. Termin
,rezerva“ je mozné oznadcit vino, které zralo nejméné 24 mésica v
dfevéném sudu a nasledné v lahvi, z toho v sudu nejméné 12 mésicu
u Cerveného vina a 6 mésicu u bilého nebo rdZzového vina.

Péstitelsky sekt (tradi¢ni vyraz)

Typ enologického Kulturni zvyk
postupu:

Popis postupu:

Sumivé vino této kategorie by mélo splnit zakladni podminku, Ze se
vyroba tohoto Sumiveého vina uskutecCnila pfimo u péstitele révy vinné,
jehoz hrozny byly vyuzité pro vyrobu tohoto Sumivého vina.

Panenska sklizeii (tradini vyraz)

Typ enologického Kulturni zvyk
postupu:
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Popis postupu:

Vino je mozné oznacit terminem "panenska sklizen" nebo "panenské
vino", pokud vino pochazi z prvni sklizné vinice; za prvni sklizefi vinice
se povazuje sklizefi uskute¢néna ve tretim roce po vysadbé vinice.
Prvni sklizen je pro kazdého vinare zajimava tim, ze se ukaze prvni
sklizeft hrozna v nové vinici, ktera mize naznacovat potencial terroir.
Teprve starnutim vinice vSak muze dochazet k vyraznéjSimu projevu
terroir a odrudy ve vyrobeném viné.

Panenské vino (tradi¢ni vyraz)

Typ enologického Kulturni zvyk
postupu:

Popis postupu:

Vino je mozné oznacit terminem "panenska sklizen" nebo "panenské
vino", pokud vino pochazi z prvni sklizné vinice; za prvni sklizefi vinice
se povazuje sklizen uskuteCnéna ve tretim roce po vysadbé vinice.
Prvni sklizen je pro kazdého vinare zajimava tim, ze se ukaze prvni
sklizeft hrozna v nové vinici, ktera mize naznacovat potencial terroir.
Teprve starnutim vinice vSak muze dochazet k vyraznéjSimu projevu
terroir a odrady ve vyrobeném viné.

Mladé vino (tradi¢ni vyraz)

Typ enologického Kulturni zvyk
postupu:

Popis postupu:

Vino je mozné oznacit jako "mladé vino", pokud je vino nabizeno ke
spotifebé konecnému spotfebiteli nejpozdéji do konce kalendarniho
roku, ve kterém probéhla sklizefl vinnych hroznU pouzitych k vyrobé
tohoto vina. Tento typ vina se nejCastéji vyrabi z ranéjSich odrud révy
vinné, jako jsou napfiklad Irsai Oliver, Muller Thurgau, Muskat
moravsky, Veltlinské ¢ervené rané, Modry Portugal, Dornfelder,
Svatovavrinecké a dalSi. Bila mlada vina jsou vyraznéji aromaticka, se
svézi chuti a kyselinkou. Podobné je tomu také u rizovych vin. Mlada
Cervena vina se nejCasteji vyrabi technologiemi ,teplé cesty” nebo
.karbonické macerace®, které zvyrazni ovocnost ve vini a chuti
mladych Cervenych vin.

Archivni vino (tradi¢ni vyraz)

Typ enologického Kulturni zvyk
postupu:

Popis postupu:

Vino je mozné oznacit terminem "archivni vino", pokud je vino
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uvadéno do obéhu nejméné 3 roky po roku sklizné. Potencial
archivniho vina se vétSinou rodi pfimo ve vinici, v pfirozenych
podminkach ,terroir®. Vina s charakterem ,terroir” jsou vétsinou
vhodna také pro dlouhodobou archivaci. Beéhem archivace dochazi ke
zrani vina v lahvich nebo dfevénych sudech a zménam v latkovém
slozeni vina a také senzorickych vlastnostech vina.

Klaret (tradi¢ni vyraz)

Typ enologického Kulturni zvyk
postupu:

Popis postupu:

Vino je mozné oznacit terminem ,klaret” pokud se jedna o bilé vino
vyrobené z modrych vinnych hroznl bez nakvaseni. Pro vyrobu tohoto
typu vina jsou vhodné modré odrudy révy vinné, které maiji nizSi obsah
Cervenych barviv ve slupkach bobuli. Hrozny se hned po sklizni lisuji a
ziskany most se zpracovava technologii vyroby bilého vina.

Mesni vino (tradi¢ni vyraz)

Typ enologického Kulturni zvyk
postupu:

Popis postupu:

,Mesni vino“ splfiuje pozadavky pro ucely cirkvi nebo nabozenskych
spolecCnosti. Podminkou uvadéni takového vina do obehu je pisemny
souhlas pfislusné cirkve nebo nabozenské spoleCnosti s uvadénim
takto oznaceného vina do obéhu. ,Vino musi byt pfirodni z plodu révy
vinné a nezkazené®. Toto je zakladni sdéleni ,Kodexu kanonického
prava katolické cirkve ,Codex luris Canonici 1983 (CIC). Podobnou
charakteristiku uvadi i pfedpis Rimské kurie z roku 1706.

KofSer vino (tradi¢ni vyraz)

Typ enologického Kulturni zvyk
postupu:

Popis postupu:

,Koser vino* (,Koser) splhuje pozadavky pro ucely cirkvi nebo
nabozenskych spoleCnosti. Podminkou uvadéni takového vina do
obéhu je pisemny souhlas pfislusné cirkve nebo nabozenské
spolecnosti s uvadénim takto oznaceného vina do obéhu. KoSer vina
vyrabéji ortodoxni zidé tak, aby splfiovala pozadavky judaismu.
Znamena to mimo jiné, Ze od zpracovani hroznu az po zatkovani lahvi
se celého vyrobniho procesu mohou uc€astnit pouze zidé svétici Sabat
(sobotu). Cela vyroba koser vin je plné oddélena od vyroby ostatnich
vin. Do koSer vin je mozné pridavat pouze koSer pfisady.
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Koser (tradi¢ni vyraz)

Typ enologického Kulturni zvyk
postupu:

Popis postupu:

.Koser vino* (,Koser) splhuje pozadavky pro ucely cirkvi nebo
nabozZenskych spoleCnosti. Podminkou uvadéni takového vina do
obéhu je pisemny souhlas pfislusné cirkve nebo nabozenské
spole¢nosti s uvadénim takto oznaceného vina do obéhu. KoSer vina
vyrabéji ortodoxni Zidé tak, aby splfiovala pozadavky judaismu.
Znamena to mimo jiné, Ze od zpracovani hroznl az po zatkovani lahvi
se celého vyrobniho procesu mohou uc€astnit pouze zidé svétici Sabat
(sobotu). Cela vyroba kosSer vin je plné oddélena od vyroby ostatnich
vin. Do koSer vin je mozné prfidavat pouze koSer pfisady.

Labin (tradi¢ni vyraz)

Typ enologického Kulturni zvyk
postupu:

Popis postupu:

,Labin“ je tradicni oznaceni klaretll vyrobenych v Polabi a zejména na
Mé&lnicku. Labin vznika lisovanim celych modrych hroznt odrud
Rulandské modré a Modry Portugal. Vylisovany most je jen jemné
naruzoveéla, klaret je tedy bilé vino z modrych hroznu. Zachovava si
svézest typickou pro bila vina a mohutnou chut’ €ervenych vin.

Premium (tradi¢ni vyraz)

Typ enologického Kulturni zvyk
postupu:

Popis postupu:

Terminem ,premium“ je mozné oznacit vina, ktera byla vyrobena z
hroznu, které byly nejméné z 30 % napadeny Sedou hnilobou hroznu
révy (Botrytis cinerea).

Burcék (tradiéni vyraz)
Typ enologického Kulturni zvyk
postupu:
Popis postupu:
Castecné zkvaseny hroznovy most, k jehoZ vyrobé byly pouzity hrozny
vyhradné z oblasti Cech se muze oznadit tradiénim vyrazem "BurCak".
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b. Maxim4lni vynosy

Maximaini vynos:
14000 kg hroznl na hektar

5. VYMEZENA OBLAST

Vinafsky region Cech neni souvisly, ale sklada se z jednotlivych
priznivych lokalit lezicich na chranénych jiznich svazich v nizsi
nadmorské vysce. VétSinou se rozprostiraji kolem toku ¢eskych fek
Vlitavy, Labe, Berounky a Ohfe. Vini¢ni obce se nachazi v okresech
Most, Litoméfice, Usti nad Labem a také ve StredoCeském kraji. Cast
vinic je situovana v udoli feky Labe, vinice se nachazi také na uzemi
Prahy. Dale se rozprostiraji v udoli feky Berounky.Velkym centrem
vinarstvi je mésto Mélnik a jeho okoli. a okoli mest Kralupy nad
Vitavou a Slany. DalSi vyznamé centrum vinarstvi je soustfedéné v
okoli mést Caslavi a Kutné Hory. Konkrétni vymezeni oblasti je
uvedeno ve specifikaci produktu.

6. HLAVNI MOSTOVE ODRUDY

Zweigeltrebe

Vrboska

Veritas

Veltlinské zelené (syn. Gruner Veltliner)

Veltlinské ¢ervené rané (syn. Malvasier, Malvasia)
Tramin ¢erveny (syn. Tramin, Gewdurztraminer)
Sylvanské zelené (syn. Sylvanské, Gruner Silvaner)
Svatovavriinecké (syn. Saint Laurent)

Sevar

Savilon

Sauvignon (syn. Sauvignon blanc)

Ryzlink viassky (syn. Welschriesling)

Ryzlink rynsky (syn. Rheinriesling, Riesling)
Rulandské Sedé (syn. Pinot gris)

Rulandské modré (syn. Pinot noir)

Rulandské bilé (syn. Pinot blanc)

Rubinet

Rinot

Palava

Neuburské (syn. Neuburger)
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Neronet

Nativa

Muskat Ottonel (syn. Muscat Ottonel)
Muskat moravsky (syn. MOPR)
Mduller Thurgau (syn. Rivaner)
Modry Portugal (Blauer Portugieser, Portugieser Blau)
Merlot

Malverina

Lena

Laurot

Kofranka

Kerner

Jakubské

Irsay Oliver

Hibernal

Fratava

Frankovka (syn. Lemberger, Blaufrankisch)
Florianka

Erilon

Dornfelder

Domina

Dévin

Chardonnay

Cerason

Cabernet Sauvignon

Cabernet Moravia

Cabernet Dorsa

Blauburger

Auxerrois

Aurelius

Ariana

André

Alibernet

Agni

Acolon

* Zweigeltrebe (OIV)

** v8echny dalsi odrudy uznané ve vSech ¢lenskych statech EU ve
smyslu ¢lanku 120A NR €.1234/2007 (OTHER)
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* \Veritas B (OIV)

* Cabernet-Sauvignon N (OlV)

* Cabernet Moravia N (OIV)

** Bily Portugal (OTHER)

* Aurelius (OIV)

* Ariana N (OIV)

* André (OIV)

* Alibernet (OIV)

* Agni N (OIV)

* 19 Cabernet Sauvignon (MAIN)

* 18 Veltlinské Cervené rané (MAIN)

* 17 André (MAIN)

* 16 Muskat moravsky (MAIN)

* 15 Neuburské (MAIN)

* 14 Tramin Cerveny (MAIN)

* 13 Modry Portugal (MAIN)

* 12 Rulandské modré (MAIN)

* 11 Rulandské Sedé (MAIN)

* 10 Chardonnay (MAIN)

* 09 Rulandskeé bilé (MAIN)

* 08 Sauvignon (MAIN)

* 07 Zweigeltrebe (MAIN)

* 06 Frankovka (MAIN)

* 05 Ryzlink rynsky (MAIN)

* 04 Ryzlink viagsky (MAIN)

* 03 Svatovavriinecké (MAIN)

* 02 Veltlinské zelené (MAIN)

* 01 Miller Thurgau (MAIN)

* Frankovka (OIV)

* Devin B (OIV)

* Kerner B (O1V)

** Kamenoruzak bily (OTHER)

* Irsay Oliver (OIV)

** Damascenka (OTHER)

* Chardonnay B (OIV)

* Palava B (OIV)

* Neuburské B (OIV)

* Neronet N (OIV)
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* Muskat Ottonel B (OIV)

* Muskat Moravsky B (OIV)

* Muller-Thurgau B (OIV)

* Modry Portugal N (OIV)

** Modry Janek (OTHER)

** Modrava (OTHER)

** Mladen (OTHER)

* Merlot N (OIV)

* Malverina B (OIV)

* Lena B (OIV)

* Sylvanské Zelené B (OIV)

* Svatovavrinecké N (OIV)

** Sedy Portugal (OTHER)

* Sauvignon B (OIV)

* Ryzlink Vlassky B (OIV)

* Ryzlink Rynsky B (OIV)

** Ryzlink buketovy (OTHER)
** Rulenka (OTHER)

* Rulandské $edé B (Ol1V)

* Rulandské Modré N (O1V)

* Rulandské Bilé B (OIV)

* Veltlinské Zelené B (OIV)

** Veltlinské ¢ervenobilé (OTHER)
* Veltlinské Cervené Rané (OlIV)
* Tramin Cerveny B (O1V)

** Tramin bily (OTHER)

** Ranu$e muskatova (OTHER)
** Prachttraube (OTHER)

7. POPIS SOUVISLOSTI (SOUVISLOSTI)

bilé ¢eské zemské vino

label.newWineName.singleDocument.link WithArea.conciseDetails

Bila zemska vina se vyznacuji jemnym ovocité-kvétinovym aroma.
Kyselinka bilych jakostnich vin je vyrazna, svézi, pikantni. Struktura
kyselin souvisi pfedevsim s klimatickymi podmlnkaml oblasti a
reliéfem krajiny pfiznivymi pro zrani bilych odrid. Chut bilych
jakostnich vin je jemna, harmonicka s ovocitymi tony a je ovlivnéna
geologickym podlozim regionu tvofeném predevsim CediCem a
vapencem.
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éervené ¢eské zemské vino

label.newWineName.singleDocument.link WithArea.conciseDetails

Cervena zemska vina se vyznacuji aromatickym charakterem
Cerveného a modrého ovoce. Typicke

jsou aromatické a chutové tony tfesni, viSni a susenych Svestek. Chut
vina je jemna, struktura

tfislovin je vyrazna. Na charakteru vani a chuti se velmi dobfe projevuji
klimatické podminky

stanovisté. Vyzralost tfislovin je ovlivnéna reliéfem vini¢nich trati a
klimatickymi podminkami

béhem zrani hroznd. Pidni podminky vytvafi pfiznivé podminky pro
charakteristicka Cervena vina.

razové ¢eské zemské vino

label.newWineName.singleDocument.link WithArea.conciseDetails

RuUzova zemska vina se vyznacuji vyraznym ovocitym aroma lesniho a
cerveného ovoce. Ve vlni pfipominaji lesni jahody, maliny, tfeSné a
visné. Kyselina v riZovych vinech je vyraznéjSi avsak pfijemna.
Struktura kyselin souvisi s chladné&jSimi podminkami pro zrani
modrych odrud, které jsou vSak proto velmi vhodné pro rizova vina.
Charakter ¢eskych rizovych vin je vyrazné ovlivnény pfedevsim
klimatickymi podminkami a reliéfem viniCnich trati. Barevné odstiny
riZzovych vin jsou

lososova, pivorikova, télova a merurikova. Chut' je svézi a vyrazna.

bilé likérové vino

label.newWineName.singleDocument.link WithArea.conciseDetails

Bilé likérové vino se vyznacuje ovocnymi aromatickymi téony ve vuni a
chuti vina. Z ovocnych tény jsou vyrazné tony zeleného jablka,
citrusovych plodu, hrozinek a medové tony. Aromaticke tony ve

viné jsou ovlivnéné podminkami terroir, zejména klimatickymi a
pudnimi podminkami. V tomto typu vin se ¢asto objevuje vysSi obsah
zbytkoveého cukru. Chut vina je plna, harmonicka. Barva vina

je Zluta az zlatava.

dervené likérové vino

label.newWineName.singleDocument.link WithArea.conciseDetails

Cervené likérove vino je typické tony prezralého ¢erveného ovoce,
zejména visni a tfesni. V chuti jsou vyrazné jemné tony horké
Ccokolady. Aromaticky charakter vina souvisi s klimatickymi
podminkami podoblasti a zejména délce trvani slune¢niho svitu a
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intenzité sluneCniho zareni. Barva vina je intenzivni, rubinova. Vina
maiji vysSSi obsah zbytkového cukru.

raZové likérové vino

label.newWineName.singleDocument.link WithArea.conciseDetails

RuUzZové likérove vino je typické tény vyzralého lesniho ovoce, zejména
lesnich jahod a malin. Aromaticky charakter vina souvisi s
klimatickymi podminkami podoblasti a zejména délce trvani
slunecniho svitu a intenzité slune¢niho zafeni. Chut vina je vyraznéji
ovlivnéna technologii vyroby nez podminkami terroir. Barva vina je
nejCastéji tmavoruzova.

bilé Sumivé vino

label.newWineName.singleDocument.link WithArea.conciseDetails

Bila Sumiva vina se vyznacuji jemnym ovocité-kvétinovym aroma. Ve
vani a chuti jsou dominantni tony jablka, hrusky a citrusovych plodu.
Diky klimatickym podminkam stanovisté béhem zrani je kyselinka
Sumivého vina pikantni a svézi. Struktura kyselin bilych vin je také
pozitivné ovlivnéna vapenatym podlozi nékterych viniCnich trati. Chut
bilych Sumivych vin je jemna a harmonicka. Barva vina je Zlutozelena.

éervené Sumivé vino

label.newWineName.singleDocument.link WithArea.conciseDetails

Cervena Sumiva vina se vyznacuji aromatickym charakterem
Cerveného a modrého ovoce. Typické jsou aromatické a chutové tony
tresni, visni a susenych Svestek. Chut vina je jemna, struktura tfislovin
je vyrazna. Vyzralost tfislovin je ovlivnéna reliéfem vini¢nich trati a
klimatickymi

podminkami b&éhem zrani hroznu. Pudni podminky vytvafi pfiznivé
podminky pro charakteristicka ¢ervena vina z Cech.

razové Sumivé vino

label.newWineName.singleDocument.link WithArea.conciseDetails

RUZova Sumiva vina se vyznaduji vyraznym ovocitym aroma lesniho
ovoce. Ve vlni pfipominaji lesni jahody a maliny. Aromaticka struktura
ruzovych Sumivych vin je dana hlubSimi pudami ve vini¢nich tratich.
Kyselina v riZovych vinech je vyraznéjsi avSak pfijemna. Struktura
kyselin souvisi s chladnéj§imi podminkami pro zrani modrych odrid,
které jsou vSak proto velmi vhodné pro rizova vina. Barevné odstiny
rizovych vin jsou lososova, pivorikova, télova a merurikova. Chut je
SveZi a vyrazna.
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bilé perlivé vino

label.newWineName.singleDocument.link WithArea.conciseDetails

Bila vina se vyznacuji vyraznym ovocitym aroma, s tony zeleného
jablka a citrusovych plodu. Diky klimatickym podminkam stanovisté
béhem zrani je kyselinka perlivého vina vyrazna a svézi. Struktura
kyselin bilych vin je také pozitivné ovlivnéna vapenatym podlozi
nékterych vini¢nich trati. Chut bilych perlivych vin je jemna a
harmonicka. Barva vina je Zlutozelena az jemné zlatava.

¢ervené perlivé vino

label.newWineName.singleDocument.link WithArea.conciseDetails

Cervena vina se vyznacuji aromatickym charakterem ¢erveného a
modrého ovoce. Chut vina je jemna, struktura tfislovin je vyrazna.
Vyzralost tfislovin je ovlivnéna reliefem viniCnich trati a klimatickymi
podminkami b&hem zrani hroznd. Padni podminky vytvafi pfiznive
podminky pro charakteristicka ¢ervena vina z Cech.

rizové perlivé vino

label.newWineName.singleDocument.link WithArea.conciseDetails

RUzZova vina se vyznacuji vyraznym ovocitym aroma. Aromaticka
struktura rzovych perlivych vin je ovlivnéna pudnimi podminkami.
Kyselina v riZzovych vinech je vyraznéjsi av8ak pfijemna. Barevné
odstiny rdzovych vin jsou lososova, pivorikova, télova a merunkova.
Chut je svézZi a vyrazna.

bilé perlivé vino dosycené oxidem uhli¢itym

label.newWineName.singleDocument.link WithArea.conciseDetails

Bila vina se vyznacuji vyraznym ovocitym aroma, s tony zeleného
jablka a citrusovych plodud. Diky klimatickym podminkam stanovisté
béhem zrani je kyselinka perlivého vina vyrazna a svézi. Struktura
kyselin bilych vin je také pozitivné ovlivnéna vapenatym podlozi
nékterych vini¢nich trati. Chut bilych perlivych vin je jemna a
harmonicka. Barva vina je Zlutozelena az jemné zlatava.

Cervené perlivé vino dosycené oxidem uhli¢itym

label.newWineName.singleDocument.link WithArea.conciseDetails

Cervena vina se vyznaduji aromatickym charakterem &erveného a
modrého ovoce. Chut vina je jemna, struktura tfislovin je vyrazna.




FORMALNI CAST 29 135 Cislo spisu: PGI-CZ-A0900

Vyzralost tfislovin je ovlivnéna reliéfem viniCnich trati a klimatickymi
podminkami b&éhem zrani hroznud. Padni podminky vytvafi pfiznivé
podminky pro charakteristicka ¢ervena vina.

ruzové perlivé vino dosycené oxidem uhli¢itym

label.newWineName.singleDocument.link WithArea.conciseDetails

RuZzova vina se vyznacuji vyraznym ovocitym aroma. Aromaticka
struktura rizovych perlivych vin Jje ovlivnéna pudnlmi podminkami.
Kyselina v ruzovych vinech je vyraznejsi avsak prijemna. Barevné
odstiny ruzovych vin jsou lososova, pivorikova, télova a merunikova.
Chut je svézi a vyrazna.

bily ¢astecné zkvaseny hroznovy most

label.newWineName.singleDocument.link WithArea.conciseDetails

Bily CasteCné zkvasSeny hroznovy most je charakteristicky jemnym
ovocitym aroma nejcastéji muskatu, zeleného jablka a hrusky.
Struktura kyselin je vyraznéjsi. Aromaticky charakter a struktura
kyseliny souvisi pfedevsim s klimatickymi podminkami a sluneCnim
svitem. V chuti se je mozné setkat s jemnymi hofcinami, které mohou
souviset s pudnimi podminkami.

cerveny Castené zkvaSeny hroznovy most

label.newWineName.singleDocument.link WithArea.conciseDetails

Cerveny &aste¢né zkvaseny hroznovy most se vyznacuje aromatickym
charakterem tfesni a viSni. Struktura kyselin je vyraznéjSi a méné
harmonicka, zejména diky vysSimu podilu kyseliny jablecné. TFislovina
je vyraznéjéi. Kyseliny a tfisloviny jsou vyrazné ovlivnéné klimatickymi
podminkami stanovisté.

rizovy asteéné zkvaseny hroznovy most

label.newWineName.singleDocument.link WithArea.conciseDetails

Ruzovy castecné zkvaSeny hroznovy most je typickym vuni tfesni a
aromatlckych latek, kyselin a tfislovin je nejvyraznéji ovlivnéna
reliéfem stanoviété, expozici ke svétovym stranam a klimatickymi
podminkami.

8. DALSI ZAKLADNI PODMINKY
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Pravni zdklad: Ve vnitrostatnich pravnich predpisech
Druh dalsi podminky: DodateCna ustanoveni tykajici se oznaCovani
Popis podminky:

Dle ustanoveni zakona ¢.321/2004 Sb. o vinohradnictvi a vinarstvi a o
zméné nékterych souvisejicich zakonu (zakon o vinohradnictvi a
vinarstvi), ve znéni pozdéjSich predpisu.
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II. DALSI INFORMACE
1. VSEOBECNE INFORMACE

Rovnocenné vyrazy:

Tradi¢né pouzivany Ne

ndzev:

Jazyk Zddosti: Cestina

Pravni zaklad Clanek 118s nafizeni (ES) &. 1234/2007
oznamované zmeny:

Tyto technické podklady
obsahuji zmény piijaté v
souladu s:

2. KONTAKTNI UDAJE
a. Udaje o Zadateli

Jméno a titul Zadatele Vinarsky fond
Pravni postaventi, velikost |pravnicka osoba vznikla podle zakona C.
a sloZeni (v pripadé 321/2004 Sb.
pravnickych osob):
Statni prislusnost: Ceska republika
Adresa: 3/5 Zerotinovo namésti
60182 Brno
Ceska republika
Telefon: +420 541 652 471
Fax: +420 541 652 479
E-mail(y): info@vinarskyfond.cz,dolansky@vinarskyfon
d.cz

b. Udaje o zprosttedkovateli

Jméno zprostiedkovatele: |Ufad priimyslového vlastnictvi

Adresa: 2A Antonina Cermaka
16068 Praha
Ceska republika

Telefon: +420 220 383 289
Fax: +420 224 324 718
E-mail(y): sgotzova@upv.cz,ikoutna@upv.cz,posta@up

V.CZ
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c. Udaje o zainteresovaném subjektu

d. Kontaktni adaje pfislusnych kontrolnich organti

Nazev prislusného Statni zemédélska a potravinarska inspekce
kontrolniho organu (SZPI)
Adresa: 15 Kvétna
603 00 Brno
Ceska republika
Telefon: +420 543 540 111
Fax:
E-mail(y): info@szpi.gov.cz,podatelna@szpi.gov.cz,pod
atelna@ukzuz.cz

Niézev piislusného Ustiedni kontrolni a zku$ebni ustav
kontrolniho organu zemédélsky (UKZUZ)
Adresa: 2 Hroznova
656 06 Brno
Ceska republika
Telefon: +420 543 548 111
Fax:
E-mail(y): ukzuz@ukzuz.cz

e. Kontaktni idaje kontrolnich subjektii

3. TRADICNI VYRAZY
a.Bod a)

Zemskeé vino

b. Bod b)

Skoleno na kvasnicich
Krasleno na kvasnicich
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Zralo na kvasnicich

Rysak

ROzak

Rezerva

Premium

Pozdni sbér

Péstitelsky sekt (*)

Panenska sklizen

Panenské vino

Mesni vino

Mladé vino

Labin

Koser, KoSer vino

Klaret

Burcak

Archivni vino

4. Oblast NUTS
CZ05 Severovychod
CZ04 Severozapad
CZ032 Plzensky kraj
CZ02 Stredni Cechy
CZ01 Praha

5. VEDLEJSf MOSTOVE ODRUDY

6. PODPURNE MATERIALY
a. Specifikace produktu:
Status: Pfipojeno
Nazev souboru: CHZO_ceske SPECIFIKACE_final.pdf

b. Vnitrostatni rozhodnuti o schvaleni:
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Naézev souboru: Zakon 321 _2004_Sb.pdf

Pravni odkaz: http://eagri.cz/public/web/mze/legislativa/prav
ni-predpisy-mze/tematicky-
prehled/Legislativa-MZe uplna-zneni_zakon-
2004-321-viceoblasti.html

Nazev souboru: Vyhlaska_323 2004 _Sb.pdf

Pravni odkaz: http://eagri.cz/public/web/mze/legislativa/prav
ni-predpisy-mze/tematicky-
prehled/Legislativa-MZe uplna-

zneni vyhlaska-2004-323-vino.html

Nazev souboru: Vyhlaska_ 254 2010_Sb.pdf

Pravni odkaz: http://eagri.cz/public/web/mze/legislativa/prav
ni-predpisy-mze/tematicky-
prehled/Legislativa-MZe_uplna-
zneni_vyhlaska-2010-254.html

Nazev souboru: Vyhlaska_ 324 2004 _Sb.pdf

Pravni odkaz: http://eagri.cz/public/web/mze/legislativa/prav
ni-predpisy-mze/tematicky-
prehled/Legislativa-MZe _uplna-

zneni vyhlaska-2004-324-viceoblasti.html

c. Dalsi dokument(y):

Nazev souboru: CHZO_ceske SPECIFIKACE_zmeny.docx

Popis: Specifikace produktu v rezimu zmén

d. Mapy vymezené oblasti

Nazev souboru: Vinarske oblasti a podoblasti CR_2.pdf

Popis:

e. Poznamka pro Evropskou komisi

7. ODKAZ NA SPECIFIKACI VYROBKU

Odkaz:
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8. ODKAZ NA E-BACCHUS




