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Obstoje€a poimenovanja vin — tehni¢ha dokumentacija

1. IME(-NA) ZA REGISTRACDIO:

Bizeljan (sl)

II. PODATKI O VLAGATELJU

Vlagatelj (ime in uradni | Ministrstvo za kmetijstvo, gozdarstvo in
naziv): prehrano

Direktorat za kmetijstvo

Sektor za kmetijske trge

Pravni status, velikost in
sestava (v primeru
pravnih oseb):

Drzavljanstvo: Slovenija
Naslov: 22 Dunajska
1000 Ljubljana
Slovenija
Teleton: 00396-1-4789000
Telefaks: 00386-1-4789035
Elektronska posta: gp.mkgp@gov.si,mojca.jaksa@gov.si,leni.br

eznik@gov.si

III. SPECIFIKACIJA PROIZVODA:

Status: Prilozeno

Ime spisa: SPECIFIKACIJA PROIZVODA- Bizeljcan.doc

IV. NACIONALNA ODLOCITEV O ODOBRITVI:

Pravni vir: http://zakonodaja.gov.si/rpsi/r06/predpis_ ZAK
04816.html
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V. ENOTNI DOKUMENT

Ime(-na) za registracijo: |BizeljCan (sl)

Enakovredni izrazi:

Tradicionalno uporabljano|Ne
ime:

Pravna podlaga za prenos: |Clen 118s Uredbe (ES) &t. 1234/2007

Ta tehnic¢na
dokumentacija vkljucuje

spremembe, sprejete v
skladu s:

Vrsta geografske oznacbe: | ZOP — zaSC€itena oznacba porekla

1. KATEGORIJE PROIZVODOV VINSKE TRTE

1. Vino

2. OPIS VINA OZ. VIN

Analitiéne znacilnosti:

(1) Vsebnost snovi v vinu rdeci Bizelj¢an PTP je naslednja:
- dejanski alkohol: 10,0 do 12,0 vol.%,

- naravni alkohol: najmanj 9,0 vol.%,

- titracijske kisline: 6,0 do 8,0 g/l,

- ekstrakt brez sladkorja: najmanj 20 g/l,

- reducirajoci sladkor: najvec¢ 3 g/l,

- pepel: najmanj 1,6 g/l,

- hlapne kisline: najvec 0,8 g/l,

- 802 skupni: najve¢ 160 mgl/l,

(2) Vsebnost snovi v vinu beli Bizelj¢an PTP je naslednja:
- dejanski alkohol: 10,0 do 12,5 vol%,

- naravni alkohol: najmanj 10,0 vol%,

- titracijske kisline: 6,0 do 8,0 g/l,

- ekstrakt brez sladkorja: najmanj 18 g/l,

- reducirajoci sladkor: najvec 6 g/l,

- pepel: najmanj 1,2 g/l,

- hlapne kisline: najvec 0,7 g/l,

- 802 skupni: najve¢ 180 mg/l,

- SO2 prosti: najve¢ 30 mg/I.
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Organolepticne znacilnosti:

(1) Rdedi Bizelj€an PTP je suho mirno rdeCkasto vino svetlorubinaste rdece barve,
lahko tudi z vijoli€nimi odtenki, sadnega vonja, svezega okusa, tanini so opazni v
blagi obliki. Znacilnosti posamezne sorte ne smejo izstopati. Sorte vinske trte, iz
katerih se prideluje vino rdeci Bizelj¢an PTP, so:

- Zametovka,

- Modra frankinja,

- Modri pinot,

- Laski rizling,

- Beli pinot,

- Kraljevina,

- Rumeni plavec,

- oziroma tiste sorte, ki so priporoene in dovoljene sorte v vinorodnem
okoliSu Bizeljsko Sremic.

(2) Beli Bizelj¢an PTP je suho mirno belo vino, rumenkaste barve z zelenkastimi
odtenki, s primarno aromo belih sort in prijetno blago svezega okusa. Sorte vinske
trte, iz katerih se prideluje vino beli Bizelj¢an PTP, so tiste bele sorte, ki so

priporo¢ene in dovoljene sorte v vinorodnem okoliSu Bizeljsko Sremid.

3. TRADICIONALNI IZRAZI
a. Tocka a)

Vino s priznanim tradicionalnim poimenovanjem (vino PTP)

b. Totka b)

4. POSTOPKI PROIZVODNIE VINA
a. Enolo3ki postopki

Vrsta enoloskega Praksa pridelovanja
postopka

Opis postopka

Postopki proizvodnje vina morajo biti v skladu z Uredbo Sveta 1234/2007 in
Uredbo Komisije 606/2009

Nacionalne zahteve so Se naslednje:

(1) V postopku pridelave rde€ega Bizelj€ana PTP se lahko sorte vinske trte mesajo
le na stopnji grozdja, najkasneje v fazi zaCetka maceracije.
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Pri pridelavi rdeCega BizeljCana PTP se grozdje peclja in macerira. Maceracija se
vrSi v vinifikatorjih pri temperaturi od 20 do 30 oC, kjer klobuk veCkrat dnevno
potapliamo. Cas maceracije je 3 do 7 dni. Cim prej po konéanem drozganju mora
poteci alkoholno vrenje, zato je potrebno kvasni nastavek dodati v drozgo takoj po
konCanem drozganiju. Stiskanje rdeCe drozge se pri¢ne, ko je drozga delno
prevreta, pri Cemer temperatura ne sme biti nizja od 16 °c.. Dovoljena vsebnost
reducirajocih sladkorjev je najvec¢ 3 g/l. Od deset do Stirinajst dni po kon€anem
vrenju sledi prvi pretok in Zveplanje mladega vina.

(2) V postopku pridelave belega Bizelj€ana PTP se lahko sorte vinske trte iz
drugega odstavka 4. Clena tega pravilnika meSajo na stopnji grozdja, mosta ali
vina. Ce se me$ajo kot vino, se lahko mes$ajo najpozneje pri drugem pretoku, po
koncani alkoholni fermentaciji.

Pri pridelavi belega Bizelj€ana PTP se grozdje najprej peclja ali pa se takoj presa,
Ce se uporablja vakuumske ali pnevmatske stiskalnice. Alkoholno vrenje mora
potekati enakomerno, pri temperaturi med 16 in 22°C do popolnega povretja
sladkorja, ob uporabi selekcioniranih vinskih kvasovk. Dovoljena vsebnost
reducirajocih sladkorjev je najvec 6g/l.

(3) Pri pridelavi vin rdedi in beli Bizeljcan PTP ni dovoljeno:

- dodajanje kisline v most ali vino;

- dodajanje sorbi¢ne kisline ali sorbatov;

- izvajanje stabilizacije na tartarate z elektrolizo;

- obdelovanje s kationskimi izmenjevalici;

- toplo stekleni¢enje — pasterizacija.

b. Najvecji donosi
hektarski pridelek

Najvecji donos:

Najvediji dovoljeni hektarski pridelek znasa 8000litrov /ha

5. OPREDELJENO OBMOCJE

VINORODNI OKOLIS BIZELJSKO - SREMIC

Meja vinorodnega okoli$a Bizeljsko — Sremi¢ poteka od naselja Breg po reki Savi do drzavne meje s Hrvasko, po drzavni
meji s Hrvako, po juzni meji Smarsko-virétanjskega vinorodnega okoli$a do Marijine vasi, po juznih mejah katastrskih obgin
Marijina vas in Panece do naselja Razbor in po cesti Razbor-Breg do reke Save.

Vinorodni okoli§ Bizeljsko - Sremi€ se deli v 2 vinorodna podokoli$a in sicer:

vinorodni podokoli$ Bizeljsko,

vinorodni podokoli§ Sremi¢.
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a. Obmocje NUTS

SI017 Jugovzhodna Slovenija
SI016 Spodnjeposavska

SI01 Vzhodna Slovenija

SI0 SLOVENIJA

Sl SLOVENIJA

b. Zemljevidi opredeljenega obmocja

Stevilo pripetih map 1

6. VINSKO GROZDJE

a. Popis osnovnih sort grozdja za pridelavo vina

13 Sivi pinot

12 Beli pinot

09 Sipon

08 Modra frankinja
07 RenskKi rizling
05 Zametovka

04 Sauvignon

02 Chardonnay

01 Laski rizling

b. Sorte grozdja za pridelavo vina, navede v seznamu Mednarodne organizacije za trto in

vino (OLV)

Portugalka N
Rumeni Plavec B
Sipon B

Rizvanec B

Rumeni Muskat B
DiSeci Traminec B
Modri Pinot N
Sentlovrenka N
Bela Zlahtnina B
Rdeca Zlahtnina Rs
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Kraljevina B

Zeleni Silvanec B
Kerner B

Radgonska Ranina B
Zweigelt N

Gamay N

Ranfol B

Traminec Rs

c¢. Druge sorte

neuburger

7. POVEZAVA Z GEOGRAFSKIM OBMOCJEM

Podrobnosti o geografskem obmocju

Talne znacilnosti vinorodnega okoliSa Bizeljsko-Sremié

a) Povrsinska geomorfologija

Na razgibanem, gricevnatem reliefu Bizeljsko-SremiSkega vinorodnega okolisa,
zasedajo vinogradi navadno juzne, jugovzhodne in jugozahodne lege. Obi¢ajno so
vinogradi posajeni na sredini pobocij ali celo visje, odvisno od meje pojava
toplotne inverzije. Nad to mejo so pozebne slane redke.

GeomorfoloSka podoba okoliSa je v glavnem posledica erozijskega delovanja v
preteklosti, Ceprav tudi tektonike ne smemo prezreti. V rahle terciarne sedimente
(podrocje laporjev) je erozijsko delovanje potokov vrezalo Stevilne grape in doline,
ki jih obdaja nizko griCevje. Recentni erozijski pojavi se izrazajo v brazdasti eroziji
in plazenju pobocij. Posebno hitro se pojavljajo brazde na komaj prerigolanih
povrSinah. Brazdasta erozija je vidna tudi v poglobljenih poteh. S tehniénimi ukrepi
(precni odtocni jarki, zaSCitni posevki, zatravljanje vinogradov, terasiranje itn.), je
mogoce brazdasto erozijo skoraj povsem omejiti. V nekaterih primerih se pojavlja
erozija tudi v obliki zemeljskih plazov. Praviloma se ti pojavljajo na obdelanem
svetu, Se posebno pa so nevarni na umetno narejenih, mlajSih terasah. Glede na
lego so plazovi opredeljeni predvsem na vlaznejSa severna, severovzhodna in
severozahodna obmodja, ki pa ne sodijo med absolutne vinogradniSke povrsine.
b) Mati¢na podlaga

V Bizeljsko-Sremiskem vinorodnem okoliSu poteka stratigrafska porazdelitev
kameninske osnove veckrat tako, da leZijo po nastanku mlajSi kameninski skladi
nad starejSimi, kar je posledica geogeneze in litoloSke sukcesije (obmocje
Bizeljskega in okolica Senovega). V tem razgibanem in litoloSko zelo heterogenem
obmocdju, se vinogradi pojavljajo predvsem na obmocju terciarnih kamenin kjer




TEHNICNA 7115 Stevilka spisa: PDO-SI-A1520

sreCujemo kremenove peske na stratigrafsko najnizjih pozicijah, nad njimi leze
pescenjaki z apnencastim vezivom, sledijo jim laporji in kon¢no litavski apnenec.
Ponekod se raztezajo vinogradi tudi na obmocju starejSih triadnih apnencev in
dolomitov. Pri tem gre za posebnost, da apnenci vsebujejo relativno velik delez
rozencev. Omenjeni pojav zasledimo sicer v manjSem obsegu in je podoben
litoloSkim razmeram na obmocdju Krasa. Ostanki preperevanja takih apnencev so
obilnejsi, nastala tla so navadno globlja, pa tudi znacilnosti teh tal se zaradi
prisotnosti roZzencev razlikujejo od pokarbonatnih tal, ki nastajajo iz Cistih apnencev
in dolomitov.

Najvedji delez vinogradov je, kljub heterogenosti maticne podlage, posajen na
tleh nastalih na lapornati maticni osnovi. Laporji, ki zavzemajo srednji pas
omenjenega gricevja in hribovja, ne presegajo nadmorske viSine 550 m. Laporje v
stratigrafsko nekoliko nizjih polozajih spremljajo kremenovi peScenjaki z
apnencastim vezivom ali celo kremenovi peski z apnencastimi primesmi. Ne glede
na to, da se te kamnine razlikujejo po barvi in detritusu, ki je lahko bolj pes€en ali
glinast, delez kalcijevega karbonata v njih zelo niha. V laporjih se giblje koliCina
CaCO3 od 5 do 55 %. Omeniti velja e primesi sljude (1 do 10 %) ter muskovita in
biotita, ki sta naravna nosilca zaloge kalija in dajeta tlom nastalih na laporjih
posebno kakovost za gojenje vinske trte. Laporji (glinasti laporji, pes€eni laporiji,
itd.) pod vplivi fizikalnih dejavnikov (temperaturne spremembe, vlaga) hitro
preperevajo. Te lastnosti laporjev so z ekoloSkega vidika zelo pomembne, saj
prvotna globina tal ni tako pomembna in jo je mogocCe deloma uravnavati z globino
rigolanja.

c) Tla
V Bizeljsko-Sremiskem vinorodnem okoliSu je glavnina vinogradov posajenih na
mehkih karbonatnih kamninah (laporjih, peS&enjakih z apnencastim vezivom,
kremenovih peskih s primesjo apna, itd.) in le deloma na apnencih in dolomitih. V
vsakem primeru so vinogradniSka tla prerigolana, s Cemer se prvotna talna oblika
precej spremeni. Kljub temu, da se ob rigolanju naravni horizonti premesajo in so
lastnosti prerigolanih (antropogenih) tal dokaj homogenizirane, je vpliv naravne
osnove Se vedno precejSen. Zato je potrebno zdruzbe tal na teh kamninah posebej
predstauviti.
- Rendzina se kot naravna tvorba pojavlja zelo redko in je v vecini primerov z
rigolanjem spremenjena v antropogena tla (rigosol), njene glavne znacilnosti pa
SO:

- s humusom bogata (3 do 5 % organske snovi), rahla, nasi¢ena tla;

- vsebujejo razmeroma velik delez kalcijevega karbonata;

- izmenjevalci v tleh (glina, humus) so nasi¢eni z bazami (prevladujta kalcij in
magnezij);

- delez kalija je relativno velik.
- Rjava karbonatna tla (calcaric cambisol ali slinavka) so pogostejSa kot rendzina
in se od nje razlikujejo predvsem po nekoliko manjSem odstotku humusa. Taka tla
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so nasiena, nevtralne reakcije, toda razli¢nih fizikalnih lastnosti. Ce so se razvila
iz glinastega laporja so za obdelovanje zelo tezka, Ce pa so nastala iz peS€enega
laporja ali peS€enjaka z apnencastim vezivom, so za obdelovanje lazja. Tezje
oblike (slinavka) imajo zelo obstojno strukturo, zato je po oranju zasusene brazde
tezko mehansko drobiti, njihove kemijske lastnosti pa so zaradi vecje vsebnosti
kalcija, magnezija in kalija relativno ugodne.
- Rjava sprana tla (orhic luvisol, sveZica ali svez) sluzijo kot rastiS¢e vinogradom v
primeru, da so nastala iz kremenovih pesS€enjakov z apnencastim vezivom ali celo
kremenovih peskov s primesjo apnencCastega peska. Zaradi velike propustnosti teh
tal sta se kalcij in magnezij sprala, zato je njihova reakcija ve€inoma kisla.
Vzporedno s spiranjem baz se je sprala tudi glina, ki se je nakopicila v Bt
horizontu, kar je povzrocilo nastanek A1-E-Bt-C profila. Delez gline je torej v Bt
horizontu vecji kot v A horizontu, na splosno pa znatno man;jsi kot v tleh, ki so se
razvila iz laporja ali glinastega (laSkega) laporja.
- Kot re€eno, se vinogradi sadijo na rigolana tla (rigosol), pri Eemer se posamezni
horizonti pomeS$ajo oziroma vertikalno prislonijo eden na drugega. S tem se
lastnosti tal izenacijo, celoten profil pa prerahlja, kar vpliva na vecjo propustnost tal
za vodo in zrak. V primeru, da je bil osnovni talni tip rendzina na laporju, se ob
rigolanju zajame tudi del mati¢ne osnove. Vedji ali manjsi deli laporja (skeleta)
sCasoma preperijo, tako da jih kasneje praviloma v tleh ne sreCujemo vec.
Podoben antropogen profil nastane pri rigolanju rjavih karbonatnih tal. V obeh
primerih navadno nastane substrat, ki je za rast vinske trte relativno ugoden.
Neugodna kemic€na sestava, izrazena v prevelikem delezu fizioloSko aktivhega
apna (pojav kalcijeve kloroze), se pojavi le redko. Ta problem je mogoce obvladati
Z izbiro ustreznih, za klorozo odpornejsih trsnih podlag. V primeru, da so bila
osnovni talni tip zakisana sprana rjava tla, je zemlja po rigolanju sicer lazja in
dobro propustna, je pa zaradi predhodnega izpiranja dokaj siromasna s hranilnimi
snovmi, kar je potrebno upostevati pri zaloznem gnojenju. Na obmocju laporjev
torej lahko nastaneta dva povsem razli€na antropogena talna tipa (kot ekstrema),
ki se med seboj razlikujeta v naslednjih lastnostih:
- Rigolana tla, nastala iz rendzine ali rjavih karbonatnih tal:
- nevtralna reakcija tal, pH vrednosti se gibljejo med 6,5 in 7,0;

- koli¢ina organske snovi je navadno majhna (pod 2 %), humus je dobro
preperel;

- nasi¢enost sorptivhega dela tal z bazami je velika (V = ve€ kot 80%);

- na izmenjevalcih prevladujeta Ca2+ in M92+ ion;

- sorptivna kapaciteta je dokaj velika in se giblje med 25 in 45 me/100 g tal;

- tla so navadno tezja za obdelovanje.
- Rigolana tla, nastala iz spranih rjavih tal:

- reakcija tal je kisla, pH vrednost se giblje med 5 in 6;

- delez kalcija in magnezija v tleh je majhen, karbonati niso vec prisotni;

- delez organske snovi v tleh je majhen, organska snov hitro prepereva;
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- kljub obilnemu gnojenju z organskimi gnojili se stanje bistveno ne spremeni;

- sorptivna kapaciteta je majhna (med 15 in 25 me/100 g tal);

- tla so za obdelovanje tem lazja, ¢im vedji je delez peScene frakcije.
Pozitivne lastnosti lazjih peScenih tal so v€asih lahko tudi dvorezne, saj se taka tla
spomladi mnogo hitreje ogrejejo, zato tudi trsi na njih hitreje vzbrstijo. Posebno na
juznih (boljsih) legah so spomladanske pozebe na takih tleh zato pogostejse, kot
na tezjih tleh.V obeh primerih se po rigolanju mo¢no spremeni barva povrsinskega
horizonta, ki je svetlejSa. Vpliv izrazite svetle barve tal sicer ni podrobno proucen,
vendar je iz izkuSenj znano, da je na svetlejSih tleh dozorevanje grozdja, posebno
v deZevnih letinah boljSe, kar se slednji€ odraza tudi v kakovosti vina.
V Bizeljsko-Sremiskem vinorodnem okoliSu je del vinogradov posajen tudi na
apnencih in dolomitih, kjer zasledimo vecje ali manjSe primesi roZzencev. V teh
primerih se vinogradi pojavljajo na stratigrafsko vi§jih legah, v€asih celo na tezje
dostopnih mestih. Na apnencih in dolomitih sreCujemo pokarbonatna tla, ki pa jih
glede na zgradbo profila, nasi¢enost in razpored gline v profilu, lo€imo na:
- Nasi€ena pokarbonatna tla (eutric cambisol), ki so se razvila na €istih apnencih
oziroma dolomitih (v€asih tudi na litavskih apnencih), so tezka glinasta tla, s slabo
izrazenim in plitvejSim A horizontom. Glavne znacilnosti te talne enote so:

- slabo kisla do nevtralna reakcija tal;

- sorptivna kapaciteta tal je velika (nad 35 me/100 g tal);

- nasiCenost sorptivnega dela tal z bazami je velika (V = 70 %);

- delez gline je vecji od 40%, po teksturi so to ilovnato-meljasto-glinasta ali
glinasto-

meljasto-ilovnata tla,

- kljub vec€jemu delezu gline, struktura omogoca dotok zraka in vode v globlje
plasti;

- koli€ino organske snovi je velika (3 do 5 %), humus je dobro preperel in
spojen z glino;

- pogosti rovi dezevnikov, ki segajo do dna profila, govore o dobrih bioloskih
lastnostih.
- nenasiCena pokarbonatna tla sodijo v sprana tla (ohri¢ni luvisol) in se od njih
razlikujejo le v zgradbi profila in deloma kemicnih lastnostih, medtem, ko so v
pogledu fizikalnih lastnosti te razlike manjSe. Razlike so v glavnem v tem, da sta
povrsinska horizonta (A in E horizont) teksturno lazZja in vsebujeta manjSi odstotek
gline kot spodnji B horizont, ki vsebuje vec gline.
Ce nasi¢ena pokarbonatna tla kot tudi nenasiéena pokarbonatna tla prerigolamo,
se poruSi naravna plastovitost in profil postane v pogledu vseh lastnosti mnogo bolj
homogen. S tem se znatno poveca poroznost, predvsem zaradi nekapilarnih por.
Ce so tla rigolana v suhem stanju, se pove&ana poroznost ohrani dalj$i &as.
Ponekod naletimo na tla, ki so se razvila iz apnencev in dolomitov in ki vsebujejo
vecji delez rozencev. To je posebnost, ki se pojavlja v glavhem le v tem
vinorodnem okoliSu in je podobna oni na obmocju Krasa. (Znano je, da pravi teran
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uspeva na “kremenici”, terri rossi ali jerini, ki vsebuje velik delez rozencev). Vpliv te
varietete tal na kakovost grozdja in vina bi kazalo natan¢neje prouciti. Pri
pedoloskih raziskavah so vinogradniki pogosto potrjevali posebno kakovost vina iz
vinogradov na “kremencu” (sinonim za to varieteto tal na obmocju Bizeljskega in
PiSec) oziroma na “kostanjevih tleh” (sinonim za to varieteto tal na obmocju
Kostanjevice, Vinjega vrha in Doline). Mnogo bolj pa so taka tla seveda znacilna
za Krsko-gorjansko in delno za Novomesko-mokronosko obmocje. Pri omenjenih
tleh lo€imo:

- Kisla pokarbonatna tla z roZenci (distri¢ni kambisol) so po zgradbi profila
podobna tlom, ki smo jih opisali pod oznako nasi¢ena pokarbonatna tla (eutri¢ni
kambisol). Pojavljajo se navadno na bolj strmem svetu, kjer procesi povrSinske
erozije odnasajo po pedogenetskih procesih preobrazene delce iz visjih leg na
nizje. Proces je izredno poCasen, erozija slabo izraZzena, toda dovolj velika, da se
na povrsini profila ni izoblikoval spran E horizont, ki je znacilen za sprana
pokarbonatna tla (ohricen luvisol). Glavne lastnosti teh tal so vedji delez
ostrorobega skeleta v vseh horizontih tal, ki ga predstavljajo rozenci kot netopni
ostanek apnencev oziroma dolomitov. Zahvaljujo€ ravno tej primesi, so erozijski
poteki na takih tleh milejsi, ker skelet preprecuje izdatnejSo povrSinsko erozijo.
Zaradi primesi rozenceyv tla niso tako tezka, pa tudi delez gline je navadno manjsi.
Skelet povzroca vedjo zraCnost in propustnost tal za vodo. Tla so kisla do slabo
kisla. Po analitskih podatkih, predvsem pa ker je na teh tleh vselej dobro uspeval
kostanj, lahko sklepamo, da je zalozenost takih tal s kalijem zadovoljiva.

- Sprana pokarbonatna tla z roZenci so po zgradbi profila podobna nenasi¢enim
pokarbonatnim tlom. Zakisanost je vecja v vsem profilu tal, ki ze kaze vecjo
stopnjo diferenciranosti. Posebno je poudarjen rumenkasti E horizont, ki lezi pod
humoznejsim A horizontom in nad rumenkastorjavim B horizontom. V vsem profilu
se pojavlja skelet - rozenci. Na dnu profila v horizontu B opazimo znake
marmoriranja (psevdooglejevanja), skeletne delce pa prekrivajo previeke spranega
mangana in zeleza. Tudi v teh primerih se po rigolanju izoblikuje profil, ki ni tako
izdiferenciran kot v prirodnem profilu.

Na nekarbonatnih (kislih) kameninah se vinogradi pojavljajo le redko. To so tla, ki
so nastala bodisi iz permkarbonatskih skrilavcev in peS€enjakov, kremencevih
peskov in prodov, pomesanih z ilovico (pliocen), starejSe pleistocenske ilovice, itd.
Za sekvenco tal, ki so se razvila iz omenjenih kamnin, je znaCilna majhna
zasienost tal z bazami, v€asih pa tudi slabe fizikalne lastnosti. To so kisla rjava tla
na kremenovih peskih, sprana rjava tla na kremenovih peskih, sprana
psevdooglejena tla na prodih z ilovico in sprana psevdooglejena tla na skrilavcih in
pesSCenjakih. Na omenjenih tipih tal raste pretezno gozd (od vinogradov le
samorodnice) in so za vinogradnistvo neprimerni. Lege z temi tipi tal niso vklju¢ene
v absolutne vinogradniSke povrsine Bizeljsko-SremiSkega vinorodnega okolisa.

Podatki o proizvodu:
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Rdeci Bizelj€an PTP je suho mirno rdeCkasto vino svetlorubinaste rdeCe barve,
lahko tudi z vijoli€nimi odtenki, sadnega vonja, sveZega okusa, tanini so opazni v
blagi obliki. Znacilnosti posamezne sorte ne smejo izstopati.

Beli Bizeljcan PTP je suho mirno belo vino, rumenkaste barve z zelenkastimi
odtenki, s primarno aromo belih sort in prijetno blago svezega okusa. Sorte vinske
trte, iz katerih se prideluje vino beli Bizelj¢an PTP, so tiste bele sorte, ki so
priporo€ene in dovoljene sorte v vinorodnem okoliSu Bizeljsko Sremic.

Vzro¢na medsebojna povezava:

- Zmerno kontinentalno podnebje, ugodna razporeditev padavin v rastni dobi in
specificna litoloSka osnova v vinorodnem okoliSu Bizeljsko - Sremi¢ oblikujejo
poseben in tipiCen karakter vina Rdeci bizeljcan PTP, za katerega je znacilna
rdeCkasta svetlorubinasta barva, lahko tudi z vijoli€nimi odtenki, sadnost vonja,
svezina okusa in blaga taninska struktura, ki mu daje polnost. Specificne klimatske
in geoloSke razmere znotraj okoliSa omogocajo izbranim sortam, ki se uporabljajo
za pridelavo Rdecega bizelj¢ana, da razvijejo tipicne kakovostne in organolepti¢ne
lastnosti (cvetica) tega vina. Tudi sortni izbor je pomemben dejavnik pri oblikovanju
tipiCnega karakterja tega vina.

- Zmerno kontinentalno podnebje, ugodna razporeditev padavin v rastni dobi in
specificna litoloSka osnova v vinorodnem okoliSu Bizeljsko - Sremi¢ odlocilno
vplivajo na tipien karakter vina Beli bizelj¢an PTP, katerega bistvene
organolepti¢ne lastnosti so svetlo rumena barva z neznimi zelenkastimi odtenki,
izrazita sadnost arome in svezina ter pitnost v okusu. Specificne razmere znotraj
okoliSa omogocajo izbranim sortam, ki se uporabljajo za Beli bizelj¢an, da razvijejo
tipiCen karakter tega vina. Tudi sortni izbor je pomemben dejavnik pri oblikovanju

tipitnega karakterja tega vina.

8. DODATNI POGOJI
§tevilo trsov na hektar

Pravni okvir: V nacionalni zakonodaji

Vrsta dodatnega pogoja: | Odstopanje glede proizvodnje na
opredeljenem geografskem obmocju

Opis pogoja:

Za pridelavo vina rdeci Bizelj€an PTP in vina beli Bizelj¢an PTP mora biti Stevilo

trsov vecéje od 4.000 trsov na hektar.

sladkorna stopnja grozdja

Pravni okvir: V nacionalni zakonodaji
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Vrsta dodatnega pogoja: | Odstopanje glede proizvodnje na
opredeljenem geografskem obmodju

Opis pogoja:

Minimalna povprecna sladkorna stopnja grozdja za sorte vinske trte je:
- Zametovka 149,2 g/l;

- Rumeni plavec, Kraljevina 157,0 g/l;

- Laski rizling 169,8 g/l;

- Sauvignon, Beli pinot, Chardonnay, Modra frankinja, Modri pinot 182,6
a/l.

dovoljene oznake

Pravni okvir: V nacionalni zakonodaji

Vrsta dodatnega pogoja: |Dodatne doloCbe v zvezi z oznaCevanjem

Opis pogoja:

Dovoljeni oznaki geografskega porekla in kakovosti vina sta:
- rdeCi Bizelj¢an — priznano tradicionalno poimenovanje ali rdeci Bizelj¢an PTP;
- beli Bizelj€an — priznano tradicionalno poimenovanje ali beli Bizelj€an PTP.

promet z vinom

Pravni okvir: V nacionalni zakonodaji

Vrsta dodatnega pogoja: |Odstopanje glede proizvodnje na
opredeljenem geografskem obmocdju

Opis pogoja:

Vino rdeci Bizelj¢an PTP oziroma vino beli Bizeljcan PTP ne sme v promet prej kot
30 dni po trgatvi. Vino, ki je originalno polnjeno v inox sodih, je lahko v prometu
najvec dve leti po trgatvi.

organolepti¢na ocena

Pravni okvir: V nacionalni zakonodaji

Vrsta dodatnega pogoja: |Odstopanje glede proizvodnje na
opredeljenem geografskem obmocdju

Opis pogoja:

Pri organolepti¢ni oceni mora vino rdeci Bizelj€an PTP oziroma vino beli Bizelj¢an
PTP doseci najmanj 16,3 toCke. PokusSevalci za organolepticno oceno vina morajo
biti pred opravljanjem organolepti¢ne ocene seznanjeni, da ocenjujejo vino, Ki
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glede podatkov iz registra pridelovalcev grozdja in vina ter fizikalno kemic¢ne
analize izpolnjuje pogoje, da bi ob ustrezni organolepticni oceni lahko nosilo naziv
rdeci Bizelj€an PTP oziroma beli Bizelj€an PTP.

9. PODPORNO GRADIVO
a. Drugi dokumenti:

Opis:
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VI. DRUGI PODATKI

1. PODATKI O POSREDNIKU

Ime posrednika: Ministrstvo za kmetijstvo, gozdarstvo in
prehrano
Direktorat za kmetijstvo
Sektor za kmetijske trge

Naslov: 22 Dunajska
1000 Ljubljana
Slovenija

Telefon: 00386-1-4789000

Telefaks: 00386-1-4789035

Elektronska posta: gp.-mkgp@gov.si,mojca.jaksa@gov.si,leni.br
eznik@gov.si

2. PODATKI O ZAINTERESIRANI STRANI:

Ime in uradni naziv
zainteresirane strani:

KGZS- Kmetijsko gozdarska zbornica
Slovenije

sestava (v primeru
pravnih oseb):

Pravni status, velikost in

zbornica- javni zavod

Drzavljanstvo: Slovenija

Naslov: 135 Celovska
1000 Ljubljana
Slovenija

Telefon: 00386-1 51 36 600

Telefaks: 00386-1 51 36 650

Elektronska posta: kgzs@kgzs.si

3. POVEZAVA NA SPECIFIKACIJO PROIZVODA

Povezava:

http://www.mkgp.gov.si/si/o_ministrstvu/direkt
orati/direktorat_za kmetijstvo/starasektor za
kmetijske trge/vino/

4. JEZIK VLOGE:

slovenscina
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5. POVEZAVA S PODATKOVNO ZBIRKO E BACCHUS

BizeljCan ki ji lahko sledi ime manjSe geografske enote in/ali ime
vinogradniSkega posestva




