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Denumiri de vinuri existente — dosarul tehnic

I. DENUMIRE/ DENUMIRI DE INREGISTRAT:

Sarica Niculitel (ro)

II. COORDONATELE SOLICITANTULUI

Numele si functia ORGANIZATIA NATIONALA 5
solicitantului: INTERPROFESIONALA VITIVINICOLA
Statutul juridic, ONIV este constituita ca o grupare
dimensiunea $i reprezentativa, din organizatiile de
componenta (in cazul producatori, pe baza liberei initiative a
persoanelor juridice): acestora. ONIV are ca scop reglementarea

producerii, prelucrarii, depozitarii, distributiei
si comercializarii produselor vitivinicole i
desfagoara activitati de aparare a intereselor
producatorilor, cu respectarea diversitatii
regionale.Reuneste un numar de membri ce
reprezinta un volum de productie si
cornercializare considerabil, din sectorul

vitivinicol.
Nationalitate: Romania
Adresa: 59 B-dul. Marasti
11464 Bucuresti
Romania
Nr. telefon: 0040 21 - 311.91.03
Fax: 0040 21 - 311.91.02
E-mail(uri): office@oniv.ro

III. CAIETUL DE SARCINI AL PRODUSULUI

Stadiu: Anexat(e)
Denumirea fisierului: Caiet sarcini DOC SARICA NICULITEL for
Notify.pdf

IV. DECIZIE NATIONALA DE APROBARE:

Referinta juridica: Ordin MAPDR 732/2005 publicat in MOf
726/10.08.2005




DOSARUL TEHNIC 2 /15 Numar dosar: PDO-RO-A1575

V. DOCUMENT UNIC

Denumire/ denumiri de | Sarica Niculitel (ro)
inregistrat:

Termen
echivalent/termeni
echivalenti:

Denumire utilizata in mod |Nu
traditional:

Temeiul juridic pentru Articolul 73 alineatul (1) litera (a) din R.(CE)
transmitere: nr. 607/2009

Prezentul dosar tehnic
include modificarea
(modificarile) adoptata
(adoptate) in conformitate
cu:

Tip de indicatie DOP - denumire de origine protejata
geografica:

1. CATEGORII DE PRODUSE VITICOLE

1. Vin

2. DESCRIEREA VINULUI/'VINURILOR
Caracteristici analitice §i organoleptice

Caracteristici analitice:

- tarie alcoolica dobandita: minim 11 % vol.;

- aciditate totala (acid tartric): minim 4,5 g/l;

- aciditate volatila: 18 miliechivalenti/litru sau 1,08 g/l exprimat in acid acetic
pentru vinurile albe si roze si 20 miliechivalenti/litru sau 1,2 g/l exprimat in acid
acetic, pentru vinurile rosii,

- extract sec nereducator. minim 18,5 g/l pentru vinuri albe si 22 g/l pentru vinuri
rosii

- zaharuri totale exprimate prin suma glucoza+fructoza, g/l: in functie de tipul
vinului;

- dioxid de sulf total, maxim :

- 150 mg/l pentru vinuri rosii seci;

-200 mg/l pentru vinuri albe si roze seci;

-250 mg/I pentru vinurile albe al caror continut in zaharuri totale exprimate prin
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suma glucoza + fructoza este mai mare sau egal cu 5 g/l;
-200 mg/I pentru vinurile rosii al caror continut in zaharuri totale exprimate prin
suma glucoza + fructoza este mai mare sau egal cu 5 g/l;

Caracteristici organoleptice:

Muscat Ottonel
Aspect : Limpede cristal,
Culoare : de la alb-verzui pana la galben-pai,

Mirosul si aroma sunt imprimate mai ales de alcoolul terpenic denumit linalol, sunt
specifice soiului si arealului de provenienta, fara miros strain,

Gust : atragator, placut, in corelare cu aroma specifica, de vin sanatos, specific
soiului, ariei de provenienta, fara gust strain.

Feteasca alba

Aspect: limpede, cristal

Culoare: alb-verzui pana la galben auriu;

Miros:de strugure bine copt, specific soiului si arealului de provenienta, fara miros
strain

Gust: rotund, catifelat, amplu, corpolent, cu excelenta echilibrare a zaharurilor,
alcoolului si aciditatii, specific soiului gi arealului de provenienta, fara gust strain.
Feteasca regala

Aspect: limpede, cristal

Culoare de la alb-verzuie pana la galben- verzuie,

Miros cu prospetime, floral, cu arome de flori de camp, specific soiului gi arealului
de provenienta, fara miros strain

Gust fructuos, savuros, specific soiului si arealului de provenienta, fara gust strain.
Sauvignon

Aspect: limpede cristal,

Culoare: alb- verzui pana la galben pai,

Miros: floare de soc si flori de vita de vie, specific soiului gi arealului de
provenienta, fara miros strain

Gust:complex, in corelare cu mirosul specific, fin, specific soiului si arealului de
provenienta, fara gust strain.

Aligoté

Aspect: limpede, cristal

Culoare: de la galben- verzuie, pana la galben-pai,

Gust: neutral, uneori de caise verzi, uneori de pamant dar placut, specific soiului Si
arealului de provenienta, fara gust strain.

Miros: neutral, uneori cu aroma de fermentare, specific soiului si arealului de
provenienta, fara miros strain.

Riesling italian

Aspect: limpede, cristal

Culoare: de la alb-verzuie pana la galben- verzuie sau galben-pai,
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Gust: neutral, uneori de fructe verzi, specific soiului si arealului de provenienta,
fara gust strain.

Miros: neutral, uneori cu aroma de fermentare, specific soiului si arealului de
provenienta, fara miros strain.

Riesling de Rhin

Aspect: limpede, cristal

Culoare de la galben-pai cu nuante verzui,

Gust deplin, usor acidulat, vioi, fructuos, soiului si arealului de provenienta, fara
gust strain,

Miros : aroma fina, placuta, neutrala, uneori cu aroma de fermentare, specific
soiului si arealului de provenienta, fara miros strain.

Chardonnay

Aspect: limpede cristal,

Culoare: de la galben- verzui pana la galben pai,

Miros: fan, unt proaspat, specific soiului si arealului de provenienta, fara miros
strain,

Gust: savuros si persistent, de unt proaspat, specific soiului si arealului de
provenienta, fara gust strain.

Pinot gris

Aspect: limpede cristal,

Culoare: galben verzui pana la galben auriu, fara patarea data de pigmentii extrasi
din pielita bobului,

Miros: cu aroma de flori de camp, specific soiului si arealului de provenienta, fara
miros strain

Gust: placut, plin, onctuos, de la sec la dulce, sustinut de aciditate, specific soiului
si arealului de provenienta, fara gust strain.

Rkatiteli

Aspect: limpede cristal,

Culoare: de la alb-verzui pana la galben pai,

Miros: cu aroma usor florala, mai accentuata daca s-a facut o usoara macerare,
specific soiului si arealului de provenienta, fara miros strain,

Gust: placut, vioi, dat de aciditatea ridicata, foarte benefica in cazul vinurilor cu
rest de zahar, specific soiului si arealului de provenienta, fara gust strain.

Merlot

Aspect: limpede, translucid

Culoare intensa, rosu cu nuante de violaceu cand este tanar, rosu rubiniu intens
cand are peste doi ani, apar la invechire nuantele caramizii,

Miros: aroma de fructe intens colorate si supracoapte, specific soiului si arealului
de provenienta, fara miros strain,

Gust: corpolent, catifelat, aduce cu gustul de visine supramaturate, specific soiului
si arealului de provenienta, fara gust strain.

Cabernet Sauvignon
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Aspect: limpede, translucid,

Culoare: intensa, rosu cu nuante de violaceu cand este tanar, rosu rubiniu intens
cand are peste doi ani, apar la invechire nuantele caramizii,

Miros: variat, placut, de la ierbos pana la aroma de ardei iute, specific soiului si
arealului de provenienta, fara miros strain,

Gust: corpolent, exctractiv, plin, uneori astringent, caracter ierbos, specific soiului
si arealului de provenienta, fara gust strain.

Cabernet franc

Aspect: limpede, translucid,

Culoare: intensa, rosu cu nuante de violaceu cand este tanar, rosu rubiniu intens
cand are peste doi ani, apar la invechire nuantele caramizii,

Miros: aroma de ardei iute, uneori florala, specific soiului si arealului de
provenienta, fara miros strain,

Gust: catifelat, mai putin ierbos, mai putin astringent, specific soiului si arealului de
provenienta, fara gust strain.

Pinot noir

Aspect: limpede, translucid

Culoare: rotie rubinie,

Miros : aroma neutrala, specific soiului si arealului de provenienta, fara miros
strain,

Gust: fin, amplu, rotund, moale, specific soiului gi arealului de provenienta, fara
gust strain.

Burgund mare

Aspect : limpede, intens colorat

Culoare: rogu inchis, de la nuante violacee pentru vinul tanar pana la nuante
caramizii pentru vinul cu o vechime de peste doi ani;

Miros: aroma de fructe de padure coapte, specific soiului si arealului de
provenienta, fara miros strain,

Gust: echilibrat, consistent, catifelat, fara astringenta, specific soiului si arealului de
provenienta, fara gust strain.

Babeasca neagra

Aspect: limpede, translucid,

Culoare: rosu rubiniu,

Miros: neutral, cu ugoara nuanta florala, specific soiului si arealului de
provenienta, fara miros strain,

Gust: putin extractiv, echilibrat, baubil, placut, nu prea alcoolic, specific soiului gi
arealului de provenienta, fara gust strain.

Syrah

Aspect: limpede, translucid,

Culoare: rosu aprins sau rosu rubiniu,

Miros: aroma de piper si fructe rosii supracoapte, specific soiului si arealului de
provenienta, fara miros strain,
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Gust: delicat, suplu, usor picant cu nota de condiment, specific soiului si arealului
de provenienta, fara gust strain.

3. TERMENI TRADITIONALI

a. Punctul a)

Vin cu denumire de origine controlata (D.O.C.)

b. Punctul b)

Vin tanar

Vin de vinoteca

Rezerva

4. PRACTICI DE VINIFICARE

a. Practici oenologice
Practici oenologice

Tip de practica Restrictie relevanta privind producerea
oenologica: vinurilor

Descrierea practicii:

Fara dispozitii suplimentare.

b. Productii maxime

Productia de struguri (kg/ha), in functie de mentiunea tradifionala utilizata

Productie maxima:

Soiurile de struguri

Productia maxima (kg/ha)

D.O.C.-C.T.

D.0.C.-C.M.D.

Muscat Ottonel, Cabernet
Sauvignon, Cabernet franc,
Pinot noir, Feteasca neagra,
Syrah

8.000

0.000

Izeteascé alba, Sauvignon,

hardonnay, Pinot gris, Merlot

0.000

11.000
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e Rhin, Burgund mare

tligoté, Riesling italian, Riesling

11.000

Feteasca regala, Rkiiteli

Babeasca neagra

12.000

Randamentul in vin (hl/ha), in unctie de mentiunea traditionala utilizata

Numar dosar: PDO-RO-A1575

Productie maxima:
Randamentul maxim (hl/ha)
Soiurile de struguri
D.O.C.-C.T. D.O.C.-C.M.D.

Muscat Ottonel, Cabernet

arietal, Pinot noir, Feteasca b2 60
neagra, Syrah
teteasca alba, .Sauw.gnon, - 5

hardonnay, Pinot gris, Merlot
t«ligoté, Riesling italian, Riesling_ 75

e Rhin, Burgund mare
Feteasca regala, Rkiteli I oo
Babeasca neagra

5. ZONA DELIMITATA

Judetul Tulcea:
-Oras Tulcea
-Comuna Somova
-Comuna Niculitel
-Comuna lzvoarele
-Comuna Valea Teilor
-Comuna Frecatei
-Oras Isaccea
-Comuna Luncavita
-Comuna Vacareni
-Comuna Jijila
-Oras Macin
-Comuna Greci
-Comuna Carcaliu

-Comuna Cerna

satele Somova, Mineri, Parches;
satul Niculitel;
satele Izvoarele, Alba;

satul Valea Teilor;

satele Telita, Posta;

satul Luncavita;
satul Vacareni;
satul Jijila;

satul Greci;
satul Carcaliu
satul Cerna.
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a. Zona NUTS
RO225 Tulcea
RO22 Sud-Est
RO2 Macroregiunea doi
RO ROMNIA
b. Harti ale zonei delimitate
Numarul de harti anexate: |0

6. STRUGURI DE VINIFICATIE
a. Inventarul principalelor soiuri de struguri de vinificatie

11. Pinot gris

10. Feteasca neagra

09. Babeasca neagra

08. Muscat Ottonel

07. Cabernet Sauvignon

06. Sauvignon

04. Aligoté

03. Merlot

02. Feteasca regala

01. Feteasca alba

b. Soiuri de struguri de vinificatie OIV

Chardonnay B

Cabernet Franc N

Rkatiteli

Burgund Mare

Syrah N

Riesling de Rhin

Riesling Italian

Pinot Noir N
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c. Alte soiuri

7. LEGATURA CU ZONA GEOGRAFICA

Legdtura cu aria geografica

Detalii privind zona geografica:

Descrierea factorilor naturali care contribuie la legatura

Arealul aferent DOC Sarica Niculitel se afla in unitatea morfostructurala Dobrogea
de nord, unde roca principala pe seama careia s-au format solurile din zona este
loesul.

Solul are Tnsusiri fizico-chimice foarte bune, cu permeabilitate, porozitate si textura
medie, lutonisipoasa, si drenaj foarte bun, incat apa nu balteste decat pentru scurt
timp.

Solurile predominante sunt din clasa Cernoziomuri, cu caracteristici de sol slab
tasat, cu reactie alcalina, pH = 8,0 — 8,2, cu carbonat de calciu moderat,
aprovizionat cu NPK, cu o clasa de pretabilitate Ill, ce indica conditii foarte bune
pentru cultura vitei de vie.

Temperatura medie anuala este cu putin peste 10 grade Celsius iar precipitatiile
anuale sunt de aprox. 440 mm.

Clima este continental excesiva, cu precipitatii reduse (sub 400 mm/an), cu veri
calduroase, ierni reci, insa vecinatatea cu Dunarea si Delta Dunarii la nord, cu
padurile intinse de la sud, coroborata cu expunerea preponderant Nordica a
arealului, atenueaza efectele caniculei din timpul verii (exceptii la expunerea
nordica o constiutie plantatiile de la Valea Teilor, Carcaliu si Cerna).

Podgoria Sarica Niculitel este cea mai veche podgorie a Dobrogei, localizata in
judetul Tulcea (Dobrogea de nord), o zona cu un pitoresc aparte ce-si intinde
trecutul dincolo de perioada colonizarii romane (in nordul Dobrogei romanii s-au
instalat temeinic in acele vremuri, inca din secolul Il, construindu-si o serie de
castre pentru apararea imperiului de atacurile populatiilor barbare, marturie stand
castrele Arrubium (localitatea Macin), Noviodunum (Isaccea), Aegesius (Tulcea),
Troesmis (Turcoaia), etc.

Ca localizare, viticultura din acest areal este organizata in jurul dealurilor
Niculitelului si Muntilor Mé&cin, resturi ale vechiului lant muntos Hercinic. In unele
locuri, Isaccea sau Somova, viile sunt foarte aproape de lacurile riverane Dunarii.
Viile podgoriei sunt amplasate pe terenuri cu altitudini cuprinse intre 50 si 200
metri, formand amfiteatre largi, cu deschideri catre valea Dunarii. Viticultura din
acest areal este organizata in jurul dealurilor Niculitelului si Muntilor M&cin - resturi
ale vechiului lant muntos hercinic-cel mai vechi lant muntos din Europa.
Fundamentul este format din: roci cristaline cutate prehercinic, roci magmatice
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(granite si bazalte) si roci sedimentare. Aceasta unitate are urmatoarele
subdiviziuni:

1.Macin — situata in vest intre Dunare si Taita

2.Niculitel —intre Taita si depresiunea Nalbant

3.Tulcea

Descrierea factorilor umani care contribuie la legatura

Sarica-Niculitel este cea mai veche podgorie a Dobrogei.

Viticultura acestor locuri isi intinde trecutul dincolo de perioada colonizarii romane,
in timpul careia ea a primit un puternic impuls. Nu trebuie uitat ca in nordul
Dobrogei romanii s-au instalat temeinic in acele vremuri, construindu-gi o serie de
castre pentru apararea imperiului de atacurile populatiilor barbare. La Tulcea
exista pe vremuri cetatea Aegysum ridicata de romani in secolul Il; orasul Isaccea
s-a construit in jurul castrului Noviodunum, iar la Macin se afla castrul Arrubium.
Este cert faptul ca viticultura acestei zone a avut de profitat de pe urma prezentei
romanilor, dupa cum ea profitase din plin de influenta exercitatd de comertul
realizat prin cetatile port construite de greci pe malurile Marii Negre (corabiile
genovezilor si ale grecilor poposeau adesea in porturile dunarene ale vremii din
preajma acestei podgorii de unde incarcau licorile obtinute din viile din nordul
Dobrogei).

La sfarsitul secolului al XIV-lea Dobrogea se afla in stapanirea lui Mircea cel
Batran, voievodul Tarii Romanesti care, aga cum rezulta din gloriosul sau titlu, isi
intindea domnia "pana la Marea cea Mare".

Intre anii 1420 si 1878, timp de patru secole si jumatate, teritoriul cuprins ntre
Dunére si Marea Neagra a intrat in stdpanirea imperiului otoman. Tn acesta
perioada viticultura dobrogeana a inregistrat un declin, dar ea nu a disparut,
continuand sa fie practicata de populatia romaneasca bastinasa.

Viile podgoriei Sarica-Niculiiel s-au pastrat de-a lungul acestui interval
mentinandu-gi chiar si faima castigata in trecut. Existd documente care arata ca, in
anii 1760-1770, negustorii polonezi veneau si cumparau vin in aceasta podgorie i
vinul era transportat pe Dunare cu ajutorul corabiilor care se incarcau la Isaccea.
Asa cum rezulta dintr-o statistica veche, in anul 1903 tinutul nord-dobrogean
dettnea o suprafata de 5.800 hectare de vita de vie si realiza o productie de
305.000 hectolitri de vin, situandu-se pe al doilea loc in tara, dupa cel al Putnei.
Cele mai importante localitati viticole erau Macinul, Isaccea, Badila, Niculitel,
Sarica, Telita si Cocos.

O explicatie a dezvoltarii viticulturii Tn aceasta regiune se regaseste in existenta
unor conditti naturale foarte favorabile date de agezare, de clima si de sol. In Delta
Dunarii, deci nu departe de podgorie, se gaseste si in prezent cea mai numeroasa
populatte de vite salbatice din tara.

In p&durile Hazmacului Mare de pe grindul Letea, au fost identificate exemplare
apartinand specie Vitis Silvestris. Este cert ca ne gasim aici intr-un habitat care
convine vitei de vie, tn egala masura vitelor salbatice si celor cultivate.




DOSARUL TEHNIC 11715 Numar dosar: PDO-RO-A1575

Podgoria trage foloase de pe urma vecinatatii Dunarii, care trimite spre vii vapori
de apa ce creeaza o umiditate atmosferica prielnica. Calitatea vinurilor produse in
nordul Dobrogei poate fi pusa in mare masura si pe seama solului, format pe lava
macinata de intemperii, cu structura si compozitie favorabila cultivarii acesteia.
Invecinarea cu padurile contribuie apoi la realizarea unui microclimat specific,
propice culturii vitei de vie.

La Niculitel, localnicii vorbesc chiar despre o legenda potrivit careia Noe ar fi fost
cel care ar fi pus temelia podgoriei Sarica. Conform marturiilor istorice, respectiva
podgorie, care se intinde, in prezent, pe cateva mii de hectare, ar fi fost infiintata
de niste calugari care au ctitorit actuala manastire Cocos.

Detalii privind produsul:

Viile de la Tulcea si Somova sunt preponderent constituite din soiuri rosii, Merlot,
Cabernet Sauvignon, Burgund mare, Babeasca neagra dar si din soiuri albe,
Aligoté, Riesling Italian, Feteasca alba. In centrele viticole Niculitel si Macin,
productia de vinuri albe este preponderenta, formata din Aligoté, Feteasca regala,
Sauvignon blanc, Riesling Italian, Muscat Ottonel, Rkatiteli, etc. Tot in aceste
areale se obtin valoroase vinuri rogii de Merlot si Cabernet varietal. In toata
podgoria, se distinge soiul Aligoté despre care se vorbeste ca in acest areal si-a
gasit a doua patrie.

Podgoria Sarica Niculitel este formata din trei centre viticole: Macin la vest, Tulcea
in partea estica si Niculitel la mijloc.

Viile de la Tulcea imbraca dealul ce domina orasul de la gurile Deltei Dunarii si
se continua pe teritoriul invecinat al comunei Somova spre vest. Soiurile albe
preponderente sunt Aligoté, Riesling italian, Feteasca regala, Sauvignon, Muscat
Ottonel. Nu lipsesc din acest areal nici soiurile rosii cum ar fi Cabernet-ul
Sauvignon sau Merlot-ul dar si Burgundul mare sau Babeasca neagra,
caracterizate prin note fructate.

Centrul viticol Macin gi ageaza viile la poalele muntilor Macin (cel mai vechi
lant muntos din Europa), incepand din comuna Jijila la nord si trecand printr-o linie
oarecum paralela cu Dunarea pe directia nord-sud prin Macin, Carcaliu gi Cerna.
In centrul viticol Macin se cultiva si prelucreazd un numar mai mare de soiuri,
preponderente fiind cele albe precum Aligoté -ul, Feteasca regala, Feteasca alba,
Riesling italian, Muscat Ottonel, Sauvignon si mai nou-Chardonnay-ul. Vinurile
albe din centrul viticol Macin se caracterizeaza prin pospetime, aciditate mai
scazuta fiind vinuri lejere, care se consuma in general ca vinuri proaspete. Nu
lipsesc din acest areal nici vinurile rosii precum Merlot, Cabernet Sauvignon, Pinot
Noir sau Feteasca neagra.

Centrul viticol Niculitel se intinde sub forma unui culoar care pleaca din orasul
Isaccea, trece prin comuna Niculitel si ajunge peste dealuri la Izvoarele.
Sortimentele cultivate sunt Aligoté -ul, Rieslingul italian, Feteasca regala,
Sauvignon, Muscat Ottonel, iar dintre cele rosii Merlot-ul, Cabernet Sauvignon,
Babeasca neagra, Burgund mare.



http://ro.wikipedia.org/wiki/Niculi%C5%A3el,_Tulcea
http://www.crestinortodox.ro/biserici-si-manastiri-din-romania/67799-manastirea-cocos
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Din categoria vinurilor albe, un vin care atrage atentia din toata podgoria,
este cel de Aligoté. Se considera ca in nordul Dobrogei se produc cele mai reusite
vinuri de Aligoté din tara. Sunt vinuri seci, cu o buna aciditate, placute gustativ,
usor de recunoscut prin caracterul lor aromatic particular. Nu necesita invechire,
fiind bune de consum chiar in primele gsase luni de la obtinere.

Trebuie subliniat totodata si calitatea deosebita a vinurilor rosii. Cele din soiul
Babeasca neagra sunt mai putin colorate si mai slab extractive, dar placute
organoleptic; vinurilor rosii produse in centrul viticol Macin din soiurile Merlot,
Feteasca neagra sau Cabernet Sauvignon se recunosc prin personalitate dar si
prin gustul si aromele imprimate de conditiile pedo-climatice.

Interactiune cauzala:

Sarica Niculitel este cea mai veche podgorie a Dobrogei. Aproape orice
descoperire arheologica are inscriptionat sau sculptat pe ea motivul vitei de vie.
Prin cetatile port de la Dunare, Aegyssus de la Tulcea, Noviodunum de la Isaccea
sau Arrubium de la Macin, se facea un puternic comert cu vin. Exista documente
care atesta ca negustorii polonezi cumparau vin din podgoria Sarica Niculitel i-I
incarcau in corabii in portul Isaccea.

Din statisticile mai vechi, rezulta ca in 1903, in aceasta zona erau aproximativ 5
800 ha de vie si se realiza o productie de aproximativ 305 000 hl de vin, fiind pe
locul doi in tara, dupa tinutul Putnei.

In prezent, arealul DOC SARICA NICULITEL se poate imparti in trei centre viticole
importante: Tulcea, Niculitel si Macin. Soiurile de struguri specifice Podgoriei
Sarica Niculitel (podgorie amplasata in unitatea morfostructurala Dobrogea de
Nord, in vecinatatea Muntilor Macin si fluviului Dunarea), au fost cultivate inca din
cele mai vechi timpuri.

Aceste soiuri, in perioada lor de maturitate optima, asigura un echilibru excelent
intre zahar si aciditate, echilibru necesar pentru a obtine musturi de calitate si
vinuri fructuoase in urma fermentarii.

Tipurile de sol existente precum si expozitia diferitd a plantatiilor din centrele
viticole Macin, Niculitel sau Tulcea, au determinat o selectie severa a soiurilor
obtinute aici, in functie de caracteristicile de mediu si adaptibilitatea vitelor
(plantelor).

Podgoria Sarica Niculitel are ca principale forme de relief:

- Céampii marginale

Cea mai mare parte a suprafetei de campie marginala este acoperita cu o patura
groasa de loess de peste 15-20 m grosime, depusa in Cuaternar (Pleistocen)
aceasta fiind roca principala pe seama careia s-au format solurile din zona. Loess-
ul a imprimat solurilor insusgiri fizice si chimice bune, precum permeabilitatea,
porozitatea, textura medie, dar si o rezistenta destul de mica la eroziune i un
continut de humus mai putin ridicat. Aceste campii marginale sunt favorabile
cultivarii in mod special cu soiuri de Feteasca regala, Fetesca alba, Chardonnay.
- Terenuri slab inclinate
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Sunt suprafete caracterizate prin pante, solul fiind de tip Kastanoziom, afectat
partial de eroziunea de suprafata. Pe aceste suprafete nu se inregistreaza
modificari ale regimurilor termic sau hidric, exploatarea acestora impunand unele
masuri simple de protectie antierozionala. Se preteaza foarte bine la irigatii cu
restrictii impuse de panta terenului.

- Culmi

Ocupa terenurile cu cota cea mai tnalta si au un microclimat specifi,c fiind puternic
expuse vantului, motiv pentru care sunt erodate. Nici pe aceste suprafete nu se
produc modificari ale regimurilor termic sau hidric, solul fiind slab erodat.

in cadrul formelor de relief enumerate mai sus sunt cultivate in mod deosebit
soiurile Sauvignon, Riesling italian, Muscat Ottonel, Merlot, Pinot noir, Babeasca
neagra, Cabernet Sauvignon, Feteasca neagra.

- Versanti cu panta

Sunt suprafete de racord intre doua zone cu cote diferite si se caracterizeaza prin
panta mai mare de 5% si pot fi lungi (peste 200 m) sau scurti (sub 200 m) in
ambele cazuri fiind insa neuniformi. Pe versanti se produc modificari importante
ale regimului termic si mai ales hidric. Modificarea regimului hidric are loc ca
urmare a cresterii valorilor pantei, ceea ce face ca o parte din apa cazuta prin
precipitatii s& nu se poata infiltra in profunzime, scurgéndu-se la suprafata solului.
Conditiile oferite de versantii cu panta sunt propice cultivarii in mod special a
soiurilor Aligoté, Feteasca regala, Merlot, Pinot noir.

Avand la baza aceste tipuri de soluri, favorabile de altfel cultivarii vitei de vie,
soiuri de struguri de cea mai buna calitate, dar si tehnologiile de vinificare care
imbina traditionalismul zonei cu tendintele actuale, sunt obtinute in nordul
Dobrogei vinuri tipice, fructuoase, de cea mai inalta calitate.

Aceste vinuri de-a lungul timpului au dus la crearea unor legaturi istorice stranse
cu alte natiuni, incepand de la comertul pe care il practicau genovezii sau grecii,
ale caror corabii poposeau in porturile dunarene din jurul acestei podgorii, Si
continuand mai tarziu (sec.XVII-XVIII) cu negustorii polonezi care cumparau vin tot
din aceasta podgorie, vinul fiind transportat pe Dunare tot cu ajutorul corabiilor
care se incarcau la Isaccea.

Astazi diversitatea vinurilor din Podgoria Sarica Niculitel este mare, calitatea
acestora fiind din ce in ce mai cunoscuta pe o piata aflata intr-o continua
schimbare-vorbim de piata nationala, dar si pe piete consactate precum ltalia,
Spania, Germania, SUA, etc.

8. CONDITII SUPLIMENTARE
Conditii de comercializare

Cadru juridic: In legislatia nationala

Tip de conditie Dispozitii suplimentare privind etichetarea
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suplimentara:

Descrierea conditiei

Fara dispozitii suplimentare.

9. DOCUMENTE JUSTIFICATIVE
a. Alt(e) document(e):

Descriere:
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VI. ALTE INFORMATII
1. COORDONATELE INTERMEDIARULUI

Numele intermediarului: | Oficiul National al Viei si Produselor
Vitivinicole

Adresa: 49 Sos lancului
021719 Bucuresti
Romania

Nr. telefon: 0040 21/2505097

Fax: 0040 21/2505098

E-mail(uri): office@onvpv.ro

2. COORDONATELE PARTII/PARTILOR INTERESATE

3. LINK CATRE CAIETUL DE SARCINI AL PRODUSULUI

Link: http://www.onvpv.ro/?pag=1031

4. LIMBA CERERII:

romana

5. LINK CATRE E-BACCHUS

Sarica Niculitel urmata sau nu de Tulcea




