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Denumiri de vinuri existente — dosarul tehnic

I. DENUMIRE/ DENUMIRI DE INREGISTRAT:

lana (ro)

II. COORDONATELE SOLICITANTULUI

Numele si functia Oficiul National al Viei si Produselor
solicitantului: Vitivinicole (O.N.V.P.V.)
Statutul juridic, O.N.V.P.V. este organismul tehnico-stiintific
dimensiunea si care gestioneaza la nivel national, in
componenta (in cazul principal, potentialul de productie, denumirile
persoanelor juridice): de origine, indicatiile geografice si mentiunile
traditionale pentru produsele vitivinicole.
Nationalitate: Romania
Adresa: 49 Soseaua lancului
021719 Bucuresti
Romania
Nr. telefon: 0040 21 2505097
Fax: 0040 21 2505098
E-mail(uri): office@onvpv.ro

III. CAIETUL DE SARCINI AL PRODUSULUI

Stadiu: Anexat(e)
Denumirea fisierului: Caiet DOC IANA for Notify.pdf

IV. DECIZIE NATIONALA DE APROBARE:

Referinta juridica: Ordin MAPDR 732/2005, M Of nr. 726/10
august 2005
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V. DOCUMENT UNIC

Denumire/ denumiri de  |lana (ro)
inregistrat:

Termen
echivalent/termeni
echivalenti:

Denumire utilizata in mod |Nu
traditional:

Temeiul juridic pentru Articolul 73 alineatul (1) litera (a) din R.(CE)
transmitere: nr. 607/2009

Prezentul dosar tehnic
include modificarea
(modificarile) adoptata
(adoptate) in conformitate
cu:

Tip de indicatie DOP - denumire de origine protejata
geografica:

1. CATEGORII DE PRODUSE VITICOLE

1. Vin

2. DESCRIEREA VINULUI/VINURILOR

Caracteristici analitice §i organoleptice

Caracteristici analitice:

Caracteristicile analitice :

Vinurile cu D.O.C. ,IANA” trebuie sa prezinte urmatoarele caracteristici de
compozitie :

- tarie alcoolica dobéandita: minim 11 % vol.;

- aciditate totala (acid tartric): minim 4,5 g/l ;

- zaharuri totale, glucoza+fructoza, g/l: in functie de tipul vinului;

- aciditate volatila (acid acetic):

* 18 miliechivalenti pe litru sau 1,08 g/I, pentru vinurile albe si roze;

* 20 miliechivalenti pe litru sau 1,2 g/lI, pentru vinurile rosii;

* 25 miliechivalenti pe litru, in functie de utilizarea mentiunilor traditionale;
-extract sec nereducator. minim 17 g/l pentru vinuri albe sau roze si 18g/l pentru
vinuri rosgii.

- dioxid de sulf total, maxim :

* 150 mg/l pentru vinuri rosii seci;
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* 200 mg/l pentru vinuri albe si roze seci;

* 200 mg/l pentru vinuri rosii, al caror continut in zaharuri este mai mare sau egal
cu 5 gll;

* 250 mg/l pentru vinuri albe si roze, al caror continut in zaharuri este mai mare
sau egal cu 5 g/l.

Caracteristici organoleptice:

1. Muscat Oftonel:

* Aspect limpede, stralucitor

* Culoare: galben-pai sau galben intens, fara urme de
oxidare

* Miros: aroma tipica de muscat, mai estompata in perioadele de seceta
prelungita

* Gust tipic de muscat, fin, postgust lung

2. Sauvignon:

* Aspect. limpede, placut

* Culoare: galben reflexe verzui, stralucitoare

* Miros: citrice verzi si fructe exotice

* Gust. placut, usor acid, aduce a melon

3. Feteasca regala:

* Aspect. limpede, echilibrat

* Culoare: galben cu nuante verzui, semiaromat

* Miros: aroma de flori de camp si miere de albine
* Gust. placut, fructuos, sprintar

4. Feteasca alba:

* Aspect limpede

* Culoare: galben-pai, cu reflexe verzui

* Miros: specifica, aduce a flori de vita de vie

* Gust. armonios

5.Aligote

* Aspect : limpede

* Culoare: galben verzui

* Miros : pamant reavan, ciuperci

* Gust :plin, usor amarui, nu foarte impresionant
6 .Riesling italian

* Aspect. limpede

* Culoare: galben verzui

* Miros: amestec de citrice si note puternic minerale
* Gust: ugor amarui, aciditate ridicata, echilibrat

7. Busuioaca de Bohotin

* Aspect .limpede, stralucitor
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* Culoare: de la stacojiu pana la roz violaceu

* Miros : amestec de trandafir si busuioc, tipic soiului

* Gust: arome placute de trandafir, gust lung

8. Cabernet Sauvignon:

* Aspect. limpede, stralucitor

* Culoare: rosu intunecat, prin invechire devine rogu-caramiziu

* Miros: puternic, crud, a fructe rosii

* Gust. ierbos, cu astringenta mare, in acelagi timp echilibrat

9. Merlot:

* Aspect. limpede, transparent

* Culoare: rosu, stralucitor

* Miros: aroma erbacee, inconfundabila, de strugure in parga si fructe de padure
* Gust. placut, echilibrat, cu taninuri moi

10. Pinot noir:

* Aspect. limpede, transparent

* Culoare: rosu deschis, stralucitor

* Miros: aroma schimbatoare de la cirese amare pana la capsuni
* Gust. fin, catifelat

11. Feteasca neagra:

* Aspect. limpede, translucid

* Culoare: rosu intens, clar, stralucitor

* Miros: miros caracteristic soiului si anume a prune uscate neafumate
* Gust: structura foarte buna, echilibrat, cu taninuri blande

12. Babeasca neagra

* Aspect. limpede, nu foarte intens colorat

* Culoare: rosu cu nuante violacee

* Miros: aroma de fructe proaspat culese

* Gust. echilibrat, cu aciditate usor ridicata.

3. TERMENI TRADITIONALI
a. Punctul a)

Vin cu denumire de origine controlata (D.O.C.)

b. Punctul b)

Vin de vinoteca
Rezerva
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4. PRACTICI DE VINIFICARE
a. Practici oenologice
Practici oenologice

Tip de practica Practica de cultivare
oenologica:

Descrierea practicii:

Irigarea este admisa numai in anii secetosi cu notificarea O.N.V.P.V., atunci cand
continutul apei in sol pe adancimea de 100 cm scade la 50 % din IUA, prin
folosirea unor norme moderate de udare (400-600 mc/ha).

Recoltarea in verde - reducerea numarului de ciorchini la intrarea in parga cand
productia potentiala depaseste limitele maxime admise prin caietul de sarcini.

b. Productii maxime
Productie de struguri (kg/ha)

Productie maxima:

» Maxim 8.000 kg/ha |a soiurile: Muscat Ottonel, Sauvignon, Cabernet Sauvignon,
Pinot noir, Feteasca neagra, Busuioaca de Bohotin, daca vor purta mentiunea

traditionala D.O.C. — C.M.D.
* Maxim 70.000 kg/ha |a soiurile: Merlot, Riesling italian, Feteasca alba, daca vor

purta mentiunea traditionala D.O.C. — C.M.D.

* Maxim 12.000 kg/ha la soiul: Feteasca regala, Aligote, Babeasca neagra, daca
vor purta mentiunea traditionala D.O.C. — C.M.D.

Si

» Maxim 7.000 kg/ha la soiurile: Muscat Ottonel, Sauvignon, Cabernet Sauvignon,
Pinot noir, Feteasca neagra, Busuioaca de Bohotin, daca vor purta mentiunea

traditionala D.O.C. — C.T.
» Maxim 8.000 kg/ha la soiurile: Feteasca alba, Merlot, daca vor purta mentiunea

traditionala D.O.C. - C.T.

Randament in vin (hl/ha)

Productie maxima:

» Maxim 52 hl/ha la soiurile: Muscat Ottonel, Sauvignon, Cabernet Sauvignon,
Pinot noir, Feteasca neagra, Busuioaca de Bohotin, daca vor purta mentiunea

traditionala D.O.C. - C.M.D.
» Maxim 65 hl/ha la soiurile: Merlot, Riesling italian, Feteasca alba, daca vor purta

mentiunea traditionala D.O.C. — C.M.D.
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» maxim 78 hl/ha la soiurile: Feteasca regala, Aligote, Babeasca neagra, daca vor
purta mentiunea traditionald D.O.C. — C.M.D.

Si

» Maxim 46 hl/ha la soiurile: Muscat Ottonel, Sauvignon, Cabernet Sauvignon,
Pinot noir, Feteasca neagra, Busuioaca de Bohotin, daca vor purta mentiunea
traditionala D.O.C. — C.T.

» maxim 52 hl/ha la soiurile: Feteasca alba, Merlot, daca vor purta mentiunea
traditionala D.O.C. — C.T.

5. ZONA DELIMITATA

Arealul delimitat pentru producerea vinurilor cu denumirea de origine controlata
“IANA”, se intinde pe teritoriul judetului Vaslui, astfel:

- Comuna lana, satul lana;

- Comuna Perieni, satul Perieni;

- Comuna Ciocani, satul Ciocani;

- Comuna Bacani, satele Bacani, Suseni, Vulpaseni ;

- Comuna Pogana, satul Pogana ;

Denumirea de origine controlata “IANA” poate fi completata, in functie de interesul
producatorilor, cu una din urmatoarele denumiri de plai viticol: DEALUL PERIENI,
DEALUL SEACA, DEALUL POGANA.

a. Zona NUTS
RO216 Vaslui
RO21 Nord-Est
RO2 Macroregiunea doi
RO ROMNIA

b. Harti ale zonei delimitate

Numarul de harti anexate: |0

6. STRUGURI DE VINIFICATIE
a. Inventarul principalelor soiuri de struguri de vinificatie

10. Feteasca neagra
09. Babeasca neagra
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08. Muscat Ottonel

07. Cabernet Sauvignon
06. Sauvignon

04. Aligoté

03. Merlot

02. Feteasca regala

01. Feteasca alba

b. Soiuri de struguri de vinificatie OIV

Busuioaca de Bohotin
Riesling Italian
Pinot Noir N

c. Alte soiuri

7. LEGATURA CU ZONA GEOGRAFICA
Legdtura cu aria delimitata

Detalii privind zona geografica:

a). DESCRIEREA FACTORILOR NATURALI CARE CONTRIBUIE LA LEGATURA
Substratul litologic se caracterizeaza prin prezenta argilelor, nisipurilor si marnelor
argiloase levantine, daciene, pontiene, meotiene si kersoniene, precum si prin
depozite loessoide pleistocene, care prezinta o frecventa mai mare pe suprafetele
relativ plane ale podisului Barladului. Textura sedimentelor de solificare este luto-
nisipoasa-lutoasa in majoritatea situatiilor.

Solurile reprezentative pentru aceasta podgorie sunt: solurile cenusii,
cernoziomurile cambice, regosolurile si solurile antropice.

Relieful este tipic deluros-colinar si este caracterizat prin interfluvii prelungi pe
directia NNV-SSE, cu coame inguste in partea nordica . Versantii manifesta
adesea evidente asimetrii secundare, in sensul ca cei cu expunere vestica sunt
mai scurti si mai puternic inclinati (50-150) fata de cei cu expunere estica mai lungi
si cu pante mai domoale (30-70).

Hidrografia este reprezentata prin paraie, colectorul exclusiv fiind raul Barlad. Cele
cateva lacuri de acumulare au rolul de regularizare a scurgerii i de aprovizionare
cu apa potabila, industriala si irigabila. Apele freatice au debite mici, pana la
disparitie Tn optimul termic estival. Mai bogat este freaticul luncilor, insa el nu
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corespunde standardului de calitate. In general, aceasta podgorie este deficitara in
resurse hidrice de suprafata sau de adancime.

Climatul temperat continental, cu vadit caracter de excesivitate est-europeana, se
reflecta in ierni aspre si veri toride.

Radiatia solara globala este de 115 Kcal/cm
variind intre 2000-2150 ore/an. Suma temperaturilor zilnice mai mari de OOC este
de aproape 38000
mai scazuta pe culmile interfluviale de peste 250 m altitudine. Precipitatiile

2, durata de stralucire a soarelui

. Media anuala a temperaturii aerului este de 9,5OC, fiind cu 1OC

atmosferice au o medie anuala in jur de 500 mm, care corelata cu
evapotranspiratia de 650-675 mm, pot duce la un deficit potential anual de peste
100-200 mm, plasat aproape in intregime in perioada iulie-septembrie.

b) FACTORUL UMAN CARE CONTRIBUIE LA LEGATURA CU ARIA
GEOGRAFICAViticultura reprezinta o preocupare din vechime a localnicilor din
aceasta zona. Dovada o reprezinta vasele si uneltele specifice acestei indeletniciri,
cum ar fi ciubarul si trocul, aflate nu numai la muzeele viti-vinicole, dar si in
inventarul actual si folosinta localnicilor. Desi preocuparile viti-vinicole sunt foarte
vechi, podgoria Colinele Tutovei a inceput sa se contureze dupa invazia filoxerei,
ajungand in forma actuala in a doua jumatate a secolului al XX-lea.

Din informatiile obtinute de la batréani, soiurile ce se cultivau in aceasta zona erau
de origine locala, dominate fiind cele de Poama alba-creata ( probabil Francuga de
astazi), Zghihara verde, Balaie (probabil Plavaie) si Busuioaca. Faptul ca viticultorii
infiintau plantatii in mod traditional conform zicalei ,pune vita bea vinita”, adica prin
plantarea butagilor de vita indigena proprie, a facut ca dezastrul filoxeric sa apara
aici mult mai tarziu, unele plantatii indigene rezistand péna in anii ‘50 ai secolului
XX, ca de exemplu la Ciocani, Bacani, Crang si lana.

Asezari vechi in care a existat preocupare viti-vinicola sunt satele
Bogesti,Mascurei si Tomesti- sate mentionate in documente ce dateaza din 1555,
1613 si respectiv din 1689- sate care apartin in prezent comunei Pogana.
Localnicii, respectand traditia vechiului drept razasesc, mai pastreza si astazi in
sistemul de delimitare a hotarelor, expresii ca: , din zare in zare”. In preajma
vetrelor de sat, locuitorii isi extindeau loturile cultivate cu vita de vie pornind de la
casa spre padure; astfel de locuri se intalnesc si in prezent la lezer, Crang,
Perieni, Bacani si Suseni. Dovezi ca in acest teritoriu cultura vitei de vie a fost una
dintre preocuparile localnicilor este si faptul ca multe vase si unelte, ca de exemplu
ciubar, troc ( vas confectionat prin scobirea unui trunchi de copac ce se aseza la
capatul calcatorului sau teascului), se intdlnesc nu numai la muzeele vitivinicole,
dar si in inventarul actual al localnicilor.

Plaiul viticol Poieni are in componenta sa plantatiile de la Crang, Ciocani si
Perieni. Cerecetarile arheologice atesta faptul ca in comuna Perieni s-au
descoperit asezari umane ce dateaza din neolitic.

in prezent, zona in care se afla situat arealul IANA este o0 zon cu o populatie
imbatranita si cu o ocupatie de peste 80% in agricultura (cereale, pomicultura gi
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viticultura), de multe ori fiind intalnite culturi individuale, dar in acelasi timp
existand si trupuri viticole de la 50 pana la 300 ha, unele dintre ele beneficiind
chiar de sprijin financiar pe programele de restructurare-reconversie.

Detalii privind produsul:

Vinurile obtinute sunt in general incadrate ca fiind vinuri de calitate, atat rosii cat si
albe. Datorita evapotranspiratiei mari si a precipitatiilor in general scazute, vinurile
din arealul lana sunt obtinute din struguri de multe ori cu un continut ridicat in
zaharuri, in toamnele lungi si secetoase putandu-se obtine vinuri dulci naturale.
Vinurile rosii obtinute in acest areal sunt deosebit de agreabile, avand o noblete si
un sarm deosebit. Prezinta o nota de caldura si plinatate, senzatie de alunecare cu
usoara nota amaruie in postgust, cu arome de fructe rosii.

Culoarea lor trece de la rosu rubiniu spre nuante profunde dupa céat de bine este
ales momentul recoltarii, iar dupa maturare in contact cu lemnul de stejar se
stabilizeaza spre note profunde de rosu.

Vinificate corect, datorita extractului mai mare si a alcoolului care este foarte bine
integrat in structura vinului, vinurile rogii din acest areal pot avea o plaja de
invechire de 30-40 ani.

De remarcat pentru aceasta podgorie este vinul obtinut din soiul Babeascéa neagra,
care, desi nu este intens colorat, prezinta in schimb o fructuozitate si o nuanta de
prospetime rar intélnite la vinurile rogii.

De asemenea si soiul Feteasca neagra poate ajunge in unii ani la calitati de
exceptie, in unii ani secetosi , obtinindu-se vinuri dulci naturale cu continut alcoolic
peste 14% vol.alc. Aceste vinuri sunt deosebit de catifelate, pline de arome de
fructe rosii, intens colorate, cu alcool bine integrat, facute parca anume sa aiba o
plaja de invechire de minim 30-40 ani.

Desi uneori cu un alcool mai ridicat decat media vinurilor specifice zonei Moldovei,
acesta este usor integrat in corpul vinului datorita unui extract ugsor peste medie.
Vinurile rezultate nu deranjeaza nici prin corp, nici prin alcool si nici prin aciditate,
aceste elemente integrandu-se cu ugurinta si rezultand astfel un vin lejer, nu foarte
complex dar in acelasi timp cu o explozie de arome date atat de fruct cat si de
tehnologiile de vinificare.

Vinurile albe ce se realizeaza in arealul lana sunt vinuri complexe, minerale, cu
culori de la galben verzui pana la galben pai. Sunt bine structurate, alcoolul se
integreaza bine in corpul vinului. Vinurile seci sunt usor aspre, cu o buna aciditate
si cu un miros ce aminteste de pietre, de cremene. Fanul proaspat cosit sau florile
de camp isi fac si ele simtita prezenta.

in anii cu toamne lungi si uscate se obtin vinuri dulci naturale. La acestea, nota de
ceara de albine, de miere si flori de tei este predominanta si desi restul de zahar
rezidual este mare, vinurile nu sunt greoaie ci chiar pot fi recomandate ca vinuri
aperitiv sau desert.

Interactiune cauzala:
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Cernoziomurile cambice asezate pe depozitele nisipoase, argiloase si sedimentele
marino-lacustre, coroborate cu nivelul scazut al precipitatiilor mai ales toamna, fac
ca n aceasta zona sa fie asigurate conditii propice atat pentru acumulari mari de
zaharuri cat si pentru dezvoltare de arome complexe. Mineralitatea vinurilor din
zona este una care face ca acestea sa se diferentieze fata de alte vinuri.

Datorita factorilor climatici si a faptului ca straturile acvifere subterane sunt la
adancimi destul de mari gi greu accesibile, deseori sunt intalnite situatii in care
acumularile de zahar sunt mari. Vinurile rosii sunt favorizate prin acumulari de
antociani gi conditii de exceptie pentru potentarea aromelor primare, fapt care
duce la o intarire a caracterului de soi.

Mentinerea integritatii strugurilor la recoltare si in timpul transportului, precum i
normele controlate strict prin respectarea caietului de sarcini, asigura o calitate
deosebita a mustului. Utilizarea unei sulfitari lejere este esentiala pentru o
fermentatie lipsita de riscurile unor oxidari sau infectari cu microorganisme
nedorite, cu atat mai mult cu cat este insotité de folosirea de maiele de levuri
selectionate pentru insaméantare. Maturarea pe drojdii fine a vinului nou format,
dezvolta arome tertiare, ce confera complexitate vinului.

8. CONDITII SUPLIMENTARE

Conditii de comercializare
Cadru juridic: In legislatia nationala
Tip de conditie Dispozitii suplimentare privind etichetarea
suplimentara:

Descrierea conditiei

In sistemul de ambalare si etichetare, pentru vinurile cu denumire de origine
controlata ,IANA” se utilizeaza eticheta principala si contraeticheta (sau eticheta
secundara).

9. DOCUMENTE JUSTIFICATIVE
a. Alt(e) document(e):

Descriere:
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VI. ALTE INFORMATII
1. COORDONATELE INTERMEDIARULUI

Numele intermediarului: | Oficiul National al Viei si Produselor
Vitivinicole (O.N.V.P.V.)

Adresa: 49 Soseaua lancului
021719 Bucuresti
Romania

Nr. telefon: 0040 21 2505097

Fax: 0040 21 2505098

E-mail(uri): office@onvpv.ro

2. COORDONATELE PARTII/PARTILOR INTERESATE

3. LINK CATRE CAIETUL DE SARCINI AL PRODUSULUI

Link: http://www.onvpv.ro/?pag=1043

4. LIMBA CERERII:

romana

5. LINK CATRE E-BACCHUS

lana urmate sau nu de numele subregiunii




