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Denumiri de vinuri existente — dosarul tehnic

I. DENUMIRE/ DENUMIRI DE INREGISTRAT:

Dealu Mare (ro)

II. COORDONATELE SOLICITANTULUI

Numele si functia Asociatia Profesionala Vitivinicola Dealu
solicitantului: Mare
Statutul juridic, Asocitie infiintata conform O.G. nr. 26/2000,
dimensiunea $i are componenta noua membrii $i acopera o
componenta (in cazul suprafata de aprox. 500 ha.
persoanelor juridice):
Nationalitate: Romania
Adresa: 92 Gageni
107402 Ploiesti
Romania
Nr. telefon: 0040 244 530955
Fax: 0040 244 599216
E-mail(uri): office@halewood.com.ro

III. CAIETUL DE SARCINI AL PRODUSULUI

Stadiu: Anexat(e)
Denumirea fisierului: Caiet de sarcini DOC DEALU MARE.pdf

IV. DECIZIE NATIONALA DE APROBARE:

Referinta juridica: O MAPDR nr 732, M Of. nr.726 din 10 august
2005
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V. DOCUMENT UNIC

Denumire/ denumiri de  |Dealu Mare (ro)
inregistrat:

Termen
echivalent/termeni
echivalenti:

Denumire utilizata in mod |Nu
traditional:

Temeiul juridic pentru Articolul 73 alineatul (1) litera (a) din R.(CE)
transmitere: nr. 607/2009

Prezentul dosar tehnic
include modificarea
(modificarile) adoptata
(adoptate) in conformitate
cu:

Tip de indicatie DOP - denumire de origine protejata
geografica:

1. CATEGORII DE PRODUSE VITICOLE

1. Vin

2. DESCRIEREA VINULUI/VINURILOR

Cracteristici analitice si organoleptice

Caracteristici analitice:

- tarie alcoolica dobéandita: minim 11 % vol.;

- aciditate totala (acid tartric): minim 5,5 g/l la soiurile albe si roze si minim 4,5 g/l
la soiurile rosii ;

- aciditate volatila (acid acetic):

18 miliechivalenti pe litru sau 1,08 g/l, pentru vinurile albe si roze;

20 miliechivalenti pe litru sau 1,2 g/l, pentru vinurile rosii;

- extract sec nereducator : minim 16 g/l la vinurile albe si roze si minim 19 g/l la
vinurile rosii.

- dioxid de sulf total, maxim :

-150 mg/l pentru vinuri rosii seci;

-200 mg/l pentru vinuri albe si roze seci;

-200 mg/I pentru vinuri rogii, al caror continut in zaharuri este mai mare sau egal
cu 5 gl/l;

-250 mg/I pentru vinuri albe si roze, al caror continut in zaharuri este mai mare sau
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egal cu 5 g/l;

-350 mg/I la vinurile albe din subdenumirea Valea Calugareasca
- dioxid de sulf liber : 20-60 mg/l, in functie de tipul de vin, astfel :
- la vinurile rosii seci, 20-30 mg/I

- la vinurile albe si roze seci, 30-40 mg/I

- la vinurile cu rest de zahar, 50-60 mg/I

Caracteristici organoleptice:

1.Feteasca regala

Limpiditate: limpede, stralucitor, cristalin.

Culoare: galben-limonie, cu nuante verzui, putdnd ajunge pana la galben-
auriu.

Miros: semiaromat, cu o aroma florala, discreta,

Gust: proaspat si fructuos, sprintar si odihnitor, lejer.
2.Feteasca alba:

Limpiditate: limpede, stralucitor, cristalin.

Culoare: galben-pai, cu reflexe verzui, fara urme de oxidare.

Miros: delicat, cu un buchet interesant de fructe exotice si pere.

Gust: armonios, cu o finete naturala tipica, usor mineral, miere de salcam .
3.Riesling de Rhin

Limpiditate: limpede, cristalin.

Culoare: verde, cu usoare nuante galbui, stralucitor.

Miros: neutral, mineral.

Gust: sobru, plin, extractiv, echilibrat.
4.Sauvignon blanc

Limpiditate: limpede, stralucitor.

Culoare: galben deschis cu reflexe verzui.

Miros: semiaromat, cu aroma de flori de vita de vie, fan cosit, asparagus, citrice,
iasomie.

Gust: echilibrat, amplu, lung, cu personalitate, armonie si finete. Nuante de
citrice, grapefruit, condimente.
5.Chardonnay

Limpiditate: limpede, cristalin.

Culoare: galben-pai, galben auriu.

Miros: aroma foarte caracteristica, cu nuante de unt proaspat, florala,

inconfundabila asemanatoare florilor de salcam si fagurelui de albine.
Gust: onctuos, rotund, catifelat si amplu, delicat si armonios. Nuante de nuci,

migdale.

6.Pinot gris

Limpiditate: limpede, cristalin.

Culoare: galben-pai, galben-verzui.

Miros: neutral, ugor vulgar, nuante discrete de miere, condiment.
Gust: amplu, extractiv, usor amarui, uneori mineral.
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7.Viognier

Limpiditate: limpede, cristalin.

Culoare: galben-verzui.

Miros: floral, iasomie, salcdm, nuante de caise.

Gust: proaspat, fructuos, extractiv, discret condimentat.
8.Aligoté

Limpiditate : limpede, cristalin.

Culoare: galben-verzui, verde-galbui.

Miros: usor iz de pamant, mineral.

Gust: are aciditate viguroasa, sprintar, vioi, agreabil, sobru, cu gust de pamant.
9.Tamaioasa romaneasca

Limpiditate : limpede, cristalin, stralucitor.

Culoare: galben-auriu, verde-galbui.

Miros: fagure de albine, miere, flori de tei, salcam.

Gust: onctuos, catifelat, fagure de albine, miere,( armonios, proaspat, vioi — la
vinul tanar).

10.Busuioaca de Bohotin

Limpiditate : limpede, cristalin.

Culoare: roz cu nuante violacee, roz-portocaliu.

Miros: floral, trandafir, busuioc, caprifoi, iasomie.

Gust: catifelat, rotund, armonios, nuante de migdale si piersici coapte.
11.Muscat Ottonel

Limpiditate : limpede, cristalin, stralucitor.

Culoare: galben-pai, galben-auriu.

Miros: caracter floral, muscat, nuante de citrice (portocale, grapefruit), petale de
trandafir.

Gust: delicat, elegant, fin, armonios.

12.Cabernet Sauvignon

Limpiditate: limpede, translucid, cristalin.

Culoare: rosu-rubiniu, cu intensitate coloranta foarte mare. Prin Tnvechire,
culoarea devine rosu- caramiziu.

Miros: aroma de fructe negre de padure, fructe coapte si afine, prin invechire
poate dezvolta nuante de violete si aroma puternica de tanin se imblanzeste,
aducand a tabac.

Gust: vegetal-ierbos, rustic, ardei verde, cu astringenta impunatoare. Generos,
corpolent, uneori excesiv de aspru, viguros ; la maturitate devine moale si catifelat
cu nuante de tabac, piele.
13.Merlot

Limpiditate: limpede, transparent, stralucitor.

Culoare: rogu-rubiniu, stralucitor, cu nuante teracota, dupa invechire.

Miros: aroma delicata de zmeura proaspata, visine, condimente.

Gust: mai putin aspru, catifelat, moale; aminteste de cirese amare ; prin invechire
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pierde putin din onctuozitate, dar castiga un buchet atragator ; armonios,
consistent, lung.
14.Pinot noir
Limpede: limpede, cristalin.
Culoare: rosu-rubiniu, stralucitor, nu exceleaza in intensitate.
Miros: aroma de fructe rosii coapte, stafide, piper negru, chiar scortigoara si
migdale dulci.
Gust: fin, amplu rotund si moale, catifelat, delicat, complex si pretios.
15.Feteasca neagra
Limpiditate: limpede, cristalin.
Culoare: rosu-granat, intens, clar, stralucitor.
Miros: aroma complexa, cu caracter olfactiv discret, dar foarte specific, care
sugereaza mirosul de prune uscate, coacaze negre, scortigsoara.
Gust: amplu, armonios, catifelat, rotund si suficient de corpolent, bine constituit,
cu taninuri moi, delicat.
16.Burgund mare
Limpiditate: limpede, cristalin.
Culoare: rogu-granat, cu nuante violacee.
Miros: delicat, de fructe de padure.
Gust: echilibrat, consistent, lung, lipsit de agresivitate, taninurile astringente fiind
bine echilibrate, agreabil.
17.Syrah
Limiditate: limpede, transparent, cristalin.
Culoare: rosu-aprins, intens, viu.
Miros: aroma de piper si cirese negre, fructe proaspete de padure.
Gust: delicat, suplu, catifelat, usor picant, final cu note dulci si condimentate, de
ciocolata neagra.
18. Grasa de Cotnari.
Aspect: limpede, onctuos;
Culoare: de la galben verzui cand este tanar, pana la galben pai cu aspect de
miere de albine si
nuante de chihlimbar cand este vechi;
Miros: stafide, caise , fagure de miere de albine, miez de nuca si migdale amare ;
Gust: dulce, placut.
19. Novac
Aspect. limpede;
Culoare: rosu-granat intens;
Miros: buchet de afine, arome picante de cuisoare, piper negru ;
Gust. de afine, capsuni, tanin bine integrat.
20. Negru de Dragasani.
Aspect. limpede,
Culoare: rosu-inchis;
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Miros: aroma de fructe de padure coapte, cirese, condimente;
Gust. catifelat, aciditate bine integrata, cu post gust prelung.
21. Negru aromat
Limpiditate: transparent, stralucitor.
Culoare: rosu-rubiniu, intensitate coloranta mare.
Miros: aroma de fructe negre de padure, condimente, aroma fina de muscat.
Gust: catifelat, moale; buchet atragator ; armonios, consistent, lung.
22. Crampogsie selectionata
Aspect. limpede;
Culoare: alb-galbuie, cu nuante verzui
Miros:parfum specific, cu aroma discreta de fructe proaspete ;
Gust: vin lejer cu aciditate ridicata, gust racoritor.
23. Pinot blanc
Limpiditate: limpede, cristalin.
Culoare: galben-verzui.
Miros: aroma fina.
Gust: amplu, extractiv, aciditate ridicata.
24. Cabernet franc
Limpiditate: limpede, cristalin.
Culoare: rosu-rubiniu, cu intensitate coloranta mare.
Miros: aroma de fructe negre de padure.
Gust: vegetal-ierbos, viguros ; mai putin taninos decat Cabernet sauvigon, la
maturitate devine moale si catifelat.
25. Traminer roz
Aspect: limpede,
Culoare: galben verzui pana la galben pai;
Miros: petale de trandafir si flori de tei
Gust: placut, catifelat, poate aminti de vanilie sau migdale.
26. Sangiovese
Limpede: limpede, cristalin.
Culoare: rosu-rubiniu, stralucitor, intensitate coloranta medie.
Miros: aroma complexa fina, bine structurata.
Gust: fin, tipic, apt in ceea ce priveste invechirea.
27. Babeasca neagra
Aspect: limpede, cu luciu
Culoare: rosie de o intensitate moderata, dar vie si stralucitoare
Miros: aroma specifica strugurelui, intensa si originala
Gust: foarte placut si armonios, dat de un continut moderat de alcool, de o
aciditate mai
ridicatd, care confera vinurilor vioiciune gi prospetime; lipsa astringentei se
datoreaza unui
continut nu prea ridicat de taninuri.
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28. Barbera

Limpiditate: limpede, cristalin.

Culoare: rosu-granat, intens.

Miros: aroma complexa, cu caracter olfactiv discret, .

Gust: amplu, armonios, bine constituit, corpolent, greu, cu textura catifelata pe
masura invechirii in sticla.

29. Petit verdot

Limpiditate: limpede, cristalin.

Culoare: rosu intens, clar, stralucitor.

Miros: aroma complexa, florala.

Gust: amplu, armonios, catifelat, cu arome de lemn dulce, fructe coapte si piper
proaspat macinat.
30. Mourvedre

Aspect. limpede,

Culoare: rosu-inchis;

Miros: aroma de cirese;

Gust. catifelat, aciditate bine integrata cu arome tipice condimentate.

31. Grenache
Aspect: limpede, cu luciu.
Culoare: rosu-purpuriu, stralucitor.
Miros: aroma intensa
Gust: armonios, cu arome de prune dulci si condimente, cu o textura moale si
catifelata.
32. Trebbiano

Limpiditate: limpede, cristalin.

Culoare: galben cu nuante verzui, putand ajunge pana la galben-auriu.
Miros: aroma discreta,

Gust: proaspat si fructuos, lejer.

33. Nebbiolo

Limpiditate: limpede, stralucitor.

Culoare: galben-pai, fara urme de oxidare.

Miros: delicat, cu un buchet interesant de zmeura si vanilie.

Gust: armonios, intens, usor tanic, bine structurat si proaspat cu aftertaste
persistent.

34. Riesling italian.

Aspect. limpede;

Culoare: galben verzui;

Miros: aroma fina, placuta, de strugure in parga;

Gust. acid, vioi, fructuos, cu personalitate, echilibrat, cu post-gust placut.
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3. TERMENI TRADITIONALI
a. Punctul a)

Vin cu denumire de origine controlata (D.O.C.)

b. Punctul b)

Vin tanar
Vin de vinoteca
Rezerva

4. PRACTICI DE VINIFICARE
a. Practici oenologice
PRACTICI ADMISE

Tip de practica Practica de cultivare
oenologica:

Descrierea practicii:

- densitatea plantatiei : minim 3.000 plante / ha sau minim 75% din plante viabile,
fata de densitatea proiectata.

-plantatiile din care se obtin vinurile cu D.O.C. trebuie sa aiba o puritate de soi de
cel putin 85%;butucii-impuritati din aceste plantatii vor face parte numai din soiuri
apartinand speciei Vitis vinifera, iar strugurii acestor soiuri se vor separa la cules,
de cei ai soiului ce sta la baza producerii vinului pentru care se acorda denumirea

de origine.

b. Productii maxime
PRODUCTIA DE STRUGURI (kg/ha)

Productie maxima:

in func’gi@l de menfiunea tradi’gionslé ce se va utiliza:
Nr. Soiurile de kg/ha
rt struguri C.|.B. C.T. C.M.D.
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1 Muscat Ottonel, [7000 8000 9000
[Taméaioasa
romaneasca,
Busuioaca de
Bohotin,
Cabernet
sauvignon,
Pinot noir,
Feteasca
neagra,
Barbera, Negru
aromat,
Traminer, Grasa
de Cotnari,
Pinot gris.

2 Chardonnay, 9000 10000

Pinot blanc,
Fetasca alba,
Riesling de
Rhin,
Sauvignon
blanc,
Mourvedre,
Cabernet franc,
Sangiovese,
Novac, Petit
verdot,
Nebbiolo, Negru
de Dragasani.

3 Riesling italian, 10000 12000
Merlot, Viognier,
Grenache,
Burgund mare,
Aligoté,
Babeasca
neagra,
Cramposie
Selectionata.

A Feteasca 12000 14000
regala, Syrah,

Trebbiano.
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RANDAMENTUL iN VIN (hl/ha)

Productie maxima:

in functie de mentiunea traditiona

|13 ce se va utiliza:

Nr.
rt

Soiurile de
struguri

hl/ha

C.1.B.

C.T.

C.M.D.

Muscat Ottonel,
Tamaioasa
romaneasca,
Busuioaca de
Bohotin,
Cabernet
Sauvignon,
Pinot noir,
Feteasca
neagra,
Barbera, Negru
aromat, Negru
de Dragasani,
Traminer, Grasa
de Cotnari.

16

52

59

Chardonnay,
Pinot gris, Pinot
blanc, Riesling
de Rhin,
Sauvignon
blanc,
Mourvedre,
Cabernet franc,
Sangiovese,
Novac, Petit
verdot,
Nebbiolo.

59

65




DOSARUL TEHNIC 11719 Numar dosar: PDO-RO-A1079

3 Feteasca alba, 65 78
Riesling italian,
Merlot, Viognier,
Grenache,
Burgund mare,
Aligoté,
Babeasca
neagra.

A Feteasca 78 91
regala, Syrah,

Trebbiano.

5. ZONA DELIMITATA

Judetul Prahova

1. Subdenumirea de origine “DEALU MARE-BOLDESTI”

- Orasul Boldesti-Scaieni- localitate componenta Seciu;

- Com. Bucov- satele Pleasa, Bucov;

- Com. Plopu - satele Galmeia, Plopu.

Subdenumirea de origine “DEALU MARE-BOLDESTI” poate fi completata si cu
una din urmatoarele denumiri de plai viticol*: SECIU, DEALU FRUMOS, VALEA
CORBULUL.

2. Subdenumirea de origine “DEALU MARE-VALEA CALUGAREASCA”

- Com. Valea Calugareasca- satele Valea Calugareasca, Valea Larga, Valea
Nicovani, Valea Poienii, Valea Mantei, Valea Popii, Valea Ursoi, Varfurile, Schiau,
Rachieri, Valea Saraca;

- Com. Bucov- satele Chitorani, Valea Orlei, Bucov, Bighilin;

- Com. Albesti - Paleologu - satul Albesti - Paleologu;

- Orag Urlati - localitatea componenta Valea Mieilor.
Subdenumirea de origine “DEALU MARE-VALEA CALUGAREASCA” poate fi
completata si cu una din urmatoarele denumiri de plai viticol*: CHITORANI,
VALEA ORLEI, VALEA POPII, VALEA SARACA, VALEA MANTEI, VALEA
POIENII, VALEA NICOVANI, VALEA LARGA, VALEA MIEILOR.

3. Subdenumirea de origine “DEALU MARE-URLATI

- Oras - Urlati - localitati componente Urlati, Arionestii Noi,
Arionestii Vechi, Cherba, Maruntig, Orzoaia de Jos, Orzoaia de Sus, Valea
Bobului, Valea Crangului, Valea Nucetului, Valea Pietrei, Valea Seman, Valea
Urloi, Jercalai.

Subdenumirea de origine “DEALU MARE-URLATI" poate fi completata si cu una
din urmatoarele denumiri de plai viticol*: VALEA PIETREI, VALEA BOBULUI,
VALEA NUCETULUI, VIA DOMNEASCA, VALEA URLOI, VALEA SEMAN, VALEA
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CRANGULULI.

4. Subdenumirea de origine“DEALU MARE-CEPTURA”

- Com. Ceptura- satele Ceptura de Jos, Ceptura de Sus, Malu Rosu, Rotari,
Soimesti;

- Com. Fantanele - satele Fantanele, Bozieni.

Subdenumirea de origine “DEALU MARE - CEPTURA” poate fi completata si cu
una din urmatoarele denumiri de plai viticol*: MALU ROSU, VALEA GARDULUI,
VALEA MANASTIRII.

5. Subdenumirea de origine “DEALU MARE-TOHAN/”

- Com. Gura Vadului - satele Gura Vadului, Persunari, Tohani;

- Com. Vadu Sapat - satele Vadu Sapat, Ghinoaica, Ungureni;

- Com. Calugareni - satele Calugareni, Valea Scheilor;

- Com. Jugureni - satele Jugureni, Boboci;

Subdenumirea de origine “DEALU MARE-TOHANI” poate fi completata si cu una
din urmatoarele denumiri de plai viticol*: VARFUL CU DOR, GURA VADULUI,
DUMBRAVA, VADU SAPAT.

Judetful Buzau

6. Subdenumirea de origine “DEALU MARE-BREAZA”

- Com. Breaza - satele Breaza, Badeni, Greceanca,
Valeanca-Vilanesti, Vispesti;

- Com. Naeni - satele Naeni, Fintesti, Fantanele,
Prosca, Varf;

- Com. Sahateni - satele Sahateni, Istrita de Jos.

Subdenumirea de origine “DEALU MARE-BREAZA ” poate fi completata si cu una
din urmatoarele denumiri de plai viticol*: BREAZA, GRECEANCA, NAENI,
VISPESTI, FINTESTI, SAHATENI.
7. Subdenumirea de origine “DEALU MARE-MERE/I”

- Com. Merei - satele Merei, Dealul Viei, Ciobanoaia, Izvoru Dulce,
Gura Saratii, Nenciulesti, Dobrilesti, Sarata Monteoru, Valea Putului-Merei,
Ograzile;

- Com. Ulmeni- satul Valcele.
Subdenumirea de origine “DEALU MARE-MEREI ” poate fi completata si cu una
din urmatoarele denumiri de plai viticol*: IZVORU DULCE, GURA SARATII,
DEALUL VIEI, DOBRILESTI, NENCIULESTI, VALEA PUTULUI, CIOBANOAIA.
8.Subdenumirea de origine “DEALU MARE-ZORESTI”
- Com. Vernesti- satele Vernesti, Zoresti, Sasenii pe Vale, Sasenii Noi, Sasenii
Vechi, Niscov, Nenciu, Carlomanesti, Candesti.
Subdenumirea de origine “DEALU MARE-ZORESTI ” poate fi completata si cu una
din urmatoarele denumiri de plai viticol*: VALEA TEANCULUI, DEALUL ZORILOR,
NISCOV.
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a. Zona NUTS
RO316 Prahova
RO31 Sud - Muntenia
RO3 Macroregiunea trei
RO222 Buzau
RO22 Sud-Est
RO2 Macroregiunea doi
RO ROMNIA

b. Harti ale zonei delimitate

Numarul de harti anexate: |0

6. STRUGURI DE VINIFICATIE
a. Inventarul principalelor soiuri de struguri de vinificatie

12. Tamaioasa romaneasca
11. Pinot gris

10. Feteasca neagra
09. Babeasca neagra
08. Muscat Ottonel

07. Cabernet Sauvignon
06. Sauvignon

04. Aligoté

03. Merlot

02. Feteasca regala

01. Feteasca alba

b. Soiuri de struguri de vinificatie OIV

Traminer Roz
Grasa de Cotnari
Sangiovese N
Pinot Blanc B
Petit Verdot N
Grenache Noir
Mourvedre N
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Chardonnay B
Cabernet Franc N
Burgund Mare
Busuioaca de Bohotin
Syrah N

Riesling de Rhin
Riesling Italian
Cramposie selectionata
Barbera N

Pinot Noir N

Novac

Negru de Dragasani
Negru Aromat
Nebbiolo N

c. Alte soiuri

Viognier
Trebbiano

7. LEGATURA CU ZONA GEOGRAFICA
Legdtura cu aria delimitata

Detalii privind zona geografica:

Podgoria Dealu Mare se incadreaza in zona dealurilor subcarpatilor meridionali,
cuprinzand colinele si depresiunile situate intre raul Teleajen la vest si raul Buzau
la est.

Podgoria este delimitata la nord de zona dealurilor inalte si a padurilor, iar
la sud printr-o limita care corespunde, pentru centrul viticol Valea Calugareasca cu
soseaua nationala Ploiesti — Buzau si care, incepand de la Urlati catre Buzau, se
retrage spre piciorul pantei la o distanta de 2-3 km nord de sosea.

Ca asezare, podgoria Dealu Mare este cuprinsa intre paralelele 44°59’ -
45°32’ latitudine nordica si 26°02’ - 27°00’ longitudine estica.

Din punct de vedere geomorfologic, ea face parte din marea unitate a
subcarpatilor de curbura, in cuprinsul careia plantatiile viticole ocupa versantii
colinelor si depresiunile acestora.

Masivul viticol se intinde pe o lungime de cca 65 km si are o latime ce
variaza intre 3 si 12 km.

Sub aspect administrativ, podgoria se situeaza pe teritoriul judetelor
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Prahova si Buzau.

In interiorul spatiului viticol larg pe care-l formeaza podgoria, se delimiteaza
urmatoarele centre viticole: Boldesti, Valea Calugareasca, Urlati-Ceptura, Tohani,
Breaza-Buzau, Merei si Zoresti

Cadrul natural. Litologia este reprezentata prin faciesuri apartinand atat
levantinului cat si vilafranchianului, cu succesiuni de pietrisuri, nisipuri si argile, din
care s-au format sedimente de solificare, alcatuite din argile, luturi, nisipuri si
pietriguri.

Solurile. in cadrul podgoriei se intalneste o mare diversitate de soluri,
datorita, atat framantarilor pe care le-a suferit regiunea, cat si fenomenului de
eroziune, care se produce foarte activ.

Partea de vest a masivului Dealu Mare prezinta soluri formate pe argile
rogii, marne si in proportie mai redusa pe nisipuri fine rogcate. Adeseori,
alternantele dintre straturile de argila si cele de nisip, inclinate in sensul pantei,
provoaca alunecari de terenuri, proces destul de frecvent in podgorie. Aceste
soluri, cu un continut ridicat in oxizi de fier, sunt foarte indicate pentru cultura
soiurilor pentru vinuri rogii.

Solurile din partea estica a masivului au la baza calcare sarmatice, argile,
gresii gi tufuri dacitice, depozite de nisipuri fine in alternanta cu pietrig format din
fragmente de roci cristaline, lehmuri si I6ess.

Ca tip genetic, spre vest predomina solurile brun-rogcate de padure
erodate iar in zona de est rendzinele, pseudorendzinele si, in masura mai mica,
solurile nisipoase solificate. in anumite centre se intalnesc soluri scheletice, cu
roca mama la mica adancime si cu un continut ridicat in carbonat de calciu, care
favorizeaza obtinerea vinurilor aromate. La trecerea spre campie se intalnesc
soluri cernoziomice iar in partea de nord soluri brune de padure.

Fertilitatea solurilor, ca urmare a proceselor de eroziune, este scazuta, din
care cauza se impune administrarea cu regularitate a ingragamintelor organice i
minerale.

Relieful. Cercetarile geologice arata ca masivul Dealu Mare a luat
infatisarea pe care o are astazi la sfarsitul pliocenului (subetajul Levantin), in urma
ultimelor miscéri tectonice de ridicare ale muntilor Carpati. in anumite locuri, pe
versanti, depozitele levantice apar la zi.

Masivul deluros este brazdat de numeroase vai cu deschidere generala
spre sud-est, care delimiteaza o serie de dealuri aproape paralele, a caror
altitudine variaza intre 134 — 170 m la limita dinspre campie si 460 — 550 m 1in
zona dealurilor mai inalte.

Orientarea generala a vailor pe directia N — S creaza conditii foarte favorabile
culturii vitei de vie, care ocupa ambii versanti ai dealurilor. Expozitia predominanta
a versantilor este cea sudica, sud — estica si sud — vestica.

Cultura vitei de vie se face, in cea mai mare parte, pe versantii a caror

panta variaza intre 8% si 30% si Tn masura mai mica pe pante cu inclinatii mai
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mari.

Evolutia reliefului tinde spre adancirea vailor si accentuarea pantelor prin
intensificarea procesului de eroziune, care creste spre centrul si limita vestica a
podgoriei.

Hidrografia. Raurile principale (Buzau, Cricovul Sarat, Teleajenul) au debite
importante chiar si in sezoanele cu precipitatii reduse, iar paraiele de pe clina
sudica a Dealului Mare au debite mai reduse si un regim torential de scurgere.
Apele freatice sunt discontinui si cu debite variabile Tn zona subcarpatica si sunt
deosebit de bogate in campia glacisului piemontan. Tot bogate sunt si straturile
acvifere de la baza acumulativului grosier al teraselor. in ansamblu putem
considera ca podgoria dispune de rezerve suficiente de apa, de buna calitate.

Climatul. Datele meteorologice inregistrate pe o perioada de 30 de ani arata
ca temperatura medie anuala oscileaza in partea de vest a podgoriei in jurul valorii
de 10,8°C iar in partea de est in jurul valorii de 11,2°C.

lernile sunt relativ scurte, iar frigul devine mai intens in ianuarie si in prima
jumatate a lunii februarie. Temperatura medie a celei mai reci luni (ianuarie) este
de -2,1°C, osciland intre -9,5°C si +4,3°C.

Temperatura critica pentru inghetul mugurilor vitei de vie se realizeaza mai
frecvent pe vai si la cdmpie si mai rar pe versanti. Pe deal, temperaturile minime
sunt mai ridicate cu circa 3°C fata de ses, iar frecventa iernilor geroase este mult
mai mica. Din aceasta cauza viile cultivate pe deal pot ierna fara pericol de inghet.

Ultimul inghet de primavara se realizeaza in jurul datei de 10 aprilie iar
primul inghet de toamna se realizeaza in medie la 30 octombrie. Intervalul fara
inghet este in medie, de 202 zile.

Temperatura medie a lunii celei mai calduroase (iulie) este de +22,4°C,
prezentand variatii cuprinse intre +20,7°C si +25,6°C.

Numarul zilelor cu temperatura medie peste 10°C oscileaza intre 175 -
226.

Suma temperaturilor active este cuprinsa intre 3300 si 4040.

in zilele cu temperaturi medii peste 10°C ( in partea de vest a podgoriei) se
realizeaza 1551 ore de insolatie, din totalul anual de 2056 ore. Numarul total al
orelor de stralucire a soarelui, in partea de est a podgoriei este de 2146. in
general, resursele heliotermice din podgoria Dealu Mare sunt ridicate, favorizand o
buna coacere a rodului si lemnului vitei de vie.

Podgoria beneficiaza de adapostul pe care il ofera dealurile subcarpatice,
care cresc treptat in altitudine, formand un paravan impotriva curentilor reci, care
vin din directiile nord, nord — vest si nord — est.

Regimul precipitatiilor este mai bogat in partea de vest a podgoriei -587,7
mm si descreste spre est -508 mm.

Apa care se inmagazineaza in sol in timpul iernii favorizeaza in prima parte
a perioadei de vegetatie cresterea intensa a lastarilor, iar ploile de la inceputul verii
stimuleaz& cresterea boabelor. in faza de maturare a strugurilor (lunile august —
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septembrie) precipitatiile sunt mai reduse, favorizand coacerea.

Ploile de vara sunt uneori cu caracter torential, provocand erodarea
orizontului cu humus sau chiar a intregului profil pe terenurile cu pante mari.

Grindina, desi este frecventa, are un efect local si numai in unii ani produce
pagube mari. Acest fenomen meteorologic se manifesta cu o intensitate mai mare
in partea de est a podgoriei, in zona centrelor Tohani, Merei si Zoresti.

Viteza vantului este de cca. 3,3 m/s in partea vestica si de 3,6 m/s in
partea estica, dar se produc uneori vanturi puternice si chiar vijelii, cu viteza de
pana la 23m/s. in general, vantul bate mai puternic in lunile de primavara,
determinand zvantarea rapid& a solului. In timpul verii, vanturile sunt moderate si
contribuie la o buna aerisire a plantelor.

Detalii privind produsul:

Vinurile albe din Podgoria Dealu Mare se remarca prin extractivitate, o structura
echilibrata si o buna aciditate, imprimate de expozitia sud —estica a versantilor, dar
si de practicile culturale, care mentin productiile la nivele moderate.

Vinurile rosii obtinute in Dealu Mare sunt recunoscute pentru finete, taninuri lejere
si culoare vie, cum este cazul centrelor viticole Valea Calugareasca si Urlati, unde
influenta solurilor brun - rogcate, bogate in saruri ferice este evidenta. In acelasi
timp, in alte centre renumite, cum ar fi Ceptura, Tohani, Merei, vinurile rosii sunt
mai robuste, viguroase, cu intensitate coloranta sporita, caractere imprimate de un
plus al resurselor heliotermice si de solurile cu textura usoara.

Interactiune cauzala:

Existenta viilor pe acest teritoriu este confirmata de sapaturile arheologice,
resturile ceramice si toponimia care atesta prezenta plantatiilor viticole din cele mai
vechi timpuri.

Primele documente scrise despre existenta culturii vitei de vie in aceasta
parte a tarii dateaza din secolele XIV gi XV. Din aceste documente reiese ca
Ceptura, Valea Célugéareasca, Valea Mantei si Valea Popii erau localitati
cunoscute si apreciate pentru calitatea vinurilor pe care le produceau.

Despre podgoria Dealu Mare, hrisoavele straine spun ca producea un vin
Luleios, tare si durabil”, asemanandu-| cu cele mai bune vinuri produse in alte tari.
Din documentele acelei epoci se pare ca cel mai vestit centru viticol al podgoriei a
fost ,Cepturile”, mai tarziu ,Cepturi”, astazi Ceptura. Probabil ca viile din Cepturile
vechi cuprindeau o zona viticola mult mai mare decéat cea care apartine astazi
comunei Ceptura.

In trecut, viile din aceasta podgorie erau bine si armonios reprezentate prin cultura
catorva soiuri, repartizate intr-o proportie bine stabilité si produceau un vin foarte
cautat. Astfel, Dimitrie Cantemir arata ca la trecatoarea Tabla Butii, de langa
Bratocea era o renumita vama pe unde se treceau vinurile din Dealu Mare spre
Ardeal. Pe acolo coborau trimigii printului Rakéczy al Ardealului pentru
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cumpararea vinului din Valahia.
De-a lungul timpului, cultura vitei de vie a devenit o traditie, care s-a transmis din

generatie In generatie, ea facand parte din modul de viata al satelor de podgoreni.

8. CONDITII SUPLIMENTARE
DEROGARE PRIVIND PRODUCTIA IN ARIA DELIMITATA

Cadru juridic: In legislatia nationala
Tip de conditie Derogare privind productia in aria geografica
suplimentara: delimitata

Descrierea conditiei

Producerea vinurilor cu denumire de origine controlata Dealu Mare se poate face
si in arealul de proximitate, in aceeasi unitate administrativa, respectiv orasele
Ploiesti si Mizil (jud. Prahova) si orasul Buzau (jud. Buzau).

9. DOCUMENTE JUSTIFICATIVE
a. Alt(e) document(e):
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VI. ALTE INFORMATII
1. COORDONATELE INTERMEDIARULUI

Numele intermediarului: | Oficiul National al Viei si Produselor
Vitivinicole

Adresa: 49 Sos. lancului
021719 Bucuresti
Romania

Nr. telefon: 0040 21 2505097

Fax: 0040 21 2505098

E-mail(uri): office@onvpv.ro

2. COORDONATELE PARTII/PARTILOR INTERESATE

3. LINK CATRE CAIETUL DE SARCINI AL PRODUSULUI

Link: http://www.onvpv.ro/?pag=1044

4. LIMBA CERERII:

romana

5. LINK CATRE E-BACCHUS

Dealu Mare urmata sau nu de Boldesti

Dealu Mare urmata sau nu de Breaza

Dealu Mare urmata sau nu de Ceptura

Dealu Mare urmata sau nu de Merei

Dealu Mare urmata sau nu de Tohani

Dealu Mare urmata sau nu de Valea Calugareasca
Dealu Mare urmata sau nu de Zoresti

Dealu Mare urmata sau nu de Urlati




