DOSARUL TEHNIC 1/15 N - PGI-RO-A

Denumiri de vinuri existente — dosarul tehnic

I. DENUMIRE/ DENUMIRI DE INREGISTRAT:

Dealurile Olteniei (ro)

II. COORDONATELE SOLICITANTULUI

Numele si functia Organizatia Nationala Interprofesionala
solicitantului: Vitivinicola (ONIV)

Statutul juridic, ONIV este constituita ca o grupare
dimensiunea $i reprezentativa, din organizatiile de
componenta (in cazul producatori, pe baza liberei initiative a
persoanelor juridice): acestora. ONIV are ca scop reglementarea

producerii, prelucrarii, depozitarii, distributiei
si comercializarii produselor vitivinicole i
desfagoara activitati de aparare a intereselor
producatorilor, cu respectarea diversitatii
regionale.Reuneste un numar de membri ce
reprezinta un volum de productie si
cornercializare considerabil, din sectorul

vitivinicol
Nationalitate: Romania
Adresa: 59 B-dul. Marasti
11464 Bucuresti
Romania
Nr. telefon: 0040 21 - 311.91.03
Fax: 0040 21 - 311.91.02
E-mail(uri): office@oniv.ro

III. CAIETUL DE SARCINI AL PRODUSULUI

Stadiu: Anexat(e)

Denumirea fisierului: Caiet de sarcini |G Dealurile Olteniei.pdf

IV. DECIZIE NATIONALA DE APROBARE:

Referinta juridica: Ordin MAPDR 732/2005, M Of 726/10 august
2005
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V. DOCUMENT UNIC

Denumire/ denumiri de | Dealurile Olteniei (ro)
inregistrat:

Termen
echivalent/termeni
echivalenti:

Denumire utilizata in mod |Nu
traditional:

Temeiul juridic pentru Articolul 73 alineatul (1) litera (a) din R.(CE)
transmitere: nr. 607/2009

Prezentul dosar tehnic
include modificarea
(modificarile) adoptata
(adoptate) in conformitate
cu:

Tip de indicatie IGP - indicatie geografica protejata
geografica:

1. CATEGORII DE PRODUSE VITICOLE

1. Vin

2. DESCRIEREA VINULUI/'VINURILOR
Caracteristici analitice si organoleptice

Caracteristici analitice:

- tarie alcoolica dobandita de: minim 10% vol.
- aciditate totala (acid tartric): minim 4 g/l
- aciditate volatila (acid acetic):
18 miliechivalenti pe litru sau 1,08 g/l, pentru vinurile albe si roze;
20 miliechivalenti pe litru sau 1,2 g/l, pentru vinurile rosii;
25 miliechivalenti pe litru, in functie de utilizarea mentiunilor traditionale
- extract sec nereducator: minim 17g/l, pentru vinurile albe si roze
- extract sec nereducator : minim 19 g/I, pentru vinurile rosii
- dioxid de sulf total, maxim :
* 150 mg/l pentru vinuri rosii seci;
* 200 mg/l pentru vinuri albe si roze seci;
* 200 mg/l pentru vinuri rosii, al caror continut in zaharuri este mai mare sau egal
cu 5 gl/l;
* 250 mg/l pentru vinuri albe gi roze, al caror continut in zaharuri este mai mare
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sau egal cu 5 g/l.

Caracteristici organoleptice:

1. Chardonnay:

Aspect. limpede cu luciu

Culoare: de la incolor — verzui la galben pai

Miros: de la fructe exotice si note minerale la vanilie si unt
Gust. placut, echilibrat, destul de corpolent

2. Feteasca alba:

Aspect. limpede cu luciu

Culoare: de la incolor — verzui la galben verzui

Miros: de la floral si fructe exotice la vanilie si mineral
Gust. placut, echilibrat,

3. Feteasca regala:

Aspect. limpede cu luciu

Culoare: de la incolor — verzui la galben verzui

Miros: de la floral si fructe exotice la vanilie si mineral
Gust: placut, echilibrat

4. Pinot Gris:

Aspect. limpede cu luciu

Culoare: de la incolor — verzui la galben verzui

Miros: de la floral si fructe exotice la mineral

Gust. placut, echilibrat

5. Riesling:

Aspect. limpede cu luciu

Culoare: de la incolor — verzui la galben verzui

Miros: de la mineral la floral si fructe exotice

Gust. placut, echilibrat

6. Sauvignon:

Aspect. limpede cu luciu

Culoare: de la incolor — verzui la galben verzui

Miros: de la floral si fructe exotice la vanilie si mineral
Gust. placut, echilibrat

7. Muscat Ottonel :

Aspect: limpede

Culoare: de la usor galbui pana la galben auriu
Miros: floral si fructe exotice

Gust: placut, echilibrat

8. Viognier :

Aspect. limpede

Culoare: alb-galbuie, cu nuante verzui

Miros: parfum specific, cu aroma discreta de fructe exotice
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Gust. vin lejer cu aciditate medie, gust vioi si racoritor
10. Tdméioasd Roméneasca:
Aspect. limpede
Culoare: de la usor galbui pana la galben auriu
Miros: floral si fructe exotice
Gust. placut, echilibrat
11. Crampogie selectionata:
Aspect. limpede
Culoare: alb-galbuie, cu nuante verzui
Miros: parfum specific, cu aroma discreta de fructe proaspete
Gust. vin lejer cu aciditate ridicata, gust racoritor,
12.Cabernet Sauvignon:
Aspect. limpede
Culoare: rosu de la rubiniu la rosu intens
Miros: de la fructe rosii la vegetal cu note de vanilie si ciocolata
Gust. puternic, corpolent
13. Marcelan
Aspect: limpede
Culoare: rosu de la rubiniu la rosu intens
Miros: de la fructe rosii la vegetal cu note de vanilie si ciocolata
Gust: placut, rotund, echilibrat
14. Feteasca Neagra:
Aspect. limpede
Culoare: rosu de la rubiniu la rosu intens
Miros: de la fructe rosii la prune uscate cu note de vanilie si ciocolata
Gust: fin, echilibrat
15. Merlot:
Aspect. limpede
Culoare: rosu de la rubiniu la rosu intens
Miros: de la fructe rosii la prune uscate cu note de vanilie si ciocolata
Gust. placut, rotund, echilibrat
16. Negru de Dragéasani:
Aspect. limpede
Culoare: rosu de la rubiniu la rosu intens
Miros: de la fructe rosii pana la note de vanilie si ciocolata
Gust. placut, rotund, echilibrat
17. Novac:
Aspect. limpede
Culoare: rosu de la rubiniu la rosu intens
Miros: de la fructe rosii pana la note de vanilie si ciocolata
Gust. placut, rotund, echilibrat
18. Pinot Noir:
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Aspect. limpede

Culoare: rosu de la rubiniu pal la rosu rubiniu intens
Miros: de la flora si fructe rosii pana la note de vanilie si ciocolata
Gust. fin, placut, rotund, echilibrat

19. Syrah:

Aspect. limpede

Culoare: rosu de la rubiniu la rosu intens

Miros: de la fructe rosii si condimente pana la note de vanilie si ciocolata
Gust. placut, rotund, echilibrat

20. Burgund Mare:

Aspect. limpede

Culoare: rosu de la rubiniu la rosu intens

Miros: de la fructe rosii pana la note de vanilie si ciocolata
Gust. placut, rotund, echilibrat

21. Babeasca Neagra:

Aspect. limpede

Culoare: rosu rubiniu

Miros: de la fructe rosii pana la note de vanilie si ciocolata
Gust. placut, rotund, echilibrat

22. Sangiovese:

Aspect. limpede

Culoare: rosu de la rubiniu la rosu intens

Miros: de la fructe rosii pana la note de vanilie si ciocolata
Gust. placut, rotund, echilibrat

23. Dornfelder:

Aspect. limpede

Culoare: rosu intens

Miros: de la fructe rosii pana la note de vanilie si ciocolata
Gust. placut, rotund, echilibrat

24. Zinfandel :

Aspect. limpede

Culoare: roau de la rubiniu pal la rosu rubiniu intens
Miros: de la flora si fructe rosii pana la note de vanilie si ciocolata
Gust. : fin, placut, rotund, echilibrat

25. Touriga Nacional:

Aspect. limpede

Culoare: rosu de la rubiniu la rosu intens

Miros: arome intense de fructe de padure

Gust. puternic, taninos si bine structurat

26. Touriga Franca:

Aspect: limpede

Culoare: rosu de la rubiniu la rosu intens
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Miros: arome intense de fructe de padure
Gust: relativ taninos, fara a avea un corp deosebit.

3. TERMENI TRADITIONALI
a. Punctul a)

Vin cu indicatie geografica

b. Punctul b)

4. PRACTICI DE VINIFICARE
a. Practici oenologice
Practici oenologice

Tip de practica Restrictie relevanta privind producerea
oenologica: vinurilor

Descrierea practicii:

Fara dispozitii suplimentare.

b. Productii maxime
Productia de struguri (kg/ha)

Productie maxima:

Denumire soiuri pentru productia de vin |Productia
u de struguri

indicatia geografica "Dealurile Olteniei” | (kg/ha)

Pinot gris, Riesling italian, Rieslingde  [15000

Rhin

teteascé alba, Feteasca regala, 15000
ramposie selectionata,

||Chardonnay, Sauvignon 13000

||Ugni Blanc 15000

"\/iognier 10000

Muscat Ottonel, Tamaioasa 12000

Romaneasca, Taméaioasa roz
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||Merlot, Babeasca Neagra, Burgund Mare[17000

’Cabernet Sauvignon, Novac, Negru de (15000
Dragasani, Dornfelder, Marcelan

Sangiovese, Pinot Noir, Syrah, Zinfandel [13000

Feteasca Neagra 12000

Touriga Nacional 10000

Touriga Franca 10000

[Cabernet Franc 10000
Randamentul in vin (hl/ha)

Productie maxima:

Denumire soiuri pentru productia de vin |Randament
u in vin
indicatia geografica "Dealurile Olteniei” hl/ha

Pinot gris, Riesling italian, Rieslingde |110

Rhin

teteascé alba, Feteasca regala, 110
ramposie selectionata,

||Chardonnay, Sauvignon o7

||Ugni Blanc Q7

"\/iognier 65

Muscat Ottonel, Tamaioasa 87

Romaneasca, Tamaioasa roz

||Merlot, Babeasca Neagra, Burgund Mare[125

’Cabernet Sauvignon, Novac, Negru de [110
Dragasani, Dornfelder, Marcelan

Sangiovese, Pinot Noir, Syrah, Zinfandel 95

Feteasca Neagra 90

Touriga Nacional 65

Touriga Franca 65

[Cabernet Franc 65
5. ZONA DELIMITATA

|. ZONA VITICOLA ClI

Jjud. Olt
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- Com. lancu Jianu - satul lancu Jianu;

- Com. Oboga - satul Oboga;

- Com. Strejesti - satul Strejestii de Sus, Colibasi

- Com. Carlogani - satul Carlogani;

- Com. Plesoiu - satul Schitu din Deal.

- Locatitatea Piatra-Olt
- Com. Bistrita Noua - sat Bistrita Noua
jud. Vélcea
- Municipiul Dragasani - localitati: Dragasani, Zlatarei, Zarneni, Valea

Caselor; Barsanu, Capu Dealului;

- Com. Sutesti - satele Sutesti, Mitrofani, Verdea, Racu, Izvorasu,
Mazili, Borosesti

- Com. Stefanesti - satele Dobrusa, Condoiesti, Serbanesti,
Stefanesti;

- Com. Prundeni - satele Prundeni, Calina, Zavideni;

- Com. Lungesti - Lungesti, Carcadiesti, Fumureni, Stanesti —
Lunca

- Com. Orlesti - satele Procopoaia, Scaiosi, Orlesti, Silea;

- Com. Scundu - satele Scundu, Avramesti, Blejani, Crangu

- Com. Olanu - satele Olanu, Casa Veche, Cioboti

- Com. lonesti - satele Figcalia, lonesgti

- Com. Creteni - satele Creteni, Mrenesti, Streminoasa, Izvoru;

- Com. Gusoeni - satele Gusoeni, Magureni, Sparleni, Gusoianca,
Burdalesti;

- Com. Amarasti - satele Nemoiu, Padina, Amarasti, Palanga,
Meresesti, Teiul

- Com. Glavile - satele Glavile, Olteanca, Jarostea, Voiculeasa,
Aninoasa

- Com. Susani - satele Susani, Usurei, Stoiculesti, Sarbi, Ramesti

- Com. Madulari - satele Madulari, Bantesti, Balsoara, Mamu,
Dimulesti

- Com. Tetoiu - satele Tetoiu, Tepesti;

- Com. Stanesti - satele Stanesti, Linia Dealului;

- Com. Fartatesti - satele Fartatesti, Giulesti, Dejoi, Seciu, Becgani;

- Com. Maciuca - satele Oveselu, Bocsa, Zavoieni, Maciuceni,
Botorani, Maldaresti

- Com. Valea Mare - satele Valea Mare, Pietroasa, Delureni, Margineni

- Com. Fauresti - satele Budesti

- Com. Lalosu - satele Lalosu Balcesti Balcesti Gorunesti

- Com. Zatreni - satele Zatreni, Lacusteni

- Com. lancu Jianu - satul lancu Jianu;

- Com. Oboga - satul Oboga;
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- Com. Strejesti - satul Strejestii de Sus, Colibasi
- Com. Carlogani - satul Carlogani;
- Com. Plesoiu - satul Schitu din Deal.
jud. Dolj
- Localitatea: Craiova - Com. Simnicu de Jos;
- Com. Simnicu de Sus; - satele Simnicu de Sus, Dutulesti
- Com. Cosoveni - satele Cosoveni, Carcea;
- Com. Leu - sat Leu;
- Com Diosti - satele Diosti, Ciocanesti;
- Com. Scaesti - sat Valea lui Patru;
- Com. Cotofenii din Dos - sat Mihaita
- Com. Almgj - satele Almaj, Cotofenii din Fata;
- Com. Bradesti - sat Bradesti;
- Com. Melinesti - sat Melinesti, Negoiesti, Bodaiesti;
- Com. Goiesti - sat Goiesti
- Com. Secu - sat Secu;
- Com. Seaca de Padure - satele Seaca de Padure, Veleni;
- Com. Predesti - satele Predesti, Plesoi;
- Com. Breasta - satele Breasta, Valea Lungului;
- Com. Gogosu - satele Gogosu, Stefanel;
- Com. Botosesti Paia - sat Botosesti Paia;
- Com. Brabova - sat Brabova;
- Com. Grecesti - satele Grecesti, Barboi;
- Com Cernatesti - sat Cernatesti;
- Com.Argetoaia - satele Argetoaia, Baranu, Leordoasa, Piria,

Malumnic, lordachesti, Berbesu
- Localitatea: Segarcea
- Com. Segarcea;

- Com. Podari - satele Podairi, Livezi;

- Com. Calopar - satele Calopar, Belcinu;

- Com. Dranic - satele Dranic, Padea;

- Com. Lipovu - satele Lipovu, Lipovu de Sus;
- Com. Valea Stanciului - sat Valea Stanciului;

- Com. Cerat - satele Cerat, Malaica;

Il. ZONA VITICOLA ClIl

Jjud. Mehedinti
- Localitatea: Drobeta Turnu Severin

- Com. Simian - satele Poroina, Erghevita, Cerneti;

- Com. lzvoru Barzii - satele Izvoru Barzii, Halanga;

- Com. Malovat - satele Malovat, Colibagi, Lazu, Negresti;
- Com. Breznita-Ocol - satele Breznita-Ocol, Susita;

- Com. Prunisor - sat Prunigor;
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- Com.
Imoasa, Jirov;
- Com.
- Com.
- Com.

- Com.
- Com.
- Com.Oprisor
- Com.
- Com.
- Com.
- Com.
- Com.
- Com.
- Com.
- Com.

- Com.
Jud. Dolj
- Com.
- Com.
- Com.
- Com.
- Com.
- Com.
- Com.
- Com.
- Com.

Corcova

Brogsteni
Floresti
Cazanesti

Alunului;
- Com.

Sisesti
llovat
Greci

Punghina
Balacita

Bacles

Dumbrava
Darvari

Obarsia de Camp
Cujmir

Vanatori

- Com.Vladaia

- Com. Padina - sat Padina Mare;

- Com.Corlatel - satele Corlatel, Valea Anilor;

- Loc. Vanju Mare - satele Vanju Mare, Nicolae Balcescu, Orevita Mare,
Bucura, Traian - Com. Livezile - satele Livezile, Valea lzvorului, Izvorul
Anestilor;

- Com. Rogova - satele Rogova, Poroinita;

- Com. Vanjulet - satele Vanjulet, Hotarani;

- Com Devesel

Poroina Mare

Plenita
Caraula
Vartop

Izvoare
Perisor
Giubega

Vela

Radovan
Orodel

- Com. Cetate
- Com. Unirea
- Com. Motatei
- Com. Maglavit

- satele Corcova, Parvulesti, Garbovatu de Jos,

- satele Brogteni, Capatanesti, Lupsa de Jos, Meris;
- sat Floresti;
- sat Cazanesti, Severinesti, Valea Cosustei, Valea

- sat Sisesti;

- sat llovat;

- sat Greci

- satele Oprisor, Prisaceaua;

- satele Punghina, Drincea, Satu Nou;
- satele Balacita, Dobra, Gvardinita;

- sat Bacles;

- sat Dumbrava de Jos;

- sat Darvari;

- satele Obarsia de Camp, lzimsa;
- sat Cujmir;
- sat Vanatori;

- satele Vladaia, Scorila, Almajel, Stircovita;

- sat Scapau
- satele Poroina Mare, Fantanile Negre, Sipotu;

- sat Plenita;
- sat Caraula;
- sat Vartop;
- sat lzvoare;
- sat Perisor;
- sat Giubega;
- satele Vela, Gubaucea, Bucovicior;
- sat Radovan;
- satele Orodel, Cornu, Teiu
- sat Cetate
- sat Unirea
- satele Motatei, Dobridor
- satele Maglavit, Hunia
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- Com. Galicea Mare - sat Galicea Mare
- Com. Afumati - satele Afumati, Boureni
jud. Gorj
- Com. Scoarta - satele Scoarta, Pistestii din Deal, Bobu;
- Com. Runcu - satele Dobrita, Béltisoara, Balta, Valea Mare;
- Com. Balanesti - satele Balanesti, Glodeni, Voitestii din Deal;
- Com. Cruset - satele Cruset, Slamnesti, Valuta, Slavuta;
- Com. Turburea - satele Poiana, Cocorova, Sipotu;
- Com. Stoina - satele Stoina, Ciorari, Mielusei;
- Com. Capreni - satele Capreni, Dealu Spirei;
- Com. Stejari - satele Stejari, Bacesti, Dealu Leului, Piscoiu;
- Com. Hurezani - satele Hurezani, Busuioci;
a. Zona NUTS
RO415 Vicea
RO414 Olt
RO413 Mehedinti
RO412 Gorj
RO411 Dolj
RO41 Sud-Vest Oltenia
RO4 Macroregiunea patru
RO ROMNIA

b. Harti ale zonei delimitate

Numarul de harti anexate: |0

6. STRUGURI DE VINIFICATIE
a. Inventarul principalelor soiuri de struguri de vinificatie

12. Tamaioasa romaneasca
11. Pinot gris

10. Feteasca neagra

09. Babeasca neagra

08. Muscat Ottonel

07. Cabernet Sauvignon
06. Sauvignon

03. Merlot
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02. Feteasca regala
01. Feteasca alba

b. Soiuri de struguri de vinificatie OIV

Sangiovese N
Zinfandel
Dornfelder N
Chardonnay B
Cabernet Franc N
Burgund Mare
Tamaioasa roza
Syrah N

Riesling de Rhin
Riesling Italian
Cramposie selectionata
Pinot Noir N

Novac

Negru de Dragasani

c. Alte soiuri

Marcelan

Ugni Blanc
Viognier

Touriga Nacional
Touriga Franca

7. LEGATURA CU ZONA GEOGRAFICA
Legatura cu aria delimitata

Detalii privind zona geografica:

Datorita apropierii de fluviu, fagia de sol cuprinsa intre Muntii Carpati si Dunare,

reugesc sa imprime caracteristici unice vinurilor din arealul delimitat al indicatiei

geografice ,Dealurile Olteniei”.

Sub aspect meteorologic, aici exista o cantitate mare de radiatie solara, resurse
heliotermice bogate iar precipitatiile atmosferice insumeaza cantitatile medii cele
mai reduse din tara.
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Plantatiile sunt asezate pe pante deschise, in vaste amfiteatre cu orientare sudica,
estica si vestica. Se inregistreaza o medie anuala de expunere solara de 1.550 de
ore, iar temperaturile adunate zi-de-zi, din aprilie pana in septembrie, totalizeaza o
medie de 3.340°C. Vanturile sunt calme, ploile linistite. Solul, brun-roscat, fertil, isi
are originea in geomorfologia Piemontului Getic.

Solurile de pe terenurile de platforma sunt caracterizate prin prezenta luvisolurilor
albice, planosolurilor si solurilor brune luvice (podzolite). Pe culmile inguste, bine
drenate, in partea superioara a versantilor si pe terase s-au format soluri brune
argiloiluviale. Pe versanti sunt soluri brune eu-mezobazice si regosoluri. Solurile
brun-roscate apar pe terase.

Temperatura medie anuala si temperatura medie a celor mai calduroase luni din
vara (iulie sau august) semnifica mari disponibilitati heliotermice, nivelul
temperaturilor din lunile august si septembrie asigurand totodata o excelenta
maturare a strugurilor, capabili sa acumuleze continuturi considerabile de zaharuri
in boabe, mai ales cand acestia se recolteaza tarziu sau la stafidire.

Regimul pluviometric este moderat, el asigurand alaturi de insolatia indelungata si
de temperaturile ridicate, garantia unei bune biosinteze a antocianilor si aromelor
in pielita boabelor la soiurile consacrate rogii sau aromate.

invelisul de sol din indicatia geografica Dealurile Olteniei, situata pe solul zonal
brun-ruginiu, este deosedit de variat, stratificatiile geo-pedologice fiind dominate
de solurile brun-roscate, rosii litice, brune eumezobazice, litosoluri, regosoluri.
Vitisolurile de pe cuprinsul indicatiei geografice Dealurle Olteniei se remarca prin
favorabilitatea lor ridicata, de realizarea in intregime a cerintelor vitei de vie Tn apa
si hrana, in majoritatea anilor climatici.

Vocatia pedoclimatica a arealului, ca expresie a pretabilitatii terenului pentru
soiurile destinate obtinerii vinurilor rosii cu indicatie geografica este remarcabila.

Detalii privind produsul:

Calitatea ireprogabila a vinurilor rosii se datora in egala masura soiurilor cultivate
si cadrului natural, in special terenului, cu pante bine expuse.

G. N. Nicoleanu aprecia in anul 1900 ca Podgoriile Severinului si Podgoriile
Drincei reprezentau centrele cele mai renumite, din intreaga tara, pentru finetea
vinurilor rosii, excelente, pe care le produceau soiurile Pinot Noir si Merlot.

Interactiune cauzala:

Datele statistice din anul 1899 consemneaza faptul ca Oltenia dettnea in cele 5
judete ale sale (Dolj, Mehedinti, Romanati, Valcea si Gorj) 30% din suprafata
viticola a Romaniei, din 32 de judete, numai judetele Dolj, Mehedinti si Romanati
producand 34% din cantitatea totala de vin rosu.

Solul este permeabil, argilo-nisipos, iar subsolul este argilos de culoare roscata “cu
mici pietricele prin el” creind conditii excelente pentru cregterea si rodirea vitei, iar
‘incluziunile ferimanganice” au influente remarcabile pentru acumularea
substantelor colorante ( Dinu, 1998).
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Ansamblul conditiilor pedo-climatice favorizeaza cultivarea vitei de vie gi crearea
vinurilor de calitate deosebita, cu caracteristici tipice pentru “Dealurile Olteniei”.
Productiile de struguri prin plantatiile amplasate rational, potrivit ,,vocatiei”
terenurilor, pot conduce la rezultate remarcabile in obtinerea de vinuri cu indicatie
geografica.

8. CONDITII SUPLIMENTARE

Conditii de comercializare
Cadru juridic: In legislatia nationala
Tip de conditie Dispozitii suplimentare privind etichetarea
suplimentara:

Descrierea conditiei

Fara dispozitii suplimentare

9. DOCUMENTE JUSTIFICATIVE
a. Alt(e) document(e):
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VI. ALTE INFORMATII
1. COORDONATELE INTERMEDIARULUI

Numele intermediarului: | Oficiul National al Viei si Produselor
Vitivinicole (O.N.V.P.V.)

Adresa: 49 Soseaua lancului
021719 Bucuresti
Romania

Nr. telefon: 0040 21 2505097

Fax: 0040 21 2505098

E-mail(uri): office@onvpv.ro

2. COORDONATELE PARTII/PARTILOR INTERESATE

3. LINK CATRE CAIETUL DE SARCINI AL PRODUSULUI

Link: http://www.onvpv.ro/?pag=1025

4. LIMBA CERERII:

romana

5. LINK CATRE E-BACCHUS

Dealurile Olteniei




