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Denumiri de vinuri existente — dosarul tehnic

I. DENUMIRE/ DENUMIRI DE INREGISTRAT:

Samburesti (ro)

II. COORDONATELE SOLICITANTULUI

Numele si functia Oficiul National al Viei si Produselor
solicitantului: Vitivinicole
Statutul juridic, O.N.V.P.V. este organismul tehnico-stiintific
dimensiunea si care gestioneaza la nivel national, in
componenta (in cazul principal, potentialul de productie, denumirile
persoanelor juridice): de origine, indicatiile geografice si mentiunile
traditionale pentru produsele vitivinicole.
Nationalitate: Romania
Adresa: 49 Soseaua lancului
021719 Bucuresti
Romania
Nr. telefon: 0040 21 2505097
Fax: 0040 21 2505098
E-mail(uri): office@onvpv.ro

III. CAIETUL DE SARCINI AL PRODUSULUI

Stadiu: Anexat(e)
Denumirea fisierului: Caiet de sarcini SAMBURESTI.pdf

IV. DECIZIE NATIONALA DE APROBARE:

Referinta juridica: OMAPDR nr. 732/2005, M.Of nr. 726/10
august 2005
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V. DOCUMENT UNIC

Denumire/ denumiri de | Samburesti (ro)
inregistrat:

Termen
echivalent/termeni
echivalenti:

Denumire utilizata in mod |Nu
traditional:

Temeiul juridic pentru Articolul 73 alineatul (1) litera (a) din R.(CE)
transmitere: nr. 607/2009

Prezentul dosar tehnic
include modificarea
(modificarile) adoptata
(adoptate) in conformitate
cu:

Tip de indicatie DOP - denumire de origine protejata
geografica:

1. CATEGORII DE PRODUSE VITICOLE

1. Vin

2. DESCRIEREA VINULUI/VINURILOR

Caracteristici analitice si organoleptice

Caracteristici analitice:

Vinurile cu D.O.C. ,SAMBUREST!” trebuie s& prezinte urmétoarele caracteristici
de compozitie:
etarie alcoolica dobandita:
min. 11 % vol. la vinurile albe D.O.C.-C.M.D. ;
min. 12% in volume la vinurile rosii DO.C.-C.M.D
min. 12 % vol. vinuri albe D.O.C. -C.T;
min. 12,5 % vol vinuri rosii D.O.C.-C.T.
zaharuri totale, g/l, (exprimate ca fructoza si glucoza), in functie de tipul de vin;
eaciditate totala (acid tartric): minim 3,5 g/l;
eaciditate volatila (acid acetic):
i) 18 miliechivalenti pe litru sau 1,08 g/I, pentru vinurile albe si roze;
i) 20 miliechivalenti pe litru sau 1,2 g/l, pentru vinurile rosii;
iii) 25 miliechivalenti pe litru, in functie de utilizarea mentiunilor traditionale;
eextract sec nereducator. minim 17 g/l - D.0.C.-C.M.D., minim 18g/I-- D.O.C.-C.T.
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la vinurile albe si minim 22 g/l -D.0O.C.-C.M.D., minim 23g/I -D.0.C.-C.T. la
vinurile rosii si roze ;
edioxid de sulf total, maxim acceptat :
- 150 mg/l pentru vinuri rosii seci;
- 200 mg/l pentru vinuri albe si roze seci;
- 200 mg/l pentru vinuri rogii, al caror continut in zaharuri este mai mare sau egal
cu 5 gll;
- 250 mg/l pentru vinuri albe si roze, al caror continut in zaharuri este mai mare
sau egal cu 5 g/l;
Cantitati prea mari de dioxid de sulf liber, in vinurile rosii, impiedica fermentatia
malolactica. Vinurile cu D.O.C. ,SAMBURESTI” au nevoie de o fermentatie
malolactica indestulatoare care sa puna in evidenta potentialul productiv al
plantatiilor cat si propietatile terroirs ale zonei.
emicroelemente: arsen-0,2mg/l, cadmiu-0,01mg/l, cupru-1,0mg/I, plumb-0,2mg/I,
sodiul excedentar-60mg/l, zinc-5,0mg/l, bor-80mg/l exprimat in acid boric, brom-
0,1mg/l, fluor-1,0mg/l si 3,0mg/l, metanol-250mg/I pentru vinurile albe si rose si
400mg/l pentru vinurile rosii.
esulfatii, exprimati in sulfat de potasiu, maximum 1 g/l, cu urmatoarele exceptii:
i) maxim 1,5 g/l in vinurile cu invechire de cel putin 2 ani in vase, pentru
vinurile indulcite;
i)  maxim 2 g/l pentru vinurile cu adaos de must concentrat.
iii) 2,5 g/l pentru vinurile obtinute cu evolutie sub pelicula si alte vinuri de tip
oxidativ;
esodiul, maximum 60 mg/l, limita care poate fi depasita pentru vinurile obtinute din
plantatii amplasate pe soluri saraturoase;
ediglucozidul malvidinei, maximum 15,0 mg/l pentru vinurile rosii.

Caracteristici organoleptice:

1. Feteasca regala:

* Aspect. limpede;

* Culoare: galben-verzui pentru vinurile tinere; dupa 1-2 ani de maturare atinge
nuanta paiului de grau

* Miros: delicat, tipic, aroma de flori de camp, discreta, proaspata;

* Gust. savuros si cu un buchet usor eterat, fructuozitate specifica, bine conturata,
cu o nota de vioiciune; un foarte bun echilibru intre componente, cu o aciditate
uneori mai ridicata. Este un vin lejer si armonios.

2.Feteasca alba

*Aspect: limpede;

*Culoare: galben- verzui pentru vinurile tinere si galben pai pentru vinurile
maturate

*Miros: aroma florala caracteristica de strugure copt si de grau prospat cosit;
*Gust: fructuos, armonios, rotund, catifelat, persistent in post-gust, prietenos prin
echilibru.
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3. Riesling Italian:

* Aspect. limpede;

* Culoare: galben cu irizatii verzui, stralucitor;

* Miros: aroma fina, placuta, de strugure in parga;

* Gust. usor acid, vioi, fructuos, cu personalitate, echilibrat, cu post-gust placut.
4.Sauvignon

*Aspect: limpede;

*Culoare: galben-pai cu reflexe verzui, stralucitoare

*Miros: parfum de livada inflorita, aroma suava de floare de vita de vie si flori de
soc la vinurile invechite.

*Gust: fructuos, de cirese galbene, gutui coapte si citrice mediteraneene, placut
acid, cu multa prospetime, armonios, bine echilibrat.

5. Chardonnay:

* Aspect. limpede;

* Culoare: galben aurie;

* Miros: aroma tandra si discreta de vanilie, de livada inflorita inobilata cu parfum
de migdale , unt proaspat

* Gust. moale, onctuos, placut acidulat, catifelat, amplu, armonios.

6.Pinot gris

*Aspect: limpede, placut;

*Culoare: stralucitoare, galben-verzui cu note de auriu

*Miros: aroma nobila, parfum floral deosebit de fin, care ii accentueaza tipicitatea;
*Gust: fructuos, plin, viguros, cu multa prospetime, armonios, catifelat.

7. Feteascé neagra:

* Aspect. limpede;

* Culoare: rogsu-granat, intens, clar, stralucitor;

* Miros: aroma complexa, originala, cu note de piper verde, prin invechire aduce a
coacaze negre Si prune uscate.

* Gust. bine constituit, placut, savuros si atractiv; prin maturare si invechire devine
si mai armonios, mai suplu, cu un buchet evident.

8. Cabernet Sauvignon:

* Aspect. limpede, translucid

* Culoare: rosu-inchis, usor agresiv, prin invechire devine rosu-caramiziu

* Miros: aroma puternica de fructe de padure (afine, zmeura) si nuante de cirese
negre.

*Gust: ierbos, cu tanini nepotoliti, dar cu o astringenta bine temperata si catifelat la
maturare, echilibrat. Vin structurat cu potential deosebit de invechire.

9. Pinot noir:

* Aspect. limpede;

* Culoare: rosu-rubiniu, stralucitor

* Miros: aroma schimbatoare de la cirese, zmeura, capsuni, pe masura maturarii
primeste in
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portofoliu arome de stafide, fan si piper negru;
* Gust. fin, catifelat, delicat, complex .
10. Negru de Dragéasgani:
* Aspect. limpede
* Culoare: rosu-inchis;
* Miros: aroma de fructe de padure coapte: coacaze, merigor si mure;
* Gust: catifelat, uneori acid, cand exista conditii de stafidire se obtin vinuri
oxidative cu aroma de
cuigsoare si cu gust usor astringent.
11. Novac:
* Aspect. limpede;
* Culoare: rosu-rubiniu intens, la maturitate caramiziu;
* Miros: buchet de afine, arome picante de cuisoare si piper negru;
* Gust. tanin bine integrat, desi salbatic, are o aciditate fina.
12.Merlot
*Aspect:limpede
*Culoare:rosu rubiniu pana la usor caramiziu;
*Miros: placut, cu note de fructe de padure, aroma de ciocolata cu iz de
scortisoara, rasini de pomi fructiferi si cirese;
*Gust:placut, savuros, catifelat, cu aroma de cirese amare, onctuos.
13.Syrah
*Aspect: limpede;
*Culoare: rosu aprins pana la nuante caramizi;
*Miros: aroma de cirese negre si piper;
*Gust: delicat, suplu, usor picant, savuros, cu arome de cirese amare,
condimentat.

3. TERMENI TRADITIONALI
a. Punctul a)

Vin cu denumire de origine controlata (D.O.C.)

b. Punctul b)

Vin tanar
Vin de vinoteca
Rezerva

4. PRACTICI DE VINIFICARE
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a. Practici oenologice
Practici oenologice

Tip de practica
oenologica:

Practica de cultivare

Descrierea practicii:

densitatea plantatiei: m

continutul apei in sol pe

numarul de plante existente la infiintare/ha)
irigarea: admisa numai in anii secetogi cu notificarea O.N.V.P.V., atunci cand

folosirea unor norme moderate de udare (420-620 mc/ha).

reducerea numarului de ciorchinila intrarea in parga este obligatorie cand
productia potentiala depaseste limitele maxime admise prin caietul de sarcini, in
caz contrar plantatiile producatoare de struguri cu D.O.C. nu se autorizeaza.

inim 3300 plante/ha (un maxim 10% goluri la hectar din

adancimea de 100 cm scade la 50 % din IUA, prin

b. Productii maxime

Productii maxime (kg/ha)
Productie maxima:
Nr. SOIURILE DE | Productia maxima de struguri admisa la
crt STRUGURI recoltare, pe categorii de calitate
(kg/ha)

D.0.C.-C.M.D. D.O.C.-C.T.

1. Feteasca Regala 10.000 -

2. Feteasca Alba 10.000 -

3. Riesling Italian 10.000 -

4. Pinot Gris 10.000 7.000

5. Chardonnay 10.000 9.000

6. Sauvignon 9.000 7.000

7. Novac 10.000 9.000

8. Negru de Dragasani 10.000 9.000

9. Merlot 10.000 9.000

10. Feteasca Neagra 9.000 8.000

11. Pinot Noir 9.000 8.000

12. Cabernet Sauvignon 9.000 8.000

13. Syrah 9.000 8.000
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Randament maxim in vin (hl/ha)
Productie maxima:
Nr. SOIURILE DE (hi/ha)
ort STRUGURI D.0.C.-C.M.D. D.0.C.-C.T.
1. Feteasca Regala 65 -
2. Feteasca Alba 65 -
3. Riesling Italian 65 -
4. Pinot Gris 65 59
5. Chardonnay 59 46
6. Sauvignon 59 46
7. Novac 65 59
8. Negru de Dragasani 65 59
9. Merlot 65 59
10. Feteasca Neagra 59 52
11. Pinot Noir 59 52
12. Cabernet Sauvignon 59 52
13. Syrah 59 52
5. ZONA DELIMITATA

1. Arealul delimitat pentru producerea vinurilor cu denumirea de origine controlata
,SAMBURESTI” se intinde pe teritoriul judetului Olt pe raza localitatilor:

- Com. Samburesti - satele Samburesti, Manulesti;

- Com. Dobroteasa - satele Dobroteasa, Batia, Campu Mare;

2. Denumirea de origine controlatd ,SAMBURESTI” poate fi completata, in functie
de interesul

producatorilor, cu una din urmatoarele denumiri de plai viticol: DEALU
BOLINDETU, DEALU BOLOVANU, BATIA.

a. Zona NUTS
RO414 Olt
RO41 Sud-Vest Oltenia
RO4 Macroregiunea patru
RO ROMNIA
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b. Harti ale zonei delimitate

Numarul de harti anexate: |0

6. STRUGURI DE VINIFICATIE
a. Inventarul principalelor soiuri de struguri de vinificatie

10. Feteasca neagra
07. Cabernet Sauvignon
06. Sauvignon

03. Merlot

02. Feteasca regala

01. Feteasca alba

b. Soiuri de struguri de vinificatie OIV

Pinot Gris G
Chardonnay B
Syrah N

Riesling Italian
Pinot Noir N

Novac

Negru de Dragasani

c. Alte soiuri

7. LEGATURA CU ZONA GEOGRAFICA
Legatura cu aria delimitata

Detalii privind zona geografica:

Podgoria Sdmburesti este situata in partea sudica a tarii, la 44°48"
latitudine nordica si 24°48" longitudine sudica, la 20 de km est de podgoria
Dragasani si detine o pozitie privilegiata datorita asezarii sale in zona de tranzitie
dintre dealurile getice si colinele prelungi care alcatuiesc jumatatea sudica a
Piemontului Cotmeana, format la sud de Carpatii Meridionali. Relieful Piemontului
este dominat de dealuri cu inaltimi medii si cu inclinatie redusa, cu numeroase
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platouri i vai lungi. Plantatiile viticole sunt situate pe partea sud-estica a dealurilor
Samburestiului, la poalele carora curg apele paraului Cungrea Mare si Geamana,
afluenti ai Oltului, cu o deschidere mare spre sud avand versantii cu pozitie sud-
vestica, scaldati in soare si asigurand un oenoclimat deosebit vitei de vie.

Factorul edafic are o importanta majora pentru cultura vitei de vie.
Solurile podgoriei SGmburesti sunt in mare majoritate soluri lutoase, luto-argiloase
si argilo-lutoase in profunzime, aflate in diferite faze de podzolire.
Factorii climatici au o influenta puternica asupra calitatii productiei de struguri prin
influenta lor asupra proceselor fiziologice in cultura vitei de vie. Factorul natural
caracteristic este zona colinara cu insolatie intensa in tot timpul anului. Plantatiile
viticole beneficiaza de expozitie sudica, sud-vestica sau sud-estica, majoritatea
plantatiilor fiind situate pe pante line si platouri.

Date ecoclimatice: temperatura medie anuala este de 10,6 °C,
resursele termice ale arealului fiind date si de bilantul termic global cuprins intre
3338,1 si 3961,9°C si bilantul termic util (eficace) cuprins intre 1526 si 2439,8°C,
indici deosebit de favorabili culturii de vita de vie. Suma precipitatiilor anuale peste
555,2 mm, suma precipitatiilor active 364 mm.

Detalii privind produsul:

Podgoria Samburesti este renumita pentru vinurile rosii produse in aceasta arie
geografica precum Cabernet Sauvignon, dar si Pinot noir, Merlot si Burgund mare.
Vinurile rosii de Sdmburesti si in special Cabernet Sauvignon isi imbunatatesc
calitatile prin maturare in butoaie si invechire in sticla. Ele sunt aspre, ugor
salbatice in primele luni de viata, iar apoi strang laolalta, in urma schimbarilor prin
care trec, calitati care se adreseaza tuturor simturilor: vizual, olfactiv, gustativ,
devenind astfel greu de uitat pe masura ce le sunt descoperite calitatile. Vinurile
rosii obtinute pe solurile feruginoase au o culoare rogu-rubiniu stralucitoare, sunt
fine, cu personalitate marcant&, specifica arealului cu D.O.C. ,SAMBUREST!".
Cabernet Sauvignon se distinge fata de alte vinuri obtinute in acest areal prin
robustete, vigoare, caracter ferm, personalitate, toate acestea date de bogatia
compusilor care participa la formarea culorii, gustului, aromei.

Interactiune cauzala:

Calitatea si caracteristicile vinurilor produse in arealul delimitat pentru denumirea
de origine controlatd “SAMBURESTI” se datoreaza in mod esential arealului, cu
factorii sai naturali (clima, sol) si umani.

Solurile cu textura luto-nisipoasa, adevarate rezervoare de energie, capteaza
caldura zilelor si o elibereaza noaptea, ajutand astfel strugurele sa-si coaca
zaharurile pe indelete.

Aceste soluri sunt caracterizate printr-o aprovizionare in substante organice si
minerale medie spre slaba, cu textura variabila (de la luto-nisipoasa la argiloasa),
cu un continut important de fier sub forma de hidroxid coloidal care prin
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deshidratare a imprimat solurilor o culoare brun-rogcata sau ruginie intensa,
caracteristica importanta pentru obtinerea vinurilor rosii de inalta calitate.

8. CONDITII SUPLIMENTARE

Conditii de comercializare
Cadru juridic: In legislatia nationala
Tip de conditie Dispozitii suplimentare privind etichetarea
suplimentara:

Descrierea conditiei

In sistemul de etichetare, pentru vinurile cu denumire de origine controlata
,SAMBUREST!” este obligatorie inscriptionarea pe eticheta a tipului de vin dupa
continutul in zaharuri (sec, demisec, demudulce, dulce).

9. DOCUMENTE JUSTIFICATIVE
a. Alt(e) document(e):
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VI. ALTE INFORMATII
1. COORDONATELE INTERMEDIARULUI

Numele intermediarului: | Oficiul National al Viei si Produselor
Vitivinicole

Adresa: 49 Soseaua lancului
021719 Bucuresti
Romania

Nr. telefon: 0040 21 2505097

Fax: 0040 21 2505098

E-mail(uri): office@onvpv.ro

2. COORDONATELE PARTII/PARTILOR INTERESATE

3. LINK CATRE CAIETUL DE SARCINI AL PRODUSULUI

Link: http://www.onvpv.ro/?pag=1048

4. LIMBA CERERII:

romana

5. LINK CATRE E-BACCHUS

Samburesti urmate sau nu de numele subregiunii




