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Denumiri de vinuri existente — dosarul tehnic

I. DENUMIRE/ DENUMIRI DE INREGISTRAT:

Pietroasa (ro)

II. COORDONATELE SOLICITANTULUI

Numele si functia Asociatia vitivinicola CLOSCA CU PUII DE
solicitantului: AUR PIETROASA
Statutul juridic, Asociatia vitivinicola CLOSCA CU PUII DE
dimensiunea §i AUR PIETROASA este persoana juridica
componenta (in cazul romana, fara scop patrimonial, infiintata in
persoanelor juridice): temeiul Ordonantei Guvernului nr. 26/2000.
Nationalitate: Romania
Adresa: nu exista nu exista

127470 Comuna Pietroasele

Romania
Nr. telefon: 0040 238 512 317
Fax: 0040 238 512 318
E-mail(uri): scdvvpietroasa@yahoo.com

III. CAIETUL DE SARCINI AL PRODUSULUI

Stadiu: Anexat(e)

Denumirea fisierului: Caiet de sarcini DOC_Pietroasa.pdf

IV. DECIZIE NATIONALA DE APROBARE:

Referinta juridica: Ordin MAPDR nr. 732/2005, M Of nr. 726/10
august 2005
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V. DOCUMENT UNIC

Denumire/ denumiri de | Pietroasa (ro)
inregistrat:

Termen
echivalent/termeni
echivalenti:

Denumire utilizata in mod |Nu
traditional:

Temeiul juridic pentru Articolul 73 alineatul (1) litera (a) din R.(CE)
transmitere: nr. 607/2009

Prezentul dosar tehnic
include modificarea
(modificarile) adoptata
(adoptate) in conformitate
cu:

Tip de indicatie DOP - denumire de origine protejata
geografica:

1. CATEGORII DE PRODUSE VITICOLE

1. Vin

2. DESCRIEREA VINULUI/VINURILOR

Caracteristici analitice §i organoleptice

Caracteristici analitice:

a) Caracteristicile analitice:

A. VINURI ALBE :

Categoria D.O.C.-C.M.D.:

- taria alcoolica dobandita min. 11,0% vol. alcool;
- aciditatea totala min. 6,0 g/l acid tartric;

- aciditate volatila max. 1,08 g/l acid acetic;

- extractul sec nereducator min. 19,0 g/I.
Categoria D.O.C.-C.T.:

- taria alcoolica dobandita min. 12,0% vol. alcool;
- aciditatea totala min. 5,5 g/l acid tartric;

- aciditate volatila max. 1,08 g/l acid acetic;

- extractul sec nereducator min. 21,0 g/l.
Categoria D.O.C.-C.1.B.:

- taria alcoolica dobandita min. 11,0% vol alcool;
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- aciditatea totala min. 5,0 g/l acid tartric;
- aciditate volatila max. 1,08 g/l acid acetic;
- extractul sec nereducator min. 21,0 g/l.
1. B. VINURI ROSII/ROZE
Categoria D.O.C.-C.M.D.:
- taria alcoolica dobandita min. 11,0% vol. alcool;
- aciditatea totala min. 5,5 g/l acid tartric;
- aciditate volatila max. 1,2 g/l acid acetic
- extractul sec nereducator min. 21,0 gl/l,
Categoria D.O.C.-C.T.:
- taria alcoolica dobandita min. 12,0% vol. alcool;
- aciditatea totala min. 5,0 g/l acid tartric;
- aciditate volatila max. 1,2 g/l acid acetic
- extractul sec nereducator min. 23,0 g/l,
Categoria D.O.C.-C.1.B.:
- taria alcoolica dobandita min. 12,0 % vol. alcool,;
- aciditatea totala min. 5,0 g/l acid tartric;
- aciditate volatila max. 1,2 g/l acid acetic
- extractul sec nereducator min. 23,0 g/l,
Limitele maxime ale dioxidului de sulf liber si total sunt, dupa cum urmeaza:
- vinurile albe si roze, seci:
- dioxid de sulf total max. 200 mg/I
- dioxid de sulf liber max. 45 mg/I
- vinurile rosii, seci:
- dioxid de sulf total max. 150 mg/I
- dioxid de sulf liber max. 35 mg/I
- vinurile albe si rozé seci, demiseci:
- dioxid de sulf total max. 225 mg/I
- dioxid de sulf liber max. 35 mg/I
- vinurile rogii demiseci:
- dioxid de sulf total max. 200 mg/I
- dioxid de sulf liber max. 65 mg/I
- vinurile demidulci si dulci:
- dioxid de sulf total max. 300 mg/I
- dioxid de sulf liber max. 65 mg/I
Se admite ca pentru vinurile din struguri culesi la supramaturare, bogate in
zaharuri si enzime oxidazice, din soiurile Tamaioasa romaneasca si Grasa de
Cotnari, un continut maxim de dioxid de sulf total de max. 350 mg/I.

Caracteristici organoleptice:

1. Tamaioasa romaneasca. Ca vin dulce natural, este emblema podgoriei
Pietroasa, medaliat de nenumarate ori in competitii nationale si internationale.
Vinul tanar are o aroma complexa si persistenta de flori de tei, flori de camp, de
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busuioc, de trandafir si fan proaspat cosit. Prin maturare la vas de lemn, culoarea
devine aurie; apoi, in ani, capata patina aurului vechi. Prin invechire aroma isi
schimba si ea caracterul, sugerand mirosul de miere de albine, de stafide si
migdale.

2. Busuioaca de Bohotin. Este un soi autohton ce da vinuri deosebite numai in
cateva areale, Pietroasa fiind unul dintre ele. Vinurile tipice se caracterizeaza prin
trei insusiri de neconfundat: culoarea, aroma si gustul caracteristic. Culoarea
vinului tanar este de intensitate medie, stralucitoare, catre rozé, cu nuante
trandafirii; dupa 1-2 ani de maturare este mai pal, dar tot stralucitor, cu nuante
ruginiu-chihlimbarii, tomnatice. Aromele prezinta note de trandafir, de busuioc, dar
si de tamaie. Gustul este complex, bine structurat. Pe langa echilibrul dulce-acrisor
mai intervine senzatia tactila specifica taninurilor, care aici se gasesc mai mult
decat in alte vinuri aromate.

3. Grasa de Cotnari. Acest soi este prezent in doua areale de mare favorabilitate
oenoclimatica, Cotnari si Pietroasa, unde realizeaza vinuri demidulci naturale si in
anii de ,putregai nobil”, chiar vinuri de exceptie. Vinul este plin, dar fin, amplu,
corpolent, onctuos. Culoarea trece prin invechire la nuante galben-aurii sau
chihlimbarii, buchetul avand note de miere de albine si fructe supracoapte.

4. Riesling italian. Este soiul ce da la Pietroasa vinul de rezistenta din gama celor
albe seci. Vinul tanar are culoare alb-verzuie, caracter neutral, gust racoritor si
aciditate agreabila, echilibrata. Printr-o ugoara maturare, vinul capatat un buchet
agreabil, cu nuante minerale. Extractivitatea, ,caracterul de piatra”, asigura
Rieslingului distinctie si sobrietate intre vinurile albe seci.

5. Feteasca alba. Cunoscut ca soiul a carui aciditate inregistreaza cu fidelitate
particularitatile ecoclimatice, acest vin are la maturitatea tehnologica de recoltare a
strugurilor o aciditate care in unii ani necesita corectie. Fermentat cu grija la
temperatura scazuta, vinul de Feteasca alba poate dezvolta o aroma secundara
de fermentatie ce confera vinului o savoare remarcabila, finete, persistenta si
armonie gustativa.

6. Feteasca regala. Este soiul autohton cel mai cultivat in Roméania, datorita
insusirilor de productivitate, dar si calitatii vinurilor sale. Este cultivat cu bune
rezultate si la Pietroasa. Vinurile de aici, desi copiaza specificul zonei prin
corpolenta si echilibru gustativ, sunt mai lejere si placute la gust, cu aroma
specifica ce le da o nota de rusticitate. in primul an, cand sunt inca tinere,
caracteristica le este prospetimea si aroma de mere varatice. Prin pastrare, mai
ales vinurile din recoltele obtinute in anii favorabili, capata arome ce amintesc de
stupi si de mirosul de ceara de albine.

7. Feteasca neagra. Soi ancestral autohton, cultivat in prezent la Pietroasa si in
sistem ecologic, da vinuri puternice cu multa vigoare si personalitate. La tinerete,
vinurile au culoare porfiriu intensa, parfum de violete si aroma de fructe rosii, mure
si prune uscate. Gustul este echilibrat, usor astringent, completat de onctuozitatea
vinului. Maturat la butoi, culoarea capata nuante rubinii, aromele devenind mai
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complexe, cu nuante de vanilie, ciocolata si cuisoare. Gustul devine mai rotund,
mai catifelat.

8. Cabernet Sauvignon. La Pietroasa da vinuri unice prin culoare si personalitate
gustativa. La tinerete, vinul este rogu rubiniu intens, de o robustete si rusticitate
specifica, cu gust taninos de struguri i ciorchini zdrobiti. Prin maturare si
invechire, culoarea evolueaza in rosu-granat, aroma devine mai discreta si mai
complexa, ugor condimenata, iar gustul devine echilibrat, puternic, dar dominat de
extractul bogat si de continutul ridicat de taninuri.

9. Merlot. Este un soi predominant in gama celor pentru vinuri rosii. Vinul este sec,
de culoare rosie-rubinie, stralucitoare. Se poate consuma si tanar, la cateva luni
dupa obtinere. Se prefera insa maturarea in vase de lemn, chiar pentru o perioada
scurta. Astfel, vinul devine mai prietenos, cald, generos, plin, catifelat, cu aroma
complexa de fructe de padure bine coapte.

10. Babeasca neagra. Soi de legenda, cultivat cu succes inca de la infiintarea ,Viei
experimentale Pietroasa”. Vinul este suplu, fructuos, aparte. La tinerete, culoarea
este purpuriu-zmeurie cu tenta violacee, aromele sunt puternice, persistente, usor
condimentate, cu nuante de fructe rosii de padure. Gustul este echilibrat, acrisor,
racoritor, placut, reconfortant. Maturat, vinul capata noblete si personalitate.
Culoarea se deschide, devine mai stralucitoare, cu nuante calde, chihlimbarii,
aromele devin mai complexe, imbietoare. Gustat, vinul este placut, prietenos.

11. Burgund mare. Soi viguros, de productie, Burgundul aduce la Pietroasa o nota
de rusticitate, datorata taninurilor i aciditatii mai ridicate. Culoarea este rosie
intensa, mai profunda decéat a Pinot noir-ului cu care se inrudeste. Limitarea
productiei asigura la acest soi acumularea unor arome de fructe rogii proaspete, in
special coacaze rosii.

12. Pinot noir. La Pietroasa intalnim mai multe clone de Pinot noir, care se vinifica
impreuna, realizand astfel un vin echilibrat, de mare finete si fructuozitate.

13. Pinot gris. Cultivat pe suprafete restranse, Pinot gris-ul permite obtinerea unor
vinuri complexe, extractive, care pastreaza mineralitatea solului de la Pietroasa, cu
usoare arome de citrice, care evolueaza prin invechire spre grapefruit.

14. Chardonnay. Vin semiaromat, vinificat la Pietroasa prin tehnologii traditionale,
Chardonnay-ul prezinta aici arome specifice de citrice, care prin invechire se
completeaza cu arome calde, de caise si pepene galben. Culoarea profunda a
vinului se intensifica si nuanteaza pe masura ce vinul se invecheste, iar buchetul
capata nuante de miere de albine si unt.

15. Sauvignon. De culoare galben-verzui in primul an de productie, racoritor si
usor floral in aroma, Sauvignon-ul blanc de Pietroasa evolueaza bine in vinoteca,
capatand nuante de miere de salcadm n gust si culoare. O nota vegetala, de ardei

verde, ii completeaza complexitatea aromatica.
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3. TERMENI TRADITIONALI
a. Punctul a)

Vin cu denumire de origine controlata (D.O.C.)

b. Punctul b)

Vin de vinoteca
Rezerva

4. PRACTICI DE VINIFICARE
a. Practici oenologice
Practici oenologice

Tip de practica Restrictie relevanta privind producerea
oenologica: vinurilor

Descrierea practicii:

Indulcirea este permisa pentru produsele D.O.C. numai cu utilizarea de must
concentrat sau must concentrat rectificat. Mustul de struguri concentrat trebuie sa

provina din arealul delimitat.
Vinurile supuse imbogatirii nu pot fi supuse ulterior indulcirii.

Practici oenologice

Tip de practica Practica de cultivare
oenologica:

Descrierea practicii:

Irigarea este admisa numai in anii secetosi, cu notificarea O.N.V.P.V., atunci cand
continutul apei in sol pe adancimea de 0-100 cm scade la 50% din I.U.A. Pentru
irigare se pot folosi norme moderate de udare, de 400-600 m3/ha.

b. Productii maxime
Productia de struguri (kg/ha)

Productie maxima:
*daca vor purta mentiunea traditionald D.O.C. — C.M.D, productia de struguri este

de maximum :

10.000 kg/ha la soiurile Chardonnay, Pinot gris, Grasa de
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Cotnari, Tamaioasa romaneasca, Busuioaca de Bohotin, Pinot noir, Cabernet
Sauvignon, Feteasca neagra,

- 11.000 kg/ha la soiurile Feteasca alba, Riesling italian, Sauvignon
blanc, Merlot, Burgund mare;

- 14.000 kg/ha la soiul Feteasca regala si Babeasca neagra.

+ daca vor purta mentiunea traditionala D.O.C. — C.T., productia de struguri este
de maximum :

- 9.000 kg/ha la soiurile Grasa de Cotnari, Tamaioasa
roméneascad, Pinot gris, Busuioaca de Bohotin Feteasca neagra, Pinot noir,
Cabernet Sauvignon, Chardonnay, Feteasca alba, Riesling italian, Sauvignon
blanc, Burgund mare, Merlot

« daca vor purta mentiunea traditionala D.O.C. — C.I.B., productia de struguri este
de maximum :

- 7.000 kg/ha la soiurile Grasa de Cotnari, Tamaioasa
roméneascad, Pinot gris, Busuioaca de Bohotin, Feteasca neagra, Pinot noir,
Cabernet Sauvignon.

Randamentul in vin (hl/ha)

Productie maxima:

daca vor purta mentiunea traditionala D.O.C. — C.M.D randamentul in vin este de
maximum:

- 70 hl/ha la soiurile, Chardonnay, Pinot gris, Grasa de Cotnari,
Tamaioasa romaneasca, Busuioaca de Bohotin, Pinot noir, Cabernet Sauvignon
blanc, Feteasca neagra;

- 77 hl/ha la soiurile Feteasca alba, Riesling italian, Sauvignon
blanc, Burgund mare, Merlot,

- 98 hl/ha la soiul Feteasca regala si Babeasca neagra.

+ daca vor purta mentiunea traditionala D.O.C. — C.T. randamentul in vin este de
maximum:

- 60 hl/ha la soiurile Grasa de Cotnari, Tamaioasa roméaneasca,
Pinot gris, Busuioaca de Bohotin Feteasca neagrd, Pinot noir, Cabernet
Sauvignon, Chardonnay, Feteasca alba, Riesling italian, Sauvignon blanc,
Burgund mare, Merlot

+ daca vor purta mentiunea traditionald D.O.C. — C.I.B. randamentul in vin este de
maximum:

42 hl/ha la soiurile Grasa de Cotnari, Tamaioasa romaneasca, Pinot gris,
Busuioaca de Bohotin, Feteasca neagra, Pinot noir, Cabernet Sauvignon.
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5. ZONA DELIMITATA

1. Arealul delimitat pentru producerea vinurilor cu denumirea de origine controlata
"PIETROASA” cuprinde urmatoarele localitati situate in judetul Buzau:

- Com. Pietroasele - satele Pietroasele, Pietroasa Mica, Clondiru de Sus, Dara,
Sarénga, Caltesti.

2. Denumirea de origine controlata "PIETROASA” poate fi completata si cu una
din urmatoarele denumiri de plai viticol: VIA VECHE, DEALUL ISTRITA,
SARANGA, DARA.

a. Zona NUTS
R0O222 Buzau
RO22 Sud-Est
RO2 Macroregiunea doi
RO ROMNIA

b. Harti ale zonei delimitate

Numarul de harti anexate: |0

6. STRUGURI DE VINIFICATIE
a. Inventarul principalelor soiuri de struguri de vinificatie

12. Tamaioasa romaneasca
10. Feteasca neagra

09. Babeasca neagra

07. Cabernet Sauvignon
06. Sauvignon

03. Merlot

02. Feteasca regala

01. Feteasca alba

b. Soiuri de struguri de vinificatie OIV

Pinot Gris G
Grasa de Cotnairi
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Chardonnay B
Burgund Mare
Busuioaca de Bohotin
Riesling Italian

Pinot Noir N

c. Alte soiuri

7. LEGATURA CU ZONA GEOGRAFICA
Legatura cu aria delimitata

Detalii privind zona geografica:

a) Conditii de clima. Clima are o nuanta continental temperata, prezentand
anumite particularitati fatéd de climatul general al podgoriei.

Temperatura medie anuala a aerului este de 11,4°C, iar media lunara
inregistreaza valori negative numai in luna ianuarie (-1,9°C). Temperaturile critice
pentru vita de vie se inregistreaza la un interval de 5-6 ani la baza pantei, in timp
ce in partea de mijloc si superioara a versantului asemenea temperaturi sunt rare
si cu totul exceptionale. Suma totala a gradelor de temperatura in perioada de
vegetatie (1 aprilie — 31 octombrie) este de 3748°C, iar suma temperaturilor
eficace din aceeasi perioada este de 1651°C. In anii normali, via isi incepe ciclul
vegetativ in prima decada a lunii aprilie si il incheie la sfargitul lunii octombrie,
avand o perioada de vegetatie de circa 210 de zile. Beneficiind de o perioada de
vegetatie lunga, strugurii au posibilitatea sa acumuleze mari cantitati de zaharuri,
iar coardele se matureaza in bune conditii. Datorita acestor particularitati ale
climei, conducerea in forme inalte si semiinalte poate fi practicata fara riscuri, mai
ales in partea de mijloc si superioara a versantului.

Regimul heliotermic este deosebit de favorabil pentru vita de vie, durata de
stralucire a soarelui totalizand anual 2100 ore, din care 1622 ore in cursul
perioadei de vegetatie.

Acumularea de zaharuri este favorizata de conditiile de temperatura, insolatie si
precipitatii din lunile iulie, august, septembrie. in acest interval, la Pietroasa s-a
inregistrat o suma medie a temperaturilor de peste 1800°C, un numar mare al
orelor de stralucire a soarelui, 778 si un regim de precipitatii moderat, 157 mm.

b) Orografia terenurilor reprezinta un factor important in viticultura. Cele mai
favorabile pentru cultura vitei de vie sunt pantele cu inclinatie moderata, de pana
la 25%. Terenul are o expozitie predominant sudica. Altitudinea sa variaza de la
130 m la baza pantei, pana la 450 m la limita sa superioara (satul Badeni).
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c¢) Solurile sunt formate pe calcare cochilifere. Roca mama se gaseste la mica
adancime, iar in unele portiuni apare la suprafata. intre solurile cu insusiri distincte
pot fi enumerate: solurile scheleto-calcaroase, care ocupa portiunea superioara a
versantului, solurile coluviale cu schelet in partea de mijloc si solurile coluviale
cernoziomice si cernoziomurile propriu-zise la baza pantei, unde este amplasata
plantatia de portaltoi si pepiniera viticola.

Solurile scheletice prezinta o buna permeabilitate si o influenta pozitiva asupra
excesului de umiditate; aceste caracteristici imbunatatesc regimul termic al solului,
il aereaza mai bine si ii micsoreaza compactitatea.

Solurile cernoziomice si coluviale carbonatate, care predomina, s-au format pe
materialul coluvial loessoid, amestecat cu material coluvial provenit din eroziunea
solurilor calcaroase din zona colinara, favorizand astfel imbogatirea solului in
carbonat de calciu. Aceste soluri sunt mai profunde si mai fertile, fiind indicate cu
precadere in cultivarea vitei de vie.

Detalii privind produsul:

La Pietroasa directia principala de productie o reprezinta vinurile dulci si aromate,
precum cele de Tamaioasa romaneasca sau Busuioaca de Bohotin, alaturi de cele
dulci din soiul Grasa, realizate din struguri culesi tarziu, la supramaturare.
Pietroasa este de asemenea profilata pe producerea de vinuri rosii de calitate
superioara, din soiuri precum Feteasca neagra, Cabernet Sauvignon, Merlot si
Pinot noir, dar si pe vinuri albe de calitate superioara din soiurile Feteasca alba,
Feteasca regala si Riesling italian.

Interactiune cauzala:

Solurile prezinta insusiri fizico-chimice favorabile culturii vitei de vie si a
portaltoiului, determinand bune acumulari de glucide, compusi fenolici si aromatici.
Expozitia sudica, sud-estica si sud-vestica a versantilor, altitudinea in jur de 300 m
si roca mama alcatuita din calcare cochilifere ajunse uneori la suprafatd determina
realizarea unui microclimat specific, cu influenta pozitiva asupra maturarii
strugurilor.

Datorita conditiilorclimatice specifice, cu un regim de precipitatii moderat in lunile
iulie, august, septembrie, de 157 mm, o suma medie a temperaturilor din acest
interval de peste 1800°C si o perioada lunga de vegetatie de circa 210 de zile,
Pietroasa este un terroir deosebit, unic in tara pentru producerea vinurilor aromate
si dulci naturale, cu cel putin 40 g/l zahar si extract nereducator de 25 g/l. in unii
ani, datorita microclimatului tipic zonei, dar in special in plantatiile situate in
treimea sperioara a versantilor, se produce gi fenomenul de botritizare (atacul
mucegaiului nobil), care conduce la vinuri caracteristice, cu intensa aroma de
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miere, foarte apreciate de cunoscatori i premiate in multe concursuri nationale si

internationale.

8. CONDITII SUPLIMENTARE
Conditii de comercializare si ambalare

Cadru juridic: In legislatia nationala
Tip de conditie Dispozitii suplimentare privind etichetarea
suplimentara:

Descrierea conditiei

Ambalarea vinurilor cu denumire de origine controlata "PIETROASA” se face in
butelii de sticla cu capacitati cuprinse intre 0,33 | pana la 0,75 | si in “bag in box’
de maxim 5,0 I.

Pentru vinurile cu denumire de origine controlata "PIETROASA” se utilizeaza
eticheta principala si contraeticheta (eticheta secundara).

9. DOCUMENTE JUSTIFICATIVE
a. Alt(e) document(e):




DOSARUL TEHNIC 12 /12 Numar dosar: PDO-RO-A0134

VI. ALTE INFORMATII
1. COORDONATELE INTERMEDIARULUI

Numele intermediarului: | Oficiul National al Viei si Produselor
Vitivinicole (O.N.V.P.V.)

Adresa: 49 Soseaua lancului
021719 Bucuresti
Romania

Nr. telefon: 0040 21 250 50 97

Fax: 0040 21 250 50 98

E-mail(uri): office@onvpv.ro

2. COORDONATELE PARTII/PARTILOR INTERESATE

3. LINK CATRE CAIETUL DE SARCINI AL PRODUSULUI

Link: http://www.onvpv.ro/?pag=1047

4. LIMBA CERERII:

romana

5. LINK CATRE E-BACCHUS

Pietroasa urmate sau nu de numele subregiunii




