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Denumiri de vinuri existente — dosarul tehnic

I. DENUMIRE/ DENUMIRI DE INREGISTRAT:

Segarcea (ro)

II. COORDONATELE SOLICITANTULUI

Numele si functia ORGANIZATIA NATIONALA 5
solicitantului: INTERPROFESIONALA VITIVINICOLA
Statutul juridic, ONIV este constituita ca o grupare
dimensiunea $i reprezentativa, din organizatiile de
componenta (in cazul producatori, pe baza liberei initiative a
persoanelor juridice): acestora. ONIV are ca scop reglementarea

producerii, prelucrarii, depozitarii, distributiei
si comercializarii produselor vitivinicole i
desfagoara activitati de aparare a intereselor
producatorilor, cu respectarea diversitatii
regionale.Reuneste un numar de membri ce
reprezinta un volum de productie si
cornercializare considerabil, din sectorul

vitivinicol
Nationalitate: Romania
Adresa: 59 B-dul. Marasti
11464 Bucuresti
Romania
Nr. telefon: 0040 21 - 311.91.03
Fax: 0040 21 - 311.91.02
E-mail(uri): office@oniv.ro

III. CAIETUL DE SARCINI AL PRODUSULUI

Stadiu: Anexat(e)

Denumirea fisierului: Caiet sarcini DOC Segarcea.pdf

IV. DECIZIE NATIONALA DE APROBARE:

Referinta juridica: O MADR nr 732/2005 publicat in MOf nr 726
di 10 august 2005
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V. DOCUMENT UNIC

Denumire/ denumiri de | Segarcea (ro)
inregistrat:

Termen
echivalent/termeni
echivalenti:

Denumire utilizata in mod |Nu
traditional:

Temeiul juridic pentru Articolul 73 alineatul (1) litera (a) din R.(CE)
transmitere: nr. 607/2009

Prezentul dosar tehnic
include modificarea
(modificarile) adoptata
(adoptate) in conformitate
cu:

Tip de indicatie DOP - denumire de origine protejata
geografica:

1. CATEGORII DE PRODUSE VITICOLE

1. Vin

2. DESCRIEREA VINULUI/VINURILOR

Caracteristici analitice:

- tarie alcoolica dobéandita:

- min. 11% vol. pentru vinurile albe si roze, daca vor purta mentiunea traditionala
D.0.C.-C.M.D;;

- min. 12% vol. pentru vinurile rosii, daca vor purta mentiunea traditionald D.O.C. —
C.M.D.;

- min. 12% vol. pentru vinurile albe cu rest de zahar, daca vor purta mentiunea
traditionala D.O.C.—C.T;

- min. 13% vol. pentru vinurile albe seci si rosii daca vor purta mentiunea
traditionala D.O.C.—C.T..

- min. 11% vol. pentru vinurile dulci daca vor purta mentiunea traditionala D.O.C.-
C.1.B.

- aciditate totala (acid tartric): min 4.0 g/l

- aciditatea volatila nu poate depasi:

-18 miliechivalenti pe litru sau 1,08 g/l, pentru vinurile albe si roze;

-20 miliechivalenti pe litru sau 1,2 g/l, pentru vinurile rosii;
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-maxim 25 miliechivalenti/litru, daca vor purta mentiunea traditionala D.O.C.-C.T.
sau D.O.C.-C.I.B., daca vinurile au fost supuse unei perioade de maturare de cel
putin doi ani.

- extract sec nereducator.

-minim 179/l la vinurile albe si roze, daca vor purta mentiunea traditionala D.O.C.-
C.M.D,;

-minim 19g/I la vinurile albe si roze, daca vor purta mentiunea traditionala D.O.C.-
C.T,;

-minim 20g/I la vinurile rogii, daca vor purta mentiunea traditionala D.O.C.-C.M.D;
-minim 22g/I la vinurile rogii, daca vor purta mentiunea traditionala D.O.C.-C.T.;
-minim 23g/I la vinurile albe si roze, daca vor purta mentiunea traditionala D.O.C.-
C.1.B.

- zaharuri totale, exprimate ca glucoza si fructoza, g/l, in functie de tipul vinului

- dioxid de sulf total, maxim :

- 150 mg/l pentru vinuri rosii seci;

- 200 mg/l pentru vinuri albe si roze seci;

- 200 mg/l pentru vinuri rogii, al caror continut in zaharuri este mai mare sau egal
cu 5 gll;

- 250 mg/l pentru vinuri albe si roze, ce au continut in zaharuri mai mare sau egal
cu 5¢g/l;

- microelemente: aluminiul, maxim 8 mg/I; arsenul, maxim 0,2 mg/l; borul, exprimat
in acid boric, maxim 80 mg/l; bromul, maxim 1 mg/l; cadmiul, maxim 0,01 mg/l;
cuprul, maxim 1 mg/l; fluorul, maxim 1 mg/I; plumbul, maxim 0,2 mg/l; staniul,
maxim 1 mg/l; zincul, maxim 5 mg/l; metanolul: maxim 150 mg/l pentru vinurile
albe si roze si maxim 300 mg/l pentru vinurile rosgii;

- sulfatii, exprimati n sulfat de potasiu, maximum 1 g/l, cu urmatoarele exceptii:

- maxim 1,5 g/l pentru vinurile cu invechire de cel putin 2 ani in vase, pentru
vinurile indulcite si pentru vinurile obtinute prin adaosul, in must sau in vin, de
alcool sau distilat de vin;

- maxim 2 g/l pentru vinurile obtinute prin adaos de must concentrat si pentru
vinurile naturale dulci;

- maxim 2,5 g/l pentru vinurile obtinute prin evolutie sub pelicula;

- sodiul, maximum 60 mg/l, limita care poate fi depasita pentru vinurile obtinute din
plantatii amplasate pe soluri saraturoase;

- diglucozidul malvidinei, maximum 15 mg/I pentru vinurile rosii obtinute din
struguri proveniti din soiuri nobile.

Caracteristici organoleptice:

1. Feteasca alba:

Aspect. limpede;

Culoare: galben-verzui, galben-pai la invechire;
Miros: aroma florala, proaspata, de miere de albine;
Gust. catifelat, fructuos, vioi.
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2. Sauvignon

Aspect: limpede;

Culoare: galben-verzui, galben-pai;

Miros: aroma intensa de flori de soc, flori de vita de vie, mineral;

Gust: fructuos, usor migdalat, onctuos, amplu, post gust prelungit.

3. Riesling:

Aspect. limpede;

Culoare: galben-verzui, galben-pai;

Miros: fructuos, aroma fina, placuta, florala si de strugure in parga;

Gust. aciditatea evidenta si continutul mediu de extract, catifelat, amplu, bine
conturat, cu personalitate, echilibrat.

4. Chardonnay:

Aspect. limpede;

Culoare: galben pai;

Miros: aroma de vanilie, unt proaspat;

Gust: onctuos, rotund, armonios, bine conturat.

5. Viognier:

Aspect. limpede;

Culoare: galben-verzui, stralucitor, galben-pai;

Miros: parfum specific, cu aroma discreta de fructe proaspete, pepene galben;
Gust: gust racoritor, onctuos, rotund, armonios, aciditatea evidenta si continutul
mediu de extract.

6.Pinot Gris
Aspect: limpede;

Culoare: galben-pai;

Miros: aroma deosebita fina de fructe galbene coapte, care ii accentueaza
tipicitatea;

Gust: alcoolic, armonios, aciditate echilibrata.

7.Tdméaioasd Romaneasca:
Aspect: limpede;

Culoare: galbena-pai cu nuante de verzui pana la galben-aurie;

Miros: aroma deosebita specifica de muscat, cu noante de flori de salcam, miere si
nucsoara;

Gust: fructuos, deosebit, gust de miere si nucsoara, catifelat.
8. Tamaioasa Roza:
Aspect. limpede;

Culoare: roz aprins pana la roz foitd de ceapa;

Miros: aroma deosebita si puternica de muscat;

Gust. inconfundabil de muscat si fructe coapte, catifelat, de o finete deosebita.
9. Cabernet Sauvignon:

Aspect. limpede;

Culoare: rosu-rubiniu inchis sau purpurie inchisa, asemanatoare visinelor
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supracoapte, care, prin maturare si invechire capata o usoara tenta caramizie;
Miros: aroma de fructe de padure, coacaze, cirese amare si condimente;
Gust: astringenta destul de agresiva cand este tanar, structura taninoasa robusta,
gust complex, ierbos corpolent, cu un extract bogat.

10.Cabernet Franc
Aspect: limpede;

Culoare: rosu violaceu, rosu-rubiniu inchis;

Miros: placut de coacaze rosii, aroma de fructe de padure;

Gust: vinul are prospetime evidenta si echilibru gustativ mai lejer si foarte
prietenos prezinta o anumita nuanta de vegetal.

11. Merlot
Aspect. limpede ;

Culoare: rosu rubiniu cu reflexe violacee;

Miros: cu note de fructe de padure, prune si cirese amare;

Gust: structura taninoasa stabila, placut, gust complex, plin.

12. Marcelan
Aspect: limpede ;

Culoare: rogu-rubiniu inchis;
Miros: cu note de fructe de padure, prune si ciocolat3;

Gust: structura taninoasa stabila, placut, savuros.

13. Negru de Dragéasgani:

Aspect. limpede,

Culoare: rosu-inchis;

Miros: aroma de fructe de padure coapte, cirese, condimente;

Gust. catifelat, aciditate bine integrata, cu post gust prelung.

14. Feteasca Neagra:

Aspect. limpede;

Culoare: rosu-granat, intens, clar, stralucitor;

Miros: aroma complexa, originala, cu note de scortisoare si prune uscate;
Gust: bine constituit, echilibrat, fructat.

15. Pinot Noir

Aspect. limpede;
Culoare: rubiniu cu intensitate moderata, care trece usor in rosu-caramiziu chiar si
printr-o maturare de scurta durata;
Miros: aroma schimbatoare de cirese, capsuni, zmeura;
Gust. amplu rotund, moale, alcoolic rafinament si o finete mai rar intalnite la
vinurile rosii.
16. Syrah
Aspect: limpede;
Culoare: rosu inchis;
Miros: aroma de cirese negre Si piper;
Gust: delicat, suplu, ciocolata, usor picant, cu arome de cirese amare,
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condimentat.

3. TERMENI TRADITIONALI
a. Punctul a)

Vin cu denumire de origine controlata (D.O.C.)

b. Punctul b)

Vin tanar
Vin de vinoteca
Rezerva

4. PRACTICI DE VINIFICARE
a. Practici oenologice
PRACTICILE OENOLOGICE

Tip de practica Restrictie relevanta privind producerea
oenologica: vinurilor

Descrierea practicii:

La obtinerea vinurilor cu denumire de origine controlata ,SEGARCEA” este

interzisa imbogatirea.
Este interzisa marirea tariei alcoolice naturale in volume a mustului de struguri, a

mustului partial fermentat sau a vinului aflat in fermentare.

PRACTICI DE CULTIVARE

Tip de practica Practica de cultivare
oenologica:

Descrierea practicii:

-densitatea minim acceptata este de: 3.000 butuci/hectar.

-in plantatiile nou infiintate densitatea va fi de minim 4.132 butuci / hectar
-sistemul de cultura este neprotejat sau semiprotejat, pe tulpina cu forma de
conducere recomandata Guyot pe tulpina, cordon uni sau bilateral, brate cu

inlocuire periodica
-sistemul de taiere practicat va fi lung sau mixt cu o incarcatura de rod de maxim
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15 ochi/mp.

b. Productii maxime
PRODUCTIA DE STRUGURI (kg/ha),in functie de utilizarea mentiunilor traditionale

Productie maxima:

Productia maxima de struguri
admisa, la recoltare

pe categorii de calitate

Fkg/ha-

C.M.D. C.T. C.I.B.

Nr. Soiurile de
crt struguri

Tamaioasa
Roméaneasc
1 ® 12000 10000 7000
Tamaioasa
Roza,

Chardonnay

2 Pinot Gris __ [10000 9000 65000

Sauvignon,
Feteasca
Alba,

3 Riesling 12000 10000 7000
Italian,
Riesling de
Rhin

4 Viognier 12000 10000 -
Merlot,
Negru de
Dragasani,
5 Marcelan, [12000 10000 -
Syrah,
Feteasca
Neagra

Pinot Noir,
Cabernet
6 Franc, 10000 9000 -
Cabernet

Sauvignon
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RANDAMENTUL iN VIN ( hl/ha),in functie de utilizarea mentiunilor traditionale

Productie maxima:

Nr. Soiurile de |[Randamentul maxim in vin - hi/ha
crt struguri C.M.D. C.T. C.|.B.

Tamaioasa

Roméaneasc
a,
Tamaioasa
Roza,
Chardonnay |86 68 42

% Pinot Gris |72 61 36

Sauvignon,

Feteasca
Alba,

3 Riesling
Italian,
Riesling de
Rhin 86 68 42
o Viognier 86 68 -

Merlot,
Negru de
Dragasani,
5 Marcelan, -
Syrah,
Feteasca
Neagra 82 65

Pinot Noir,
Cabernet
6 Franc, -
Cabernet
Sauvignon 68 59

5. ZONA DELIMITATA

Judetul Dolj:
- Orasul Segarcea
- Com. Lipovu - satele Lipovu, Lipovu de Sus;

- Com. Cerat - satele Cerat, Malaica
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a. Zona NUTS
RO411 Dolj
RO41 Sud-Vest Oltenia
RO4 Macroregiunea patru
RO ROMNIA

b. Harti ale zonei delimitate
Numarul de harti anexate: |0

6. STRUGURI DE VINIFICATIE
a. Inventarul principalelor soiuri de struguri de vinificatie

12. Tamaioasa romaneasca

11. Pinot gris

10. Feteasca neagra

07. Cabernet Sauvignon

06. Sauvignon

03. Merlot

01. Feteasca alba

b. Soiuri de struguri de vinificatie OIV

Cabernet Franc N

Tamaioasa roza

Syrah N

Riesling de Rhin

Riesling Italian

Pinot Noir N

Negru de Dragasani

c. Alte soiuri

Marcelan

Viognier
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7. LEGATURA CU ZONA GEOGRAFICA
Legdtura cu aria delimitata

Detalii privind zona geografica:

Centrul viticol Segarcea face parte din Regiunea viticola a Dealurilor Munteniei si
Olteniei, fiind asezat in Campia Romana, la 29 km sud de Craiova, la o altitudine
predominanta de 145 m.

Din punct de vedere istoric, arealul viticol Segarcea apartine provinciei istorice
Oltenia, iar din punct de vedere administrativ, judetului Dolj. Geografic, Segarcea
se afla pe paralela 44°10' latitudine nordica si pe meridianul 23°72' longitudine
estica. Istoricii si specialistii oenologi au apreciat, de-a lungul timpului, ca asezarea
geografica, clima, structura, compozitia chimica a solului si alti factori au creat
conditii din cele mai favorabile pentru cultura vitei de vie.

Segarcea este situata in partea centrala a Campiei Olteniei, pe interfluviul
dintre Jiu (in est) si Desnatui (in vest), facand parte din Campia Desnatuiului.
Acest interfluviu poarta numele de Campia Segarcei, care alaturi de Campia
Bailestiului formeaza Campia Desnatuiului.

Céampia Segarcei este lipsita de relief eolian si are in componenta campul
piemontan al Salcutei si terasele Dunarii, dintre care numai cinci dintre ele (in total
8) se desfagoara si la est de Desnatui.

Suprafetele acoperite cu vita de vie ce apartin Centrului viticol Segarcea se
gasesc la extremitatea sudica a cdmpului piemontan Salcuta si pe versantul cu
expozitie dominant sudica ce face tranzitia intre terasa a lll-a a Dunarii si campul
inalt Salcuta. Acest teritoriu se afla situat intre curbele hipsometrice de 100 m si
150 m. De fapt, aici se gasesc si cele mai inalte puncte ale arealului: Dealul Viilor
cu 151,7m si Dealul Robului cu 150,3 m.

Solul

Pe pe teritoriul centrului viticol Segarcea se gasesc urmatoarele tipuri de sol:
cernoziomuri cambice tipice, cernoziomuri cambice erodate si erodisoluri (pe
versanti).

Geologia si litologia

Sub aspect geologic si al litologiei depozitelor de suprafata, Campia Olteniei este
de varsta Levantina daca ne gandim la timpul de formare al primului uscat, dar
este Cuaternar daca ne gandim la actiunea de modelare la care a fost supus dupa
aceea.

In ceea ce priveste materialul litologic, acesta este alcatuit in cea mai mare parte
din depozite de tip loessoid, luto-argilos de varsta Pleistocena si luturi nisipoase
bogate in carbonati. Materialul respectiv, de origine aluviala si deluviala, a fost
depus in Cuaternar, in perioada interglaciatiunilor. Aceste depozite acopera pe o
grosime de la cétiva centimetri la 8-15 m, depozite mai vechi levantine nisipo-
lutoase, nisipoase sau nisipo-marnoase.
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Exista in acest areal zone cu procese deluviale accentuate. Depozitele deluviale
sunt legate de deplasarea unor depozite pleistocene deja existente prin actiunea
apelor de scurgere difuza sub forma de panza rezultata din ploi si topirea zapezilor
si sub influenta gravitatiei (surupari, alunecari). Pe anumite suprafete, deluviile
imbraca integral vaile fara drenaj linear longitudinal, cu versanti usor de stabilizat
si utilizat in agricultura.

Climatul

Clima este temperat-continentala cu slabe influentte mediteraneene, consecinta a
frecventei maselor de aer vestice si sud-vestice, fara a exclude influenta maselor
de aer tropical sudic si cele est-europene.

Pentru centrul viticol independent Segarcea, valoarea temperaturii medii
multianuale este de 11.600. In ceea ce priveste centrul viticol independent
Segarcea, valoarea temperaturii medii a lunii cele mai calde este de 24,1OC cu
limitele de oscilatie cuprinse intre 22,7OC si 26.89¢C.

Pentru centrul viticol Segarcea cuantumul precipitatiilor anuale este de 565 mm
(media pe 50 ani), dintre care 281 mm pe perioada de vegetatie.

Detalii privind produsul:

Vinurile rosii de SEGARCEA sunt alcoolice, bogate in exract si cu un continut
ridicat in substante minerale, iar cele albe si aromate sunt fine, echilibrate si tipice
zonei.

Cultivarea vitei de vie gi producerea vinului pe aceste meleaguri este mentionata
scriptic inca din 1557, intr-un document prin care Patrascu cel Bun, tatal lui Mihai
Viteazul, daruia ca zestre ,pamanturile Segarcei fiicei sale Maria”. La aceea
vreme, viile si vinurile Segarcei erau bine cunoscute. Centrul viticol Segarcea a
fost recunoscut pentru prima data alaturi de alte 27 de centre viticole ale Romaniei
ca avand dreptul s& se obtina vinuri cu denumire de origine controlata prin
Decretul Consiliului de Minigtri din 25 mai 1929.

Denumirea de origine controlata “SEGARCEA” nu a ramas ancorata in trecut:
soiurile noi introduse, tehnologiile noi de cultura cat si de vinificatie au adus-o in
prezent la o reputatie remarcabila.

Interactiune cauzala:

Durata stralucirii soarelui, temperatura mediului ambiant gi precipitatiile
atmosferice constituie trasaturi esentiale ale climatului intr-un anumit areal viticol,
cu impact decisiv in desfasurarea proceselor biologice, fiziologice si biochimice ale
vitei de vie, influentand intr-o masura covarsitoare calitatea si tipicitatea vinurilor
produse la Segarcea.

Maijoritatea solurilor viticole sunt soluri cu un continut ridicat in carbonat de calciu
si bogate in oxizi de fier, astfel vinurile rogii obtinute au o culoare rosie
stralucitoare si sunt foarte fine, cu personalitate marcanta. Vinurile produse aici
sunt vinuri pretabile la invechire.

Plantatiile viticole beneficiaza in general de expozitie sudica, sud-vestica sau sud-
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estica, majoritatea plantatiilor fiind situate pe pante relativ line si platouri. Marea
cantitate de radiatie solara, resursele heliotermice bogate si precipitatiile
atmosferice reduse, constitue un factor important al calitatii vinurilor

Ansamblu de conditii pedo-climatice favorizeaza cultivarea vitei de vie si crearea
vinurilor de calitate deosebita, cu caracteristici tipice pentru aceasta zona.
Productiile de struguri prin intermediul cuplurilor, vinifera/portaltoi amplasate
rational, potrivit ,,vocatiei” terenurilor, pot conduce la rezultate remarcabile in
obtinerea de vinuri cu denumire de origine controlata.

8. CONDITII SUPLIMENTARE
CONDITIILE DE COMERCIALIZARE

Cadru juridic: In legislatia nationala
Tip de conditie Dispozitii suplimentare privind etichetarea
suplimentara:

Descrierea conditiei

Fara dispozitii suplimentare.

9. DOCUMENTE JUSTIFICATIVE
a. Alt(e) document(e):
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VI. ALTE INFORMATII
1. COORDONATELE INTERMEDIARULUI

Numele intermediarului: | Oficiul National al Viei si Produselor
Vitivinicole

Adresa: 49 Soseaua lancului
021719 Bucuresti
Romania

Nr. telefon: 0040 21 2505097

Fax: 0040 21 2505098

E-mail(uri): office@onvpv.ro

2. COORDONATELE PARTII/PARTILOR INTERESATE

3. LINK CATRE CAIETUL DE SARCINI AL PRODUSULUI

Link: http://www.onvpv.ro/?pag=1051

4. LIMBA CERERII:

romana

5. LINK CATRE E-BACCHUS

Segarcea urmate sau nu de numele subregiunii




